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Ogni  esemplare  mancante  della  firma  delV Autore  sard 
considerato  essere  in  contravvenzione  della  Legge, 
in  virtu  della  privativa  al  suddetto  accordata  dalla 
Clemenza  Sovrana  per  anni  died. 


FARMACOPEA  GENERALE 


SULLE  1IASI 

DELLA  CIIIMICA  FARM ACOLOG1CA 

O ELEMENTI 

DI  farmacologia  chimica 


PARTE  TERZA 

I.  i.  Licjuori  spiritosi fermentati  o vinosi  (vino, 
birra  ec).  2.  Alcool  (tinlure  ec).  3-  Eteri  4.  Olj 
Jissi , e Grnssi  aniniali  (uuguenti  ec)  5-  Olj  vo- 
latili  (acqueuromatiche  ec.)  6.  Resine , gonimo- 
resine.  Succhi  estrattivo-resinosi , e Balsanii. 

II.  1.  Eecole  amilacee  2.  Zucchero  (siroppi,  rob, 
conserve  ec.)  3.  Gomrna  e mucillaggine (emui- 
sioni  ec.)  4*  Tannino  o concino. 

III.  1.  Ossiacidi  ternarj  e quaderriarj  5-  Idracidi 
ternarj  3.  Sostanze  cimare  sui  generis  (basi 
salilicabili  ec)  4 Dette  acri  ec.  5.  Dette  stu - 
pefacienti  e ncircotiche. 

IV.  1.  Mciterie  coloranti.  2 Materia  gelutinosa  . 
3.  Detta  alburninos a e caseosa  \.  GLutine, ma- 
teria vegeto-animale , zimoma  ec.  5.  Umori 
anirnali  fragranti  ottenuti  per  secrezione . 
6.  Anirnali  interi,  loro  parti , e ricettacnli. 


SEZIONE  PRIMA 


I prodotti  lernarj  si  naturali  che  artifiziali  appar-^ 
tenenti  a questa  sezione  sono  sernpre  costituiti  d’os- 
sigeno  di  carbono  e d’idrogeno,  e con  lal  predominio 
di  quest  ultimo elemento, che  e in  rapporlo  al  primo 
in  una  proporzione  maggiore  di  quello  in  cui  sta  nel- 
l’acqua* 

ARTICOLO  I. 

LIQUOIU  FERMENTAT1  V1NOSI. 

AH’  esposizione  delle  propriety  genericbe  dei 
liquiiii  vi  no  si  ferment  ati  giova  di  far  precedere  la 
cognizione  si  dei  fenomeni  che  accompagnano  la 
fer merit azione  alcoolica  , che  delle  condizioni  ne- 
cessarie  a suscitarla  o mantenerla. 

La  fer/nentazione  uinosa  o spiritosa  detta 
con  piu  appropriate  nome  alcoolica,  perciocche  un 
liquido  piu  o raeno  inebriante  o alcoolico  n’e  sem- 
pre  il  resultato,  consiste  in  un  movimenlo  inlestino 
che  spontaneamente  si  suscita  fra  le  soslanze  che 
ne  sono  susceltibili,  dando  Inogo  ad  un’inalzamento 
di  temperatura,  e all’  elevazione  d’  moltissime  pic^ 
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cole  bollicelle  d’un  fluido  aeriforme,  e che  talvolta 
in  tanta  copia  si  svolgono  da  produrre  un  vero  bol- 
lore  tumultoso. 

Le  sostanze  indispensabili  alia  fermentazione 
olcoolicn  sono  la  materia  zuccherina  e il  fermento 
o lievito,  conosciulo  comuneraente  sotto  il  nome  di 
sostanza  glutinosa  o vegeto-animale  , e che  puo*es- 
sere  riguardato  come  il  vero  e l’unico  motore  della 
fermentazione. 

Le  condizioni  uecessarie  a questa  fermenta- 
zione souo  una  temperatura  di  4-  12  a 3o  Term- 
C.  (1),  la  presenza  d’ una  sufficiente  quantita  di 
acqua  (2);  ed  e pur  necessario,  sebbene  non  sempre 
iodispensabile  , I’mlervenlo  dell’aria  atmosferica  o 
delTossigeno  (3).  Si  richiede  in  ultimo  che  le  ma- 
terie  fermentanti  .siano  in  una  certa  massa  o quan- 
tita . 

(1)  Alla  temperatura  rli  zero,  del  pari  che  a quella 
dell’ebollizione  e alquanti  gradi  sotto,  non  ha  luogo  fermen- 
tazione  di  sorta. 

(2)  La  fermentazione  non  si  suscita,  o pur  suscitata  ri- 
mane  sospesa,  tostocbe  le  materie  zuccherina  e glutinosa 
sono  in  vtato  di  secchezza. 

(3)  £ stato  osservato  che  il  rnosto  d’  uva  e la  polpa  dei 
frutti  dolci  non  sulnscono  la  fermentazione  vinosa  senza 
il  contatto  di  H’ossigeno  atmosferico,  come  nel  vuoto  Tor- 
ricelliano/mentre  lo  zucchero misto  col  lievito  di  hirra,e  I’or- 
zo  gerrnogliato  ferrnentano  senza  I'intervento  delTaria  atino- 
sferica.  Frattanto  e probabile  che  queste  altime  materie  ri- 
tengano  interposto  o rinchiusofra  le  loro  particelle  tant’aria 
che  basti  per  efTettuarne  la  fermentazione  : e non  poco  ossi- 
geno  atmosferico  si  contient*  ncll’acqua  che  a quelle  materiesi 
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Teorla.  Si  suppone  dai  Chimici  fraucesi  che 

10  zucchero  sia  dal  fermento  spogliato  d’  ana  por- 
zione  d'ossigeno,  in  virtu  dell’ aflinila  che  ha  per 
quest’  ultimo  elemento  la  materia  vegeto-animale 
ond’il  fermento  e composto;  e che  da  quel  raomento 
in  poi,  rotto  nello  zucchero  l’equilibrio  fra  l’ossigeno 

11  carbono  e l’idrogeno  residui,  questi  elernenti  rea- 
giscano  gli  uni  sugli  altri  in  modo  da  dare  origine 
a dell’  acido  carbonico  che  si  svolge  in  gas  , e a 
dell’ ulcool  che  rimane  in  gran  parte  entro  il  li- 
quido  fermentante. 

E d’  uopo  frattanto  confessare  che  per  quanto 
ingegnosa  e alia  ragione consentanea  quesla  opinione 
si  mostri,  pur  tuttavia  lascia  un  vacuo  che  fassi  ca- 
gione  di  non  poche  dillicolta  , non  essendoci  per 
anchenotocomeequando  venga  erogato  1’azolo,  ele- 
mento  che  assai  figura  nella  materia  vegelo  ani- 
male  servita  di  fermento.  Forse  questo  moLore  della 
fermentazione  si  e sopraccaricato  d’  ossigeno  senza 

spogliarsi  della  menoraa  quantita  d’azoto? Gi6 

resta  ancora  a pi'ovarsi E se  cosi  fosse,  la  spie- 

gazione  data  dai  Chimici  francesi  sulla  fermenta- 
zione alcoolica  non  lascerebbe  piu  cosa  alcuna  da 
desiderare  , e si  eleverebbe  dal  grado  d’  ipotesi  a 
quello  di  verita  dimostrata. 

aggiungeal  momento  di  disporle  alia  fermenlazione.  Si  vuole 
pure  che  1’elettricita  atmosferica  non  sia  senza  azione  sul  pro- 
cesso  fermentativo,  ma  che  anzi  lo  favorisea  come  lo  favori- 
sce  la  corrente  voltaica  o 1’elettricita  in  altro  modo  artifi- 
cialmcnte  suscitata. 
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Vino.  Si  ottiene  dal  sugo  o mosto  delle  uve 
messo  in  circostanze  opportune  alia  fermentazione. 
Frattanto  e necessario  osservare  che,  separate  dal 
sugo  delle  uve  le  pel licole  che  formano  Finvolucro 
della  bacca,  la  fermentazione  e lentissiraa  o pur  non 
si  dichiara  . Dobbiamo  una  si  bella  e interessante 
scoperta  all’iHustre  e delle  arti  benemerito  sig.  G. 
Fabbroni,  che  il  primo  osservo  starsi  il  fermento  o 
la  materia  vegeto-animale  nascosta  fra  le  cellule 
esistenti  nelle  pellicole  dell’uva. 

A misura  che  la  fermentazione  del  mosto  si 
avanza  il  sapor  dolce  svanisce  , ed  a lui  subentra 
quello  vinoso  o alcoolico  in  forza  dell’alcool  che  si 
e formato.  Il  fermento  essendosi  pur  esso  modifi- 
cato^si  depone , e la  materia  colorante  contenuta 
nelle  pellicole  dell'  uva  , non  essendo  solubile  che 
nell’  alcool  , non  si  scioglie  se  non  a misura  che  il 
mosto  si  viniGca. 

Appena  il  liquido  vinoso  e formato  bisogna  se- 
pararlo  dalle  fecce,  oppure  intercettarne  la  comu- 
nicazione  coll’ aria  onde  impedirne  ulteriormente 
la  fermentazione;  la  quale  progredendo  converte 
il  vino  pi u o men  presto  in  acelo,  e tanto  piu  fa- 
cilmente  se  la  temperatura  fassi  alquanto  piu  ele- 
vata  . Da  cio  la  necessitk  di  ben  oustodire  i vini,  e 
di  separarli  nuovamente  al  ccmparire  della  prima- 
vera  dalle  fecce  deposte  ; senza  la  qual  precau- 
zione  ancorche  difesi  dall’azione  dell'aria,  ma  solo 
per  il  semplice  inalzaraento  di  temperatura,  i vini 
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vanno  soggelti  ad  un’  ulteriore  fermentazione , per 
cui  o divengono  acid i od  allro  guasto  subiscono. 

Per  rimediare  all’  incipiente  e progressiva  aci- 
dit&  dei  vini  si  pratica  di  aggiungervi  discreta  quan- 
tita  di  creta,  onde  assorbire  gli  acidi  1 iberi  e predo- 
minant^ ; o pur  si  aggiunge  al  vino  piu  o menu  di 
zucchero  grasso  o di  altra  maleria  zuccherina,  a 
fine  di  dar  luogo  ad  un  nuovo  corso  di  fermenta- 
zione  aicoolica  merce  il  fermento  nei  vini  tultora 
conlenuto  e deposto. 

Oggi  s’  impiega  pure  come  correttivo  dei  vini 
1’  acido  tartarico,  allorcbe  si  dispongono  o filara  o 
dar  la  volta,  come  suol  dirsi  con  voce  tecnica. 

II  sapore  ela  soavila  dei  vini  variano  a seconda 
della  qualita  dell’uve  da  cui  sono  slati  ottenuti  , in 
ragione  della  loro  eta,  ea  seconda  del  modo  di  pre- 
pararli  di  conservarli  ec.  (i)  (V.  Chaplal  Art  de 
faire  gouverner  et  perfectioner  les  vins.) 

I vini  riescono  tanto  pin  spiritosi  o pin  ricchi 
di  alcool  quanto  piu  di  zucchero  si  contiene  neile 
uve  donde  provengono  : e sullo  sviluppo  della  ma- 
teria zuccherina  contribuisce  assaissimo  il  clima  o 
la  temperatura  , imperocche  si  osserva  che  mentre 
i vini  delle  zone  meridionali  abbondano  di  alcool, 
e ne  contengono  perfino  un  quarto  o un  quinto  del 

(i)  I vini  ml  ripnso  si  spogliann  d’nna  porzione  di  cre- 
mordi  tartaro,  che  incrosta  le  pareti  dei  vnsi  vinarj;  e in  pro- 
gresso  di  tempo  depongono  anclie  una  porzione  di  materia 
colorante . 
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proprio  peso  , quell i dei  sili  piu  esposti  al  nord  ne 
contengono  appena  la  dodicesima  o quindicesima 
parte  , e ridondano  invece  di  raaleria  glutinosa  e 
di  acido  malico  . Tutti  i paesi  meridionali  d’  Eu- 
ropa  e le  isole  del  mediterraneo  producono  vini 
preziosi . 

Beuche  il  colore  dei  vini  si  present!  coil  varie 
tinte  intermedie  fra  il  rosso  cupo  violello  e il  giallo 
fulvo,  pur  tuttavia  secoudo  clie  si  approssiniano 
all'uno  o all’altro  di  quesli  colori  si  dieono  o rcssi 
o bianclii . 

II  peso  specifico  dei  vini  e vnriabilissimo , tal- 
volta  minore  talvolla  maggiore  di  quello  dell’acqua; 
ma  non  sempre  dalla  loro  densila  si  puo  indurre 
il  grado  maggiore  o minore  di  spiritosita  , poiche 
non  dal  rapporto  soltanto  clie  passa  fra  1’  alcool  e 
l'acqua,  ma  da  quello  eziandio  dell’altre  materie  il 
peso  relalivo  dipende. 

Chiari/icazione  dei  vini.  Per  chiarificare  i vini 
si  fa  uso  di  gelatina  sciolta  in  acqua  ; e la  colla  di 
pesce  e ordinariamente  a quest,  uopo  preferita  ad 
ogni  altra  . Qualche  volta  si  zolforano  i vini  per 
arrestare  i progressi  di  una  formentazione,che  troppo 
energica  o troppo  rapida  gli  farebbe  facilmente  vol- 
tare  all  acidita  . Si  pratica  la  zolfatura  soprattutto 
per  i vini  clie  contengono  un  predominio  di  materia 
glutinosa  o di  fermento;  e si  suole  eseguire  con  bru- 
ciare  dei  stoppini  zolfati  nel  cavodei  vasi  vinarjper 
meta  o per  due  terzi  ripieni  di  vino,  o sivvero  in- 
fondendo  nel  vino  una  discrela  dose  di  acido  sol- 
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foroso  (V.  Part.  II.)  o di  solfito  di  calce  in  pol- 
vere  (i)  (V  Part.  IV.) 

Costituzione . II  vino , qualunque  siasi,  & costi- 
tuito  sempre  di  acqua  con  pi u o meno  di  alcool,  di 
qualche  poco  di  mucillaggine,  e di  una  materia  co- 
lorante  giallo-fulva  nei  vini  bianchi  e cerulea  nei 
rossi  : vi  si  contengorio  inollre  gli  acidi  acetico  e 
malico,  ( i quali  voltano  al  rosso  la  materia  ce- 
rulea ) ll  bitartrato  di  potassa  e il  tartrato  di  calce, 
e finalmente  una  materia  aromatica  , che  sebbene 
sfugga  alle  ricercbe  del  Ghimico  , non  potendone 
essere  isolata,  pure  e dessa  che  da  ai  vini  la  grazia, 
e che  gli  fa  tanto  diversificare  gli  uni  dagli  altri 
quando  anche  le  proporzioni  dei  materiali  poco  fa 
enunciati  siano  presso  a poco  le  medesime  (a). 

Usi.  II  vino  usato  parcamente  apporta  vigore 
allepotenze  muscolari,  ilarizza  e conforta  lo  spirito: 

(l)  L’effetto  che  l’acido  solforoso  induce  nei  vino  non  si 
limita,  per  quanto  pare,  ad  impoverir  d’ossigeno  Taria  soprin- 
cornbente  a questo  liquido,  rn a esercita  cziandio  una  partico- 
lare  azione  sul  ferrnento  che  resta  disciolto  o sospeso,  e I’  ob_ 
hliga  a precipitarsi.  Anche  i corpi  facili  a disossidarsi,  cedendo 
il  proprio  ossigeno  alia  materia  vegeto-aniruale  del  mosto,  la 
rendono  inerteod  insuscettibile  di  reagire  sulla  materia  zuc- 
cherina,  donde  segue  che  la  fermentazione  si  fa  lentissima  ed 
appena  sensibile  oppur  tace  affatto,  Il  perossido  dl  mercurio 
per  es.  ed  i sali  a base  di  esso  inducono  quest’effetto  non  tanto 
nei  glutine  di  frumento  , quanto  ancora  nella  materia  vegeto 
auimale  del  mosto  ed  in  altre  sostanze  zim-onatiche  . (V. 
Glut  inn  ec.) 

(2)  1 vini  fattizj  che  si  fahbricano  in  alcune  contrade  del 
nord  sono  preparati  con  tal  maestiia  che  talvolta  e dillicile 
di  distinguergli  da  quelli  ottenuti  dalle  uve. 
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iii  larga  dose  pero  cagiona  la  balbuzie  , il  vacilla- 
mento  del  corpo  e la  completa  ubnachezzaj  e se 
l’abuso  ne  sia  continuato,  rimangono  a poco  a poco 
snervate  le  forze  del  corpo,  logorate  quelle  dell  inlel- 
letto,  ed  un’ intempestiva  vecchiezza  accompagnata 
da  mille  malori  e il  line  ordinario  dei  bevitori  in- 
tern peranti  (i). 

1 v\ ni  piu  usitati  per  le  preparazioni  farma- 
ceutiche  sono  i bianchi,  come  La  Malaga , la  Mul- 
vag'ia,  il  Moscato,  il  Frontignano  ec- 

I vini  che  i Medici  prescrivono  piu  coraune- 
mente  sotto  il  nome  di  vino  generoso,e  come  restau- 
ranti  le  forze  digestive,  sono  il  Bordeaux  che  a ra- 
gione  passa  per  uno  de’piu  squisili,  la  Scianrpagna 
di  cui,  in  grazia  dell’acido  carbonico  (2)  che  lascia 

(1)  „ Sous  tous  le  clirnats,  dice  giustarnente  Chaptal, 
,,  on  connait  le  W/i,  et  l’attra it  pour  cette  liqueur  estsipuis- 
,,  sant  qu’on  voit  enfreindre  chaque  jour  la  loi  de  prohibi- 
,,  tion,que  Mahomet  eh  a t'aite  a ses  sectateurs.  ,, 

jNon  vi  ha  cosa  che  avvilisca  il  dignitoso  carattere  d’un 
uoruo  e che  deformi  la  venusta  di  una  tern  mi  11a  quanto 
1’ubriachczza.  Un’ubnaco  era  lo  spettacolo  il  pii\  orribileche 
Licurgo  sapesse  oflrire  alia  gioventu  Spartana  per  ispirarli 
tutto  I'orrore  per  il  mzojeassai  parcosi  volea  dai  legislatori  ro- 
mani  che  ne  fosse  1'uso  presso  i sacerdoti  e oblatori  di  sacrihzj. 

(2)  Molti  altri  vini  possono  esser  resi  sirnili  a qcello  di 
Sciampagna  se  non  per  il  sapore  e la  grazia  alrneno  per  la 
proprieta  di  spumeggiare,  qualora  si  faccia  si  che  il  vino  fini- 
sca  di  fennentare  entro  le  bottiglie  . H gas  acido  carbonico 
che  si  forma  durante  la  ferrner.tazione  progressiva,  non  po- 
ternlo  liberamc-nte  avol^ire,  resta  irripegnato  e condensalo  nel 
vino  medesirno , doifde  copiosamente  e quasi  esplodendo 


svolgere,  si  fa  uso  con  vanlaggio  nei  cachettici,  nelle 
dispepsie  ecj  ed  il  vino  del  Be?io}  il  quale  essendo 
meno  spiritoso  dei  gia  enunciati  riesce  facile  alia 
digeslione , e gode  credito  di  diuretico  (i). 

Tintura  stomachica  d’Edimburgo.  Si  prendono 
di  radici  di  Caln/no  ciromatico , di  galanga,  di  gen- 
ziana  e zedoaria,  di  scorza  d’circincio  forte  e china 
gialla  di  ciascuna  one.  i e §;  di  sommitd  d’  as- 
senzio  romano,  di  centaurea  min.  di  fori  di  ca- 
momilla  volgare  di  ciascuna  6 dramnie  (2).  Ben 
soppestate  queste  droghe  s’infondono  in  4 libbre  di 
vino  di  Fronti gnano  od  altro  bianco  generoso , den- 
tro  un ampin  bottiglia  di  vetroKe  vi  si  aggiungono 
6 one.  dispirito  di  vino-\-  34  B.  Quindi  si  ot- 
tura , ma  non  ermeticamente7  la  bocca  della  botti- 
glia (3)  si  lascia  il  mescuglio  in  di gestione  ad  una 
temper atura  di  4-  25  a 35.  Term.  C.  si  agita  ripe- 
tute  volte  nel  giorno;  e decorsi  quattro  giorni  si 

si  svolge  producendo  grfin  spurnn  appena  che  schiusi  i vasi 
che  lo  conlengono,  non  prova  altra  pressione  che  quella  or- 
dinaria  dell’atmosfera. 

(1)  Vini  sornmamente  squisiti,e  come  si  saol  dire 
asciutti,  sono  oggi  fabbricati  anche  in  Toscana:  ne  si  potra 
piu  ai  nostri  vini  impugnare  la  proprieta  di  resistere  a 1 1 e 
lunghe  navigazioni,  dopo  cbe  ne  sono  stati  spediti  fino  in 
America,  e a noi  ricondotti  piu  che  mai  squisiti  dopo  lungo 
periodo  di  mesi. 

(■2)  Alcuni  omettono  la  zedoaria  e la  china. 

(3)  Operando  in  grande  si  puoeseguire  la  digestione  in 
orci  inlernamente  vetriati. 


filtra  per  tela  di  lino  con  leggiera  espressione : si 
Jiltra  poi  di  nuovo  per  carta , e si  constrva  in  vasi 
di  vetro  ben  chiusi  (i). 

Si  amministra  alia  dose  di  i fmo  a 3 cuo 

chiajate. 

Tintura  stomatica  calibeata  . Si  compone  ag- 
giungendo  alia  gib.  descritta  Tintura  stomachica  il 
tartrato  di  potassa  e di  ferro  finamente  polveriz- 
zato , nella  proporzionedi  lfi  dranima  per  ogni  lib - 
bra  di  tintura.  Si  usa  in  dose  di  i scropolo  lino  a i 
dramma  e piu. 

Vino  assenziato.  Si  prendono  di  sommita  ben 
secche  d’assenzio  romano,  e d’assenzio  ponticoy  di 
ciascuno  i oncia : si  tagliuzzano  e si  soppestano,  e 
cjuindi  s’infondono  in  5o  once  di  vino  bianco  (mo- 
scadello)  {V.  per  il  rimanente  dell’operaz.  tintura 
stomachica .) 

Si  amministra  alia  dose  di  i fino  a 2 once  e 
piu.  E un  eccellente  slomachico  vantato  neli’ame- 
norrea  ec. 

Vino  diuretico  composto  della  Farmacopea 
inglese.  Si  prendono  di  rad.  di  zedoaria  2.  dranime, 
di  squam.  di  scilla  ben  secche  e sminuzzate  , di 

rabarbaro  polv , e di  bacche  di  ginepro  contuse 

/ 

(1)  Sopprimendo  da  1 1 a tintura  stomachica  il  calamo  aro- 
matico,  la  galanga,  la  zedoaria  e I’assenzio,  si  oltiene  quel 
vino  mcdicato  conosciuto  comuuernente  sotto  la  deDOinina- 
tione  di  vino  arnaro , ed  usato  come  Ja  tintura  stomachica. 


(li  ciascuno  i dram,  di  cinnamomo  sop.  3 dram]  di 
carbonato  di  potassa  dram,  i , e di  vino  bianco 
austero  e vecchio  3 a one.  Si  fa  digestione  ec.  (Pr. 
Tintura  stomachica.) 

Si  amministra  da  i a 2 once  tre  o quattro 
volte  al  giorno. 

V 

Vino  antiscorbutico.  Si prendono di  foglie  re- 
centi  di  coclearia  , crescione , trifoglio  fibrino,  e 
semi  di  senapadi  ciascuno  oncia;  di  rad.  di  barba 
forte  grattugiata  1 oncia.,  d’idroclorato  d'ammo- 
niaca  polo.  2 dram.  S'infondono  in  3o  one.  di  vino 
bianco  generoso , vi  si  aggiungono  6 dram,  di  spi- 
rit. di  coclearia , si  agita  piii  volte  il  mescuglio , e 
dopo  36  ore  di  macerazione  si  separa  il  liejuido 
per  inclinazione  e si  filtra  per  carta. 

Si  amministra  da  1 fino  a 2 once  piu  voile  nel 
giorno. 

Vino  scillitico .Siprende  di  squamme  di s cilia 
ben  secche  e tagliuzzate  1 oncia ; s’  infonde  i?i  16 
once  di  vino  bianco  generoso , cui  si  aggiungono 
3 once  di  spirito  di  vino  -{-36  Ar.  B.  (1).  Si  so- 

(1)  L’alcool  impedisce  al  vino  scillitico  di  subire  la  fer- 
nientazioae  acida,  alia  quale  e facilrnente  disposto  dal  prin- 
cipio  mucoso  contenuto  nella  scilla:Ed  il  tannino  che  questa 
droga  possiede  spoglia  il  vino  d’una  porzione  di  materia  co- 
loi  ante,  donde  proviene  1’intorbidamento  e il  depositoche  nel 
vino  scillitico  dopo  qualche  tempo  si  osserva. 

Per  rendere  aroniatico  il  vino  scillitico  si  suole  aggiun- 
gere  alia  giii  indicata  dose  di  scilla  2 dramme  di  rad.  di  ca- 
larn.  aromat.  ed  altrettanto  di  scorz.  d’arancio  forte  soppest. 
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stiene  la  macerazione  per  8 giorni,  si  agita  sifil- 
tra  ec.  {V.  Tintura  stomachica). 

Si  amministra  alia  dose  di  i fino  a 2 once,  sera 
e mattina,  nelTanasarca,  nelTasma  umido  ec. 

Vino  colchico.  Si  prepara  come  il  vino  scilli- 
tico  anzidetto  per  mezzo  dei  bulbi  di  colchico  fre- 
schi , raccolti  per'o  in  autunno , e ridotti  in  sotti- 
lissime  jettucce. 

Si  usa  come  il  vino  scillitico:  e stato  vantato 
nella  gotta. 

Vino  d’ipecaucana.  Si  compone  come  lo  scilli- 
tico con  3 dram,  di  parte  corticate  di  rad.  d’  ipe- 
cacuanae  2 dram,  d’ anacio  stellato , ambidue polv.  e 
macerati  in  1 libbra  di  vino  bianco  generoso  av- 
valorato  da  2 once  di  spirito  di  vino  -j-  3o.  Ar.  B. 
( V '.  Tintura  stomachica). 

Si  amministra  da  1 a 2 cucchiajate  come  inci- 
sivo,  nell’asma  umido  ec. 

Vino  aromo-aloetico  o Tintura  sacra  d'  Erlim- 
burgo  . Si  prendono  d'  aloe  soccotrino  sot.  polv.  1 
one ; di  semi  di  cardamom,  min ; e di  rad.  di  zen- 
zero  di  ciascuno  1 dram.  S’infondono  in  2 libbre 
di  vino  di  Cipro  ; e dopo  tre  giorni  si  filrra  il  li- 
quido.  {V.  Tintura  stomachica.) 

Si  amministra  alia  dose  di  1 a 2 once.  £ un 
purgativo  che  opera  con  lenlezza. 

Verraut.  (Vino  amaro-aromatico  per  fermenla- 
zione).  Per  comporre  questo  vino  medicato  si  suoie 
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appassire  Vuva  (trebbiano  dorato  dolce  ),  e spre - 
muto  ilsuccosi  abbandona  alia  j ermentazione ,con 
tutte  o con  parte  delle  pellicole  dell’uva,  denlro 
unorcio  vetriato  e munito  di  unforame presso  al 
fondo.  Tostoche  la  f ermentazione  si  e manifestata 
vi  s’  injondono  per  ogni  dose  di  un  barile  di  mo- 
sto(jdi  libbre  i5o)  le  seguenti  droghe  ben  soppeste\ 
avvertendo  pero  di  separarle,  ponendole  in  4 di  - 
stinti  sacchetti  di  tela  di  lino 
Nel  i.°sacchetto.  One.  3 di  rad.  di  genziana. 

• — 2 di  sommita  d’assenzio  rom. 

— 2 di  som.  di  centaurea  min. 

— i ‘ di  scorza  darancio  forte 

flel  2*° — - 3 di  rad.  di  calamo  arornat. 


— 3 d’enula  campana 
— I | di  galanga 

— i di  sommita  d’assenzio  pont. 

— i di  salvia  sclarea 

— i di  rad.  d’iride  fiorentina 

Nel  3/ — i dicort.  di  china-china  gialla 

4.0 > — 3 di  coriandoli. 

— ~ di  cannella  regina 


dram.  2 di  garofoli 

N.°  3 noci  moscade  (1) 

(1)  Alconi  sostituiscono  all’iride  fiorentina  e alia  salvia 
sclarea  1 one.  di  rad.  d’angelica  arcangelica;  e aggiungono 
allri  1 fi  oncia  di  eoccole  di  ginepro  non  ammaccate  e i 
dramme  di  inaois. 


1 7 

Giunta  lafermentazione  ulsuo  colrnu,  si  spre - 
mono  di  tanto  in  tanto  i sacchctti,e  ritirati  quelli 
dalle  cui  droghe  il  rnosto  ci  sembra  gid  aroma- 
tizzato,  vi  si  lasciano  soggiornare  gli  altri fino  a 
che  abbiano  comunicato  al  vino  il  desiderato  sa- 
pore  ec.  Dopo  lino  spazio  piii  o men  lungo  di  tempo 
si  estrae  il  verrnut  chiaro  per  il  Joro  esistente 
nella  parete  inferiore  delVorcio. 

Si  usa  il  verrnut  come  stomachico  nelle  dige- 
stioni  languide  e difiicili  pei  valetudinarj  ec . Oggi 
pero  se  n’e  reso  I’uso  assai  comune. 

Vino  astringente  per  fomentazioni  . Si  pren- 
dono  di  bottom  di  rose,  di  balausti , e di  scorze  di 
melo  granato  di  ciascuno  8.  scropoli  ; si  pone  il 
tutto  ben  contuso  in  i libbre  di  vino  rosso  au - 
stero  gid  riscaldcito  fino  a -t-  5o  o 6o.  Term.  C . 
in  una  pignatta  vetriata ; e vi  si  aggiunge  d' allume 
polv.  i.  dram.  Si  cuopre  il  vaso , si  lascia  in  dige- 
st ione  per  due  o tre  ore  in  luogo  tepido ; si  filtra 
per  tela  di  lino , e vi  si  aggiungono  5 once  di  a - 
cqua  vulneraria. 

Si  usa  imbevendone  delle  compresse  di  tela 
di  lino,  che  si  applicano  agl'mgorghi  linfatici,  ai  tu- 
mori  delle  articolazioni  ec. 

Vino  aroniatico  per  fomentazioni. Si  prendono 
di  sommild  di  rosmarino , di  salvia , d’  issopo,  di 
spigo,  di  timo , di  foglie  d’arancio  for , di  petali  di 
rose  rosse , di  fiori  di  camornilla  volgare,  di  sum  - 
buco  , di  bacche  di  ginepro  non  atntnaccale  , e di 
VoL  111. 


2. 
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iclroclorato  d'  ammoniaca  di  ciascuno  2 dramme. 
Si  infundono  in  5 lib.  di  vino  rosso  generoso  caldo , 
si  digerisce  per  2 0 3 ore  ec.(V.  Vino  astringente). 
Quindi  vi  si  aggiunge  1 oncia  di  spirito  di  vino 
canforato  per  ogni  libbra  di  liquido. 

Si  usa  imbevendone  delle  compresse  di  tela 
per  fame  lozioni  e fomente  risolventi. 

Gollirio  di  Lanfranco,  detto  anclie  Mislura  0 so- 
luzione  cateretica.  Si prendedi  solfuro  giallo  d'ar- 
senico  porfiriz.  (orpimento)  oncia,  di  verde  rame 
in  fina  polv.  2 dram ; di  mirra  e d'  aloe  soccotrin. 
Jinam.  polv.  di  ciascuno  4 scrap.  Si  mescolano 
queste  polveri  conun  pestello  in  niortajo  di  vetro, 
versandovi  a piccole  porzioni  6 once  d’  acqua  di- 
still. di  piantaggine  ed  altrettanta  di  rose;  ein 
trodotto  il  mescuglio  in  bottiglia  di  vetro , vi  si 
aggiungono  3o  once  di  vino  bianco  austero  e ben 
chiaro.  Si  agita  e si  abbandona  al  riposo. 

Dovendone  far  uso  si  ritnescola  e si  versa  men- 
tre  e torbido,  e sotto  questa  forma  s’impiega  per 
detergere  le  ulcere.  Per  applicarlo  alie  esulcerazioni 
del  palato  ec.  si  fa  usodi  uu  pennellino,  e si  avverte 
il  paziente  di  spulare  e di  nettarsi  con  qualche  li- 
quido  la  bocca  subito  dopo  di  averne  fatto  uso.  Qua  - 
lora  peio  il  collirio  debba  essere  adoprato  per  gli 
occhi  si  lascia  depositare  o si  fillra , e s’impiega  nello 
slato  della  maggior  trasparcnza. 

Si  compongono  molti  allri  vini  medicati  non 
solo  per  mezzo  della  macerazione  delle  droghe,  ma 
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anche  estemporaneamente  , slemperando  o scio- 

eliendo  nel  vino  diversi  eslratti  medicamentosi  nella 
© 

dose  prescritta  dai  Medici.  E Parmentier  per  evi- 
tare  le  modificazioni  , cui  il  vino  pud  andar  sog- 
getto  si  durante  la  macerazione  delle  droghe  che 
dopo,  consiglia  di  comporre  le  tinture  vinose  raesco- 
lando  al  vino  generoso  buna  o l'altra  tintura  alcoolica 
in  proporzioni  determinate. 

Birra.  Si  bttiene  dalle  semenze  cereali  e se- 
gnatamente  da  quelle  dell’orzo,  Hordeum  vulgare. 
Esiccome  quesle,  mentre  abbondano  di  glutine  o di 
fermento,  non  contengono  che  poco  o punto  di  ma- 
teria zuccherina,  cosi  la  preparazione  della  birra  di- 
viene  uiboperazione  assai  complicata,  richiedendosi 
prima  di  lutto  di  convertire  una  porzione  della  fecula 
dei  grani  cereali  in  materia  zuccherina  egomraosa. 
Per  tab  efFetto  si  rammoliscono  prima  le  semenze 
dell’orzo  nelbacqua  per  un  certo  tempo;  e in  tal 
guisa  dispose  al  germogliamento  si  distendono  sul 
pavimento  formandone  uno  strato  di  piu  pollici,  e 
si  rimuovono  di  tanto  in  tanto  per  impedire  che  si 
riscaldino  di  troppo.  In  capo  a tre  o quattro  giorni 
il  germogliamento  dei  semi  si  annunzia  ; bisogna 
allora  procurare  che  non  si  avanzi  di  troppo  e so- 
spenderlo  dopo  24  o 3o  ore;  lo  che  si  fa  con  esporre 
le  semenze  germogliate  ad  un  calore  di  circa  + 60 
Term  • C.  Per  mezzo  della  confricazione  si  staccano 
i gerrui  dai  semi,  i quali  prcndono  allora  il  nome 
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d’orzo  preparato  (dreche)  e macinati  grossolamente 
vengorio  trattati  a piu  riprese  con  acqua  calda;  la 
quale  caricasi  di  lulli  le  materie  solubili,  per  la 
massima  parte  costituite  da  zucchero  , gumma  , e 
sostanza  glutinosa. 

Si  rislringono  convenienlemente  quesli  liquidi 
per  mezzo  dell’  evaporazionc,  e si  dispongono  alia 
ferrnentazioue  vinosa  aggiungendovi  del  luppolo, 
onde  prevenire,  merce  il  principio  amaro  antisettico 
di  questa  droga  , l'acidit£i  cui  il  liquido  anderebbe 
soggelto  fino  dai  primi  istanti  in  cui  il  processo  fer- 
mentativo  si  dichiara.  E per  renderne  piu  energica 
la  fermentazione  vi  si  stempra  un  poco  di  fermento 
(lievito  di  birra)  cbe  altro  non  e se  non  la  materia 
spumosa,  raccolta  nelle  operazioni  precedenti  sulla 
superficie  della  birra  fermentante. 

La  birra  e piu  o meno  spiritosa  secondo  il 
grado  di  concentrazione  dei  liquidi  e della  fermen- 
tazione fatta  loro  subire,  secondo  la  proporzione  del 
luppolo  ec.  Le  birre  piu  forli  conosciute  presso  gl’In- 
glesi  col  nome  di  porter  e nel  Belgio  con  quello  di 
sarau  sono  di  colore  rossastro  o scuro:  e la  piccola 
birra  o birra  bianca  men  spiritosa  della  rossa  (porter) 
e sempre  piu  carica  di  mucillaggine. 

Birra  antiscorbutica.  Si prendono  di  Joglie  re- 
centi  di  coclearia,  di  radice  fresca  di  barba  forte 
di  ciascuna  2 one;  e di  punte  fresche  di  abete 
1 one.  Si  contundono , e in  cimpia  bottiglia  di 
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vetro  si  fanno  macerare  in  5 libbre  di  birra , cui  si 
aggiungono  a once  di  alcool  diluto  + i/\  sir . B. 
Dopo  4 giorni  si  Jiltra  (F.  Tintura  stornachica). 

Si  amministra  alia  dose  di  i a 3 once  piu  volte 
al  giorno. 

Si  compongono  con  la  birra  altre  simili  tinture 
per  macerazione  o per  fermentazione  (i)  nel  modo 
stesso  che  co’vini 

Sidro.  Gosi  chiamasi  il  liquore  spiritoso  ot- 
tenuto  per  la  fermentazione  del  sugo  delle  mele 
e delle  pere  ; e tanto  migliore  e il  sidro  quanto 
piu  aspri  sono  i pomi  per  tal’  oggelto  impiegati  . 
Ecco  perche  coi  pomi  che  vegeta no  nel  nord  si  pre- 
para miglior  sidro  che  con  quelli  che  servono  per 
imbandire  le  nostre  niense. 

Idromele  vinoso.  Si  prepara  sciogliendo  to  lib- 
bre di  miele  comune  in  un’  egual  peso  d’acqua  te- 
pida:  si  diluisce  con  4°  libbre  d’acqua  in  un  vaso  di 
legno  , e si  slemprano  in  questo  liquido  3 once  di 
lievito  di  birra.  Si  lascia  esposto  il  mescuglio  ad  una 
temperatura  4-  18  a 25  Term.  G.  E appena  e corn- 
pita  la  fermentazione  spiritosa  se  n’estrae  il  liquido 
vinoso,  che  si  custodisce  in  bottiglie. 

(i)  La  birra  epinetle  di  cui  I’illustre  cap.  Cook  con 
tanto  vantaggio  si  servl  nel  suo  viaggio  intorno  al  rriondo  per 
preservare  il  suo  equipaggio  d.illo  scorbnto,  era  fabbricata 
con  avena  germogliata  inessa  in  fermentazione  con  rnelazzo  e 
punte  d’abete  ( Spruce  del  Canada , Pinus  canadensis.  L .) 
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Questo  liqtiore  e la  bevanda  favorita  dei  po- 
polipiu  settentrionali.  Se  lieestrae  anclie  delPalcool 
che  si  aromatizza  pi  ima  di  usarlo.  L ’idromele  vinoso 
serve  pure  per  contraffare  varie  quality  di  vino. 

Vi  hanno  moltissimi  altri  liquori  spiritosi  o 
vinosi  preparati  col  succo  di  diverse  piante,  e segna- 
tamente  con  quello  dei  loro  frutti  o di  allre  parti . 
Dal  sugo  delle  ciliege  si  ricava  in  varie  contrade 
dell’  A^emagna  il  cosi  detto  Kirchen-wasser , e in 
Dalmazia  il  maraschino  dalle  pesche  e dalle  su- 
sine  ec.  Otlengono  gP  Indiani  il  loro  arak  dal  riso 
farmentato  e distillate;  e il  koumiss  bevanda  usata 
presso  i Tartari  e estrato  dal  latte  di  cavalla  fermen- 
tato.  Dal  sura  incristallizzabile  della  canna  da  zuc- 

a 

cbero,  o sia  dal  melazzo  convenientemente  fermen- 
tato  si  ottiene  alleGolonie  il  rhum  o tajia\  ed  un  li- 
quore  parimente  vinoso  si  prepara  presso  di  noi  col 
fare  ferrnentare  il  sugo  dei  frutti  del  porao  granato, 
delle  corbezzole  e di  altri  molti  frutti  dolci. 

ARTICOLO  II. 

ACQUA  VITE;  SPiRITO  Di  VINO,  E ALCOOL. 

Acqua  vita.  Pare  che  Parte  di  separar  questo  li- 
quido  (i)dai  liquori  vinosi  non  fosse  conosciuta  pri- 
ma  del  secolo  i3;  e si  pretende  che  Raimondo  Lullo 

(i)  Sono  alcuni  di  parere  che  la  denominazione  di  acqua 
vite  sia  stata  desunta  dal  nome  della  pianta  vitis  vim/ era: 
altri  poi  opinano  che  cpiel  liipiore  sia  stato  cosi  chiarnato  ori- 
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e Arnaldo  da  Villanuova  fossero  i primi  ad  ottener 
Yacqua  vite  per  mezzo  della  distillazione  dei  vini, 
operata  in  lambicchi  od  in  altri  vasi  adattati  (i). 

Si  da  il  nome  ft acqua  vite  al  liquido  alcoolico 
ottenuto  per  distillazione  o dal  vino  o da  altri  li- 
quori  spiritosi , onde  chiamasi  acqua  vite  di  vino 
di  patate  , di  grani  cereali , di  corbezzole  ec.  (2) 
secondo  che  fu  ottenuta  dall’una  o dall’  altra  di 
queste  sostanze  fermentate:  e dall’olio  volatile  o da 
altro  principio  aromatico  insito  in  quelle  materie 
1’  acqua  vite  trae  il  suo  particolare  odore  (3). 

II  grado  che  segna  Yacqua  vite  comunemenLe 
usata  per  bevanda  e da  4-  20  a 24  Ar.  B.  Queslo 
liquido  non  sempre  e incoloro,  raa  spesso  piu  o meno 
colorato  in  fulvo. 

Rettificando  1’  acqaa  vite  per  mezzo  di  nuova 
distillazione  a moderato  fuoco,  in  lambicchi  mu- 
niti  di  serpentinoo  di  altro  mezzo refrigeratorio  (V. 

ginariamente,  in  riguardo  della  saa  propriety  di  eccitare  o 
stimolare  la  vita  degli  animali  . 

( 1 ) I mezzi,  di  cui  si  servivano  gli  antichi  Greci  per  racco- 
gliere  e ritenere  i vapori  di  un  liquido  esposto  all’ebollizione, 
consistevano  in  presentare  e opporre  a questi  stessi  vapori 
dell e spagne  fino  a che  ne  fossero  imbevute. 

(2)  (V.  memoria  suli’ aibatrelle  ec.  del  sig.  Grifoni. 
Siena  i8f8.) 

(3)  Non  si  dee  pero  confondere  quest’odore  con  quello 
empireamatico  che  V acqua  vite  talvolta  contrae  dal  princi- 
pio mucouo  , o da  altro  materiale  decornposto  per  mezzo  del 
faoco  negli  ultimi  periodi  della  distillazione. 
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Part.  1.)  si  spoglia  cT  una  gran  parle  d’ acqua  o 
della  cosi  detta  flemma,  la  quale  rimane  ne!  tam- 
Lurlano  del  lambicco  se  si  sospendea  tempo  la  di- 
stillazione  . II  liquido  che  se  ne  ottiene  e assai  piu 
spiritoso  e fragrante  che  prima  di  essere  distillato, 
segna  da  -{-  28  a 3a  Ar.  B.  ed  assume  il  nome  di 
acqua  vite  doppia,  o di  scconda  cotta  (1). 

Spirito  di  vino.  Esponeudo  ad  una  terza  di- 
stillazione  V acqua  vite  o sia  ridislillando  V acqua 
vile  doppia  fino  ad  ottenere  due  terzi  soltanto  del 
liquido  impiegato,  il  prodotto  e piu  che  mai  spiri- 
toso poiche  segna  da  4-  62  a 3G.  Ar.  B.  ed  e cono- 
sciuto  col  nome  di  spirito  di  vino. 

Fraltanto  si  potrebbe  per  mezzo  d’ una  sola 
distillazione  retlificare  V acqua  vite  e condurla 
da  4-  20  fino  a 32  Ar.  B.  e piu  ancora,  distillandola 
su  qualche  sostanza  salina  assai  avida  d’acqua,  come 
il  cloruro  di  calcio  ben  secco,  il  solfato  di  soda  ca- 

(1)  La  prova  0 il  saggio  che  s’istitnisce  con  1’esca  e con 
lapolvere  daschioppo  e nn  critprio  somrnnniente  fallnce,  por- 
tando  a dei  resultati  diversi  secondo  la  quantitn  del  liquido 
che  si  sottopone  all’esperienza,  il  calore  che  gli  si  amministra, 
e la  materia  onde  sono  costituici  i vasi  a lal’uopo  adoprati.  La 
prova  dell’olio  e meno  infida  di  quelle  gia  inenzionate,  rna 
nemmcno  esso  serve  ad  indicate  di  quanti  gradi  an  dalo  spi- 
rito di  vino  supera  un  altro  che  appena  galleggia  sull*  olio 
d’oliva.  E di  qui  e che.  astrazione  fatta  dal  sapore  e odore  , 
non  vi  ha  per  deterrninare  la  bonta  relativa  delle  diverse  qua 
l ita  di  spirito  di  vino  miglior  mezzo  da  1 1 ’A  reom.  o pesa-liquori 
di  Baumecon  sea  la  ascend.  0 di  qucllo  di  Meissner  (V.  Part.I.) 
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du to  in  eflorescenza,  raa  non  raai  pero  si  dovrebbero 
impiegare  per  tale  oggettogli  alcali  caustici  dissec- 
cati,  attesoche  coll’intervento  del  calorico  agiscono 
sulle  diverse  materie  contenute  nell ’acqua  vite , e 
inducono  del le  moditicazioni  nel  liquido  distilla to. 

Alcool.  Per  ottenere  V alcool  puro  si  distilla  a 
bagno  maria  lo  spirito  di  vino  di  commercio+-  34 
a 3G  Ar.  B.  dopo  aver  fatto  in  esso  digerire  per 
circa  24  ore  705-  del  proprio  peso  di  cloruro  di 
calcio,  od  altro  sale  avido  d'acqua,  come  di  sopra  si 
e detto  Iratlando  della  rettificaziene  dell’acqua  vite. 

Allorche  si  giudica  cbe  ilprodotto  della  distil- 
lazione  sia  presso  a poco  la  mela  del  liquido  im- 
piegalo,  si  muta  recipiente,  e si  prosegue  a distillare 
lino  alia  rimanenza  d’un  quarto  della  massa  totale. 

11  primo  prodolto  e alcool  sommamente  retti- 
ficato,  e suol  chiamarsi  dai  Chi mici  alcool  assoluto 
se  possiede  un  peso  specilico  0,792;  raa  segna  ordi- 
nariamente  -+-  41  a 43  Ar.  B.  L’  alcool  si  unisce 
ali’acqua  in  tutte  Ie  proporzioni,  nel  qual  caso  pero 
e da  osservarsi  che  il  volume  del  mescuglio  e mi- 
nore  della  somma  dei  volumi  dei  due  liquidi  se  Y al- 
cool eassai  rettilicato,  dovecche  siosserva  Topposto, 
avvi  cioe  aumento  di  volume,  se  V alcool  e debole 
0 piu  0 meno  diluto. 
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Corrispondenza  fra  la  densita  vera  delV  aU 
cool  (considerata  l accfua—  1,000)  e le  indicazioni 
dell’  A reo metro  di  Baume. 


Grad  dell’A-  Peso  specifico. 
reom.  B. 


Grad.  dell’A- 
reoro.  B. 


Peio  specifico. 
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0,868 
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0,880 

0,886 

0,802 

0,897 

o,go3 

°,9°9 

0,9*6 

0,922 

0,928 

0,935 

0,942 

o,949 

0,916 
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L ’alcool  assoluto  e limpido  come  I’acqua,  ha 
un  sapore  calclo  , bruciante  ed  un  odore  penetrante 
e piacevole.  Fijitto  cadere  in  filo  o in  gocce  su  qual- 
che  superficie  tosto  si  distende , e sul  dorso  della 
mano  o su  di  allro  membro  presto  si  evapora  , e 
produce  una  sensazione  di  freddo  piu  o meno  in- 
comoda.  Bolle  ad  una  temperatura  di  + 78  j Term. 
C.  sotto  Fordinaria  pressione  barometrica,  e non  si 
congela  ad  un  freddo  di — 68  del  Term,  anzid.  (1). 


(1)  Dice  Hutton  di  aver  congelato  1’  alcool  mediante 
un  freddo  di  79  gr.  sotto  le  zero  del  Term.  C;  ma  non  ci 
dice  come  abbia  potuto  prodarre  si  bassa  temperatura  . 
Ci  resta  dunque  il  dirittodi  dubitare  dell’enunciata  congela- 
zione  dell  [alcool  fino  a tanto  che  non  si  sia  trovato  il  mezzo 


27 

Si  evaporizza  in  contatto  dell’aria  e ne  attira  l'umi- 
dita  ; s'intiarama  all’avvicinarvi  d'un  corpo  acceso 
come  anche  scoccando  contro  la  superficie  di  esso 
la  scintilla  elettrica  , e brucia  con  fiamma  bianca 
poco  luminosa,  senza  perb  spandere  fuliggine  e la- 
sciar  residuo  (i).  Si  decompone  traversando  per  dei 
corpi  infuocati  a biancbezza,  e si  risolve  in  gas  idro- 
geno  deuto-carbonato  e in  ossido  di  carbono. 

L 'alcool  scioglie  Fiodio  e sensibilmente  anche 
il  fosforo  e lo  zolfo  (2)  non  agisce  sul  carbono  ma 
e decomposto  dal  cloro.  E il  solvente  per  eccellenza 
delle  resine,  degli  olj  volatili  e di  molti  altri  mate- 
riali  del  regno  organico,  non  cbe  di  varj  ossidi,  acidi, 
e sali.  L 'alcool  finalmente  si  eterifica  per  mezzo  di 
varj  acidi  . 

Fa  per  lungo  tempo  un  problema  se  V alcool 
fosse  un’  edotto  o sivvero  un  prodotto  della  distil- 
lazione.  Coloro  cbe  ebbero  quest’ultima  opinione  si 
fondavano  sull’  impossibility  di  riottenere  il  vino 

di  abbassare  un  Term.  C.  a spirito  di  vino  a jg  gr.  sotto 
Jo  zero,  onde  poter  ripetere  l’esperienza. 

(1)  La  Qarnma  dell’  alcool  e suscettibile  di  prender 
varj  colori  secondo  Je  sostanze  cbe  tiene  in  soluzione  . Si 
mostra  colorata  in  verde  se  tiene  sciolti  dei  sali  a base  di 
deutos.  di  rame  e dell’acido  borico;  comparisce  giallognola 
coi  sali  sol u bi  1 i di  barite,  rossiccia  con  cloruro  di  calcio, 
o col  deulo-cloruro  di  mercurio,  e porporina  coi  sali  so- 
lubili  di  stronziana. 

(2)  La  solazione  dello  zolfo  neWalcool  non  si  opera 
bene  se  non  quando  i due  corpi  s’  incontrano  nello  stato 
di  vapore. 


dotato  di  tulle  le  sue  quality,  col  riunire  al  liquido 
residuo  della  dislillazione  Yalcool  ottenuto.  Questa 
opinione  frallanto  ha  persoogni  grado  di  probability, 
dacche  e stala  dimostrata  a priori  la  preesistenza 
dell'rtZcooZ  n el  vino  del  pari  che  in  ogni  altro  liquore 
spiritoso  fermentato.  Per  essere  convinti  di  tal  verita 
basta  sotloporre  il  vino  a IP  azione  del  vuoto  nella 
macchina  pneumatica  4-  iSTerm.C;  alia  qual  tem- 
peratura,  comecche  inferiore  a quella  che  il  mo- 
sto  possiede  nelPatto  della  fermentazione,  la  cam- 
pana  si  riempie  di  vapori  alcoolici.  Un’altru  prova 
diretta  si  e quella  di  agitare  il  vino  generoso,o  bianco 
o rosso,  con  sufficiente  quantita  di  litargirio  porfi- 
rizzato,  fino  a che  il  colore  ne  sia  affatto  s'comparso; 
e di  decomporre  in  appresso  con  sotto  carbunatodi 
potassa  i sali  a base  di  piombo  che  sonosi  formati. 
L’  nlcool  si  porta  tosto  alia  superfice  del  liquido,  e 
puo  esserne  allora  separato  per  mezzo  di  un  leggiero 
calore  senza  pericoloche  gli  altri  materialidel  vino 
(stali  gia  precipitati  dall’ossido  di  piombo)  possano 
conlribuire  %\Y  cilcoolizzazione . Di  piu:  se  si  cuo- 
prono  i tini  conlenenti  il  mosto  in  fermentazione, 
con  coperchj  atti  a raccorre  i prodotti  vaporosi  che 
s’inalzano  durante  il  processo  fermentativo , si  ot- 
tiene  un  liquido  piu  o meno  carico  di  alcool. 

L ’alcool  e di  rado  impiegato  in  medicina,  op- 
pure  se  lo  e si  usa  a gocce  misto  a qualche  altro  li- 
quido.  Pud  essere  in  qualche  caso  adoprato  nella 
medicina  esterna  per  fame  frizioni  o fomente,  nel 
qual  caso  debbono  gli  astanti  sempre  avvertire  di 
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non  avvicinare  i lumi  intorno  alle  parti  trattate 
con  questo  liquido  . Per  tali  usi  pero,  del  pari  che 
per  le  preparazioni  farmaceutiche,  puoin  luogo  del- 
Yalcool  essere  adoprato  lo  spirito  di  vino  rettificato 
o quellu  del  commercio,  purche  non  possegga  verun 
cattivo  odore. 

L alcool  debole  o senza  rettificare,  com’e  1 acqua 
vite  coniune  otlenuia  o dal  vino  o da  diversi  semi  e 
frutti  fermentati,  e spesso  usata  per  bevanda.  I suoi 
efFetti  sull’economia  animale  sono  piu  perniciosi  di 
quelli  del  vino  perche  pin  pronti  . Fatta  una  volta 
Fabitudiue  a questa  micidial  bevanda  e troppo  dif- 
ficile di  non  abusarne  o Losto  o tardi.  II  beverne  ad- 
diventa  col  tempo  un  bisogno,  che  fassi  tanto  piu 
imperioso  quanto  piu  snervate  sono  le  forze  dal- 
l’abuso  fattone  preccdentemente;  ne  puo  a queste  il 
bevitore  restituire  V equilibrio  se  non  va  gradata- 
mente  accrescendo  la  misura  della  sua  spiritosa  be- 
vanda,  non  altrimenti  che  fanno  gli  orientali,  che 
abituati  all’oppio  non  ne  riLraggouo  la  consueta  ila- 
rita  se  non  ne  trangugiano  in  dose  ogni  di  piu  ge- 
nerosa  . 

L’ acqua  vite  impedisce  il  completo  sviluppo 
delle  membra  in  coloro  che  incominciano  ad  abu- 
sarne fino  dall’adolescenza.  Per  1’  eccesso  di  aiflfatta 
bevanda  ben  presto  il  coito  rendesi  infruLLifero , e 
non  poclie  volte  si  sono  veduti  i beviLori  smodatr 
andar  soggetti  a combustioni  spontanee. 

L’alcool  e i mpiegato  dai  Chimici  come  sol  vente 


3o 

di  diverse  sostanee,  e peT  conseguenza  come  mezzo 
di  analisi. 

Le  preparazioni  farmaceutiche,  cui  lo  spirito 
di  vino  viene  destinato,  sono  le  cosi  dette  tinture  al- 
cooliche  o spiritose  ec. 

Tinture. 

I preparati  farmaceutici  di  questo  nome  altro 
non  sono  che  soluzioni  alcooliche  di  uno  o piu  raa- 
teriali  per  lo  piu  di  natura  organica,  ma  talvolla 
anche  minerale.  Que$te  tinture,  da  alcuni  chiamate 
impropriamente  essenze  e da  altri  alcoolati , sono 
dette  semplici  se  i materiali  solubili  furonosom- 
ministrati  da  una  sola  droga;  e composte  se  piu  di 
una  e fra  loro  diverse  sono  le  droghe  su  cui  Valcool  o 
spirito  di  vino  fu  digerito.  Se  la  solubilita  delle  mol- 
teplici  droghe  di  una  tintura  composta  e diversa,  si 
presentano  al  liquido  non  tutte  simultaneamenle, 
ma  in  due  o Ire  tempi  distinti  e neU’ordine  in  verso 
della  loro  solubilita. 

II  grado  dell’alcool  che  s'impiega  per  far  tin- 
ture deve  asser  vario  secondo  la  natura  della  droga 
o dei  principj  medicamentosi  solubili  di  essa  , non 
altrimenti  che  variabili  debbono  essere  la  durata 
della  digestione  della  droga  dentro  il  liquido  , e la 
temperatura  a cui  il  mescuglio  si  espone.  La  den- 
sita  delle  tinture  non  segue  sempre  quella  dell’al- 
cool  impiegato , ma  varia  in  ragione  dei  materiali 
che  dall’alcool  sono  stati  disciolti. 
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Tutte  le  tinture  ehe  contengono  una  sostanza 
resinosa  o estrattivo-resinosa  s iutorbidano,  o pieci- 
pitano  piu  o meno  per  T aggiunta  dell  acqua  : ed  a 
cio  devono  fare  attenzione  soprattutto  i Medici,  onde 
nel  formulare  loro  non  avvenga  di  far  dei  coraposti 
mostruosi. 

Devesi  operare  la  digestione  alcoolica  delle 
diverse  droghe  in  bottiglie  di  vetro,  coperte  alia 
loro  bocca  con  un  cilindro  capovoltato,  o con  una 
membrana  raramollita  con  acqua,  tesa,  e pertugiata 
nel  centro  con  uno  spillo. 

Richiedesi  inoltre  nella  preparazione  delle  tin- 
ture di  spesso  agitare  il  liquido  e le  materie  in  esso 
contenute,  affinche  gli  strati  superiori  e meno  cari- 
chi  dei  principj  della  droga  possano  con  le  diverse 
parti  di  essa  venire  a contatto.  Frattanto  sara  ben 
fatto  d'  astenersi  di  agitare  le  tinture  poche  ore 
prima  di  fame  la  filtrazione  per  carta  emporetica, 
esseudo  necessario  di  eseguir  sollecitamente  que- 
sl/operazione,  a fine  di  evitare  per  quanto  e possibile 
la  dissipazione  dei  principj  volatili.  E per  tal  og- 
getto  dovrebbe  la  filtrazione  esser  eseguita  in  luogo 
fresco,  ove  si  potrebbero  trasferire  le  tinture  al- 
quanle  ore  prima  di  filtrarle,  e subito  dopo  di  averle 
per  1’ ultima  volta  agitate.  E se  la  localita  od  altre 
circostanze  ne  rendessero  impossibile  o difficile  la 
traslazione,  sarebbe  opporluno  che  in  qualche  caso 
gl’imbuli  destinati  a questa  filtrazione  fossero  mu- 
niti  di  un  copercbio  di  latta,  corredato  di  un  soltil 
tubo  pervio  all'  aria  , che  , ergendosi  verticalmente 
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dal  centro  per  l’altezza  tli  quattro  o cinque  pollici, 
servisse  di  raanico  al  tempo  medesimo  che  permette 
alTaria  atmosferica  di  esercitar  la  sua  pressione  sul 
liquido  dell'imbuto. 

Tinture  semplici. 

Siccome  gl’ingredienti  di  queste  Tinture  sono 
le  resine,  o Folio  essenziale,  o il  principio  estraltivo 
resinoso  e gommoso  ec.  cosi  s'impiega  I’alcool  con  - 
dotto  a diversi  gr.  dell’Areom  di  Baume,  e si  opera 
con  esso  la  digestione  delle  diverse  droghe  alia 
temperatura  ordinaria  o ben  poco  pin  elevala. 

Tintura  di  guajaco.  In  i libbre  di  alcool  + 36 
Ar.  B.  si  fa  digerire  per  otto  giorni  \ once  di  re- 
sina  di  guajaco  polo.  Si  agita,  indi  si  filtra  ec. 

Si  amministra  in  dose  di  i5  lino  a 3o  e 
gocce  . 

Tintura  di  belzuino.  Si  prepara  come  quella 
di  resina  di  guajaco , impiegando  il  belzuino  man- 
dorlato  ben  soppesto , e V alcool  nelle  stesse  propor- 
zioni . 

Si  amministra  in  dose  di  20  gocce  lino  a \fz 
dram,  come  vulneniria. 

Latte  verginale. Siottiene  mescolando  1 dram, 
della  predetta  tintura  di  belzuino  con  1 libbra  di 
acqua  di  rose.  Il  niescuglio  si  presenta  sotto  V a- 
spetto  di  un  liquido  lattiginoso. 
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II  latte  verginale  e impiegato  come  cosmetico. 

Tintura  di  balsamo  del  Peru.  Si  prepara  come 
cjuella  di  belzuino  . Di  rado  si  usa  questa  tintura 
per  I’  interno,  ma  e per  lo  piu  dal  farmacista  ado- 
prata  per  la  preparazione  del  taffetas  inglese : ed 
unita  con  quattro  volte  il  proprio  peso  di  tintura 
di  resina  di  guajaco  e usata  in  dose  di  4 a 5 goccej 
insieme  con  altrettante  piccole  cucchiajate  d’acqua 
comune,  per  sciacquare  e tener  netta  la  bocca. 

Tintura  di  noce  vomica.  In  2 libbre  d’  alcool 
+ 36  Ar.  B.  si  f anno  digerire  2 once  di  noce  00- 
mica  finamente  raspata  per  8010  giorni  ad  una 
temperatura  di  4-  20  a 3o  Term.  C.  (1) 

Si  usa  in  dose  di  10  a 3o  gocce. 

Tintura  di  stricnina.  In  4 once  d’  alcool 
+ 36  Ar.  B.  si  scioglie  afreddo  scropolo  di 
stricnina  purissima.  Si  opera  questa  soluzione  in 
un  mortajo  di  vetro  per  mezzo  dell’agitazione,  ag - 
giungendo  V alcool  in  piu  riprese. 

Si  arnministra  dalle  6 alle  20  gocce  unita  a 
qualche  decotto  o infuso. 

Tintura  di  canfora.  (Spirito  di  vino  canforato) 
In  4 libbre  di  spirito  di  vino  del  commercio  + 34 

(2)  Alcani  prebcrivono  3 grani  d’  eslxalto  di  noce 
Vomica  per  ogni  oncia  di  alcool;  ma  la  virtu  ne  e spesso 
incostante,  sia  per  il  modo  con  cui  « stato  preparato  l’e- 
stratto,  sia  per  l'et&  di  esso. 

Vol.  111. 
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Ar.  B.  si  fcl  digerire  per  48  ore  4 once  di  can- 
fora  soft,  raschiata;  si  agita , si  fdtra  ec. 

Di  rado  s’  impiega  internamente  ; si  usa  per 
1’  esterno  in  frizioni,  per  iniezioni  e fomente.  Non 
pud  essere  unita  a misture  acquose  in  proporzione 
maggiore  di  i dramma  per  ogni  607  once  di  li- 
quido,  senza  che  se  ne  precipiti  una  porzione  di 
can  fora  . 

Acqua  vite  canforata.  Si  prepara  come  la  tin- 
tura  di  canjora  seroendosi  pero  di  alcool  dilute 
+ 22  Ar.  B.  e di  canjora  rasa , nella  proporzione 
di  2 dramme  per  ogni  libbra  di  liquido. 

Si  usa  come  lo  spirito  di  vino  canforato. 

Tintura  di  lacca  spiritosa  semplice.  In  1 lib- 
bra d’alcool  + 36  sir.  B.  si  fa  digerire  1 oncia  di 
lacca  in  lacrime  , spogliata  della  parte  legnosa 
degli  stecchiy  e ben  soppesta. 

Si  usa  per  nettare  i denti  in  dose  di  2 scrop. 
mescolata  con  1 oncia  d’acqua. 

Tintura  d’aloe.  Si  digeriscono  [\  once  d'  aloe 
soccotrino  sot.  polo,  in  2 libbre  d’alcool  -J-  20  Ar. 
B.  per  lo  spazio  di  6 a 8 giorni. 

Si  arnministra  da  i a 2 dram. 

Tintura  di  castoro.  Si  fan  digerire  2 once  di 
castoro  ben  secco  e polo,  per  otto  giorni  in  1 libbra 
d’alcool  + 3o  Ar.  B. 
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Si  amministra  da  8 a 20  gocce  in  qualche  adat- 
tato  veicolo. 

Tintura  di  musclno.  Si  prepara  come  quella 
di  castoro  facendo  digerire  4 scropoli  di  muschio 
ben  secco  e polo,  in  2 once  d’ alcool  + 3o  Ar.  B. 

Questa  tintura  e conusciuta  presso  i profumieri 
col  nome  improprio  di  essenza  di  muschio.  Si  ani- 
ministra  da  4 a 10  gocce  in  qualche  veicolo  adattato. 

Tintura  di  zibetto.  Si  prepara  come  quella  di 
muschio  . 

Tintura  di  ambra  gialla.  (V.  tintura  di  mu- 
schio ). 

Tintura  di  gorama-kino.  Si  digerisce  1 oncia 
di  sugo  concreto  di  G.  Kino  sott.  polo,  in  16  once 
di  alcool  + 25  Ar.  B.perlo  spazio  di  12  o i5 
giorni  . 

E astringente;  si  usa  da  1 a 4 once  in  qualche 
infuso  da  prendersi  piu  volte  il  giorno. 

Tintura  di  catechu.  Si  digeriscono  6 once  di 
catechu  sottilmente  polo,  in  2 libbre  d’ alcool  +22 
Ar.  B.  per  8 giorni. 

E astringente.  Si  amministra  come  la  tintura 
di  G.  Kino. 

Tintura  di  cantaridi.  Si  digeriscono  3 once  di 
canterelle  sot.  polo,  in  2 libbre  d’ alcool  + 22  Ar. 
B.  (1)  per  80  10  giorni. 

(0  Questo  metodo  di  preparazione  e da  prcferirsi  a 
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E afrodisiaca.  Deve  essere  amministrata  con 
raolta  prudenza,  incominciando  da  2 o 3 gocce  in 
qualche  emulsione  canforata. 

Tintura  d’assenzio  spiritosa.  ^ cosi  detla  onde 
esser  dislinta  da  quella  acquosa  dello  stesso  norae  . 
In  2 libbre  d'  alcool  4-  25  Ar.  B.  Si  digeriscono 
per  lo  spazio  di  6 o 8 giorni  3 once  di  sommitd 
d’assenzio  rom.  finani.  tagliuzzate,  ed  alquanto 
soppeste . 

Si  amministra  da  1 scrop.  a 2 dram. 

Tintura  di  digitale  porporina.  Si  prepara  come 
quella  d’  assenzio  romano  , impiegando  digitale 
secca  ben  soppesta  e nelle  stesse  proporzioni. 

Si  amministra  da  10  a 3o  gocce. 

Tintura  di  genziana.  In  2 libbre  d’ alcool  4-  25 
Ar.  B.  si  digeriscono  per  8 giorni  4 once  di  radici 
di  genziana  sottilmente  tagliate  e ben  sop. 

Si  amministra  da  1 scrop.  a 2 dram. 

Si  preparano  nel  modo  stesso  che  la  tintura 

di  genziana  le  seguenti. 

\ 

Tintura  d’angelica  arcangelica. 

— di  serpentaria  virgin iana. 

— di  cinnamomo  0 di  cannella  retina. 

— di  cannella  biancu  o winteriana. 

quello  da  alcuni  praticato,  e per  il  quale  s’impiega  alcool 
•f  35  Ar.  B. 
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Tinlura  di  garofoli. 

— di  macis. 

- — di  rad.  d’enula  campana. 

— di  rad.  di  galanga. 

— di  rad.  di  contrajerva. 

— di  cime  d'ipperico. 

— di  scorza  d’arancio  forte. 

— di  rad.  di  valeriana. 

— di  corteccia  di  china  peruviana. 

— * di  serai  di  fellandrio  acquatico. 

— di  legno  araaro  del  Surynam  o quas- 

sia (i). 

Queste  tinture  sono  amministrate  presso  a poco 
nella  dose  stessa  che  quella  digenziana,  e perlo  piu 
raescolate  con  qualche  pozione  o adattato  veicolo. 

■> 

Tintura  di  rabarbaro  spiritosa  . E cosi  chia- 
mata  per  esser  distintada  quella  acquosa  preparata 
estemporaneamente.  In  3 libbre  d'alcool  •+•  20  Ar. 
B.  si  Janno  digerire , per  lo  spazio  di  6 a 8 giorni, 
4 once  di  rabarbaro  recente  ben  soppesto. 

Si  amministra  da  i a a scrop.  e piu.  In  mag- 
gior  dose  riesce  purgativa. 

La  tintura  di  rabarbaro,  inriguardo  della  sua 
proprieta  di  vollare  a rosso  il  suo  color  giallo  per 
mezzo  delle  soluzioni  alcaline,  e comerealtivo  im- 
piegata  anche  dai  Ghimici. 

(i)  Qaesta  droga  hA  biaogno  di  esser  finatnente  ra- 
spata  prima  di  essere  infusa  nell’alcool. 
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Tintura  di  zafferano  . In  i libbra  (T  alcool 
+•  25  Ar.  B.  si  fan  digerire  2 once  di  zafferano. 
Dopo  3 giorni  si  fdtra  per  tela  di  lino  con  leggiera 
espressione ; si  affbndono  sul  residuo  altre  6 once 
di  alcool  al  grado  anzidetto,  e passati  tre  giorni 
di  nuovo  si  filtra.  Si  torna  a versare  sul  residuo 
altre  6 once  di  alcool  come  supra  si  fdtra  dopo 
tre  giorni , e riuniti  i licjuidi  e chiarificati  me- 
diante  il  riposo  si  fdtra  per  carta. 

Si  usa  da  8 a 20  gocce  come  emenagogo. 

Tintura  di  succino,  Si  fan  digerire  per  6 
giorni  6 once  di  succino  sott.  polo,  in  2 libbre  di 
alcool  4-  3o  Ar.  B.  dentro  un  matraccio  di  lun- 
go  collo  , die  coperto  con  vescica  pertugiata  {f\ 
pag.  3 \)deve  essere  esposto  al  calore  di  stufa  per 
7 o 8 giorni  , oppure  collocato  ciascun  giorno  in 
bagno  di  rena  a mite  Jiioco,  fino  a die  il  liquido 
abbia  concepito  un  calore  di  40  a 5o  Term.  C. 

Si  amministra  come antispasmodico  da  i5  a 3o 
gocce'. 

Tintura  d’  assa  felida  . In  2 libbre  d alcool 
+.  25  Ar.  B.  si  fan  digerire  per  8 giorni  4 
d' assafetida  mandorlata  e sott.  polv. 

Pochi  sono  gl’  individui  cui  riesca  di  prendere 
J’assa  fetida  solto  questa  forma  . Si  amministra  da 
1 scrap,  a 1 dram,  mista  a qualche  grata  emulsione. 

Tintura  di  mirra  spiritosa  . E cosi  detta  per 
non  esser  confusa  con  quella  acquosa.  Si  prepara 
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come  la  tintura  d'  assafetida,  impiegando  nella 
stessa  proporzione  la  mirra  in  lacrime  sot.  polo. 

Si  amrainistra  da  i a 2 scrop.  epiu. 

Tintura  d’ipecacuana.  In  8 once  d' alcool -V  26 
Ar.  B.  si  fa  digerire  1 oncia  di  parte  corticate  di 
rad.  d'ipecacuana  fitiam.  polo,  per  1 2 0 1 5 giorni. 

Di  rado  si  usa  l’ipecacuana  sotto  questa  forma; 
rna  silfatla  tintura  serve  per  lo  piu  per  la  prepara- 
zione  del  siroppo  d'ipecacuana.. 

Tintura  di  scilla.  Si  prepara  come  quella  di 
ipecacuana , seroendosi  di  squamme  di  scilla  ben 
secche  . 

Si  amrainistra  da  8 a 20  gocce;  raa  e per  lo  piu 
usala  esternamente  per  frizioni. 

Tintura  di  scamonea.  In  1 libbra  d’  alcool 
4-  25  Ar.  B.  si  fa  digerire  per  10  giorni.  1 oncia 
e b di  scamonea  d’ aleppo  sott.  polo. 

Questa  tintura  e un  purgante  drastico  e nei 
suoi  effetti  talvolta  incostante,  a motivo  della  varia 
proporzione  delle  materie  eslranee  con  cui  questa 
droga  e sofisticata  . Non  e prudenza  di  usarne  una 
dose  maggiore  di  1 scrop;  e si  amrainistra  unita  a 
qualclie  emulsione. 

Tintura  di  gal  la.  In  1 libbra  d’  alcool  + 2S 
Ar.  B.  si  fa  digerire  per  3 o 4 giorni.  1 one.  e 
mezza  di  noce  di  galla  grossolanamente  poloeriz. 

Benche  sommamente  astringente  questa  tin- 
tura di  rado  e impiegata  ad  uso  medico:  serve  piu 
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particolarmente  come  reattivo  per  gli  usi  del  Chi- 
mico . 

Tintura  dideuto-ioduro  mercuriale.  Si  prepara 
sciogliendo  per  mezzo  dell'  agitaiione  in  mortajo 
di  vetro  i scrop.  di  deuto-ioduro  mercuriale  ( V. 
Pari.  II.  pag.  370).  in  1 otic,  d'alcool  4.  36  Ar.  B. 
Si  filtra , e si  custodisce  difesa  dalla  lace. 

E di  rado  usato , il  dento-ioduro  di  mercurio 
sotto  questa  forma.  Si  amministra  in  dose  di  4 lino 
a 12  gocce  in  qualche  adattato  veicolo. 

Tintura  di  fosforo.  Si  prepara  ecu  alcool\  38 
Ar.  B.facendo  uso  del  processo  medesimo  impie' 
gato  per  la  preparazione  della  tintura  eterea  {V . 
Part.  II.  pag.  35). 

Si  nsa  con  moltissima  circospezione  come  quella 
eterea . 

Tinture  composte. 

t \ ••  1 ’ * 1 *•  iiit,  i 

Non  sempre  si  preparano  queste  tinture  per 
la  digestione  dell’  alcool  sulle  diverse  droghe  , ma 
j)Ossono  talvolla  essere  otteuute  merce  la  miscela  di 
due  o piu  tinture  semplici  in  certe  determinate 
proporzioni:  E qualche  volta  pure  l’azione  solvente 
deil’alcool  e coadiuvata  da  altri  liquidi. 

Nel  comun  linguaggio  Medico  Farmaceutico  si 
designano  queste  tinture  composte  con  varj  improprj 
nomi  come  quelli  di  elixir , di  balsamo  ec. 


4l 

Tintura  di  lacca  con  spirito  di  coclearia  . Sl 
prende  di  gomma  lacca  in  lacrima,  spogliata  della 
parte  legnosa  degli  stecchi  e sot.  polo,  i oncia\  di 
sotto  carbonato  di  potassa  ( sal  di  tartar o alcalinoi) 
3.  dram,  (i)  e mescolate  le  due  sostanze  dentro 
an  piatto  di  porcellana,si  lasciano  esposte  all' aria 
per  due  giorni  ; quindi  s’infonde  il  mescuglio  in  \ 
libbra  di  spirito  di  coclearia  ove  si  fa  digerire  ec. 

Si  usa  come  la  tintura  di  lacca  semplice. 

Elixir  di  lunga  vita  0 stomachico.  Si  prendono  di 
rad.  di  genziana,di  rabarbaro  e zedoaria,di  cort.  di 
china peruv.e  di  cascariglia,di  zafferano , di  agarico 
di  ciasciuioi  dram\  e d’ aloe  soccotrino\  one. Si  sop- 
pestano  e si  fan  digerire  in  00  one.  d’alcool -t-  28  Ar. 
B.  Frattanto  si  stempra  esi  digerisce  1 dram,  di  te- 
riaca  in  altre^once  di  alcool  diluto  al  grado  sopra- 
indicato : Terminati  otto  giorni  si  separa  il  liquido 
dalle  droghe,  e vi  si  versa  la  soluzione  alcoolica  di 
teriacci.  Si  lascia  quindi  il  mescuglio  de' due  liqui- 
di  in  riposo  per  altri  8 giorni , e si  fdtra  per  carta. 

Si  amministra  da  i a 2 drarame  addolcito  con 
siroppo  o con  zucchero. 

Elixir  proprietatis  di  Paracelso.  Si  prende  di 

(1)  In  mo!te  digestion!  aicooliche  di  droghe  resinnse  ec. 
si  saol  in  alcuni  Piicettarj  prescrivere  di  far  precedere  l’a- 
zione  dell’aicali  a qaella  dell’alcool  sulla  droga:  ma  questo 
metodo  deve  essere  in  pochi  casi  e con  cantcla  usato  anzi 
che  generalizzato,  a motivo  delle  modiGcazioni  ehe  1’alcali 
induce  su  diverse  droghe. 
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aloe  soccotrino , di  mirra  scelta  s.  polo,  e di  zaffe- 
rano , di  ciascuno  i one.  Si  digeriscono  in  alcool 
■+■  22  Ar.  B.  (i) 

Si  amministra  come  stomachico  e purgativo. 

II  suddetto  liquido  prende  il  nome  di  elixir 
propietatis  acido , aggiungendo  per  ogni  oncia  di 
esso  io  gocce  di  spirito  di  vetriolo.  Si  amministra 
in  dose  di  i dramma  fino  a 2 e piu  come  V elixir 
proprietatis  non  acido. 

Elixir  sacro.  S’  infondono  per  3 giorni  in  4 
libbre  di  alcool  + 25  Ar.  B.  2 once  ± di  rabarbaro 
scelto  polo,  e one.  2 ; di  aloe  soccotrino  sot.  polo. 

Si  usa  come  leggiero  purgativo  da  ~ scropolo  a 

1 dram,  unito  al  vino  0 a qualche  mistura. 

Elixir  di  rabarbaro.  S’ infondono  per  3 giorni 
in  1 libbra  di  acqua  di  cannella  spiritosa  2 once 
di  rabarbaro  polo,  e 2 dramme  di  semi  di  carda- 
momo  parimente  polo. 

Si  amministra  come  purgativa  da  2 scropoli  a 

2 dramme  (una  cucchiajata). 

Mescolando  questo  elixir  con  la  meta  del  suo 
peso  di  siroppo  e chiamato  elixir  dolce  di  rabarbaro. 

Tintura  guajachina  o di  guajaco  volatile.  Si 
digeriscono  per  3 giorni  2 once  di  resina  di  gua- 

(1)  Anche  il  sig.  Ferrarini  nella  sua  Farmacopea  ri- 
prova  con  ragione  l’aso  dell’  olio  di  tartaro,  che  prirna  si 
soleva  aggitingere  alle  droghe  di  quest’  elixir  ( Ferrarini 
Bologna  1 8*5). 
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jaco  s.  polv.  in  i libbra  d' alcool  ammoniacale  (V. 
Carbonato  d'ammoniaca  alcoolico). 

E vantata  come  potente  antiartritico  . Si  am- 
ministra  alia  dose  di  poche  goc.  piu  volte  al  giorno 
in  qualche  pozione  fredda. 

Elixir  antisterico  del  Ricettario  fiorentino.  In 
20  once  d’ alcool  p 24  Ar.  B.  si  digeriscono  2 once 
di  castoro  ben  secco  e soppesto,  e 1 one.  di  assafe- 
tidain  lacrima  polv.  Al  fine  della  di  gestione  si  ag- 
siunge  - oncia  di  sotto  carbonato  d’ ammoniac  a s. 

O O 2 

polv.  (V.  Sal  volatile  dicorno  di  cervio ) e si  fi.lt ra. 

Si  amministra  da  20  gocce  fino  a 3 o 4 danari 
in  adattato  veicolo,  e vi  si  unisce  talvolta  qualche 
goccia  di  laudano  liquido. 

Acqua  di  Lucia  o di  Luce.  In  3 once  d' alcool 
-h  3o  Ar.  B.  si  sciolgono  per  via  d’  agitazione  in 
mortajo  di  porcellana  3o  grani  di  sapoii  sodo  ri- 
dotto  in  sottilissimi  trucioli  e 1 dram,  d’  olio  di 
sued  no  rettificato.  lilt  rata  la  soluzione  per  fitta 
tela  di  cotone  o di  lino , si  versa  in  una  bottiglia  in- 
sieme  con  1 lib.  d ammoniaca  caustica  •+-  20  Ar. 
B.  ed  ivi  chiusa  si  agita  vivamente  ondefar  ben 
la  miscela,  e si  conserva . 

Si  prescrive  come  antispasmodico  da  5 a 20 
gocce,  e si  usa  esternamente  come  linimento. 

Tintura  di  china  di  Huxam.  Si  prendono  di 
china  peruviana  2 once , di  scorza  d’arancia  forte 
once  1 i,  di  rad ; di  serpentaria  virginiana  3 dram. 
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ben  soppeste,  e di  cocciniglia  polo.  2 scrop.  Si  di- 
geriscono  per  i 2 giorni  in  bottiglia  adattata  , si 
Jiltra  ec. 

Si  amministra  da  1 a 2 dram. 

Elixir  antiscrofoloso.  In  3o  once  d’  alcool  di- 
lute -h2o  Ar.  B.si  digeriscono  per  3 giorni  1 one. 
di  rad.  di  genziaiia  sop.  e 2 dram,  di  sotto  carlo  - 
Jiato  d’ammoniaca  polo. 

Si  amministra  da  una  dram,  a ~ oncia. 

Tintura  tebaica  . (Alcool  con  oppio  aromatiz- 
zalo) . Si  stemprano  in  mortajo  di  cristallo  o di 
porcellana  3 once  di  estratto  secco  d' oppio  (oppio 
purificato)  in  i5  once  di  acqua  di  cannella  latti- 
ginosa.  Versata  la  soluzione  in  una  bottiglia  di 
oetro  oisi  aggiungono  9 once  di  alcool  diluto  4 24 
Ar.  B.  e si  lascia  digerire  il  mescuglio  per  otto 
giorni  prima  di  filtrarlo. 

Si  amministra  da  2 a 4 gocce  ai  bambini  e 
fino  a h scop,  agli  adulti . Questa  tintura  contiene 
per  ogni  dose  di  9 a 10  gocce  1 grano  d’oppio. 

Laudano  liquido  di  Sydenham  . Si  prendono 
d’oppio puro  \ one ; e ridotto  in  sottilissimi  trucioli 
si  fa  digerire  per  tre  giorni  al  cdlore  di  stufa  in  20 
one.  d’ alcool  diluto  4 20  Ar.  B.  Contemporanea - 
mente , e per  lo  stesso  spazio  di  tempo , si  fan  dige- 
rire inaltre  10  once  di  alcool,  diluto  come  sopra, 
di  zafjerano  1 oncia  e mezza,  e di  cannella  regina 
soppesta  ^ oncia.  Qui/idi  si  riuniscono  i due  liquidi 
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insieme  colle  respettive  materie  e protratta  la 
digestione  per  altri  3 giorni , si  agita  , si  filtra 
per  tela  di  lino  con  espressione  , quindi  per  car- 
ta ec.  (i)  Si  conserva  in  bottiglie  di  vetro  ermeti- 
camente  clause  (3). 

Usi.  Si  amrainistra  in  dose  di  4 lino  a 100  *5 
gocce  unito  a qualche  adattata  mistura  o pozione  . 
Si  usa  talvolta  anche  esternaraente  per  frizioni  ec. 

Ciascuno  scropolo  di  liquido  contiene  circa  3 
grani  d'oppio.  Molte  volte  si  prende  il  laudano  li~ 
quido  per  tintura  tebaica , e viceversa. 

Balsamo  del  commendatore  . ( Alcool  balsa  - 
raico).  Si  prendono  di  storace  calamita  \ once,  di 
balsamo  peruv • 2 once  e si  stemprano  in  3 lib.  di 
alcool  q 3o  Ar.  B.  Quindi  in  altro  peso  eguale  di 
alcool  alio  stesso  grado  s’  injondono  di  belzuino 
mandorl.  6 once  e d’aloe  soccotr ; incenso,  e mirra 
s.  polo,  di  ciascuno  1 oncia.  Si  uniscono  le  due  so- 
luzioni  dentro  un  matraccio,  che  si  espone  per  lo 
spazio  di  3 giorni  ad  un  calore  di  p 2 5 a 3o.  Ter. 
C : Si  lascia  dipoi  in  digestione  per  aliri  5 o 6 giorni 
alia  temperatura  atmosferica , e si  filtra. 

( 1 ) Si  preferisce  l'alcool  diluto  e d’ah  determinate)  grado 
al  vino  bianco  di  Spagna,  o ad  altro  vino  generoso,  per  dfo 
che  di  quest’ultimo  liquido  la  forza  solvente  essendo  som- 
mamente  variabile  ci  somministra  una  tintura  non  rnai  ca- 
rica  della  stessa  quantita  di  principj  medicamentosi. 

(2)  Si  deve  aver  cura  di  travasare  il  laudano  onde 
liberarlo  dalla  materia,  che  in  abbondanza  dopo  un  dato 
tempo  depone. 
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Si  amrainistra  da  i scrop.  a i dram,  con  qual- 
die  mistura  eccitante;  o si  usa  esternamente  come 
vulnerario . 

Balsamo  Innocenzianc.  (Alcool  balsamico). 
Differisce  ben  poco  dal  balsamo  sopra  descrilto  del 
commendatore.  Si  prendono  di  belzuino  G once , di 
incenso , di  rrurra,  d aloe  soccotr;  di  radici  d’ an- 
gelica di  ciascuno  ben  polo,  i oncia\  di  storace 
calamita  4 once,  e di  balsamo  del  Tolu  2 once.  Si 
fanno  digerire  al  sole  con  4 libbre  di  tint ura  d’ip- 
perico  in  un  matraccio  di  lungo  collo  per  lo  spazio 
di  20  a ?>o  giorni. 

Si  usa  per  lo  piu  esternamente  applicandolo 
alle  ferite  , 

Tintura  purgativa  (acqua  vite  germanica).  Si 
prendono  di  rad.  di  sciarappa  4 once,  di  scamonea 
d’ Aleppo  i one: ; di  rad.  di  turbitti  one,  e ben 
sopp.  queste  droghe  sinfondono  in  \ lib.  d' alcool 
| 32  Ar.  B.  Si  protrae  la  digestione  per  S giorni, 
si  filtra  ec. 

Questa  tintura  e dai  Medici  tedeschi  usata  come 
purgativa  nelle  idropisie,  nei  reumi  ec.  Si  ammini- 
stra  da  2 scrop.  a 2 dram  unitamente  a qualcbe  si- 
roppo,  o aromatizzata  con  qualche  acqua  distillata  ec. 
Ma  e un  purgante  drastico  e inlido. 
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Elixir  purgativodi  Le  Roy.  L/autore  comunica 
diversi  gradi  di  virtu  purgativa  al  suo  preparato  va- 
riando  la  proporzione  delle  droghe. 

I.*  grado  2.°  grado  3.°  grado  4-*  gra^° 

Scamonea  d'  ^ 

Aleppo.  b i lf  . 0 2 ...  0 3 ...64 
RadicidiTur- 

bitti.  ^ 6.  • • • i)  1 • * • )i  * i/s  • ))  ^ • 

— di  scia- 

rappa.  6.  . . „ 8 . . . 12  • • » 16 

Alcool  diluto 

4 2oAr.  B.  Q 16.  . . & 16  . . Q 16  . . & 16 
Sena  in  fog.  £5>6...§>8...S>8...  §*  16 
Acqua  boll.  S2...S2...S2...  Q 2 £ 
Zucc.inpan.S  3 . . . ^ 2 ‘/a  . § 2 '/a  . S 1 £ 

Polverizzate  le  prime  quattro  droghe,  sinfon- 
dono  nell’alcool  diluto  per  cinque  o sei  giorni,  si 
agita , si  filtra  il  mescuglio  per  tela  con  leggiera 
espressione  del  residuo  , e si  fdtra  di  nuovo  il  li- 
quido  per  carta . Quindi  si  fa  infusione  della  sena 
nell’ acqua  per  cinque  0 sei  ore,  si  fdtra,  e vi  si  scio - 
glie  lo  zucchero-,  si  fa  bollire  questo  siroppo  fino  a 
tal  consistenza  che  quando  efreddo  segni  4.  33  Ar. 
B,  e si  unisce  alia  tintura  anzidetta  per  mezzo  di 
agitazione.  (1) 


(i)  Un’empirico  com’e  Le  Roy,  che  col  suo  specifico 
promette  sfacciatamente  guarigione  a tutti  i rnorbi,  trova 
in  copia  i proseliti  nella  turba  numerosa  degli  stolti.  Mu 
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Si  usa  comepurgante  in  dose  diuna  cucchiajata 
se  e del  i grado,  e in  dose  minore  se  e del  i ° ec. 

Elixir  stomachico.  (Tintora  amara  di  Slou- 
gh Ion)  Si  prendono  di  sommitci  secche  d’  assenzio 
rom.  d’erba  querciola , di  scorza  d’arancio /.  di  rad . 
di  genziana  sop.  di  ciascuno  6 dram;  di  rabarbaro 
contaso  4 dram ; di  cascarilla  e d’ aloe  soccotr.  polo, 
di  ciascuno  dram,  x e s’ infondonp  in  3 a once  di 


facendo  uso  del  famigerato  universal  rimedio  s’ indispon 
gono  i sani,  finiscono  di  rovinare  la  loro  salute  i valetu- 
dinary incauti,  e d eW’elixlr  sond  la  vittima  quegl’intempje- 
ranti  che,  fatti  forti  nelie  dottrine  della  rnedicina  purgativa , 
sperano  di  potere  ogni  morbo -eliminar  per  1’ ano.  Tentano 
i Governi  opporsi  a questo  flagello  volontario  dei  popoli 
con  delle  leggi  proibitive,  ma  invano;  poicbe  dai  piu  rna- 
liziosi  si  crede  che  sotto  il  pretesto  di  provvedere  alia  pub 
111 ica  salvezza,  queste  leggi  eonsigliate  e dettate  siano  dai 
col  leg  j dei  medici,  ad  altro  non  intenti  cbe  a proteggere  la 
causa  che  ban  cornune  con  gli  altri  figli  d’Esculapio  . E di 
qui  e che  conosciuta  Ja  formula  di  preparazione  si  fabbrica 

V elixir  di  le  Roy,  non  piu  solamente  nelie  Farmacie,  ma 
in  segrete  officine  e nelie  case  dei  particolari,  e fin  dall’estero 
si  trae  usando  di  tutte  le  astuzie  che  suggerisce  il  contrab- 
bando. 

Convinto  pertanto  dall’esperienza  che  le  cose  quanto 
pju  vietate  sono  tanto  pin  appetiscono,  ho  voluto  anche  al- 

V elixir  anzidetto  accordare  un  posto  fra  le  tinture,  nella 
lusinga  che  quando  la  ragione  avra  ripreso  i suoi  diritti, 
si  cessera  di  riguardare  V elixir  de  Le  Roy  come  il  pur- 
gativo  universale  , e si  tornera  a far  uso  piu  riservato  e 
piu  cauto,  come  in  passato  6i  e fatto,  della  scainonea,  dei 
turbitli,  e degli  altri  drastici. 


V 
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alcool  diluto  -f  22  Ar.  B.  ove  si  fanno  digerire  per 
1 5 giorni.  Si  filtra  ec. 

Si  usa  in  close  di  1 lino  a 2 cucchiajate  da  caffe 
per  eccitare  l’appetito  ec. 

Tintura  aromatica  composta  (acqua  vulneraria 
spiritosa).  Si prendono  di  sommitci  e foglie  fresche 
di  salvia  officinale,  di  rosniarino,  origano,  maggio - 
rana,timo  volgare,  serpillo,  issopo  melissa,basilico, 
menta  piperita, finocchio,  angelica,assenzio  romano, 
ruta , spigo,  e iperico  di  ciascuna  1 oncia \ e di  cocci- 
niglia  sot.polv.  2 dranime  niista  con  4 scropoli  d’al- 
lume  polv.  Si  fanno  digerire  per  i5  giorni  in  7 lib  - 
bre  di  alcool  diluto  ^.22  Ar.  B.  si  filtra  il  mescaglio 
prima  per  tela  con  leggiera  espressione , e poscia  il 
licpudo  per  carta. 

Questa  tintura,  detta  anche vulneraria  rossa,  e 
applicata  con  vantaggio  sulle  contusioni  e sulle  parti 
lussate;  e misla  con  pin  o raeno  d’acqua  sei  ve  come 
dentifricio  per  consolidare  le  gengire. 

Lavacro  di  Moscati.  In  40  once  di  alcool  + 35 
Ar.  B.  si  fanno  digerire  per  8 giorni  6 once  di 
fogl.  di  coclearia  sop.  e 1 oncia  di  resina  di  gua- 
jaco  polv.  Si  filtra  ec. 

Si  usa  per  tener  netla  la  bocca  alia  dose  di  1 
dram,  in  1 oncia  d’acqua. 

Tintura  di  ratania.  In  l\  one  d' alcool  + 24  Ar. 
B.  misto  con  8 one.  d aceto  stillato  si  fa  digerire 
per  3 giorni  dentro  un  matraccio  \ 3o  a 4°  Ter- 
rol.  HI.  4. 
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mo.  C.  xf^  one.  d’  estratto  secco  di  ratania  polv.  si 
filtra  ec. 

51  usa  per  consolidare  le  gengive,  e si  prende 
anche  internamente  corne  astringente. 

Eteri. 

Ogni  liqaido  sommamente  spiritoso  e volatile 
era  per  lo  passato  distinto  col  nome  Ji  etere.  Oggi 
pero  limitata  questa  significazione,  si  da  il  nome  di 
etere  ai  soli  liquidi  resultanti  dall’azione  di  un  qual- 
acido  sull'alcool. 

Tutti  quanti  gli  eteri  sono  classati  in  tre  ge- 
neri.  Appartengono  al  prirao  generequelli  chesenza 
ritenere  vesuna  porzione  dell’acido  impiegato  sono 
costiluili  d’ossigeno,  di  carbono,  e di  tal  quantita  di 
idrogeno,  che  ponno  anche  sotto  altro  aspetto  esser 
riguardati  come  composti  d’  idrogeno  deuto-carbo- 
nato,  e d’acqua.  Gli  acidi  impiegati  per  la  fabbrica- 
zione  di  questi  eteri  sono  quel li  cbe  hanno  moltis- 
sima  avidila  per  T acqua  . e sono  o fissi  o almeno 
dillici li  a volatilizzarsi,  come  gli  acidi  solJ'orico,fo~ 
sforico  e arsenicoj  dai  quali  gli  eteri  di  questo  ge- 
nere  prendono  respetlivamente  il  nome. 

Gli  eteri  del  secondo  genere  sono  piu  composti 
di  quelli  del  prirao  , essendo  costituiti  di  idrogeno 
deuto-carbonato  e dei  principj  stessi  dell’acido  im- 
piegato. Non  ve  ne  ha  che  due;  e sono  Yetere  idro - 
clorico  o mnriatico  , e V idriodico  , cosi  detti  per- 
che  formati  con  gli  acidi  di  questo  stesso  nome. 
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Piu  die  mai  composti  sono  gli  eteri  compresi 
liel  terzo  genere  essendo  questi  un  composto  dei 
principj  stessi  delTalcool  (idrogeno  carbono  e ossi- 
geno)  e di  quelli  dell’  acido  impiegato  . Si  annove- 
rano  fra  questi  eteri  il  nitrico  o fiitroso,  lacetico, 
lossalico,  ilbenzoico,il  gallico3  il  citrico  ed  altri. 

Eteri  del  prinio  genere. 

Etere  solforico.  Istoria.  Quesl’e^ere  scuperto 
gia  da  circa  3 secoli  indietro,  fu  il  primo  cono- 
sciuto  ed  impiegato. 

Metodo  di  preparaz.  A.  In  un  anipio  rnatrac- 
cio  o pcillone  di  vetro,  collocato  su  di  un  cercine 
di  crino  o di  lana3  si  introducono  3 libbre  d’alcool 
f 36  o meglio  -f  3 3 A r.  B]  su  cui  si  versa  in  ap 
presso,  ma  a piii  riprese,  un  egual  peso  di  acido  sol 
forico  concentrato  del  commercio — 66  Ar.  B.  (i) 
Si  agita  ad  ogni  volta  il  mescuglio,  e si  ottura  la 
bocca  del  matraccio  specialmente  se  il  mescuglio 
si  riscalda  di  troppo. 

Per  eterificarae  la  gid  divisata  quantita  di 
lic/uido  si  colluca  su  d’un  fornello  in  bag  no  di  rena 


i)  Nell'operare  questo  mescuglio  si  svolge  lan to  ca- 
lorico  the  nell’agitare  il  liquido  tal volta  puossi  appena  so- 
stenere  il  fondo  del  pallonecolla  palma  della  mano:  Per 
prev<-nir  dunque  qualsivoglia  pericolo  di  voltura,  e per  po- 
tere  con  piu  facilita  agitare  i due  liquidi  si  eonsiglia  di 
fame  la  umcela  in  un  vaso  a parte,  piuttosto  che  nella  storta 
gia  dcsLinata  all'eter  ficazione  e distillazione  dell ’tlcre. 


una  storta  tubulata  ( della  capacita  di  circa  1 5 lib - 
bre  d’acqua)  cui  si  annette  ana  allunga  sostenuta 
da  un  canale  semicilindrico  di  latta,  e si  termina 
V apparecchio  con  un  recipiente  munito  di  bee - 
cuccio  da  un  lato  e di  tubulatura  dalValtro , e di- 
sposto  per  modo  che  al  beccuccio  rivolto  inferior - 
mente  si  possa  non  solo  adattare  una  bottiglia  ma 
anche  rimovernela  quando  faccia  d uopo.  Quindi 
si  aggiusta  alia  tubulatura  del pallone  un  tubo  ri- 
curvo  che  colla  sua  estremi tci  libera  s’iinmerga  in 
una  piccola  bottiglia  ripiena  d'alcool.  ( V l’appa- 
recchio  di  Fig.  i spogliato  del  corredodelle  bot- 
tiglie  Woulfiaue)  Cos \ disposto  Vapparato  e lutate 
ben  le  giunture,  si  versa  per  la  tubulatura , con  un 
imbuto  di  lungo  becco,  il  mescuglio  de’  due  liquidi 
dal  matraccio  nella  storta,  e si  fa Jitoco  neljornello. 

Alla  prinia  inipressione  del  calore  sul  liquido 
s’  inalza  un  poco  di  vapore  alcoolico  che  sfugge 
alV eterificazione , e si  sesrgono  lungo  il  co'.lo  della 
storta  e dell’ allunga  delle  strie  d apparenza  0- 
leosa.  Si  carica  il  canale  di  latta  di  J ramnienti  di 
ghiaccio  fino  a circondare  l’  allunga,  o pure  si 
fa  scorrere  sopra  di  essa  un  rivo  d acqua  fredda 
senza  interruzione  , e si  prosegue  La  distillazione 
dell  etere  flno  a che  la  storta  e (.  allunga  riempiansi 
di  vapor i bianchi.  Bisogna  a quest  epoca  mutarla 
bottiglia  sotto  il  beccuccio  del  pallone  , e giova  di 
rallenlare  l’  azione  del  Juoco  al  cessar  delle  strie 
oleose  e alquanto  prinia  della  comparsa  dei  vapori 
bianchi.  Vrolraendo  la  distillazione  si  otterreble 
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del  cos ) detto  olio  dolce  di  vino  niisto  a gran  quan  - 
tit  it  d'acido  solforoso.  Raffreddato  V apparecchio , 
si  versano  nella  storta  nitre  2 libbre  di  alcool  4.  3 G 
Ar.  B.  e si  procede  a nuova  distillazione . Finita 
l eterificazione  di  questa  nuova  porzione  d alcool 
si  sviluppa  di  nuovo  dell' acido  solforoso  (1).  Al- 
lora  mutata  la  hot  ti  glia  sot  to  il  beccuccio  del  pal- 
lone,  e spinta  piu  oltre  la  distillazione , si  ottiene 
del  gas  idrogeno  deuto  carbonato , dell’ acido  car- 
bonico  , ed  una  materia  carbojiosa  che  si  depone 
al  fondo  del  licjuido  residuo. 

Teo/'ia.  Dal  moraento  in  cui  l’alcool  si  eleri- 
fica  l acido  solforico  incomincia  a decomporsi . Si 
opina  frattanlo  dai  Chimici  francesi  che,  mentre  la 
maggior  parte  delTalcool  eterificandosi  si  spoglia  di 
tanto  idrogeno  e ossigeno,  quanto  d’ entrambi  si  ri- 
chiederebbe  per  formare  delT  acqua , questi  stessi 
elementi  servono  il  pri  mo  (I’idrogeno)  a disossidare 
1’ acido  solforico  e ridurlo  in  iposolforico , ed  il  se- 
con  lo  Tossigeno)  a ridurre  1’  alcool  non  eterificato 
in  una  materia  vegetabile  di  natura  particolare  . 
Dalla  reazione  di  quesla  materia  sull’ acido  iposol- 
forico ban  luogo  i.™0  la  conversione  di  quesl’acido 
in  -olforoso  2.0  la  formazione  dell’acido  carbonico  e 
dell’acqua. 

Caratteri.  h’etere  solforico  e un  liquido  lim- 
pido  come  l’acqua  e di  essa  ancor  piu  fluido.  Ila  un 

H)  Infondendo  nella  storta  nuova  pozione  d’alcool  si 
puo  ottenere  altro  elere,  o dell'  alcool  piu  o irieno  etcri- 
flCdto. 
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sapor  caldo  abbruciante  ed  ua  odore  penetrante  e 
soave.  Refrange  benissimo  la  luce;  e quando  e som- 
mameate  rellificato  ha  ua  peso  specifico  — 0,7  1 1 
.segna  cioe  + 25  Ar.  B.  ad  una  temperatura  di 
f 24  'fi  Term.  G.  Per  gli  usi  medici  pero  basta  che 
la  densita  de\\' etere  sia=o,758  vale  a dire  che  se- 
gai  | 56  Ar.  B.  cosi  volatile  che  sotto  la  pres- 
sione  ordiaaria  entrain  ebollizioae  circa  a p 35  lf2 
Term.  G.  e ael  vuoto  della  macchiaa  pneumatica 
bolle  alia  teaiperatura  ordiaaria  . Si  vaporizza  faci- 
lissiuiaaieate  aucbe  aell’aria,  e coa  taata  piu  cele- 
rita  quaato  piu  questa  e agitata  . Noa  subisce  mo- 
dilicazioae  di  sorta  ad  uaa  teaiperatura  di — ■ 5o 
Ter.  G.  ma  si  decompoue  al  calor  rosso,  risolvendosi 
ia  gas  idrogeao  carboaato  e gas  ossido  di  carboao. 
S’  infiamma  coa  somma  facilita  per  la  contiguita 
dei  corpi  accesi  produceudo,  a differeaza  dell’alcool, 
bella  fiaaima  biaaca,  proluagata  , e molto  luliggi- 
nosa.  Scioglie  debolmeate  lo  zolfo  e piu  facilmeate 
il  fosforo  (V.  tintura  eterea  di  Josforo).  (1)  Opera 
pero  beuissioio  la  soluzioae  delle  resine  e di  altri 
maleriali  vegetabili,  noa  che  di  diversi  sali  ec.  Scio- 
glie e decompoae  I'idroclorato  d’oro  , e noa  si  uni- 
sce  che  alia  decima  parte  del  proprio  peso  d’acqua: 
si  unisce  fraltaato  ia  qualunque  proporzioue  coll’al- 
cool , da  cui  pero  e facilmeate  separato  mediante 
l’aggiunta  dell’acqua. 

Purificazione.  Per  spogliare  T etere  solforico 

< 

(1)  Si  ricbiude  d’impiegure  etere  rettificatu  \ 60  Ar.  B. 


/ 
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dell’alcool  eterizzato,  delTacido  solforoso,  e dell’olio 
dolce  di  vino,  si  rettifica  sulla  magnesia:  ed  a tale 
oggetto  si  mescola  T etere  con  la  ventesima  parte 
del  proprio  peso  di  magnesia  caustica  , s’  introduce 
in  una  storta  tubulata  munita  d'allunga  e di  pallone 
come  neir  apparecchio  gia  descritto  , e si  distilla  a 
bagno  maria  lino  alia  rimanenza  di  un  quarto  . In 
tal  modo  si  rettiGca  V etere  solforico  per  gli  usi 
medici  e farmaceutici.  In  luogodi  magnesia  alcuni 
si  sei  vono  del  latte  di  calce  o del  sotto  carbonato 
ben  secco  di  potassa  ; ma  1’  acido  carbunico  di  cui 
questo  sale  si  spoglia  condensandosi  in  parte  nel- 
Y etere,  ne  diminuisce  piu  o meno  la  soavita. 

II  sig.  Dize  consiglia  di  purificar  Y etere  col 
tritossido  di  manganese,  di  cui  una  porzione  d’  os- 
sigeno  combinandosi  all’acido  solforoso  lo  converte 
in  solforico;  e il  per-ossido  anzidetto,  ridotto  per 
tal  modo  in  deutossido  di  manganese,  rimane  sali- 
ficalo  dall’  acido  solforico  formatosi:  si  vuole  che 
usando  di  questo  processo  si  aumenti  sensibilmente 
la  quantita  del Yetere. 

Walgrado  pero  gl’indicati  mezzi  di  purifica- 
zione  Yetere  non  e assolulamente  puro,  e come  tal- 
volta  bisognerebbe  che  fosse  per  servire  agli  usi 
del  Chimico.Per  rettificarlo  completamente  si  fa 
di  gerire,  appena  ottenuto,  sulla  quindicesima  parte 
di  potassa  caustica  (pietra  da  cauterj)  dentio  una 
bottiglia,  ove  si  agita  piu  e piu  volte,  e cosi  si  neu- 
tralizza  non  solo  1'  acido  solforico  ma  si  saponifica 
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eziandio  o si  fissa  l’olio  dolce  di  vino.  Dopo  uno 
spazio  di  5 o 6 ore  si  decanta,  e vi  si  aggiunge  un 
peso  eguale  di  acqua , nella  quale  si  agita  e si  di- 
balte  vivamente,  affinche  questo  liquido,  mescen- 
dosi  colTalcool  non  eterificato,  ne  lasci  Y etere  af- 
fatto  pri  vo . 

Quindi  versa to  il  mescuglio  in  un  imbuto  di 
bocca  angusta  ( men t re  se  ne  tiene  olturato  col* 
1’ indice  il  becco ) si  lascia  che  per  il  riposo  di 
pochi  islanti  i due  liquidi  si  separino  I’ uno  dal- 
l'allro.  Allora  rimosso  il  dilo  per  dar  esilo  al  li- 
quido  acquoso  soltoposto , si  versa  P etere  in  una 
storta  collocata  a bagno  maria  e munita  di  un  ap- 
parecchio  simile  a quello  adoprato  per  fabbricarlo: 
E introdottavi  pure  una  sufficiente  dose  di  clo- 
ruro  secco  di  calcio  si  procede  alia  rettificazione  , 
coir  a vverlenza  di  aggiungere  al  bagno  di  tanlo  in 
tanlo  dell’acqua  fredda,  afiinche  la  temperatura  non 
oltrepassi  45  Ter.  G.  E inoltre  necessario  di  so- 
spendere  la  disti  1 lazione  dopo  di  avere  ottenuto  due 
terzi  o Ire  quarti  del  liquido  impiegato;  e si  conserva 
V etere  cosi  rettificato  in  boLtiglie  di  vetro  a tappo 
smeriglialo . 

Giova  finalmente  di  avvertire  che  se  si  custo- 
disce  questo  liquido  in  vasi  che  non  ne  siano  esat- 
tamente  ripieni,  l'aria  atmosferica  che  sopra  di  esso 
poggia  lo  modifica  col  tempo,  e ne  converte  a poco 
a poco  una  parte  in  acido  acetico.  Per  prevenir  dun- 
que  quest’accidente  bisogna  conservar  Y etere  in  bot- 
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tiglie  che  ne  siano  ben  ripiene,  ovvero  che  conten- 
gano  qualche  poco  di  magnesia,  coll’avvertenza  di 
agitarne  di  tanto  in  tanto  il  iiquido. 

Costituzione.  Si  riguarda  Yetere  solforico  come 
costituito  di  a volumi  di  gas  idrogeno  deuto-carbo- 
nato,  e di  i volume  di  vapore  d’acqua,  condensati 
in  un  solo  volume  di  vapore  etereo. 

Usi.  Si  suole  amministrar  Yetere  solforico  in- 
ternamente  come  eccitante,esilarante,  e nervino  alia 
dose  di  4 lino  a 12016  gocce  su  dei  frammenti  di 
zuccliero  fine,  o misto  a qualche  grata  pozione. 

Si  usa  esternamente  applicato  alle  tempie  o 
alia  fronle  nelle  cefalee  ostinate;  e avuto  riguardo 
all'  istantanea  sottrazione  di  calorico  che  produce  , 
si  usa  pure  come  mezzo  refrigerante  facendolo  ca- 
dere  a gocce,  o applicandolo  in  posche , su  diverse 
parti  del  corpo. 

E inoltre  usato  in  Farmaoia  per  preparare  le 
diverse  tinture  etere  ec. 

Liquore  anodino  minerale  di  Hoffmann.  Qire- 
sto  Iiquido,  che  altro  non  e che  etere  solforico  al- 
coolizzato , puo  essere  ottenulo  cosi. 

A.  Si  distilla  in  apparecchiv  simile  a quello 
impiegato  per  la  fabbricazione  dell’ etere  1 libbre 
d’alcool  rzttificato  4 36  Ar.  B.  e 1 libbra  d'acido 
solforico — G6  Ar.  sad.  fino  ad  ottenere  18  once 
di  liquido\  che  poi  si  rettifica  per  mezzo  di  nuova 
distillazione  sulla  magnesia  a bagno  maria , come 
si  e fatto  per  V etere. 
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B.  Avvi  altro  processo  molto  piu  spedito,  che 
consiste  nel  mescolare  parti  eguali  in  peso  di  etere 
solforico  4.  55  Ar.  B.  e di  alcool  rettiiicato  4.  36  Ar. 
suddetto. 

II  liquore  anodino  sia  ottenuto  o con  T uno 
ocon  l'altro  processo  segna4_  \o  a 46  Ar.  B.  Quando 
e ben  preparato  non  intorbida  punto  coll’acetato  di 
piombo,  e partecipa  del le  proprieta  dell’etere  solfo- 
rico  e delTalcool. 

E come  l’etere  usato  in  medicina  alia  dose  di 
10  fino  a 5o  gocce  in  qualche  adattato  veicolo  . Si 
raccomanda  l’usodel  liquore  anodino  a poche  gocce 
alia  volta  per  dissipare  1’  ubriachezza. 

Elixir  acido  di  Haller  (olio  di  vetriolo  dolcifi. - 
cato  ).  Si  prepara  introducendo  in  an  matraccio 
6 once  di  alcool  4.  36  Ar - B.  e versandovi  in  ap - 
presso  a riprese  un  egual  peso  di  acido  solforico 
— • 66  Ar.  B.  gid  purificato  mediante  la  distilla - 
zione.  Per  impedire  che  il  mescuglio  si  riscaldi 
di  troppo  si  tiene  immcrso  il  ventre  del  matraccio 
in  un  bag  no  d'acqua , ove  al  tempo  stesso  si  agita. 
Quando  il  mescuglio  si  e raffreddato  deve  essere 
conservato  in  bottiglie  ermeticamente  chiuse. 

Questo  liquido  acido  6 di  sapore  aspro  stittico, 
ed  e usato  come  astringente  in  dose  di  12  a t\o  goc- 
ce , unito  a qualche  acqua  aromatica  o semplice- 
mente  zuccherata,  nella  proporzione  di  5 gocce  per 
ogni  oncia  di  veicolo. 

Acqua  di  Rabel.  Si  compone  unendo  nel  modo 
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gift  indicato  per  V elixir  acido  di  Haller  a 9 once 
di  alcool  4-  36  Ar.  B.  3 once  di  acido  soljorico 
— 66  Ar.  B.  "id  distillato  e puro. 

Ha  sapore  aspro  pungente.  Si  usa  da  f*  scro- 
polo  fino  a 2 dramme  in  qualche  pozione. 

Tintura  di  mirra  con  acqua  di  Rabel.  Si  fa 
digerire  per  4 giorni  1 oncia  di  mirra  scelta  polo, 
in  4 once  d’ acqua  di  Rabel.  Si  a git  a sifltra  ec. 
(V.  Tinture  pug.  3o). 

Si  usa  per  iniezioni,  lozioni  ec.  tome  detersivo 
nei  sini  fistolosi  ulcerati  ec. 

Elixir  di  vetriolo  0 oetriolico  diMynsicht. (Al- 
cool con  acido  solforico  aromatizzato)  . Si  prepara 
prendendo  di  radici  di  galanga  1 one.  e f%  di  som. 
d'  assenzio  rom.  sec.  f2  one.  di  scr.  d’  ar  and  o for. 
di  cannella  reg.  di  garofoli,  e di  fior  di  coniomilla 
vulg.  1 oncia;  e soppestate  s’infundono  in  16  once 
d' alcool  diluto  4-  20  Ar.  B.  Vi  si  aggiungono  20 
dram,  d'acqua  dijonte  acidulata  con  5 dram,  di 
acido  solforico  gid  distillato ; e dopo  3 giorni  di 
digestione  Jatta  a color  di  stufa  si  fitlra  {V.  Tin- 
ture  ) . 

Si  usa  internamente  come  aslringente  da  i5  a 
3o  gocce  (1). 

(1)  II  cosi  detto  balsatno  astringents  del  Gherli  (al- 
cool con  resine  e acidalaio  con  aci.  solforico)  vien  preparato 
con  belzuino  1/2  one.  e sangue  di  drago  2 dram,  che  ara- 
bidue  polverizzati  s’  infondono  in  1 libbra  di  alcool  \ 3o 
Ar.  B misto  ad  1 oncia  di  olio  di  trementina : si  agita  e 
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Eterefosjorico.  Quesl’etere  scoperlo  da  Boul- 
lay  non  pud  essere  oltenuto  colla  stessa  facilita  con 
cui  si  oltiene  l’etere  solforico.  Per  prepararlo  bisogna 
far  cadere  l’alcool  4-  4°  Ar.  B.  a piccolissime  por- 
zioni  fino  nel  fondo  della  storta , ove  si  contiene 
1’acido  fosforico  concentrate — [f*  Ar.  B.  e riscal- 
dato  4-  90  Term.  G. 

Etere  arsenico.  Si  ottiene  conducendo  l’opera- 
zione  come  nell’ etere  fosforico  . 1/  acido  arsenico 
die  s’  impiega  deve  esser  bollenle,  e sciolto  nella 
meta  del  suo  proprio  peso  d’acqua. 

Nella  formazione  di  ambidue  questi  eteri  l’al- 
cool  deve  essere  in  peso  eguale  a quello  dell’  acido 
respettivamente  impiega  toy  e l’eterificazione  dell’al- 
cool  non  ba  luogo  che  quando  l’ operazione  e gia 
inollrata.  E finalmente  necessario  di  rellificare  piu 
e piu  voile  a baguo  maria  il  prodotto  otlenuto  per 
mezzo  di  ripetute  distillazioni  sul  cloruro  di  calcio 
secco  ad  una  temperal.  non  piualta  di  4-  5o  Term. 
C.  E cib  rendesi  soprattutto  necessario  per  V etere 
arsenico. 

Questi  eteri  segnano,  allorche  sono  rettificati, 
-+-  Go  Ar.  B;  si  disciolgono  in  dieci  volte  il  proprio 
peso  d’acqua,  bollono  a +3o  Term.  Gj  e a somiglianza 

dopo  uci  giorno  di  digestione  in  laogo  tiepido  , vi  si  ag- 
giungono  10  drain,  di  acido  solforico  r idisti I lato — 6(3  Ar. 
B.  diluto  con  5 once  di  acqua  di  fonte.  Si  protrae  la  di- 
gestione per  i4  oreJ  e ^ersate  nel  mescuglio  altre  3 one. 
d’  alcool  al  grado  sopraindicato  , si  agita , e dopo  due 
giorni  si  filtra. 


dell'etere  solforico  bruciano  con  Gamma  bianca  seriza 
lasciar  veruna  traccia  d'acido,  sciolgono  le  resine  il 
fosforo  ec. 


Tinture  eteree. 

Tintura  eterea  di  digitale.  Si  prende  difoglie 
di  digitale  porporina  spogliate  della  costola  2 
dram,  e ben  soppeste  s injondono  in  1 one.  di  etere 
solforico  p 56  Ar.  B.  Si  /anno  mace  rare  per  2 
giorni  agitando  il  niescuglio  , e /at to  chiaro  me- 
diante  il  riposo,  si  decanta  e si  conserva  in  botti- 
glia  a tappo  smeri gliato. 

Quesla  tinlura  e vantata  come  un  buon  diu- 
retico  . Si  amministra  da  10  a 20  gocce  e piu  in 
qualche  liquido  appropriate. 

Si  prepurano  nello  stesso  modo. 

La  tinlura  eterea  di  valeriana=di  cicuta^=:di 
arnica  montana=d’  assa  fetida=:di  balsamo  tolu- 
tano=di  succino=di  castoro(i)  di  m use  hi  o^zd  ’a  ru- 
bra grigia=d'oppio  ec.^Quest’ullima  tintura  prepa 
rata  colla  raacerazione  dell’oppio  tebaico  nell’etere 
solforico,  e poi  decanlala,  ha  la  singolar  propriety  di 
cougularsi  allorcbe  e versata  nelbacqua  , e di  sepa- 
rarsi  in  due  sostanze  h una  liquida,  che  e la  parte 

(1)  La  tinlura  eterea  di  casloro  si  decompone  se  e 
versata  nellacquu,  e sornrninistra  un  olio  particolare  die 
puo  essere  J accolto.  In  nessuna  ultra  preparazione  il  castoro 
spiega  la  sua  attivita  medicamentosa  quanto  sotto  forma 
di  tinlura  eterea. 
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estrattiva  dell’oppio,  e Taltra  di  consistenza  butir- 
racea  avente  tutto  l’odore  viroso  dell’oppio:  Essa  e 
una  specie  di  gorama  elastica  unita  a dell’ olio  es- 
senziale. 


Eteri  del  second o genere. 

Appartengono  a questo  genere  gli  eteri  cu.sti- 
tuiti,  come  si  e detto,  d’idrogeno  deuto-carbonato  e 
dellidracido  impiegato:  essi  sono  in  nurnero  di  due, 
V etere  idroclorico,  e Vidriodico. 

Etere  idroclorico  o muriatico.  Per  preparare 
quest' etere  si  fa  uso  dell’ dpparecchio  distillatorio 
congiunto  a quello  di  TVoulf  {Fig.  i5)  servendusi 
pero  di  storta  tubulata. 

A.  Si  versa  nella  storta  per  la  tabulatura 
un  mescuglio precedentemente fatto  con  i libbre  di 
alcool  rettificato  +-  \o  Ar.  B.  e con  egual  peso  di 
acido  idroclorico — 23  Ar.  sud.  Si  tiene  imrnerso  A 
recipient e o pallone  in  acqua  + 12  a i5  Term.  C. 
e si  lasciano  vuote  le  bottiglie  di  TVoulf  le  quali , 
sprovviste  del  tubo  di  sicurezza,  debbono  esser  cir- 
condate  con  un  mescuglio  frigorifico  di  ghiaccio 
pestato  e di  sal  marino.  Si  amministra  \il  calore 
alia  storta  gid  collocata  in  bagno  di  arena , e si 
procede  alia  distillazione. 

11  vapore  etereo,  discendendo  fino  nel  pallone 
insienie  con  una  porzione  d' alcool  e di  acido , non 
vi  pub  essere  come  questi  trattenuto , bastando 
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per  discacciarnelOyVacqua  sola 4-  i5  Term.C.  die 
iin/nerge  il  segmento  inferiore  diquesto  recipiente: 
di  la  recandosi  nelle  bottiglie  di  IV oulfj  ivi  in- 
contra  bassissirna  temperatura  e vi  si  condensa . 
Si  raccoglie  e si  conserva  in  bottiglie}il  cui  tappo 
smerigliato  deve  essere  assicurato  con  vescica  le- 
gata  intorno  al  collo  di  esse. 

E siccome  per  la  tensione  che  il  vapor e etereo 
acquista  potrebbe  anche  la  boccia  che  lo  contiene 
andar  soggetta  a rotturat  cosi  rendesi  necessario 
di  conservare  I’etere  idroclorico  in  luoghi  cost  an - 
temente  freschi. 

Anche  con  altri  processi  si  pud  ottenere  que- 
sl’etere. 

B.  Introdotte  in  una  storta  tubulata  munita 
d’allunga,  di  pallone  ec.  parti  eguali  in  peso  d’ldro- 
clorato  di  deutossido  di  stagno  concentrato  fino  a 
consistenza  di  siropppo,  e di  alcool  f Zq  Ar.  B.  si  pro- 
cede  alia  distillazione  (i).  Si  spoglia  dipoi  il  liquido 
etereo  d’ogni  porzione  d’acido  per  mezzo  di  nudva 
distillazione  a bagno  maria,  non  oltrepassando  la 
temperatura  di  + 4°  Term.  G.  e contentandosi  di 
ottenere  la  terza  parte  del  liquido  contenuto  nella 
storta. 

C.  Altri  propongono  di  versare  su  5 libbre  di 

(i)  Si  pad  invece  del  sale  di  stagno  irnpiegare  1’idro- 
clorato  d'ossido  di  zinco  o di  deutossido  di  ferro,  ridotti 
a consistenza  di  siroppo,  ed  un  egual  peso  d’ alcool  f 87 
A.r.  B. 
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cloruro  cli  sodio  decrepitato,  e contenuto  gia  nella 
storta  dell’apparecchio  descritto  (pag.  62)  2 libbre  di 
alcool  + 37  Ar.  B.  e 4 lib.  d’acido  solforico concen- 
trate*. Si  rettifica  dipoi  per  mezzo  della  distillazione. 

D.  11  metodo  col  qualeScheele  preparava  Vetere 
idroclorico  consisteva  nel  distillare  un  mescuglio 
fatto  con  alcool  + 37  Ar.  jB;  acido  idroclorico — -21 
Ar.  sud.  e perossido  di  manganese  ciascuno  in  peso 
eguale  (1). 

Teor\a . In  ciascuno  dei  processi  (. A B C ) l’a- 
cido  idroclorico  che  trovasi  gia  libero,  o messo  allora 
in  liberta,  reagendo  sull’alcool,ne  trasforma  unapor- 
zione  in  gas  idrogeno  carbonato,  con  cui  unendosi 
chiniicamente  da  luogo  ad  un  liquido  etereo ; che 
spoglialo  delT  acido  per  mezzo  d’  una  base  , e del- 
ralcool  non  rettificato  per  mezzo  della  distillazione, 
resta  costituito  di  1 vol.  di  gas  idrogeno  deuto-car- 
bonato,  e di  1 vol.  di  vapore  d’acido  idroclorico  con- 
densati  in  un  solo  volume. 

IN  el  processo  (Z?)  e il  cloro  che  agendo  sull’al- 
cool  ne  sottrae  porzione  d’ idrogeno  per  convertirsi 
in  acido  idroclorico  \ e come  tale  agisce  allora  sul 
rimanente  del  liquido  alcoolico,  eterilicandolo,  e for- 
mando  al  tempo  medesimo  dell’acido  acetico  e del- 
l’olio  dolce  di  vino. 

(1)  Pelletier,  servendosi  par’esso  dell’azione  del  cloro 
snll'alcool,  sostituisce  all'acido  idroclorico,  e al  perossido  di 
manganese  il  cloruro  di  sodio  mescolato  coll’ossido  predelto, 
e 1’acido  solforico. 
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Caratteri.  IS  etere  idroclorico  non  mantiene 
lo  stato  di  liquido  se  non  ad  una  teraperat.  inferiore 
a j 13  Term.  C;  e limpido,  di  sapor  dolce,  e di  odore 
soave  analogo  a quello  tJelTetere  solforico.  Qualora 
sia  puro  non  ba  alcuna  azione  sulle  tinture  cerulee 
dei  vegetabili;  ha  un  peso  spec.  0,874  a 0,900,  se- 
gna  cioe  da  + 29  a a5  Ar.  B.  Si  decompone  al 
calor  rosso;  a contatto  dell’aria  s’infiamma  per  l’av- 
vicinamento  dei  corpi  accesi ; ed  i proaotti  di  tal 
combustione  sono  acido  carbonico  , acqua  e acido 
idroclorico.  Si  scioglie  in  un  volume  d’acqua,  eguale 
al  proprio:  e piu  che  rnai  e solubile  in  alcool,doride 
pero  vien  separato  per  Taggiunta  deil’acqua.  Gli  al- 
cali  caustici  nun  decompongono  V etere  idroclorico 
per  dar  luogo  a degli  idroclorati  se  non  in  capo  a 
qualche  giorno;  e parirnente  lenta  e I’azione  che  su 
di  esso  esercitano  i nitrati  d’ ossido  d’ argento  e di 
protossido  di  rnercurio. 

Di  rado  vien  prescritto  V etere  idroclorico  dai 
Medici , e troppe  cautele  si  richiedono  in  maneg- 
giarlo  e per  amminislrarlo  senza  che  si  decomponga 
o si  volatilizzi  in  gran  parte. 

Si  usa  in  luogo  di  esso  1’  etere  idroclorico  al- 
coolizzato. 

Etere  idroclorico  o muriatico  alcoolizzato.  Si 
prepara  con  l’apparecchio  medesimo  delTelere  idro- 
clorico. J nlrodotte  nella  storta  42  once  di  cloruro 
disodio  decrepitato,  vi  si  versano  one.  di  alcoul 
-r-37  rir.  B.  28  one.  d’  acido  soljorico  del  cont- 
rol. 111.  5. 
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mercio — 6(3  Areom.  sud , e si  a /MOco  mo- 

derato.  Ma  irwece  di  lasciar  vacue  le  due  bottiglie 
di  TV oulJ\  come  si  e falto  per  Vetere  idroclorico,  si 
tengono  inunite  del  tubo  di  sicurezza ; si  versano 
nella  prima  8 once  di  alcool  -h  36  Ar.  B.  e 6 nella 
seconda,  e si  circondano  entrambe  d’un  miscuglio 
frigorifico. 

Dei  prodotti  della  distillazione  non  vi  ha 
che  una  porzione  d’acido  e d’alcool  non  eterijicati 
che  rimangono  nel  primo  recipiente,  mentre  il  va- 
pore  etereo  e il  solo , che  circolando  per  Vapparec- 
chio  traversa  per  V alcool  contenuto  nelle  due  bot- 
tiglie , ed  ivi  si  condensa. 

Il  liquido  che  ne  i esulta  partecipa  cl  el  le  proprie- 
ty deWetere  idroclorico , e puo  riguardarsi  come  una 
soluzioue  alcoolica  di  esso  . IVIa  per  procurarsi  que- 
st’ etcre  alcoolizzato  sempre  identico  e necessario 
di  stabilire  un  metodo  di  preparazione,  checonduca 
cosuntemente  allostesso  resullato;  e per  avere  una 
norma  sicura  si  dovra  non  solo  far  traversare  per 
il  liquido  alcoolico  tutto  il  vapore  etereo  e apace  di 
svolgersi  dall’ indicata  quantita  di  materie  impie- 
gate,  ma  procurare  eziandio  che  o per  il  troppo  ca- 
lore  applicato  alia  storta,  o per  la  mancanza  di  re- 
frigerazione  nelle  bottiglie,  non  abbia  luogo  veruna 
dispersione  di  vapore  etereo. 

Osservate  le  sopra  espresse  condizioni  1’  etere 
idroclorico  alcoolizzato  segna  da  4- 3o  a 32  Ar  B. 
secondo  la  temper,  almosferica.  Distil  la  to  sulla  ma- 
gnesia pura  a bagno  maria  -f-  4°  Term.  C.  lino 
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alia  rimanenza  di  circa  la  meta,  e talvolta  impie- 
gato  come  etere  idroclorico  e con  tal  nome  designato. 

Si  usa  V etere  idroclorico  alcoolizzato  nella  Me- 
dicina  interna  come  l’etere  solforico,  e in  dose  ancor 
piu  generosa. 

A'cido  idroclorico  alcoolizzato  (Spirito  di  sal 
dolce  o di  sal  marino  dolcificato).  Questo  preparalo 
e daalcuni  mal’a  proposito  confuso  con  l’etere  idro- 
clorico alcoolizzato  teste  descrilto.  Introdotte  in  un 
matraccio  3o  once  di  alcool  \ 3G  Ar.  B.  vi  si  ver- 
sano  ariprese  10  one.  d’acido  idroclorico — 22  Ar. 
anzid.  si  agita,  e raffreddato  il  mesciiglio  si  custo- 
disce  in  vasi  di  vetro  a tappo  smerigliato. 

Vorrebbero  alcuni  , e non  senza  ragione,  che 
questo  liquore  fosse  eliminate  dalle  Farmacie,  e che 
in  sua  vece  si  usasse  sempre  f etere  idroclorico  al- 
coolizzalo,  il  quale  non  consiste  in  un  semplice  me- 
scuglio  d’ alcool  e d’acido,  ma  e un  vero  liquido 
etereo. 

Etere  idriodico.  Quest  'etere,  per  la  prima  volta 
otlenuloda  Gay-Lussac,  puoessere  preparato  distil- 
Jandoa  bagno  maria  un  mescugliodi  2 parti  in  vol. 
di  alcool  4-  3G  Ar.  B.  e di  1 parte  d’acido  idriodico 
del  pesospecifico=i ,700.  Trattando  dipoi  con  acqua 
il  prodotto  della  distillazione  1'  etere  si  separa  in 
globuli  lattiginosi,  che  riunendosi  prendono  l’aspetto 
di  un  liquido  trasparente. 

L 'etere  idriodico  non  arrossa  la  tintura  di  lac- 
camufi’a,  ha  odor  penetrante,  e analogo  a quello  de- 
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gli  allri  eteri,  e bolle  ad  una  temp,  di  + 68,  o 69 
lerm.  C.  benche  il  suo  peso  spec.  sia—i  ,q8o:  si 
decompone  ad  un  forte  calore  in  vasi  chiusi. 

Non  s’  in  Gamma  come  gli  eteri  di  cui  si  e fin 
qui  parlato,  si  colonsce  col  tempo  in  virtu  di  una 
porzione  d'iodio  che  si  separa,  ma  rimane  tosto  sco 
lorato  d a 1 1 a potassa  o dal  mercurio;  ed  ha  la  pro- 
priety di  conservare  inalterato  ilpotassio. 

Non  e per  ancheben  conosciuto  in  quest’eiere 
il  rapporto  fra  1’idrogeno  carbonate  e l’acido  idrio- 
(I ico  : ne  se  id  e fatta  fin  qui  alcuna  applicazione 
alia  medicina  o alle  arti. 

Eteri  del  terzo  genere. 

Questi  Eteri  non  altrosono  cbe  una  combina- 
zione  cbimica  dell’alcool  coll’acido  inipiegato,  senza 
che  pero  ne  l’uno  ne  faltro  si  decompongano. 

Etert  nitrico.  Il  processo  immaginato  da  The- 
nard  per  ottenere  puro  quest’etere  e reputato  il  mi- 
gliure,  ed  k raccomandato  dal  Codice  farmaceutico 
francese. 

A.  S' introduce  un  inescuglio  di  parti  eguali 
in  peso  di  alcool-\-$6  Ar.  B.  e d'acido  nitrico — -34 
Ar.  sud.  nella  storta  dell' apparecchio  distillatorio 
(Fig.  i5)  corredato  di  60S  bottiglie  di  Woulf 
ciascuna  per  meta  ripiena  di  una  soluz.acquosa  di 
sal  comune.  Richiedesi  pertanio  1”  che  la  storta 
sia  in  qualche  modo  sostenuta  non  dal  hagno  di 
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rena  ma  da  un  tre-piedi  o da  una  graticola  di fer - 
ro,sotto  di  cui  possa  ora  far  si  del f (loco  cd  ora  rimo- 
verlo  secondo  il  bisogno : 2°  che  il  recipiente  o pal- 
lone  sia  molto  ampio:  3°  che  le  bottiglie  Woulfiane 
siano  immerse  in  un  mescuglio  frigorijico. 

Si  pone  sotto  il  ventre  della  storta  una  pa - 
della  o un  piccolo  fornello  con  uno  o piii  pezzi  di 
carbone  acceso,  che  si  ritirano  subito  dal  momento 
in  cui  il  liquido  si  dispone  a bollire.  E se  la  sola 
remozione  del  fuoco  non  bastasse  a frenare  il  bai- 
lor e divenuto  troppo  impetuoso , si  bagna  il  corpo 
della  storta  con  una  sp’igna  imbevuta  di  acqua 
fredda  . 

Il  vapore  etereo  che  si  forma  e s’  inalza  ah- 
bandona  nel  recipiente  il  liquido  acido  e alcoolico 
insieme  col  quale  distilla,  e recandosi  nelle  botti- 
glie  di  Woulf  ne  traversa  il  liquido  salato,  ove 
condensandosi  poi  galleggia. 

Introdotta  nella  storta  nuova  porzione  d'al- 
cool  e di  acido  nitrico  al  grado  sopraindicato  si 
procede  a nuova  distillazione  , amministrando  il 
calore  colle  solite  cautele;  e si  ripete  questa  stessa 
operazione  per  pile  volte , e fino  a che  non  si  sia  ot- 
tenuta  una  certa  quantita  di  etere  nitrico.  Allora 
tolta  per  mezzo  di  un  sifone  la  maggior  parte  del 
liquido  salato  dalle  bottiglie  Woulfiane,  e riunito 
in  un  sol  vaso  cilindrico  e profondo  il  liquido  di 
ciascuna , si  tratta  con  un  poca  di  calce  spenta  a 
secco;  si  agita,  e lasciato  in  quiete  dentro  un  me- 
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scuglio  frigorifico  , *£  separa  V etere  dal  liquido 
sottoposto  o par  decantazione  o per  mezzo  del 
becco  di  un  imbuto. 

Si  conserva  Vetere  nitrico  in  luogo  fresco  e 
oscuro,  dentro  bottiglie  di  cristallo  con  tappo  srne- 
rigliato  e assicurato  con  aessica,  come  si  e indi- 
cato  per  la  c.onservazione  delVetere  idroclorico. 

B . Wellher  si  serviva  di  una  storta  lubulata 
munita  d’amplissimo  pallone  a beccuccio,  con  boc- 
cia  sattoposla,  e congiunlo  con  2 o 3 bottiglie  Woul- 
fiane  (Fig.  14)-  Per  mezzo  di  due  tubi  ritorti  , e 
adattati  alia  tubulalura  della  storla  introducea  nel 
corpo  di  essa  per  I'uno  Y alcool  + 36  Ar.  B.  e per 
Faltro  F aeido  nitrico — 34  Ar.  sud.  a piccole  por- 
zioni  , e sempre  in  parti  eguali.  Ainministrava  un 
leggiero  calore  a bagno  di  rena  , e raccoglieva  il  li- 
qaido  nel  vaso  sottoposto  al  beccuccio  del  pallone,  e 
il  vapore  etereo  nelle  bottiglie  di  Woulf  circondate 
di  ghiaccio  . 

C.  Planche  fa  traversare  per  laprima  bottiglia 
deirapparecchio  Woulfiano  (Fig.  4°)  e contenente 
2 lib.  d’alcool  37  Ar.  B.  il  vapore  nitroso  rutilante, 
proveniente  da  4 lib.  di  nitralo  di  potassa  polv.  e 
trattato  con  2 lib.  d’acido  solforico — 06  Ar.  B.  Ret- 
tifica  Falcool  cosi  saturato  di  vapori  nitrosi  ritiran- 
done  | soltanto;  quindi  su  questo  liquido  dislillato 
versa  3 once  d’acido  nitroso  fumante,  e distilla  di 
nuovo  il  miscuglio  a bagno  di  rena  lino  alia  rnna- 
nenza  di  Rettifica  per  ultimo  il  liquido  etereo 
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con  della  potassa,  ed  ottiene  prim  a dell  'etere  nitri- 
co , in  seguito  un  liquore  anodino  nitroso  o alcool 
nilrico  . 

D.  Lo  stesso  Planche  suggerisce  eziaudio  d’in- 
trodurre  in  una  storta  un  mescuglio  precedente- 
menle  fatto  con  4°  once  di  alcool  -t-  36  Ar.  B.  e 6 
once  e 2 di  acidosolforico  di  commercio- — 66  Ar.  sud. 
e in  appresso  i4  once  di  nitrato  di  potassa  polv.  e 
7 once  di  perossidodi  manganese:  munisce  la  storta 
di  pallone  e di  102  bottiglie  Woulfiane  , e dopo 
12  ore  procede  alia  distillazione  con  leggiero  calore. 
Oltenute  3o  once  di  liquido,si  retlifica  a bagno  maria 
con  circa  6 dram,  di  magnesia  calcinata,  munendo 
pero  la  storta  di  allunga,  e immergendo  in  un  me- 
scuglio frigorifico  il  recipiente  . Si  raccoglie  sola- 
mente  jo  once  di  liquido  etereo,  e si  rettifica  ancor 
di  nuovo  su  lJa  oncia  di  magnesia  fino  ad  ottenerne 
solamente  5 once  di  etere  purissimo. 

E stato  da  alcuui  proposto  di  mescolare  dello 
zuccbero,  oppur  della  gomma  o delTamido,  all’alcooi 
e all’acido  nitrico,  a fine  di  moderare  la  reazione 
troppo  energica  tra  i due  liquidi  e il  consecutivo 
sviluppo  di  calorico  e di  gas;  ma  si  diminuisce  110- 
tabilmente  con  cio  la  quantita  del V etere  nitrico. 

Teor'ia.  U acido  nitrico  si  spoglia  di  porzione 
del  suo  ossigeno;  e dall’acido  nitroso  residuo,  chimi- 
camente  combinato  coll’alcool,  proviene  Yetere  ni- 
trico . Su  d'  una  porzione  d’  alcool  non  eterificato 
agisce  intanto  Tossigeno  abbandonato  dall’acido  ni- 
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trico  formando  delTacido  ossalico,di  cui  talvolta  si  os- 
servano  i cristalli  nella  storla  sul  fine  dell’operazione. 

Sappiamo  che  V etere  nitrico  e composto  di 
alcooJ  e di  acido  nilroso  chimicamente  uniti  ; ma 
s’ignora  fill  qui  in  qual  rapporto  questi  due  corpi  si 
trovino. 

Caratteri.  L ’etere  nitrico  e un  liquido  Lraspa- 
rente  di  color  citrino  o giallognolo  (i)  di  sapore 
acre  e bruciante,  e di  odor  somigliante  a quello  della 
mela  reinette  , ma  si  forte  e tale  da  produrre  stor- 
dimento  se  in  odorarlo  incautamenle  s’inspira.  Non 
arrossa,  se  e puro,  le  tinture  cerulee  vegelabili : ha 
un  peso  specilico— ■ o,c)oo,  segnando  + 25  a 26  Ar. 
B;  ma  benche  pi u pesante  dell’ alcool  , e cosi  vo 
la  Li  le  che  impugnando  un  piccolo  matraccio  a meta 
ripieno  di  quest’eiere,  losi  vede  dopo  qualche  tempo 
bollire . 

L’ etere  nitrico  s’  infiamma  facilissimamente 
e brucia  con  liamma  bianca  senza  residue;  e si 
facilmeute  alterabile  che  da  perse  stesso  sidecom- 
Tjone  e diviene  acido,  e si  altera  nell’istante  se  venga 
esposto  ad  un  calore  capace  di  operarne  la  distilla- 
zione  . Fatto  traversare  per  un  tubo  di  porcelluna 
incandescente  si  decompone  completamente,  e sora- 

([)  Deyenx  che  ha  tentato  di  scolorare  I 'etere  nitrico 
rettiGcandolo  su  del lo  zucchero  raffiinato,  non  ha  olteauto 
l’intento  che  in  parte,  ed  e andato  incontro  alia  decom- 
posizione  di  una  porzione  di  etere.  Lo  zucchero  resta  con- 
taminato  da  una  sostanza  oleosa  acre  e volatile. 


73 

ministra  tutti  quei  prodotti  che  i di  lui  materiali  pos- 
sono  produrre,  come  sono  il  gas  deutossido  d’azoto, 
i’azoto  puro,  l'idrogeno-carbonato,  l’ossido  di  carbo- 
no,  gli  acidi  carbonico  e prussico,  l’anunoniaca  , e 
l'acqua.  Non  si  puo  mescolarlo  colle  pozioni  acquose 
senza  decomporlo,  e se  l’acqua  e in  molta  quail  tita 
si  osserva  cbe,  mentre  una  porzione  di  etere  si  vo- 
latilizza  e Tallra  si  decouipone,  ve  ne  ba  una  terza 
cbe  comunica  al  liquido  un  odore  vie  piu  marcato 
di  pomi  reinettes.  La  potassa  non  agisce  su\Y  etere 
nitrico  per  separarne  l’acido  se  non  dopo  molte  ore, 
e in  capo  a qualcbe  giorno. 

Usi.  Non  Lanlo  per  la  facilita  di  volalilizzarsi, 
ma  piu  per  la  particolarita  di  decomporsi  appena  e 
mescolato  con  l’acqua,  1 ’etere  nitrico  non  e cbe  ra- 
rissi::^mente  impiegato  in  Mediciua  . Si  ammini- 
stra  insieme  con  I’alcool,  o com  qualcbe  tintura  spi- 
ritosa  alia  dose  di  G fino  a 12  gocce  e piu. 

Etere  nitrico  alcoolizzato.  A.  Si  prepara  di- 
stillando  con  apparecchio  simile  a quello  impie- 
gcio  per  la  jabbricazione  dell’ etere  soljorico  (Fig. 
r 4 ) un  niescuglio  di  2 libbre  e mezza  d’  alcool 
— uG  Ar.  B.  e 1 lib.  di  acido  nitrico — 3 ^Ar.  slid, 
fino  ad  dtenere  la  nietd  del  liquido  impiegato.  In 
questo  caso  pure  e necessario  di Jaruso  di  un  Jiioco 
leggiero,  e di  rimuoverlo  tosto  che  il  liquido  entra 
in  cbollizione.  Si  rettificail  liquore  distillato  con 
discreta  quantilci  di  magnesia  calcinata , e si  con- 
serva  in  bottiglie  a tappo  srnerigliato. 
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B.  Da  alcuni  si  prepara  V etere  nitrico  alcoo- 
lizzato  facendo  attraversare  per  1’ alcool  + 36  Ar. 
Bj  contenuto  nelle  bottiglie  dell’  apparecchio  di 
Woulf,  i vapori  dell’etere  nitrico. 

C.  Si  ottiene  del  pari  estemporaneamenle  il 
liquido  di  che  si  tratta,  raescolando  una  parte  in 
peso  di  puro  etere  nitrico  con  due  parti  di  alcool. 

Gode  del le  proprieta  dell’etere  nitrico. 

Si  amrainistra  dalla  dose  di  io  fino  a 20  e 3o 
goc.  in  qualche  adattato  vejcolo,  o sullo  zucchero 
bianco  . 

Spirito  di  nitro  dolce.  (Acido  nitrico  dolcifi- 
cato,  o alcoolizzato)  Si forma  unendo  in  un  matrac- 
cio  a 9 once  di  alcool  + 36  Ar.  B.  3 once  d' acido 
nitrico — 34  -dr.  sud.  Si  conserva  in  vaso  ermeti- 
camente  chiuso. 

Ha  odore  alcoolico  e sapore  buciante  acido. 

Si  dovrebbe  proscriverne  l’uso  come  dello  spi- 
rito di  sal  dolce,  e servirsi  sempre  in  sua  vece 
dell’etere  nitrico  alcoolizzato  (V.  piu  sopra). 

Etere  acetico.  Fu  scoperto  da  Lauraguais  so  no 
gi^  circa  70  anni. 

A.  II  processo  raccomandato da  alcune  Farma- 
copee  consiste  nel  distillare  parti  eguali  in  peso  di 
alcool  + 36  Ar.  B.  e di  acido  acetico  concentralo 
(aceto  radicale)  valendosi  di  un  apparecchio  simile 
a quello  impiegato  per  la  fabbricazione  delTeteresol- 
forico.  Condotta  la  distillazione  fino  ad  ottenere  due 
terzi  del  liquido  adoprato  , si  versa  questo  prodotto 
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nella  storta  , si  ridistilla  fino  ad  ottenerne  la  stessa 
quantita  di  e si  ripetono  tali  coobazioni  per  5 o 
6 volte  di  seguito , terminando  poi  col  distillare  il 
liquore  etereo  sulla  potassa. 

A questo  processo  per  se  stesso  tedioso,  e sog- 
getto  a grave  perdita,  si  deve  sostituire  il  seguente. 

B.  Si  fa  in  un  matraccio  la  miscela  di  12 
one.  d'alcool  4.  3S  Ar.  B.  e di  S one.  d’ acido  sol- 
forico  del  commercio — 66  Ar.  sud.  versando  que- 
st'ultimo  a riprese  sul  primo , e agitando  il  mescu- 
glio.  Allorche  il  liquido  e freddo  si  versa  per  la 
tubiilatura  nella  storta  (Fig.  if)  in  cui  sono  state 
gid.  introdotte  12  one.  d'acetato  di  potassa  (1 ) e si 
distilla  a bagno  d’ arena  fino  a sacchezza.  Quindi 
aggiunta  al  liquido  distillato  la  quinta  parte  del 
suo  peso  A acido  solforico — 66  Ar.  B:  si  distilla 
nuovamente  a moderato  calore  fino  ad  ottenere 
una  quantita.  di  etere  eguale  in  peso  a quella 
dell’alcool  impiegato  (12  one.) 

E qualora  l' etere  ottenuto  fosse  acido , si  me- 
scola  colla  decima  parte  del  suo  peso  di  potassa 
caustica,  si  agita  di  tanto  in  tanto , e dopo  lo  spa- 
z io  di  circa  un  ora  si  separa  dal  liquido  sottoposto 

( 1 ) Si  puo  per  maggiore  econornla,  e senza  alcuno  sca- 
pito  rispetto  alia  bontA  del  resultato  , sostituire  all’  ace- 
tato  di  potassa  qaello  di  protossido  di  piombo  polverizzato 
sal  di  Saturno)  per  il  quale,  nella  proporzione  di  1 lib.  si 
richiedono  sole  6 once  di  alcool  e 8 onee  di  acido  solfo-' 
rico  concentrato. 


per  mezzo  di  un  imbuto.  Deve  custodirsi  in  botti - 
glie  a tappo  smerigliato. 

C.  Sono  egualrnente  soddisfacenti  i resultali 
che  si  hanno  facendo  d i sti  1 la  re  a moderato  calore 
(Fig.  14)  un  mescuglio  di  20  one.  di  alcool  4-  36 
Ar.  B.  di  1 3 d’  acido  acelico  concenlrato  e di  3 
d acido  solforico — 66  Ar.  anzid.  Ollenute  circa  2 
libbre  di  liquido  si  sospende  la  d isLi  1 lazioue  , e si 
purifica  Yetere  digerendovi  un  poco  di  potassa  cau 
stica  (V.  processo  BY) 

Teor'ia.  Siccorae  l’ alcool  non  si  combina  che 
parzialmenle  coll’acido  acelico  allora  quando  si  di- 
stilla  il  mescuglio  dei  due  liquidi  per  una  sola  volta, 
(^)  cosi  per  rendere  intima  la  loro  unione  e tra- 
sformargli  in  etere  si  richiede  di  coobare  per  4> 
5 e piu  voile. 

L’ acido  solforico  ha  nel  processo  ( B ) un  dop- 
pio  oggetto,  quello  cioe  di  decomporre  il  sale  donde 
si  svolge  un’acido  acetico  puro  e anidro,  e quello  di 
deacquificare  Talcool  onde  renderlo  piu  aLtoaU’ete- 
rificazione  . La  potassa  che  si  aggiunge  non  fa  che 
spogliare  Yetere  delTacido  acelico  non  combinato. 

La  presenza  dell’acido  solforico  nel  1 ’ elerifica- 
zione  dell’alcool,  operata  dall’acido  acetico  ( C ) non 
ha  altro  scopo  che  quello  di  deacquificare  l’ alcool 
e l’acido  al  tempo  stesso,  affinche  piu  facilmente  e 
fino  dal  primo  istante  fra  ambidue  si  operi  la  chi- 
mica  combinazione. 

Caratteri.  L'  etere  acetico  e limpido  di  sapor 
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particolare,  e di  odore  che  partecipa  di  quello  del- 
l’aceto  e dell'etere  solforico.  Bollea  + 7 1 Terra.  G- 
e infiammabile,  e brucia  con  Gamma  bianco-gialla:  e 
aJquanto  solubile  dell’acqua,  e miscibile  in  qualun- 
que  proporzione  colTaloool  . Distillandolo  con  circa 
la  meta  del  proprio  peso  di  potassa  non  si  ottiene 
cbe  delTalcool,  e riraane  dentro  la  storta  un  acetato 
di  quest'  alcali ; ond’  e che  quando  vogliasi  purifi- 
care  Tetere  acetico  richiedesi  di  farlo  solaraenle  di- 
gerire  su  discreta  dose  di  una  base  alcalina  alia  tem- 
peratura  ordinaria  per  qualche  tempo. 

L etere  acetico  ecostituito  di  alcool  e di  acido 
acetico  intimamente  fra  loro  combinati. 

Usi ■ Quest' eteve  e adoprato  in  Medicina  come 
11  solforico  alia  dose  di  10  Gno  a 3o  gccce  . 

Eteri  ossalico , benzoico  , citrico  , malico  , e 
tartarico.  Invano  si  tenterebbe  di  preparare  quesli 
eteri  per  la  semplice  distillazione  delTalcool  e di 
uno  o di  altro  deg  1 i acidi  del  suddivisato  norae  , 
senza  1 intervento  dell'acido  solforico  o idroclorico- 
{V.  Thenard  Traite  de  Cliimie  Tom.  III). 

Hanno  questi  eteri  un  aspetto  oleaginoso  e sono 
tutti  piu  pesanti  dell'acqua;  nel  qual  liquido  non 
sono  solubili  , mentre  d'altronde  si  sciolgono  com- 
pletamente  nell'alcool.  Sono  decomposti  dagli  alcali 
con  cui  formano  dei  sali , lasciando  in  liberta  T al- 
cool; e non  hanno  fin  qui  alcun  uso. 


ARTIGOLO  IV. 
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OLJ  MSI  E ORJLISI  AMIMALl. 

La  sede  ordinaria  degli  olj  fissi  k nella  parLe 
parenchimatosa  delle  semenze. 

La  pinguedine  o il  grasso  trovasi  dal  piu  al 
meno  sotto  la  cate  di  un  gran  numero  di  animali  , 
ma  piu  specialmente  abbonda  intorno  ai  reni , e agli 
intestini  nell’epiploon  ec.  (i) 

Gli  olj fissi  non  differiscono  dal  grasso  degli 
animali  se  non  per  alcuni  estrinseci  caratteri. 

I processi  per  i quali  si  estraggono  gli  olj fissi  dai 
diversi  semi  sono  perlo  piu  affatto  meccanici  e consi_ 
stono  ora  nella  pressione,  ora  neirebollizione  di  que. 
sti  stessi  semi  previa mente  ammaccati  e ridotti  in 
pasta  . 

Rispetto  poi  ai  grassi  animali  non  si  fa  che 
spogliarli  del  tessuto  celluloso  onde  sono  avvolti,  e 
dei  vasi  sanguigni  e linfatici  che  sono  fra  essi  disse  . 
minati;  per  lo  che  si  divide  prima  il  grasso  co'suoi 
invoglj  in  piccoli  pezzi,  e quindi  si  fonde  a discreto 
calore  . 

Olj  fissi. 

Questi  corpi  sono  per  la  maggior  parte  liquidi 
all’ ordinaria  temperatura  ma  piu  o meno  viscosi  ; 

r i)  Si  aggiangono  al  novero  delle  materie  grasse  il 
burro,  la  cera,  lo  spermaceti,  e la  sostanza  oleosa  infiam- 
mabile  dei  calcoli  biliari,  I'olio  di  torli  d'ova  ec. 
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hanno  nn  peso  specifico  minore  di  quello  dell’acqua, 
odore  leggiero,  sapore  dolcigno  poco  piacevole,  e co- 
lore giailastro  tendente  al  verde  . Si  dislinguono 
due  generi  di  olj  Jissi ; gli  uni  son  detti  seccativi  in 
nguardo  della  loro  propriety  di  consolidarsi  pi u o 
meno  presto  e di  non  macchiar  piu  la  carta,  special- 
mente  se  sono  applicati  su  qualche  superticie  in 
strati  assai  sottili  (1);  gli  altri  non  seccativi  perche, 
non  dotati  della  prerogativa  teste  enunciata,  lasciano 
sulla  carta  una  maccliiache  non  puo  essere  cancel- 
lata  dal  calorico. 

Gli  olj  fissi  trattati  ad  un  grado  di  calore  ca- 
pace  di  operarne  la  distillazione  non  bollono  se  non 
ad  una  temperat.  di  3oo  a 320  Term.  G.  e intanto 
si  decompongono,  somministrando  del  gas  idrogeno 
carbonato,  un  liquido  acido  empireumatico,  ed  un 
residuo  carbonoso:  e qualora  ne  venga  operata  la  de- 
composizione  col  calore  in  vaso  aperto  fiuiscono  con 
accendersi  con  Gamma. 

Gli  olj  fissi  esposti  per  un  tempo  piu  o meno 
lungo  alTazione  dell’ossigeno  atmosferico  contrag- 
gono  un  catti vo sapore  e divengono  rancidi.  Sono  in- 
solubili  nell  acqua,  raa  si  sciolgono  in  parte  nell’etere 
solforico  e in  piccola  porzione  anche  nell'alcool  spe- 

( 1 ) Darante  il  periodo  dell’ essiccazione  questi  olj  as- 
sorbono  dall’aria  gran  quantita  d’ossigeno  e restituiscono 
acido  carbonico:  e da  qoesta  modificazione  propria  di  loro 
procedono  le  combastioni  spontanee  cui  le  tele  ed  altre 
s^.stanze  imbevute  di  an  qaalcbe  olio  fisso  e siccativo  non 
tlirado  vanno  soggette. 
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cialmente  se  sono  irrancid iti  . Operano  frattanto 
la  soluzione  del  fo.sforo  e dello  zollo  e di  inolli  altri 
corpi ; alcuni  si  congelano  sopra  zero,  allri  solto,  e 
messi  in  contallo  col  cloro  e coll  iodio  si  spoghuno 
a favor  di  questi  corpi  di  una  porzione  di  idrogeno, 
onde  si  forma  qualche  poco  d’acido  idroclorico  col 
primo  e d’idriodico  col  secondo. 

Gli  acidi  minerali  concentrati  modificano  e 
quindi  anche  decompongono  gli  olj  fissi , forman- 
do  talvolta  dei  composti  di  consistenza  saponosa. 
Gli  alcali  canstici  ed  allri  ossidi  metallici  spiegano 
sugli  olj  predetti  una  particolare  azione  , e danno 
luogo  a dei  composti  salmi  saponacei  , dei  quali  si 
trovera  allrove  fatta  menzione. 


Grassi  animali. 

Non  differiscono  per  moltissime  propriety  da- 
gli  olj  fissi.  La  consistenza  dei  grassi  varia  non  solo 
nei  diversi  animali  ma  anche  nello  stesso  individuo, 
a tenor  dell’eta,  e secondo  la  regione  o la  parte  del 
corpo  che  occupano . II  grasso  degli  erbivori  e 
quello  che  ha  maggior  consistenza:  non  vi  ha  grasso 
propriamente  detto  che  non  si  fonda  prima  che 
l’acqua  concepisca  il  grado  deirebolnzione,  e quello 
di  taluni  animali  si  mantien  liquido  alia  tempera- 
tura  ordinaria.  I grassi,  qualunque  ne  sia  la  consi- 
stenza , hanno  un  peso  specifico  minore  di  quello 
dell’acqua  , sciolgono  gli  stessi  corpi  che  sono  solu- 
hili  negli  olj  fissi,  e si  saponificano  com'essi  per 
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mezzo  degli  ossidi  alcalini:  si  irrancidiscono,  e mu- 
tano  di  colore  dopo  essere  stati  per  lungo  tempo 
esposti  all’aria;  si  decompongono  in  vasi  cliiusi  , se 
siano  esposti  ad  an  forte  calore,oppure  decomponen- 
dosi  s’infiaramano  in  vasi  aperti. 

Costituzione  degli  olj  fissi  e delle  materie 
grasse  o pingucdinose.  Gli  olj Jissi  sono  si  ricchi  di 
carbono  che  non  ne  contengono  menodi  70  | del  loro 
peso:  e presso  a poco  nello  stesso  caso  si  trovano  i di- 
v rsi  grassi.  Gli  altri  due  principj  costituenti  (I’idro- 
geno  e l'ossigeno)  sono  in  proporzioni  variabili  ma 
sempre  pero  primeggia  Tidrogeno. 

t.  •*’  >)  J 1 i \ i . • • I * J - • • ’ f x : 1 

Elaina  e stearina.  Si  gli  olj  tissi  che  i corpi 
grassi  sono  costituiti  di  due  materiali  distinti,  e dai 
Chimici  chiamati  l’uno  elaina od  oleina  l’altro  stea- 
rina: i t{uali  essendo  i’uno  liquido  e Taltro  concreto 
alia  temperatura  ordinaria  , e varianclo  di  propor- 
zione  nei  diversi  olj  e grassi  animali,  rendono  questi 
corpi  piu  o meno  liquidi , e qualche  volta  concreti 
e differentemente  fusibili. 

Per  separare  V elaina  dal  la  stearina,  alia  prima 
delle  quali  debbano  gli  olj  la  loro  fluidita . si  espone 
1’  olio  di  oliva  ad  una  temperatura  di  zero  0 poco 
sotto,  con  che  si  rende  concreto:  allora  si  comprinae 
leggermente  e sempre  a bassa  temperatura  la  massa 
oleosa  fra  della  carta  emporetica , sino  a tanto  che 
quesla  resta  untuosa  o si  lascia  macchiare.  La  111a- 
Vol.  111.  6 
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eria  concreta  residua  e la  stearina  (i);  e la  liquida 
di  cui  la  carla  si  e imbevuta  e Velaina. 

Sebbene  si  possa  con  questo  stesso  processo 
meccanico  anclie  nei  grassi  separare  l’uno  dall’allro 
i due  gia  divisati  materiali , pur  tuttavia  si  preferi- 
sce  il  mezzo  dell’alcool.  S’mtroduce  in  un  matraccio 
10  dram,  di  grasso  di  majale  ben  puro,  vi  si  ver- 
sano  altrettanle  once  di  alcool  -t-  45  o 45  Ar.  B.  e si 
espone  il  mescuglio  ad  una  leggiero  calore  fino  a 
cbe  il  liquido  bulla  ; si  separa  la  soluzione  alcoo- 
lica  e si  ripele  il  tratlamento  della  materia  resi- 
dua sempre  con  nuove  porzioni  d’alcool  lino  a che 
sia  interamente  disciolta:  riuniti  i liquidi  e lasciati 
raffreddare  la  stearina  si  deposita  in  piccoli  crista l li 
agbiformi  , i quali  sepaniti  e rid isciolti  a caldo  in 
nuova  quantila  d’alcool  somministrano  della  steari- 
na affallo  priva  di  elaina.  Evaporando  per  ulti.no  la 
soluzione  alcoolica  incristallizzabile  fino  alia  rima- 
nenza  di  una  ottava  parte,  l elaina  si  riunisce  lutta 
sulla  superficie  del  liquido,  esi  mostra  sotto  l’aspetto 
di  una  massa  butirracea. 

La  stearina  pura  e insipida  e inodora,  cristal- 
lizzabile,  affatlo  insolubile  in  acqua,  solubile  a cal- 
do in  5o  o 6o  parti  di  alcool  4-  4°  Ar.  B.  fusibile  a 
+ 38  Term.  G.  Si  saponifica  con  la  potassa  e con  gli 
altri  alcali  caustici. 

L ’eleaina  e incolora,  ma  dotata  di  leggiero  odo- 

(il  II  sig  Bouastre  ha  rinvenuto  la  stearina  nnehe 
nella  f.tva  pecurim. 
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re;  assume  la  viscosila  deH’olio  d’oliva  allorche  tro- 
vasiesposta  ad  una  temperatura  appena  superiore  a 
4-  8 Term.  C.  Si  scioglie  in  circa  3o  parti  di  alcool 
-+-4o  Ar.  B;  e saponidca  gli  a lea  li  assai  piu  facil- 
raento  della  stearina. 

Resulta  pertanto  da  cio  che  abbiamo  esposto 
rispettuai  materia  li  costituenti  gli  olj  lissi  e i grassi, 
che  questi  corpi  debbono  esser  concreti  quando  in 
luro  prevale  la  stearina,  e liquidi  o piu  o meno  vi- 
scosi  quando  contengono  in  copia  Yelaina. 

Usi.  Sono  importanlissimi  gli  usi  degliolj  fissi 
o dei  grassi.  Servouo  si  gli  uni  che  gli  altri  per  con- 
dimento,  per  P illuminazione , per  la  fabbricaziono 
dei  saponi  ; ed  estesissimo  si  e himpiego  che  se  ne 
fa  in  Medici  11a  e in  Farmacia. 

Olio  il’oliva.  E abboudante  nelle  con  trade  me- 
ridionali  d’  Europa  . Si  estrae  per  espressione  dalle 
ulive  amniaccale  o inacinate  e ridotte  in  poltiglia. 

Per  ottenere  quest’  olio  con  piu  facilita  e in 
maggior  c*>pia  si  suule  far  provare  ulle  olive  un  leg- 
giero  gra  lo  di  fenuentazione,  tenendole  ammassate 
lino  a che  non  si  riscaldino  piu  o meno;  ma  Yolio 
che  se  ne  rica  va  ha  un  sapore  alquanto  spiacevole.  Si 
chiama  olio  vergine  allorche  viene  estratto  dalle  oli- 
ve raccolte  di  recente(  1);  e questo  solo  deve  esser  de- 
stinatoagli  usi  della  Medicina  perche  quasi  insipido 

(i)Solevano  gli  Anlicbi  distinguere  queat’o/io  con  Pepi- 
teto  di  ornfacino  quando  era  ottenuto  dai  i'rutti  iinmaluij 
dell’  olea  curogcea  e con  quello  di  umurca  quando  era 
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ihodoro;  e soggelto  ad  irrancidirsi  dopo  qualche  tem- 
po specialmente  nella  calda  stagione^  e non  e allora 
pi Ci  servibile  per  gli  usi  medici  (i). 

L’olio  vergine  d’  oliva  viene  usato  come  pur- 
gativo  nelle  coliche  alia  dose  di  2 lino  a 5 e 6 one* 
ed  esternamente  per  fame  frizioni.  E stato  celebrato 
come  vermifugo  e specialmente  contro  il  verrne  so- 
litario:  rna  perclie  in  questo  caso  si  renda  proficuo 
e necessario  di  trangugiarne  non  menu  di  18  o 20 
once  in  poche  ore. 

II  volgo  e nella  credenza  che  Yolio  d’olivci  sia 

estratto  dalle  fecce  o sanse,  nel  qual  caso  si  separa  eziandio 
i’olio  contenuto  nella  raandorla  del  nocciolo  delPolive. 

(»)  Nei  paesi  ove  per  la  rigidity  del  clima  non  a lii - 
gnano  gli  olivi  non  £ raro  che  {’olio  che  circola  in  com- 
mercio  sotto  il  nome  di  olio  d’ oliva  sia  an  mescuglio  di 
qaesto  e di  altro  olio  indigeno  ottenato  da  qualche  se- 
menza.  Dobbiamo  al  sig.  Poutet  I’invenzione  del  mezzo  con 
cui  si  giungea  rilevare  questa  frode  importante.  Introdotte 
m unn  Jjotti^g  1 ia  3 one.  d’0/10  d'ohva  preso  in  sospetlo,  vi 
si  versa  una  soluzione  acquosa  di  1 dram,  di  nilrato  di 
protossido  di  mercurio  in  crista  1 1 i (preparato  con  fare  agire 
a freddo  so  6 parti  di  metallo  7 parti  e V2  ^i  acido  nitri- 
co-^38  Air.  B.)  e si  agita  piu  e pill  volte  la  miscela  . Se 
dopo  il  riposo  si  osserva  che  tutto  il  hquido  si  concreta 
Yolio  dbliva  e senza  sofisticazione,  111a  e d’altronde  aduU 
terato  se  solamente  in  parte  s’  intorbida  , e pm  o menu 
ti'olio  giallo  liquido  si  manifesta  alia  superficie  del  mescu- 
glio dopo  un  riposo  di  qualche  ora.  Impiegamlo  per  questo 
sperimento  del  nitralo  acido  di  deatossido  di  mercurio  I’ef- 
letto  e ..nche  piu  sensibi I e;  poiche  se  Yolio  d'oliva  e puro 
rappiglia  hen  presto  in  una  massa  gelatii.osa  di  color 
rosso  souro. 
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per  cost  dire  il  contravveleno  universaley  e silTatla 
erronea  popolare  opinione  c stata  non  cl  1 rado  avva- 

lorata  da  qualche  Medico. 

Serve  nella  Farmacia  per  comporne  unguenti, 
olj  medicati,  ed  altri  preparati. 

Olio  di  mandorle  dolci  o amare . Avuto  ri- 
guardo  alia  facilita  cou  cui  Toliodei  frutti  deWamy- 
gdalus  comunis  s'  irrancidisce  e si  altera  , bisogna 
astenersi  dal  riscaldare  le  mandorle  o la  loro  pa- 
sta, sebbene  con  tal  mezzo  si  ottenga  pin  copioso  il 
prodotto  . 

Si  strofina.no  le  mandorle  dentro  un  sacco  di 
tela  ruvida , onde  spogliarle  della  polvere  die  sulla 
loro  super  fide  aderisce ; quindi  nett  ate  per  mezzo 
del  cribro , si  ammaccano  in  mortajo  di  mar  mo  y 
con  pestello  di  bosso  fino  a ridurle  in  poltiglia  , 
oppur  si  passano  sotto  il  cilindro  sulla  pietra  {V. 
Part.  I.  pag.  36).  E introdottane  la  pasta  nel  cavo 
della  gabbia  , gia  Joderata  di  carta  bibula  (i)  si 
esercita  la  pressione  gradatamente  per  mezzo 
del  torchio  fino  a tanto  che  Folio  continua  a Jlui - 
re  (2).  Si  lascia  che  mediante  il  riposo  Folio  otte- 

(1)  N >n  u-.ando  di  questa  prec  mzione  la  pasta,  a mi 
sura  che  re^ta  corapressa,  s’introduoe  nei  fori  della  gabbia 
e gli  ostraisce. 

(2)  Mon  essendo  possibile  di  ostrarne  tutte  1 ’ olio  per 
inezzo  di  una  sola  cornpressione  , si  nrnmaccano  le  fecce 
risidae  (comanemente  conosciute  sotto  il  noine  di  />antll<i) 
e si  sottoinettono  di  nuovo  al  torchio. 


86 

unto  si  spogli  dclle  particelle  purenchimatose  e 
mucillaginosc  chc  liene  in  sospensione;  e per  averlo 
di  piii  bell aspetto  non  resta  die  filtrarlo per  carta. 

L olio  eslratto  delle  mandorle  amare  non  dif- 
ferisce  punto  da  quello  descritto,  e ne  possiede  le 
stesse  proprieta  mediclie  purclie  sia  ottenuto  a fred- 
do;  do^ecche  se  le  mandorle  amare  vengono  riscal- 
date,  o pur  se  si  tratta  la  pasta  di  esse  con  acqua  cal- 
da,  l’olio  che  se  ne  estrae  ritiene  il  sapore  amaro  del 
seme , e pud  riuscir  pericoloso  se  veuga  usato  per 
rinterno. 

L ’olio  di  mandorle  dulci  non  puo  esser  con- 
servato  che  per  pochissiroo  tempo,  specialmente 
in  estate;  e dovendo  servire  per  purgativo  ec.  me- 
glio  e di  prepararlo  estemporaneamente  dietro  la  gia 
ricevutane  prescrizione . Si  amministra  da  i al le  4 
one.  in  qualche  acqua  aromatica  o misto  a qualche 
siroppo  od  altra  pozioue  ec . Serve  anche  esterna- 
mente  [)er  fame  frizioni  ec. 

Olio  di  ricino.  {A).  E'necessario  di  spogliare 
le  semenze  del  ricino  (ricinus  communis ) del  loro 
involucro  coriaceo  (1)  prima  di  sottoporle  al  tor- 
chio,  onde  cstrarre  V olio  dal  solo  perispermo . Si 
contundono  le  semenze  sbucciate  e si  sottopongono 
alia  pressione  dentro  la  gabbia  guernita  di  carta 
bibula , come  si  e detto  per  I’eslrazione  dell' olio  di 
mandorle. 

(i)  11  principio  acre  contenuto  nel  gerina  rende  ['olio 
drastico,  vomitivo  e capace  di  produrre  gravi  sconcerti. 


87 

Essendo  I’olio  di  ricino  assai  demo  e viscoso 
si  potrh  facilitarne  I'espressione,  scaldatido  conoe - 
nientemente  la  gabbia  e la  pasta  delle  sememe  nel 
momentodi  collocarvela  (V.  Par.  /.  pag.  42  e 43). 

L olio  di  ricino  cosi  ottenuto  diviene  incoloro 
e purissimo  se  e Gltrato  per  carta,  e disteso  in  sottili 
strati  si  secca  senza  perdere  la  sua  trasparenza.  Si 
scioglie  iutieramente  nelT  alcool  a caldo,  e in  gra- 
zia  di  siffatta  prerogativa  si  distingue  facilmente  se 
esso  sia  0 no  adulterato  con  altri  olj  tissi.  (1) 

( B ) .  Per  prepara  re  in  grande  Yolio  di  ricino  si 
torre  fanno  le  semenze  in  grandi  padelle  di  ferro,  e 
ridotte  in  pasta  per  mezzo  della  macine,  si  tralta- 
no  con  discreta  quantity  d'acqua  bollente  agitando 
continuamente  la  massa.  Si  raccoglie  la  materia  spu- 
mosa  di  raano  in  mano  che  monta  alia  superficie  e 
si  versa  in  vasi  adattati,  dove  poi  si  evapora  lino  alia 
consumazione  di  tutta  l’acqua . Si  filtra  quest’ olio 
per  tela  di  lino  , e lasciato  cliiarificare  medianle  il 
riposo  si  mostra  tinto  di  un  colore  piu  o menu 
ambrato. 

(C) .  Abbrustolite  convenientemente  le  semenze 
del  ricino  e ridotte  in  pasta,  si  sottopongono  al  tor- 
chio,  senza  essere  sbucciate  o senza  altra  preliminare 
operazione;  uia  non  si  usa  in  Medicina  Polio -per  tal 
modo  ottenuto  se  non  e stato  prima  tiattato  con 


(0  Co^i  per  as.  sc  Yolio  di  ricino  fosse  adulterato  con 
qaello  d’oliva,  di  colza  ec.  serve  di  sbatterlo  nell’  alcool, 
p^rclie  qui-sto  liquido  sciogliendo  V olio  di  ricino  divenga 
lattiginoso  e lasci  at  fondo  I’ultro  olio. 
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ucqua  bollente,  onde  rimanga  totalmente  spagliato 
del  principio  acre  couiunicatogli  dall’eaibrione. 

Si  ammiuistra  1 ’olio  di  ricino  come  purgativo 
da  6 dram,  a i one.  insieme  col  caffe  addolcito  o 
con  qualche  altra  grata  pozione.  Si  usa  aoclie  come 
autelmintico,  ma  a piccole  e ripetute  dosi.  Non  si  do- 
vrebbe  peio  impiegare  per  I’interno  se  non  quello 
oltenuto  per  espressione  dai  semi  sbucciali  (V.  pro- 
ces.  A.) 

Olio  di  colza  o colsat.  Si  estrae  dalle  semenze 
della  brassica  napus  previamente  ammaccate  e ri- 
dotte  in  pasta.  L'aggiuuta  delb  acqua  calda  facilita 
la  separazione  deWolio  dalle  parti  parenebirnatose. 
L 'olio  che  se  ne  oLtiene  e sempre  intorbidato  da  della 
materia  colorante  e mucillagginosa. 

Per  purificarlo  vi  si  unisce  piccola  quantita  di 
acido  solforico  del  commercio  (circa  2 parti  per  100) 
si  mescola  bene  insieme  agitandolo  1'ortemente  , e 
aggiunto  dipoi  un  volume  d’acqua  doppio  di  quello 
delTolio,  si  dibatLe  ll  nnscuglio  e si  lascia  in  npuso 
per  piu  giorni  ad  una  Lemperatura  di  20  a a5 
Term.  C.  Quindi  si  versa  in  recipienti  adattati  e si 
filtra  per  imbibizione  (vale  a dire  per  mezzo  di  luci- 
gnoli  di  filo  di  cotone,  che  attraversano  dal  di  fuori- 
al  di  dentro  per  il  fondo  dei  suddivisaii  recipienti) 
oppur  si  passa  per  rena  come  si  pratica  in  Olanda. 

L’o lio  di  colza  cosi  purificato  e adoprato  nel 
Nord  della  Francia,  in  Germania  ec.  per  rillumina- 
zione  e per  altri  usi. 

Nello  stesso  modo  si  separarano  gli  olj  di  altre 


croci fere  dalle  respettive  loro  semenze,  come  quello 
di  navoni  dai  semi  della  brassica  oleracea  , di  ca- 
mellina  dal  Mjragrum  sativum , di  senapa  dalla 
sinapis  alba  et  nigra.  Quest’ultimo  oZioepochissimo 
acre  quando  & stato  espresso  a freddo : e si  questo 
che  gli  altri  ponno  essere  facilmente  spogliati  di 
tutta  lacredine  se  vengano  tratLati  con  acqua  bol- 
leute.  Irrancidiscono  pero  con  facilita. 

Olio  dei  quattro  semi  freddi  maggiori.  (r) 
Si  prepara  come  quel  I i gia  descritti.  (V.  olio  di  nian- 
dorle  dolci).  Ha  un  sapor  dolcigno  e si  concreta  fa- 
cilmente. 

Olio  di  faggiuole.  Si  ottiene  dai  semi  delfagus 
sjlvatica  (V.  olio  di  niandorle) . Irrancidisce  diffi- 
cilmentey  e buono  per  condire,  e con  lungo  riposo 
acquista  miglior  sapore  e divien  piii  chiaro. 

2S el  modo  stesso  si  preparano  gli  olj  di  bacche 
di  sanguine  ( comas  sanguinea ) (2)  di  sesamo , di 
pinoli  dolci , edi  pistacc/n.  Quesl’ultimo  e assai  raro 
perche  costoso ; e presenta  un  bel  color  verde  se  e 
espresso  a freddo. 

Olio  di  behen.  Si  ricava  dai  semi  di  moringa 
zeylanica  (V.  olio  di  niandorle).  Quest  ’olio  difficile 
a irrancidirsi  e chiaro,  inodoro,  affatto  incoloro  , e 

(1)  {V.  Continuaz.  degli  Atti  dell' I.  e R.  Accademia 
de’Georgofili  di  Firenze.  Tom.  1.  Part.  11.  pag.  588). 

(»)  I «*»mi  dagli  Anliclii  cod  denominati  sono  cjaelli 
di  zucc*,  di  cocornero,  di  popune,  e di  cetriolo  o anguria. 
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percio  preferibile  ad  ogni  altro  per  ritener  1’  odore 
di  (juegli  olj  essenziali  che  , essendo  somrrtamente 
volatili  e fugaci,  non  possano  essere  ottenuti  col 
mezzo  della  distillazione  ec. 

Olio  di  vinaccioli.  Dagli  acini  dell’  uva  maci- 
nati  si  estrae  un  olio  giallo  acre,  e viscoso  non  alto 
all  lllununazione,  ma  buono  per  ungere  le  lane  ec. 

Olio  o burro  di  cacao.  Si  estrae  dalle  semenze 
del  tlieobroma  cacao  per  doppia  via. 

A.  Si  tor  ref  anno  leggermente  le  semenze  del 
cacao  in  padella  di  Jerro , e spogliate  della  buccia 
e del  germe , si  ammaccano  nioderatamente  in  mor- 
tajo  di  Jerro  o di  mar  mo  , per  quindi  ridurle  in 
poltiglia  con  un  cilindro  di  Jerro  caldo  sulla  pie 
tra , con  Juoco  sottoposto,  come  si  pratica  per  fare 
la  cioccolata  . Si  racchiude  la  pasta  in  sacchi  di 
tela  di  lino , si  sottopone  al  torcldo  fra  due  lamine 
di  Jerro  scaldate  mediante  Vimmersione  nell’acqua 
bollente,  e si  riceve  l’ olio  in  scatole  di  carta  reale , 
ooe  si  lascia  concretare. 

B.  Si  fa  bollire  la  pasta  delie  semenze  di  ca- 
cao: Tolio  cbe  si  fonde  monta  alia  superficie  del  li- 
quido, dove  per  raffreddamento  si  concreta.  Kacrolto 
1 ’olio  butirraceo  lo  si  fonde  di  nuovo  a leggiero  ca- 
lore,  o a bagno  maria;  esiriceve  in  scatole  di  carta 
mentre  si  filtra  per  tela  di  cotone  o di  lino. 

Quest  ’olio  e sempre  concreto  alia  teraperatura 
ordinaria  della  atmosfera,  ed  e percio  denouiinato 
butirro  di  cacao ; e di  color  bianco,  ha  sapore  non 
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disgustoso  e odore  leggiero  e non  spiacevole.  Quello 
del  commercio  e spesso  adulterato  con  grasso  di 
inentone  o di  bove. 

Si  usa  con  moltissimo  vantaggio  per  lescrepo- 
lalure  delle  labbra  , della  palma  e del  Jorso  delle 
mani,  per  le  ragadi  delle  mammelle  ec;  e qualche 
voUa  e parimente  adoprato  per  far  supposte. 

Olio  o burro  di  noce  mosccida  Si  ottiene  dalla 
myristica  aromatica  senza  previa  torrefazione,  ma 
facendone  seraplicemente  poltiglia  in  mortajo  di 
ferro  insieme  con  discreta  quantita  d’acqua  calda  . 
Rinchiusa  la  pasta  in  un  sacco  Ji  tela  si  sottopone 
al  torcbio  fra  due  lamine  metallicbe. 

Quest’olio,  concreto  come  quello  di  cacao,  ma 
meno  untuoso  di  esso,  deve  la  sua  fragranza  alTolio 
essenziale  che  ritiene:  e di  colore  bianco  giallastro, 
cosperso  di  punti  rossi. 

Si  usa  per  diversi  composti  farmaceutici. 

Olio  laurinoo  d’alloro.  Si  ottiene  dalle  bacche 
del  laurus  nobilis  col  processo  stesso  che  abbiamo 
te.ste  indicate  per  estrar  quello  di  noce  moscada. 

Col  processo  medesimo  si  ottengono  gli  olj  con- 
creti  di  palma  o di  cocco,  e d’anacardio 5 quest'ul- 
timo  riesce  assai  caustico  a motivo  della  sostanza 
resinosa  contenuta  nell’inviluppo  del  seme.  Si  tro- 
vano  ambidue  in  commercio  e per  lo  piu  falsificati 
col  sevo. 

Oliodi  catapuzia  minorc.Si  ottiene  per  esprei- 
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sione  dai  semi  della  euphorbia  latliyris  ben  maturi 
e separati  da  quelli  che  sono  neri. 

QuestWi’o  filtrato  per  carta  e incoloro  e denso 
come  quello  di  ricino.  Finche  e recente  e inodoro 
e di  sapore  non  disgustoso;  si  colorisce  pero  e s’ir- 
rancidisce  inyecchiandosi.  Einsolubile  nell'alcool. 

Si  usa  come  purgativo  dalle  4 alle  8 gocce  so- 
speso  in  qualche  siroppo  o emulsione  negli  adulti, 
e dalle  2 alle  4 gocce  unito  alia  pasta  di  cioccolata 
nei  bambini  . Possedendo  eziandio  virtu  emetica 
deve  essere  amministrato  con  precauzione.  II  dott. 
Calderini  di  Milano  e quegli  che  ha  introdotto  que- 
st 'olio  in  Medicina. 

Olio  di  croton  tiglium.  Si  ottiene  come  quello 
di  catapuzia  dalle  semenze  del  croton  tiglium.  E 
denso,  viscoso,  di  color  giallo'scuro.  Esposto  all’aria 
atmosferica  si  addensa  e diviene  cosi  viscoso  che 
somiglia  un  balsamo.  (1) 

Si  amministra  da  i di  goccia  fino  a 1 goccia 
sospeso  in  qualche  siroppo  cc.  Sebbene  purglii  alia 
foggia  dei  drasticipur  tuttavia  non  cagiona  tormini 
quando  e preso  nella  dose  sopraindicata.  Dicesi  che 
quest’  olio  produca  delle  dejezioni  ventrali  anche 
con  fame  semplicemente  rapplicazione  di  poche 
gocce  suirombelico.  (2) 

(1)  E poco  tempo  che  il  prof.  Brandes  ha  rinvenato 
nell’o/jo  di  croton  tiglium  un’acido  sui  generis,  che  ha  de* 
nominato  acido  crotonico. 

(2)  Basta  un  solo  seme  o grano  di  croton  tiglium  per 
purgare  fortemente  il  venire  d’un  uorno;  e quattro  di  qae- 
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Per  frizioni  sulle  parti  affette  da  reuma  era 
stato  quest' olio  proposto  fino  dal  i8i3  da  Ainslie 
medico  a Madras;  ma  per  uso  interno  non  ne  fu  in 
Europa  tentato  l'uso  prima  del  1822  da  Conwel, 
Gordon,  Nimmo  ed  altri;  E sperimentato  poco  dopo 
in  diversi  Istituti  di  Clinica  dai  Medici  italiani  fu 
capace  di  vincere  ostinate  costipazioni  di  ventre  alia 
dose  di  una  sola  goccia  , e di  produrre  sei  sette  e 
piu  scariclie  alvine  . 

Olj  secccitivi. 

’ / ■ 

Olio  di  lino.  Si  torrefanno  in  padelle  di  ferro 
i semi  del  linum  usitatissimum , onde  vincere  l’osta" 
colo chela  mucillagine  contenuta  nel  loro  inviluppo 
coriaceo  oppone  alia  libera  uscita  delfo/to;  e maci- 
nati  si  espongono  sopra  un  crino  o una  tela  rada  ai 
vapori  dell’acqua  bollente  prima  di  sottoporli  alia 
pressione.  L ’olio  cosi  spremuto  e detto  olio  crudo. 

'L’olio  di  lino  e denso  di  odor  particolare,  ma 
disgustoso.  Si  puo  renderlo  piu  seccativo  facendolo 
bollirecon  la  7*  o 8*  parte  del  suo  peso  di  litargirio 

sti  stessi  semi  arrecano  infiammazione,  dolori  violenti  di  sto- 
maco,  e morte.  iV.  O.  Targioni-Tozzetti  Lez.  di  materia 
med.  Firenze  1821). 

£)  stato  rilevato  the  ai  semi  di  croton  tiglium  e della  ja- 
tropha  curcaSy  dai  Negri  a bella  posta  rnescolati  con  quelli 
del  ricino  nelle  annate  in  cui  n’era  scarso  il  prodotto,  sono 
da  attribuirsi  al  sapor  acre  e ia  virtu  drastica  ed  emetica 
ond'era  dotato  l’olio  di  ricino  del  commercio  ch’a  noi  era  re- 
cato  dall’America. 
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finis,  pol v.  fino  ache  sia  divenuto  di  color  rossastro; 
si  schiuma  e si  lascia  chiarificare  per  mezzo  del  n- 
poso,  e decantato  chiamasi  olio  cotto  (i).  Porzione 
del  protossido  di  piombo  in  quest’operazioue  rimane 
sciolta  nell’ oZZo  senza  turbarne  la  traspareuza.  Ed 
inoltre  sembra  cbe  si  formi  delTacqua  merce  l’os- 
sigeno  di  allra  porzione  di  protossido  di  piombo  e 
1’idrogeno  dell’oZZo. 

Si  giunge  del  pari  a render  piuseccativo  Yolio 
di  lino  scaldandolo  in  gran  pignatta  di  ferro  fino  al 
punto  che  i vapori  possano  infiammarsi  spontanea- 
mente,  e si  estinguono  mediante  la  soffocazione  al- 
lorche  ci  sembra  che  V olio  abbia  acquistato  la  ne- 
cessaria  consistenza  (2). 

L’0/10  crudo  di  lino , purche  recente,  vien  rac- 
comandato  nel  volvuloy  e adoprato  dai  Chirurghi  per 


(1)  Facendo  sciogliere  per  mezzo  di  langa  e reiterata 
cottura  1 parte  di  litargirio  in  circa  4 parti  d ’olio  di  lino 
si  compone  una  specie  di  gomma  elastica  artifieiale  , che 
possede  molte  delle  proprieta  del  caoutchouc  , (V.  J J. 
Virty  ) . 

(2)  In  tal  guisa  si  prepara  Yolio  di  lino  o di  noce  che 
servir  deve  alia  composizione  AeWinchiostro  da  stampevia. 
L ’olio  per  tal  mezzo  ridotto  dense  come  vernice  deve  es- 
ser  passato  per  tela,  e dipoi  mescolato  con  piu  o raeno  di 
litargirio  porfirizzato  e di  tretnentina.  Qumdi  press,  per 
ogni  dose  di  3z  once  di  questa  vernice,  5 once  del  pin  leg- 
giero  nero  furno  che  possa  aversi  , si  opera  il  mescuglio 
delle  due  sostanae  col  cilindro  sulla  pietra.  E se  si  volesse 
inchiostro  rosso  da  stampa  anziche  nero,  si  sostituisce  il 
veriniglioue  al  nero  futno. 


garantire  contro  l’azione  dell’aria  le  parti  abbruciate; 
e cotto  col  litargirio,  o sivvero  incencliato,  e impie 
gato  per  comporre  le  vernici  grasse  ec.  (i) 

Olio  di  caiiapa  . Si  ottiene  dalle  semenze  di 
caanabis  sativa  col  processo  stesso  che  abbiamo  in- 
dicato  per  l’estrazione  dell’olio  di  lino. 

Olio  di  papavero.  Si  eslrae  dai  semi  del  papa- 
ver  somniferum.  £ viscoso  di  color  giallastro,  e non 
dissimile  per  il  sapore  da  quello  di  mandorle,  cosic- 
che  in  alcuni  paesi  viene  adoprato  non  solo  per  il- 
luminare,  ma  eziandio  per  condimenlo  purclie  sia 
recente.  A somiglianza  dell’oiio  di  lino  puo  quello  di 
semi  di  papavero  esser  reso  piu  seccalivo  per  mezzo 
del  litargirio  o dell’ accensione , ed  e ugualmente 
usato  in  pittura  ec. 

\ 

Olio  di  noce.  I frutti  deW Juglans  regia  spo- 
gliati  dell’inviluppo  legnoso,  e sottoposti  al  torchio, 
somministrano  un  olio  di  sapor  dolcigno  grato,  che 
e buono  per  gli  usi  economici  se  e preparato  a freddo: 
e pure  usato  per  T llluminazione;  e cotto  col  litar- 
girio o iucendiato  serve  in  pittura  ec.  (2) 

(•)  Per  comporre  le  comani  vernici  grasse  (vernici  a 
olio,  non  si  fa  che  estingaere  o stemprare  n eWotio  cotto  di 
lino  ana  o piu  materie  coloranti  polverulente  per  lo  piu  di 
natura  minerale;  cui  si  aggiunge  sernpre  piu  o rneno  di  biac- 
ca  all  oggetto  di  dare,  come  suol  dirsi,  corpo  alia  vernice: 
e per  operare  la  pertetta  estinzione  dei  colori  nell’o/io  si  fa 
uso  della  macine  o della  pietra  con  cilindro. 

Per  render  Yolio  di  noce  sominamente  atto  ugli 
usi  della  pittura  si  fanrio  bollire  per  es.  1 lib.  di  quest’ol/o 
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Si  ottiene  col  processo  medesimo  Yolio  di  noc- 
ciole  dai  frutti  del  corjlus  avellana  spogliati  del 
guscio  legnoso. 

Grassi  animali. 

Grasso  di  majale  o suile.  (Assungia,  lardo,  gra- 
scia  ec.)  Si  spoglia,  per  quanto  e possibile,  dell’invo- 
lucro  celluloso  la-pinguendine  succutanea  (volgar- 
mente  sugna)  del  sus  scrofa  (i);e  ridotta  in  piccoli 
pezzi  col  mezzo  della  mannaja,  si  batte  dentro  un 
tino  di  legno  insieme  con  piccola  quantita  d’ acqua 
fino  a rompere  la  tessitura  di  tutti  gl’involucri  cel- 
lulosi.  Si  maneggia  e si  comprime  sotto  l’acqua  f’redda 
il  grasso  cosi  ridotto,  e se  ne  rinnuovano  le  lozioni 
fino  a spogliarlo  di  tulta  la  materia  colorante  san- 
guigna  ec.  Quindi  si  fonde  con  sufiiciente  quantita 
d’ acqua,  e si  cola  per  tela  di  cotone  o di  lino  ben 
fitta  . Si  torna  a fondere  a bagno  maria  la  massa 
concretata,  o pur  si  espone  con  piu  o meno  d’acqua 
a fuoco  nudo  in  caldaja  di  rame  stagnata  , e si 
schiuma.  Si  conserva  in  luogo  fresco  per  gli  usi 

insieme  con  un  mescuglio  di  one.  i g di  litargirio  porfi- 
riz.  d’altrettanta  biacca  polv.  di  6 dram,  di  terra  d’ornbra  e 
d’altrettanto  gesso  calcinato  si  Tuna  cbe  l’altro  polv.  Mentre 
le  prime  due  di  queste  sostanze  si  combinano  collW/o,  il 
grasso  e la  terra  d’ombra  assorbono  1’acqua  cbe  formasi 
(V.  olio  di  lino). 

(i)  Si  accorda  la  preferenza  al  grasso  ohe  1’  anirnale 
porta  sotto  il  basso  ventre. 
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senza  pero  protrarne  la  conservazione  al  di  la  di  un 
anno  . 

II  grasso  suite  cost  depurato  prende  la  denomi- 
nazione  di  assungia  preparat.a  o di  lardo  vergine. 

Grasso  di  montone  o di  becco.  (Sevo  o arnione) 
Si  ottiene  purificando  la  pinguediue  dell’ow  aries , 
e della  capra  ibex  col  processo  die  abbiamo  in- 
dicato  per  1’ assungia  preparata  (V.  grasso  di  ina- 
jale  ) . 

Chevreul  ha  recentemente  distinto  nel  sevo 
di  montone  una  sostunza  grassa  particolare,  cui  ba 
dato  il  nome  d ircina:  essa  e piu  dell’elaina  solubile 
in  alcool  . 

Grasso  di  bove  (sevo).  Si  ottiene  dal  bos  tau- 
ras  (i)  (V.  grasso  di  majale). 

In  simil  modo  si  estrae  esi  purifica  il  grasso  di 
cervo , d’  oca,  di  cappone,  e di  moltissimi  altri  ani- 
mali  . 

Midollo  di  bove.Gos'i  chiatnasi  la  materia  grassa 
sebacea  bianco-turchiniccia  , coutenuta  nelle  ossa 
lunghe  e cilindricbe  del  bove  e di  altri  grossi  ani- 

(i)  L ’olio  eh  pit  di  bove  e il  grasso  ottenuto  col  far 
boll  ire  in  acqua  firio  ;i  perfetta  cottura  i piedi  di  qnest’ani- 
male,  spogliati  degl’ integumenti  e della  scarpa  od  uoghia: 
quest  ’olio  o grasso  rnonta  alia  superfleie  del  liquido  e si 
mantien  flaido  costanlemente;  una  cosiffalta  proprieta  fa  si 
che  venga  specialmeute  ricercato  per  ungere  le  maccliine 
di  ferro  o di  legno  nei  punti  soggetti  a continuo  attnto. 

Pol.  HI. 
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mali . Si  purifica  riel  m&do  sopraindicato.  (i)  (V. 
gras  so  di  majale.) 

Bianco  di  balena  (spermaceti).  E la  materia 
grassa  annidata  fra  le  ossa  del  cranio  e in  varie  altre 
parti  del  corpo  del  Physeter  macrocreplialus , e di 
altri  cetacei  . 

E solida  bianca  solto  forma  di  lamine  cristal- 
linefra  loroadese;  e di  sapore  dolcigno,  di  leggiero 
odore,  ed  untuosa  al  talto:  col  tempo  irrancidisce  e 
divien  gialla  (2). 

Cetina.  E stala  con  tal  norae  designata  da 
Chevreul  la  materia  bianca  pinguedinosa  e cristal- 
lizzabile  del  grasso  dei  cetacei  . Per  ottenerla  si 
Liatta  lo  spermaceti  coll’alcool  bollente:  a rnisura 
che  il  liquido  si  raffredda  depone  la  cetina  in  cri- 
stalli;  i quali  ponno  esser  purificati  merce  nuova  so- 
luzione  e cristalliazzazione  nel  predetto  liquido. 

La  cetina  e bianca,  cristallina  , insipida  , un- 
tuosa,  al  lalto,  e solubile  in  due  volte  e mezza  ii 
p-roprio  peso  d’  alcool  .*  si  saponifica  colla  potassa 


(1)  Il  grasso  estratto  dai  cadaveri  umani  manticiie 
all’ordinaria  ternperatura  la  fluidita  dell'olio  d'oliva,  ed  e 
dal  volgo  con  molta  fiducia  irnpiegato  , sotto  il  nome  di 
grasso  umano , come  risolvente  nei  reurr.i  , nell’ artrite , 
nelle  contusioni  ec. 

(?.)  Si  vuole  che  alcune  sostanze  animali  putrefatte 
sotto  Pacqua  assurnano  a poco  a poco  dei  caratteri  tali  da 
di  venire  analoghe  alio  spermaceti . 
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causticu  (i),  e distillata  somministra  dell’acqua  ed 
una  materia  solida  incristallizzabile. 

Olio  di  torli  d’ova.  Si  j anno  bollire  in  acqua 
per  lo  spazio  di  circa  mezz’ora  5o  ova  di  gallina , 
ajfinche  coagulato  bene  V albume  si  solidijichi 
quanto  puossi  anche  il  torlo\  il  quale  separato 
dalV albume  e dal  guscio  e ridotto  in  piccoli  pez- 
zetti  si  evapora  in  cassula  di  porcellana  a bagno 
maria  bollente  o a leggiero  fuoco , fino  a che  presi 
alcuni  di  questi  frammenti , e compressi  tra  le  ditay 
non  le  imbrattano  di  materia  untuosa.  Allora  in- 
trodotti  in  due  o piii  sacchi  di  crino  o di  tela  di 
lino  benforti  si  sottopongono  al  torchiofra  due  la- 
stre  dijerro  assai  calde.  Si  purifica  folio  ottenuto 
fondendolo  a bagno  maria,  e jiltrandolo per  carta 
sugante  dentro  una  stufa  o in  luogo  ben  caldo. 

L ’olio  di  torli  d’ovo  e dolcigno,  si  concrela  al 
di  sotto  di  4-6  Term.  C.  si  scioglie  bene  nell’etere 
solforico,  ma  non  puo  esser  consei  vato  lungo  tempo 
senza  divenir  rancido,  specialmente  se  trovisi  espo- 
slo  alia  luce  diretta. 

L’  olio  di  torli  d 7 uova  e oggi  di  rado  usato  in 
Medicina  . 

(i)  Nel  formare  questo  compos  to  saponaceo  1'alcali 
converte  ana  prrzione  di  cetina  in  ana  materia  solida  , 
incolora,  sernitrasparente , leggermente  odorosa,  insolabile 
in  acrjua,  henissimo  soluhile  in  alcool  caldo,  e cristallizza* 
bile  per  riffreddarnento  in  piccole  lamine  brilianti  . Da 
Che?real  the  n<i  fu  lo  scopntore  e btuta  ciuauiata  tthal. 
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Olio  di  pesce.  Con  tal  nome  generico  si  chia- 
nia  il  grasso  che  si  ricava  dai  pesci  e specialmente 
dai  cetacei,  merce  la  liquefazione  della  loro  soslanza 
adiposa  . Quest’  olio  conliene  , ollre  la  stearina  e 
Telaina,  una  materia  colorante  ed  uo  principio  odo- 
roso.  S’impiega  per  lo  piu  per  la  fabbricazione  dei 
saponi,  e nelle  contrade  maritttime  del  Nord  serve 
ancbe  all’ illuminazione . Le  isole  bnltaimiche  fa- 
ceano  di  quest’olio  un  grandissimo  consumo  prima 
che  fosse  cola  iatrodotto  il  sistema  d’dluminuzione 
col  gas  light  otteauto  dal  carboa  fossile,  e di  auovo 
oggi  si  turaa  a fame  copioso  uso  dappoicbe  , cam- 
biata  la  (igura  degli  apparati  a gas  si  preferisce  al 
gas  illumiaaale  del  carboa  fossile  il  gas,  idrogeno 
per-carboriato  otteauto  dal  la  decomposizioue  delle 
materie  oleose.  (V.  Part.  II.  pcig.  3 15  e 3iq). 

Olio  di  delfino.  Si  estrae  questo  grasso  dal  Del- 
phinus  globicipes , separaadolo  a bagao  maria  dal 
tessuto  cellulosoia  cui  si  coutieue.Ha  ua  odore  che 
partecipa  di  quello  del  pesce  e del  coraoie  uato:  e 
alquaato  piu  leggiero  dell’acqua  , ed  ha  per  lo  piu 
ua  color  giallo  citriao;  s’iatorbida  sotto  ^ 52  Term. 
G.,  si  concreta  a bassa  temperatura,  ed  e pariaieute 
suscettibile  di  dividerrsi  in  uaa  materia  cristalliz- 
zabile  ed  ia  aitra  oleosa,  ad  ua  freddo  di  3,  o 4 gradi 
sotto  zero  del  Term,  anzidetlo. 

Focenina.  Chevreul  ha  distinto  con  tal  nome 
la  parte  piu  concrescibile  dell’oZio  o grasso  diDel- 
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fino;  la  quale  roentre  si  assomiglia  alia  stearina  clei 
comuni  corpi  grassi  , perciocche  e ben  solubile  in 
alcool  boilente  , se  ne  discosta  d’  altronde  non  solo 
per  esser  dotala  di  particolar  odore , e per  fondersi 
a 4-  I'j  Term.  C.  ma  eziandio  perche,  precipatata 
mediante  l’accjua  dalla  sua  soluzione  alcoolica,  assu- 
me una  nuova  proprieta.,  quella  cioe  di  arrossare  la 
tintura  di  lacca  muffa. 

Butirro.  Non  esiste  questa  materia  grassa  se 
non  che  nel  latte  dei  mammiferi  . Serve  di  abban- 
donare  per  qualche  ora  a se  stesso  il  latte  di  tali 
animali,  perche  la  superficie  di  quest’umore  si  ri- 
cuopra  della  cosi  delta  crema  o panna  di  latte , che 
altro  non  e se  non  butirro  mescolato  con  piu  o menu 
di  materia  caciosa  e di  siero. 

Raccolta  per  mezzo  di  uno  schiumatojo  la 
crema  , si  batte  e si  agita  con  pestello  di  legno 
in  recipienti  cilindrici  molto  angusti  e profondi  , 
scavati  longitudinalmente  nella  parte  centrale  di 
grossi  tronchi  d’albero.  Per  mezzo  di  siffatta  mec- 
canica  operazione  le  particelle  butirracee  si  sepa - 
rano  dal  liquido  caseo-sieroso  in  cui  si  trovano  so- 
spese  , e si  riuniscono  intimamente  fra  loro.  Si  de- 
pura  il  butirro  per  mezzo  di  copiose  lozioni  di 
acqua  fredda,  in  cui  si  maneggia  piu  e piu  volte  lino 
tanto  che  questo  liquido  non  ne  resti  piu  inal- 
bato  (*).  A malgrado  perb  di  questo  traltamenlo  il 

(0  state  dimostrato  esser  falsa  la  congeltura  che 
la  crema  o il  butirro  non  potesse  separarsi  dagli  allri  ma- 
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butirro  ritien  sempre  un  poco  di  siero  , che  non 
e possibile  di  separare  se  non  col  mezzo  della  fu- 
sione  a bagno  maria:  merce  di  che  (avendo  Tavver- 
tenza  di  non  oltrepassare  + 65  Term.  C.)  it  butirro 
rendesi  suscettibile  di  conservarsi  lungo  tempo,  ed 
anche  per  molti  rnesi  se  si  tenga  difeso  dal  contatto 
dell'aria . 

II  butirro  e di  molle  consistenza  aU’ordinaria 
temperatura,  ed  ba  un  peso  specifico  minore  di 
quello  deir  acqua  , ba  un  colore  bianco  giallastro, 
odore  aromatico,  e sapor  grato  ma  vario  in  ragione 
dei  cibi  cbe  ban  servilo  di  nulrimento  agli  anitnali 
donde  fu  estratto  il  latte,  non  meno  che  del  clima, 
e dei  suolo  in  cui  essi  abitano  (r). 

Il  butirro  non  si  scioglie  ne  in  acqua  lie  in 
alcool  , ma  si  saponilica  facilmente  con  gli  a lea  li  : 
quando  e ben  puro  e costiluito  solamente  di  stea- 
rina  e elaina,  di  piccolissima  quantita  di  materia 
colorante  e di  un  oho  particolare  cbiamato  olio  di 
butirro  o butirrina,  donde  il  burro  propriamente 
dello  ripete  il  suo  grato  odore  (2). 

Il  butirro  largamente  usato  per  condimento  e 

teriali  del  latte  senza  aver  contatto  con  I’ossigeno  atrno- 
sferico . 

(1)  A.  tuiti  e nota  la  squisitezza  del  latte  e del  bu- 
tirro  del  Lodigiano  e del  Milanese  j ed  banno  ben  ragioue 
:!i  A.gronomi  di  quelle  provincie  di  teneie  in  gran  riguardo 
}e  vacche  destinate  a sorn miuistrare  an  si  ricco  prodotto- 

(2)  La  butirrina  differisce  dagli  altri  corpi  grassi  per- 
ciocche  saponificandosi  si  converte  in  gran  parte  in  acido 
r.ntiirico  volatile. 
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impiegato  qualche  volta  in  Farmacia  come  veicolo 
tli  alcuni  rimedj  da  applicarsi  esternamente,  per  la 
composiziune  di  vaij  unguenti  estemporanei  ec. 

Cera.  Essendosi  riconosciuta  per  cera  o come 
ad  essa  analosra  la  materia  biancastra  di  cni  son  ri- 
coperte  le  bacche  della  myriad  cerifera  (i),  le 
susine,  i fichi  e molti  altri  frutti,  il  polline  dei  fiori 
non  che  le  foglie  di  molti  alberi ) sulla  cui  super- 
ficie  e sparsa  a guisa  di  rugiada  (2))  era  ragionevole 
il  credere  cbe  la  cera  fosse  dalle  api  semplicemente 
raccolla  e poi  impiegata  per  la  costruzione  de’  loro 
al veari ; ma  se  pure  e cosi,  resulta  d’altronde  dalle 
esperienze  di  Huber  che  le  api  possedono  la  facolta 
di  formar  cera,  non  ostante  che  cibate  sianodi  corpi 
cbe  sono  di  tal  materia  privi  , come  lo  zucchero  ed 
altri;  dal  cbe  e forza  concludere  esser  la  cera  una 
materia  elaborata  e formata  negli  organi  digestivi 
dei  summentovati  insetti. 

La  cera  greggia,  come  quella  degli  alveari  ap- 
pena  separata  dal  miele,  e di  colore  giallo  e di  odor 
nauseante:  purificata  per  mezzo  della  fusione  in 
acqua  bollente  , ed  esposta  per  qualche  tratto  di 

(1)  Gli  arboscelli  di  questa  e di  altre  varieta  di  My - 
nca  sono  ahondantissimi  nell’America  settentrionale. 

(2)  Una  specie  di  cera  e pur  contenuta  nel  polline 
dei  fiori,  e nella  fecola  verde  si  del  le  piante  arbacee  che 
deile  foglie  di  varj  alberi,  e sulla  superficie  del  frutto  di 
quella  pianta  cocurbitacea  che  dal  prof.  G.  Savi  c stata 
df-nominata  Bcnincasa  ceri-fera.  (V.  Branchi  sidle  falsi- 
ficaz.  ec.  ) 


tempo  alia  rugiada  della  nolte  all’ aria  umida  ec, 
dopo  averla  ridotta  in  feltucce  o sottili  trucioli,  di- 
viene  a poco  a poco  bianca  : Silfalto  inbianchi- 
niento  potrebbe  esser  reso  mollo  piu  sollecito  ser- 
vendosi  di  una  soluzione  acquosa  di  cloro. 

La  cera  ridotta  pura  e ben  bianca  e chiamata 
cera  vergine  ; e alquanto  piu  leggiera  dell’acqua, 
insipida  , fragile,  e dotata  di  leggerissimo  odore  . 
Bi  ucia  con  facilita  e produce  fiaiuma  molto  lumi- 
nosa,  non  si  fonde  prima  4-  68  Term.  C.  e si  saponi 
fica  cogli  alcali  . E affatto  insolubile  in  acqua  si  a 
caldo  che  a freddo;  ne  tarnpoco  si  scioglie  nell’alcool 
o nell’etere  a freddo,  nei  quali  e bensi  solubde  in 
piccola  quantita  a caldo  (i),  e benissimo  si  scioglie 
negli  olj  si  essenziali  che  fissi . 

La  cera  tanto  gialla  che  bianca  e impiegata  in 
Farmacia  per  diversi  composti  spessissimo  usitati 
dai  Ghirurghi  nella  Medicina  eslerna.  Serve  alia 
fabbricazione  delle  candele  , alia  preparazione  dei 
pezzi  artificiali  d"  anatomia  e di  patologia,  dei  fiori 
e frutti  artefatti,  e di  moltissimi  altri  oggetti. 

Colesterina.  Si  considera  dai  Cbimici  moderni 
come  una  materia  grassa  di  particular  natura,  e de- 
signasi  col  nome  di  colesterina  , quella  sostanza 
bianca  infiammabile  che  fa  parLe  dei  calculi  biliari 
della  specie  umana,  o di  altre  inorbose  concrezioni: 

(i)  Iolin  ha  dalo  il  nome  di  cerin a alia  materia  della 
cera  , che  in  piccol isisma  quantita  e sciolta  dall’alcool 
bollente . 
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Si  tratta  con  alcool  bollente  i calcoli  biliari  anzi- 
detti,  gi&  ridotti  in  polvere;  e filtrata  la  soluzione 
vedesi  separarne  per  raffreddamento  la  colesterina, 
che  si  deposita  in  forme  di  scaglie  bianche  brillanti 
e insipide  (i). 

La  colesterina  non  si  fondeche  a -+•  1 3 7 Term. 
C.  non  si  saponifica  con  la  potassa  caustica,  e som- 
ministra  per  distillazione  un  olio  che  non  e ne  acido 
ne  ammoniacale,  e pochissimo  residuo  carbonoso. 

Qlj  per  infusione. 

Si  preparano  gli  olj  medicati  facendo  macerare 
diverse  droghe  nelTolio  di  oliva  piu  0 meno  caldo:  E 
trattandosi  di  droghe  vegetabili  bisogna  procurar- 
sele,  per  quanto  e possibile,  in  stato  di  freschezza.  I 
principj  che  rimangono  sciolti  nell’olio  sono  il  vi- 
roso  e narcotico  , Taromatico  , e la  parte  colorante 
insieme  con  piu  0 meno  di  mucillaggine  0 di  resina 
secondo  la  natura  delle  droghe  (2). 

Questi  olj  preparati  per  infusione  sono  adoprati 
esternamente  per  frizioni  ec.  ma  essendo  facilmente 
soggetti  ad  irrancidirsi , specialmente  se  T olio  sia 
stato  moilo  riscaldato,  debbono  di  tanto  in  tanto 
essere  rinnuovati. 

(1)  Fourcroy  rigaardando  lo  spermaceti , il  grasso  sa- 
ponificato  dei  cadaveri  da  lunga  pezza  sepolti,  e la  mate- 
ria grassa  dc’  calcoli  biliari  come  sostanze  identiche,  le 
designo  col  nome  generico  di  adipo-cera. 

(z)  Alcune  fra  le  sostanze  animali  eziandio  sono  su- 
scettibili  di  anirsi  agli  olj  fissi. 
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Olio  di  rose  o rosato.  Si  fanno  macerare  1 5 
ojice  di  petali  freschi  e acciaccati  di  rose  pallide 
(rosa  gallica  vel  damascena)  in  5 libbre  d’ olio  d’oli- 
va,  dentro  un  matraccio  di  collo  largo  o in  una  cil- 
curbita  di  vetro  ben  coperta,  die  si  espone  al  sole 
per  3 o 4 giorni . Quindi  si  filtra  per  crino  , si 
sprernono  le  fecce,  e aggiunta  alVolio  filtrato  altra 
simile  quantita  di  petali  di  rose,  si  ripete  la  mace - 
razione  e la  filtrazione  ec : e per  la  terza  volta  an- 
cora  si  fa  altrettanto , protraendo  la  macerazione 
al  sole  per  lo  spazio  di  circa  un  mese:  si  filtra , si 
spreme  , e si  decanta  V olio  rosato  dopo  che  me - 
diante  il  riposo  di  qualche  giorno  e divenuto 
chiaro  (i). 

Nel  modo  stesso  si  prepararono  gli  olj  d’ippe- 
rico— d’  assenzio  romano=rdi  somraita  e foglie  di 
mirto— di  bacche  e foglie  d’alloro=di  liori  di  lavan* 
da=rdi  ruta— di  maggiorana^=:di  menta  acquatica= 
d’  aneto=?di  gigli  bianchi— di  fiori  d’  i ride  fioren- 
tina^zrdi  narciso— di  viole  gialle=:di  viole  mam- 
mole  ec. 

Gli  oli  di  fiori  di  melitoto— di  camomilla  vol- 
gare  e romana  ec.— si  preparano  colie  droghe  di  que- 
sto  stesso  Dome  in  stato  di  secchezza  , rammollen- 
dole  prima  nell’acqua  tepida;  e la  dose  di  ciascuna 
dovr^i  essere  di  i oncia  e mezza  per  ogni  libbra  di 

(i)  Volendo  coraanicare  all  ’olio  rosato  an  bel  color 
rosso  si  aggiangono  nell’ ultima  macerazione  ai  petali  di 
rose  2 dramme  di  pellieole  di  radice  d’ancusa  ( anchusa 
tinctoria ). 
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olio.  In  simil  modo  anche  si  preparano  gli  oij  rosato 
c assenziato,  in  mancanza  d’assenzio  e di  petali  di 
rose  in  state  di  freschezza. 

Olio  di  Giusquiamo.  Si  fanno  macerare  den- 
tro  una  cucurbita  di  terra  vetriata  o di  vetro  co- 
perto  1 2 once  di  foglie  Jresche  e acciaccate  di  giu 
squiamo  nero  (Hyosciamus  mger)  in 4 libbre  d'olio 
d’olioa  sulle  ceneri  calde  per  24  ore ; quiiuli  fit- 
trato  l olio  per  tela  e spremute  le  fecce , vi  s infon- 
dono  altre  1 2 once  di  sonimitcl  e Jiori  di  giusqui- 
amo, e ripetuta  la  macerazione  a mite  calore  per 
egual  tratto  di  tempo,  si  fa  in  ultimo  cuocere  leg- 
germente  in  bagno  di  rena  o di  cenere  per  pochi 
minuti.  Di  nuovo  si  filtra  il  mescuglio  e si  spremef 
e si  lascia  in  quiete  V olio  fmtanto  che  non  abbia 
deposto  tutte  le  materie  die  tiene  in  sospensione. 

Si  preparano  con  egual  processogli  oij  di  cicuta 
maggiore  — di  stramonio  — di  belladonna~di  so- 
latro  o solano  nero=di  toxicodendron— di  nicoziana 
o tabacco. 

Olio  di  mucillagini.  Si  prendono  di  semi  di 
lino,  di  fien  greco,  e di  radici  d’altea  (si  quesle  che 
quell i ben  contusi)  di  ciascuno  1 libbra,  e sopra  di  essi 
si  versano  10  libbre  d’acqua  bollente,  facendone  in- 
fusione  per  2.4  ore,  e agitando  di  tanto  in  tanto  . 
Filtrato  il  liquido  mucillaginoso  e spremute  le  fecce, 
vi  si  aggiungono  2 libbre  d’olio  d’oliva,  e in  caldaja 
di  ferro  si  cuoce  il  mescuglio  fino  a tanto  che  quasi 
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tutta  T umidith  siasi  dissipala  . Si  Ultra  T olio  per 
tela  senza  fame  espressione,  e si  conserva. 

Si  prepara  quest’  olio  con  processo  ancor  piu 
semplice,  che  e il  seguente. 

Si  fanno  infondere  in  i libbre  d’ olio  crudo  di 
lino  6 once  di  semi  di  fien  greco  ben  ammaccati , e 
vi  si  lasciano  digerire  per  lo  spazio  di  otto  giorni 
a moderato  calore  . 

L’oliodi  lino  & mucillagginoso  per  se  stesso,  e 
si  carica  assai  facilmente  della  sostanza  resinosa 
gialla  e fragrante  contenuta  nel  fien  greco;  donde 
emerge  che  1'  olio  di  mucillagini  cosi  preparato 
e preferibile  al  primo  descritto , se  riflettasi  che 
1’unione  della  mucillagine  colTolio  d’oliva  non  si 
effettua  che  difficilmente  e in  parte. 

S’ impiega  in  frizioni  come  risolvente,  e cal- 
roante;  ed  e da  anteporsi  al  puro  olio  di  lino  crudo 
per  la  cura  delle  bruciature  ec.  Se  ne  imbevono 
dolle  fasce  o bande  di  tela  di  lino,  e con  esse  si  cin- 
gono  le  parti  abbruciate. 

Olio  di  canterelle  o cantaridato.  In  2 libbre 
d’  olio  d'  olio  a si  macerano  6 once  di  cantaridi 
soppeste  per  lo  spazio  di  -y  a 8 ore  in  cucurbita  di 
oetro  a bagrio  maria  (1):  si  passa  prima  per  tela  e 
si  spreme,  quindi  si  filtra  per  carta. 

Si  usa  per  frizioni  come  rubefaciente. 

(1)  Si  appende  la  cncarbita  e si  tiene  immersa  ne! 
bagno  rnaria  fino  quasi  al  livello  dall’olio. 
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Olio  arorao-narcotico-  (Balsamo  calraaute  o 
tranquillo  ).  Si  prendono  di  foglie  fresche  di  giu- 
squiamo  nero  , di  belladonna  , di  stramonio  , di 
solano  nero , di papavero  bianco , e di  nicoziana  di 
ciascuno  ^once\  e tagliate  nimutamente  s infondo- 
noin  8 libbbre d’olio  d' oliva ,in cui si  fanno  cuocere 
fino  alia  dissipazione  di  una  gran  parte  dell’umi- 
dith(\).  Sifiltrail  mescuglio  per  tela  con  espres- 
sione,  e nell’olio  filtrato  s’  infiondono  di  fiori  e cinie 
secche  di  rcsmarino,  di  salvia  officinal? , di  ruta , 
de’due  assenzj  romano  e pontico,  d’  issopo , di  la- 
vanda,  di  timo,  di  maggiorana,  d’erba  amara  , di 
menta  acquatica,  d ipperico,  e di  fiori  di  sambuco 
di  ciascuno  i oncia • Se  ne  fd  macerazione  al  sole 
per  lo  spazio  di  due  o tre  mesi  in  vaso  di  vetro 
chiusoj  quindi  si  filtra  V olio  per  tela  di  lino  , si 
spremono  le  fiecce  col  torchio,  e chiarificato  V olio 
mediante  il  riposo,  si  decanta. 

Si  usa  esternamente , e qualche  volta  per  cli- 
steri . 

Olio  di  mastice,  o raasticino.  Si  prepara  scio- 
gliendo  a discreto  calore  6 once  di  mastice  in  la - 
crima  sot.  polv . in  2 libbre  d’olio  rosato.  Si  lascia 

(i)  La  porzione  del  liqaido  che  rimane  in  quest’olio 
fa  si  che  il  mescuglio  non  sia  omogeneo,  come  lo  sarebbe 
se  si  protraesse  la  cottura  fino  alia  dissipazione  di  tutta 
1’umidita;  nel  qaal  caso  rimarrebbe  alterato  il  principio 
narcotico  cornunicato  dalle  piante  infuse,  e si  formerebbe 
dell’ol  io  ernpireuuiatico  che  deturperebbe  il  colore  e gli 
altri  caratten  del  cornpo3to. 
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Ver  qualche  tempo  in  riposo,  e si  separa  per  de- 
cantazione  Volio  chiaro. 

Si  usa  nei  languor!  di  stomaco,  nelle  digestioni 
depravate,  facendone  frizioni  sulla  regione  epiga- 
strica  . 

Si  preparano  nella  stessa  guisa  gli  olj  di  gal- 
bano— di  goinma-ammoniaco— di  euforbio  ec  , i 
quali  possiedono  le  proprieta  rnedicamentose  delle 
gomme-resine  respeltive.  Si  adoprano  eslernamente, 
usando  pero  qualche  cautela  per  Tolio  di  euforbio, 
in  riguardio  della  sua  proprieta  rubefaciente  e ves- 
sicatoria . 

Olio  di  lombrici.  In  una  cassula  grande  di 
porcellana , esposta  alfuoco  in  bagno  di  rena,  si 
fanno  bollire  in  2 libbre  di  vino  bianco  e di  altret- 
tante  d olio  d' oliva  2 libbre  di  lombrici  terrestri 
ben  netti  e lavati,  fino  alia  consumazione  di  quasi 
tutta  l’umidita.  Si  filtra  il  residuo  per  tela  con  espres- 
sione,  e chiarihcato  il  iiquido  si  decanta.  e si  con- 
serva  . 

Si  usa  esternamente  in  frizioni  (1). 

(i)  Questo  composto  non  possiede  alcana  proprieta  me- 
dicamentosa di  piu  di  quelle  che  sono  inerenti  al  vino  boU 
!sto  nell’olio:  E quando  anche  di  qualche  proprieta  medica  i 
lombrici  fossero  dotati  non  ponno  all’olio  comunicarla,  poiche 
a tal  Iiquido  non  cedono  veruna  materia.  Ma  per  quanto 
dai  Medici  piu  non  si  prescriva  V olio  lombricato  non  deve 
il  farmacista  ignorarne  la  formula  di  preparazione  , onde 
soddisfare  alle  richieste  del  volgo  credalo,  il  quale  conserva 
tuttora  per  questo  rimedio  Tantica  fiducia. 
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Olio  di  castoro.  In  i libbra  d'  olio  d’  oliva  si 
ja  mcicerare  dentro  unci  bottiglia  di  vetro  2 once 
di  castoro  secco  e polo,  per  id  giorni  ad  una  tem- 
peratura  4-  a5  a 3o  Term.  C.  Si  filtra  per  tela 
con  leggiera  espressione,  si  lascia  chiarificare  col 
riposo  in  vaso  chiuso  , e dopo  cjualche  giorno  si 
decanta  . 

Servendosi  d’olio  di  behen,  come  fanno  i pro- 
fumieri,  il  composto  ha  un  piu  bell’aspetto. 

E usato  come  antisterico  edemanagogo  facen- 
done  frizioni  alfipogastrio.  S’impiega  da  alcuni  an- 
che  internamente  alia  dose  di  1 scropolo. 

Si  preparano  in  egual  modo  gli  olj  di  zibet- 
to^d’ambra  grigia=rdi  muschio  ec. 

Olio  canforato  (Linimentodi  can  fora)  Si  com- 
pone  facendo  fondere  a lento  calore  in  4 once  di 
olio  d’ oliva,  dentro  un  matraccio,  1 oncia  di  can - 
fora  rasa. 

E adoprato  per  frizioni  come  risolvente;  stimo 
lante  ec. 

L’  olio  di  scorpioni  del  Mattioli  , di  cni  la  formula 
non  e meno  cornplicata  di  quella  della  teriaca,  deve  la  sua 
virtu  medicamentose  a tutt’  altro  che  ai  surmnentovati 
iDsetli . 

\ 

L 'olio  di  formiche  rosse  si  carica  della  sostanza  resi- 
nosa  di  questi  insetti,  ed  e alquanto  irritante  . Presso  gli 
Antichi  erano  in  uso  molti  altri  olj  preparati  per  infusione 
o con  animali  interi  o con  le  loro  parti;  e non  e moltissirno 
t;:  111  po  ch’era  in  gran  reputazione  Volio  di  cagnolttti. 
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Balsamo  di  zolfo  di  Ruland.  Si  mcscolano  me- 
diante  l>  agitazione  in  mortajo  di  vetro  3 one.  di 
fiori  di  zolfo  con  20  once  d’  olio  di  noce  o di 
mandorle  dolci;  e versato  il  jnescuglio  in  un  ma  - 
traccio  , si  espone  alfuoco  in  bagno  di  vena  fino 
a die  siasi  sciolta  notabil  porzione  di  zolfo  e 
V olio  abbia  preso  un  color  piii  o meno  rosso.  Al- 
lora  si  decanta  in  altro  vaso  onde  separarlo  dallo 
zolfo  indisciolto  , e a misura  che  raffredda  de- 
pone dei  sottili  cristalli  prismatici  di  zolfo. 

Si  usa  come  risolvente  nei  tumori  indolenli  ec. 

Oleo-cerati , unguenti , e pomate. 

Si  e voluto  designare  coi  nomi  di  oleo  cerati 
quei  composti,  nei  quali  una  opiu  droghesono  tenute 
in  sospensione  o in  soluzione  per  mezzo  di  qualche 
olio  lisso  e di  cera  0 di  qualche  grasso;  e col  nonie  di 
pomate  quei  composti  grassi  od  oleosi  contenenti  la 
polpa  di  pomi,  o di  allri  frutti  di  semi  ec.  Ma  si  e 
data  a poco  a poco  tanta  latitudine  alia  significa- 
zione  dei  predetti  nomi  che  sono  divenuti  impro- 
pri  specialmenle  per  le pomate , di  cui  quasi  nessuna 
nelle  attuali  formuledi  preparazione  ritiene  la  poh 
pa  dei  frutti. 

Olio  cerato  o cerotto  semplice  di  Galeno  (1). 
Si  liquefanno  a bagno  maria  \ once  di  cera  bianca 

(1)  In  alcune  Farraacopee  e designate)  anche  col  nonie 
di  unguento  d'Jppocrate  0 refrigerants  di  Galeno. 


\>ergine  (i)  in  16  once  cC  olio  pari  men  te  vergine 
d’oliva  dentrouna  cassula  di  porcellana.  Operata 
cornpletamente  laJusione,si  versa  il  mescuglio  in 
una  catinella  di  majolica  ben  vetriata  e previa- 
mente  riscaldata  , onde  il  raffreddamento  si  operi 
piii  lentamente.  E mentre  si  ha  cura  di  agitare  con 
un  spoletto  il  liquido  oleoso  per  impedire  alia  ce  - 
ra  di  aggruniarsi , vi  si  versa  a riprese  i libbra  di 
acqua  di  rose , la  quale  interponendosi  fra  le  mo- 
lecole  del  cerato  lo  rende  assai  piii  bianco.  Quindi 
per  separarne  affatto  il  liquido  interposto  bisogna 
fonderlo  di  nuovo  a bagno  maria  (3). 

Si  piatica  da  alcuni  di  non  aggiungere  al- 
cun  liquido  a quest' olio  cerato,  ma  di  agitarlo  so- 
lamente  fino  a che  sia  divenuto  concreto : quindi  si 
raschia  con  spatola  d'avorio  facendone  dei  sottili 
trucioli,  che  poi  si  agitano  e si  cornprimono  leg - 
germente  in  un  mortajo  di  marmo  con  sufjiciente 
quantita  d’ acqua  di  rose.  Si f onde  poi  il  cerato  a 
bagno-mar'ia  onde  separarne  V acqua  interposto.. 

Se  in  vece  d’ olio  d’oliva  s’  impiega  quello  di 

(1)  Dovendo  impiegare  questo  composto  in  estate  si 
porta  la  dose  della  cera  a 4 once  e fi  tenendo  ferina  quella 
dell’  olio  . 

(i)E  viziosissima  la  praticadi  coloro,  che  per  dare  inag- 
gior  bianchezza  a \V olio  cerato  sciolgono  nell’acqua  di  rose 
un  poco  di  sotto-carbonato  di  potassa  ; cosi  operando 
si  sacrifica  al  b*dlo  aspetto  del  composto  la  sua  attiviti 
medicamentosa  . Qaali  poi  erser  possano  gli  efi’etti  dell’al- 
oa li  sulle  parti  escoriate,  abbruciatc  e#  e facile  a ooncepirsi. 
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mandorle  dolci  preparato  di  recente,  il  composto 
ne  vienepiti  delicato,e  chiamasi  alLorci  olio  cerato 
umigdalino . 

Ammorbidisce  la  pelle^  calma  il  dolore  ed  e 
risolvente.  Dai  Gliirurgbi  e adoprato  sulle  parti  ab- 
bruciate  o escoriate. 

Non  potendo  V olio  cerato  esser  lungamente 
conservato  senza  variare  di  colore  e irrancidirsi 
deve  esserenelle  Farraacie  spesso  rinnuovato.  Quel- 
lo  preparato  con  olio  di  mandorle  dolci  e piu  che 
mai  soggetto  a coai  fatta  alterazionej  e divenuto  ran- 
cido  nuoce  anzi  che  giovare. 

Pomata  o unguento  di  semi  freddi.  In  i lib- 
brci  d’olio  vergine  d’  diva  o di  mandorle  dolci  si 
fanno  liquefare  a bagno-mar}a,dentro  una  cassula 
di  porcellana,  i one.  di  cera  bianca  verginee  3 on- 
ce di  spermaceti  recente  e bianco.  Operata  comple- 
tamente  lafusione  di  queste  materie,  vi  si  versano 
a riprese  8 one.  d’acqua  stillata  di  fioraranci  e si 
agita  il  mescuglio  fino  a che  sia  divenuto  concreto. 
La  pomata  bianchissima  che  se  ne  ottiene  rassem- 
bra  una  cremaj  ond’e  chiamata  pomata  in  crema. 

La  pomata  di  semi  freddi  e comunemente 
usata  come  refrigerante  per  calmare  il  dolore.  Per 
fame  l’applicazione  sulle  parti  ulcerate  infiammate 
con  pustole  ec,  si  spalmano  con  questa  pomata  dei 
piumaccioli  di  fila,  o pure  si  distende  su  dei  pezzi 
di  tela,  o sulla  superficie  levigata  delle  foglie  fre- 
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sche  di  cavolo  ec,  come  suol  farsi  per  la  medica- 
tura  delle  piaghe  prodotle  dai  rubefacienti , vessi- 
catorj  ec. 

Pomata  alia  sultana.  Si  prepara  liquefacendo 
a bagno  maria  1 dramma  e mezza  di  cera  biancay 
e altretttanto  di  spermaceti  in  3 once  d’  olio  re- 
cente  di  mandorle  dolci,  e versando  nel  compostoy 
mentre  si  a git  a,  2 once  di  acqua  di  rose  condi  ti 
con  3o  0 35  gocce  di  tintura  di  balsamo  della 
mecca  0 di  belzuino  {V.  unguento  di  semi  freddi). 

E il  migliur  cosmetico  che  si  possa  adoprare 
contro  la  ruvidezza  e la  rngosila  della  pelle. 

Pomata  rossa  per  le  labbra.  Dopo  aver  fuse  2 
once  e mezza  di  cera  gialla  in  4 one.  d’olio  d oliva 
o di  mandorle , vi  s’  infonde  qualche ptzzetto  di  ra- 
dice  d’  uncusa  sop.  e si  lascia  per  qualche  tempo 
il  mes.cu.glio  a bagno-maria : qnindi  si  filtra  per 
tela  di  lino , si  agita  , e quando  e prossimo  a con- 
cretarsi  si  arornatizza  con  qualche  goccia  d’olio  di 
cedro  {V.  unguento  di  semi  freddi.) 

Si  usa  per  le  screpolature  delle  labbra. 

Pomata  astringente.  In  Notice  e mezza  d’ olio 
cerato  {V.  pag.  4 12)  ridotto  in  mimitissimi  tru - , 
cioli  s’incorporano,  mediante  V agitazione  in  mor - 
tajo  di  mar  mo  leggermente  riscaldato,  4 scropoli 
di  allurne  ridotto  in  polvere  impalpabUe)  e si  aro- 
matizza  al  tempo  stesso  il  conqjosto  con  qualche 
goccia  d'  un  olio  essenziule  . 
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Si  usa  come  cosmetico  per  dare  elasticity  alia 
pelle . 

Pomata  d’estratto  di  china.  Si  prepara  incor - 
porando  in  i oncia  d’olio-cerato,  per  mezzo  d’agi- 
tazionein  mortajo  di porcellana,2  dram,  d’estratto. 
alcoolico  di  china  stemprato  in poche  gocce  di  spi- 
rito  di  vino  ( V.  pomata  astringente  ) . 

Si  usa  con  vantaggio  facendone  applicazione 
sulle  parti  che  si  dispongono  alia  gangrena. 

Pomata  di  cantaridi  o vessicatoria  della  Far- 
macopea  di  Londra.  In  4 once  d’ unguento  di  semi 
freddi,fuso  a bagno  maria,  s incor porano  altret- 
tante  dramme  di  cantaridi  finissim. polv.  e si  agita 
il  composto  fino  a.  che  sia  divenuto  concreto  . 

E usato  per  rianimare  la  superficie  delle  parti 
trattate  con  gli  epispastici,  e per  promuovere  su  di 
esse  una  maggior  secrezione  di  umori. 

Unguento  rosato.  (Pomata  o manteca  di  rose). 
Si  lava  nelV ac  qua  distillata  di  rose  una  deter  mi  - 
nata  quantitd  di  assungiapreparata  {per  es.  to  lib- 
bre ;)  quindi  sifonde  a bagno  maria,  e vi  si  incor- 
pora un  egual  peso  di  petali  di  rose  pallide  log- 
ger niente  soppestate  in  mortajo  di  pietra  insieme 
co’loro  calici.  Decorsi  due  giorni  si  Jonde  a bagno 
maria  il  mescuglio  , e vi  si  aggiunge  una  simil 
quantitd  di  rose  ammaccate ; dopo  altri  due  giorni 
j'uso  di  nuovo  si  filtra  per  tela  di  lino  , e mediante 
il  torchio  si  spremono  le  fecce  rinchiuse  in  un  sac- 
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co  di  tela.  (0  Dopo  die  V unguento  si  e ben  con- 
cretato , si  separa  dalle  rnaterie  deposte  raschian - 
dolo  strato  per  strato Jino  quasi  al  fondo\  e se per 
conservarlo  lungamente  senza  irrancidirsi  si  vuole 
spogliarlo  di  tutta  V umiditd,  bisogna  fonderlo  di 
nuovo  a bagno-maria. 

Si  pub  comunicarli.  il  color  rosso  infondendo 
nel  grasso  insieme  coi  petali  di  rose  piii  o meno 
di  radice  d’ancusa. 

Si  usa  dai  Chirurghi  per  difendere  le  parti  ul- 
cerate dal  contatto  dell'aria,  e per  sollecitarne  la  ci- 
catrizzazione , 

Unguento  laurino.  Tagliuzzate  $ lib.  di  foglie 
fresche  di  alloro  e soppestate  in  mortajo  di  pie- 
tra , s’  incorporano  in  6 lib.  d’assungia  preparata. 
Dopo  tre  giorni  sifonde  la  massa  a bagno  maria, 
ove  si  lascia  lentamente  cuocere  fino  a die  il  grasso 
abbia  perduta  tutta  Vumidita  comunicatali  dalle 
foglie:  quindi  acciaccate  3 lib.  di  bacche  d'  alloro 
ed  aggiunte  al  mescuglio  semi-fuso,  si  copre  il  vaso 
esi  lascia  il  tutto  in  digestione  per  24  ore.  Indi  si 
fonde  di  nuovo , si  filtra  per  tela  di  lino  , si  spre- 
mono  le  fecce  per  mezzo  del  torchio  , e si  separa 

(1)  Qaalora  il  farmacista  costretto  a preparare  dell’««- 
guento  rosato  fuori  di  tempo  non  potesse  procurarsi  i pe- 
tali di  rose  fresche  , dovra  agitare  a freddo  I’  assungia 
preparata  insieme  con  discreta  quantita  di  acqua  di  rose, 
per  tante  volte  qaante  saranno  nccessarie  onde  cornunicare 
al  grasso  on  grato  odore. 
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I unguento  concretato  dalle  matcrie  sottoposte  ec. 
( y . unguento  rosato  ) . 

E prescrilto  ed  usato  come  risolvente  nei  do- 
dori  cronici  degli  arti  ec. 

U nguento  fosforato.  (Pomata  di  fosforo).  Den - 
tro  ana  cassula  di  porcellana  si  espongono  alfuoco 
2.  once  di  acqua  distillata  insieme  con  10  gr.  di 
fosforo  in  pezzctti , e 20  once  di  assungia  prepa- 
rata . Si  lascia  bollire  il  mescuglio  fino  alia  totale 
eraporazione  deli  acqua,  ecosi  il  grasso  rest  a sa- 
turato  di  fosforo  per  la  massinia  parte  ridotto  in 
gas  idrogeno  fosforato.  Si  aromatizza  V unguento 
con  qualche  goccia  d'olio  di  spigo  o di  bergainotta. 

Questa  pomata  ha  odore  agliaceo  ed  e splendente 
nelle  lenebre:  e usata  come  Polio  fosforato  {V.  Par. 
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Unguento  malvino.  Liquefatte  a leggiero  Ga- 
lore 2 lib.  di  assungia  preparata  insieme  con  1 lib. 
di  grasso  di  bore,  vi  si  infondono  3 lib.  di  foglie 
fresche  di  malva( malva  rotundifolia)/ra  le  quali 
si  scelgono  le  piu  giovani  e succulente  ; si  lascia 
il  mescuglio  esposto  al  fuoco  per  piu  o nieno  tempo 
secondo  il  grado  di  calore  applicato , e si  agita  di 
tanto  in  tanto  con  spatola  di  ferro  onde  impedire 
V abbruciamento  delle  foglie:  quindi  si  filtra  V un- 
guento per  tela  di  lino , si  spremono  sotto  il  tor- 
chio  lefecce , e raff  'reddato  si  separa  dalV  umi- 
dild  e dalle  materie  deposte  , si  a raschiandolo  in 
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strati fmo  al  fondo,  sia  fondendolo  di  nuovo  a bagno 
maria  (i).  (V.  unguento  rosato). 

Questo  unguento  e di  color  verde,  ed  e usato 
come  ammolliente . 

Unguento  sambucino  o di  sambuco.  Fuse  6 
once  di  grasso  di  castrato  in  18  once  di  olio  di 
oliva , vi  si  infonde  un  egual  peso  di  fiori  freschi 
di  sambuco  (sambucus  nigra)  e vi  si  lasciano  dige- 
rire  per  8 giorni ; quindi  si  cuoce  il  mescuglio  a 
bagno  maria  fino  alia  consumazione  dell'umiditct, 
sifiltra  per  tela  di  lino  con  espressione  delle  fecce} 
si  depura  ec.  (jF.  unguento  rosato). 

Unguento  d’elleboro  bianco.  A 16  once  di  as- 
sungia  preparata  si  uniscono  4 once  di  radici  di 
elleboro  bianco  (veratrum  album  ) finissim.  polv. 
agitando  bene  insieme  i due  corpi  in  mortajo  di 
marmo  con  pestello  di  bosso,fino  alia perfetta  estin- 
zione  della  polvere  nel  grasso  ; e si  aromatizza 
V unguento  con  qualche  goccia  di  olio  essenziale 
di  spigo  o di  bergamotta. 

Si  usa  nelle  affezioni  della  pelle. 

Unguento  di  sabina.  Fuse  G once  di  cera  gialla 
in  2 libbre  di  assungia  preparata,  vi  si  f anno  cuo- 

(i)  La  stagione  piu  propizia  per  la  raccolta  delle  fo- 
glie  di  malva  ( malva  rolundifolia  ) e la  primavera  ( V . 
Calendario  Farmaceutico)  , ma  qualora  si  dovesse  in  al- 
tro  tempo  preparare  quest’ unguento  si  aggiunge  alia  g i 
jndicata  dose  di  malva  8 o pur  to  one.  di  spinnei  freschi. 
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cere  lentamente  1 9.  once  di  foglie  Jresche  di  sa- 
bina  (Juniperus  sabina)  fino  alia  dissipazione  del- 
Vumiditd.  Si  filtra,  si  spreme  (V.  unguento  rosato). 

Si  usa  corne  emenagogo  e deostruente. 

Unguento  antipsorico  con  tabacco.  Si prendono 
di  fiori  di  zolfo  e di  foglie  secche  di  nicoziana  fi- 
nam.  polo,  (nicotiana  tabacum)  di  ciascuno  4 once 
di  rad.  d ’ elleboro  bianco  s.  pol.  2 once , di  foglie 
secche  di  maro,  e di  nerio  di  ciascuna  1 one.  e di 
sal  comune  decrepitato  e polv.  10  dram.  Mescolate 
ben  insieme  tutte  le  poloeri,  si  incorporano  fino  a 
perfetta  estinzione  in  2 lib.  di  unguento  rosato. 

E adoprato  vantaggiosamente  per  la  rogna. 

Unguento  epispastico  di  mezereon  (pomata  di 
timelea).  Si  fanno  fondere  in  3o  one.  d’ olio  d'olioa 
3 one.  di  cera  gialla,  e in  questo  liquido  si  cuocono 
12  one.  di  corteccia  preparata  di  mezereon  (1) 
gih  fatta  conoenientemente  macerare  nelV  acqua 
per  lo  spazio  di  24  ore.  Si  sostiene  la  cottura  fino 
alia  dissipazione  delf  umiditd , si  filtra  per  tela  di 
lino  e si  sprernefatto  quitidi  concretare  V unguento, 
si  raschia  iu  strati  e si  rimeria  in  mortajo  di  mar - 

(1)  Per  render  atta  agli  asi  medici  la  seorza  di  me- 
zereon ( daphne  mezereuin  ) o della  timelea  ( daphne  lau- 
reola)  se  ne  dividono  i rami  in  piccoli  pezzi,  e si  pongono 
a macerare  nell’aceto  fino  a tanto  che  possa  la  seorza  se- 
pararsi  dal  legno  ; dopo  di  che  si  dissecca  convenientemente 
e si  conserva  per  gli  usi . 
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mo,  onde  fare  scomparire  i grumi  e renderlo  omo- 
geneo  . 

Si  usa  come  leggiero  rubefaciente  in  luogo  dei 
vescicatorj  nei  casi  in  cui  fosse  da  temersi  Tazione 
delle  canterelle  sulla  vescica  ec. 

Unguento  populeo.  Fatte  fondere  a mite  ca- 
lore  in  una  pignatta  di  terra  vetriata  12  lib.  di 
assungia  preparata,  vi  s'  infondono  6 lib.  di  gemme 
fresche  o occhj  di  pioppo  nero  (popul us  nigra)  leg- 
germente  contusi  in  mortajo  di  pietra,  e vi  si  la - 
sciano  soggiornare  fino  al  tempo  di  potersi  procu- 
rare le Joglie  fresche  di papavero  rosso  o rosolaccio , 
di  giusquiamo  nero , di  solano  ortense,  e di  sempre 
vivo.  Allora fuso  il  grasso  con  le  gemme  di  pioppo 
a bagno  maria,  vi  si  uniscono  le  Joglie  delle  sud- 
divisate  piante  alia  dose  di  9 one.  di  ciascuna;  e 
dopo  S giorni  di  macerazione  si  espone  al  Juoco 
il  mescuglio  fino  a dissiparne  quasi  tutta  V umi- 
ditcl  : si  fdtra  per  tela  di  lino , e si  spremono  me- 
diante  il  torchio  le  fecce  residue  rinchiuse  in  un 
sacco  (/^.per  il  rimanente  delToperazione  unguento 
rosato.) 

E impiegato  come  calmante  e risolvente  nelle 
parti  affette  da  dolore  ec. 

Unguento  estemporaneo  per  le  emorroidi.  Si 
prendono  d’olio-cerato  e d’unguento  populeo  di  cia- 
scuno  1 oncia,  e di  noce  di  galla  finissim.  polv.  e 
resa  impalpabile  \ dram.  Si  mescolano  ben  insieme 
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queste  materie  fino  alia  perfetta  estinzione  delta, 
polvere  di  gall  a . 

E astringente . Si  applica  sugli  ingorghi  emor- 
roidali  non  aperti . 

Unguento  di  calendula.  Si  prendono  di  fiori 
di  calendula  6 one  ; e spruzzati  con  un  poco  di 
acqua  si  espongono  al  calore  del  bagno-ruaria  in- 
sienie  con  i lib.  di  butirro  fresco  fino  alia  consu- 
mazione  dell’ umidith . Si  filtra  ec  per  tela  di  lino . 

Si  separa  in  simil  modo  l’unguento  di  fiori  di 
maggiorana,  e di  molti  allri  fiori. 

II  butirro  cosi  medicato  gode  del le  propriety 
dei  fiori  respettivamente  impiegati . 

Pomata  ossigenata.  (Unguento  d’Alyon).  Si  li- 
quefanno  5 lib.  d’ assungia  preparata  a moderato 
calore  in  pignatta  di  terra  vetriata,e  vi  si  aggiun- 
gono  a riprese  8 one.  d’  acid o nitrico — 32  Ar.  B. 
avendo  ciira  di  agitare  conlinuamente  il  mescuglio 
con  un  pestello  di  vetro , dopo  che  si  e manife- 
stato  il  bollore . Allora  si  ritira  la  pignatta  dal 
Juoco , ma  non  si  lascia  pero  di  agitare  il  liqui - 
do  se  non  quando  cessa  di  bollire:  si  versa  di- 
poi  in  un  gran  catino  pieno  di  acqua  ; (i)  donde 

(i)  Non  usando  di  questn  precauzione  accade  qualche 
volta  che  la  potnata  ritiene  qualche  poco  di  acido  nitrico 
lihero , nel  qual  caso  produce  irfitazione  e vivo  dolore 
sulle  parti  cui  viene  applicata,  speciahnente  se  queste  sono 
ulcerate  . 
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raccolto , deve  esser  fuso  liuovamente  a mite  ca- 
lore  o a bagno  maria , onde  scacciarnc  il  liquido 
interposto , e si  versa  in  scatole  di  carta  reale  , 
we  si  lascia  concretare . 

La  pomata  ossigenata  ha  molto  maggior  con- 
sistenza  delTassungia,  ed  uu  colore  giallastro. 

Si  usa  confricandone  le  piaghe  croniche  erpe- 
tiche  ec  , e per  bene  applicarla  si  avvicina  prece- 
dentemente  al  fuoco,  o al  lume  di  candela. 

Pomata  di  fiori  aranci.  S’  intrudono  4 lib.  di 
fori  aranci  mondati  in  un  egual  peso  d’  assungia 
preparata.  Introdotto  dopo  24  ore  il  mescuglio  in 
una  cucurbita  di  terra  vetriata  vi  si  aggiungono 
6 dram,  di  cera  bianca  vergine  , e coperto  il  vaso, 
si  espone  e bagno  maria  bollente  per  3 o 4 ore  > s^ 
filtra  dipoi  con  espressione  il  miscuglio  per  tela 
di  lino , e quando  V unguent 0 incomincia  a con- 
cretarsi  vi  si  intrude  altra  quantith  di  for  aranci 
sguale  alia  prima , e si  ripete  V opera  zione.  Appena 
l' unguento  e concretato  si  raschia  strata  per  stra- 
to  fino  al  fondo  onde  separarlo  dalle  fecce  , e si 
fonde  di  nuovo  in  vaso  chiuso  a bagno  maria  per 
toglierne  Vurniditd , la  quale  non  perniette  all’ un- 
guento di  conservarsi  lungamente  senza  irran - 
cidirsi . 

Si  custodisce  in  luogo  fresco  in  vasi  di  por- 
cellana  o di  terra  vetriata,  e si  u<ta  come  cosmetico. 

Si  prepara  nello  stesso  modo  la  pomata  di  gel- 
somini  e di  altri  fiori  odorosi  (1). 

(>)  Molte  altre  pomate  odorifere  sono  dai  profumieri 
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Poraata  oppiata.  Si  prepara  estinguendo  per - 
fettamente , per  via  di  agitazione  in  mortajo  di 
marmo,  i one.  di  oppio  bruto  sottilmente  polveriz- 
zato  in  io  one.  di  assungia  preparata  (i). 

Pomata  canforata.  Si  prepara  come  la  pomata 
oppiata,  estinguendo  in  io  di  one.  pomata  di  rose  i 
one.  di  canfora , che  sia  stata  ben  triturata  con 
qualche  goccia  di  spirito  di  vino. 

Pomata  con  estratto  di  giusquiamo.  Si  compo~ 
ne  unendo  perjettaniente , in  mortajo  di  marmo  o 
di  vetro  V estratto  di  giusquiamo,  all1  assungia  pre- 
parata nella  proporzione  di  una  dram,  per  ogni 
otic,  di  grasso  . 

E cosi  parimente  si  prepara  la  pomata  con 
estratto  di  belladonna— con  estratto  d’  aconito  na- 
pellor^di  tossicodendro=di  stramonioimdi  cicuta=- 
di  lattuga  virosa:=di  solano  nero  ec.  (2) 

Unguento  d’artanita  o contro  i vermi.  In  pa - 
della  di  Jerro  ben  netta  si  fanno  cuocere  a lento 
calore  in  1 lib.  d’ assungia  8 one,  di  rad,  fresche  di 

preparate  con  unire  1 ’olio  di  bergamotta,  od  altro  olio  es* 
senziale,  all’ olio  cerato  sernplice,  o aU’assungia  preparata 
fasa  insieme  con  piu  o meno  di  cera  vergine  secondo  la 
consistenza  che  loro  si  vuol  dare. 

(1)  Alcuni  invece  d’oppio  bruto  si  servono  d’ estratto 
d’oppio  di  Baume,  nella  proporzione  di  1 dramma  per  cia- 
scuna  oncia  di  grasso  . 

(2)  Per  far  pomate  con  questi  estratti  si  usa  talvolta 
1’ olio-cerato  sernplice  in  vece  dell’ assungia , e si  prepa- 
rano  estemporaneamente  . 


pan  porcino  (cyclamen  europoeum)  ridotte  in  sot- 
tili fettucce  e soppeste,  e altrettante  once  di  cinie 
fresche  d’ assenzio  romano  (artemisia  absinthium) 
fmo  alia  consumazione  dell ’ umiditd  : quindi  si 
Jiltra  per  crino,  si  espone  di  nuovo  al  calore,  e si 
agsriungono  i one.  d'estratto  di  bile  hovina  ridotto 
a consistenza  siropposa,  che  vi  si  s temp r a fmo  a 
perjetta  uni  one . dllora  ritirato  l unguento  dalfuo- 
co  vi  s incorpora  di  fori  di  zolfo,  d aloe  epatico,  di 
colloquinitida  finam.  polv.  e mescolati  di  ciascuno  3 
oncia,  e si  agita  con  spoletto  di  legno  il  mescuglio 
pno  a che  V unguento  sia  divenuto  concreto . Si 
rimena  dipoi  a piccole  porzioni  per  volta  in  un 
mortajo  di  marmo  onde  fame  scomparire  i gru~ 
mi  (1)  . 

Quest'  unguento  benche  corretto  e oggi  po- 
chissimo  in  uso . Si  applica  intorno  alTombelico. 

Sapone  acido  (olio  con  acido  solfurico).  Questo 
preparato,  ben  lungi  dall’essere  un  sapone,  e deno- 
minato  cosi  solo  perche  del  sapone  acquista  a poco 
a poco  la  consistenza.  E siccome  esso  non  e che  un 
olio  fisso  modificato  dalT acido  solforico,  e reso  per 
cosi  dire  analogo  per  la  sua  consistenza  ad  un  olio 

(t)  Secondo  l’antica  formula  di  preparazione  moltis- 
sime  altre  droghe  facevan  parte  d z\V unguento  cl'artanitu, 
rna  ben  poche  di  queste  cedevano  al  grasso  o all’  olio  i 
loro  principj  medicamentosi  ; e siccome  anche  la  radice 
di  pan  porcino  e in  questo  caso  , cosi  si  potrebbe  spnza 
alcun  inconveniente  sopprimerla  per  semplicizzare  I’ope- 
razione . 
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cerato  o ad  una  pomata , cosi  niun  altro  posto  me- 
glio  a lui  conviene  di  quello  in  cui  ora  rien  col- 
locato . 

Per  preparare  il  sapon  acitlo  si  versano  a pic  - 
cole  riprese  e a lunghi  intervalli  6 once  di  acido 
solforico  concentrato  , e purificato  per  la  distilla- 
zione , su  1 8 one . di  olio  d oliva  gicl  contenuto  in 
una  cassula  di  porcellana , avendo  cur  a di  agitare 
continuamente  l’ olio  con  un  pestello  di  vetro  nel 
tempo  in  cui  se  ne  opera  la  rniscela  coll’  acido . Si 
colloca  il  vaso  in  luogo  freddo ; e si  rade  con  una 
spatola  di  vetro  o con  un  cucchiajo  di  porcellana 
la  pellicola  concreta , eke  dopo  lospazio  di  qualche 
giorno  si  sara  formata  alia  superftcie  , per  dar  luo- 
go allaformazione  di  altra  crosta  simile ; che  tolta 
in  egual  modo  si  riunisce  alia  prima  e si  tiene  espo- 
sta  all ’ aria  in  piatti  vetriati  di  majolica  . Si  ri- 
pete  l operazione  per  mol te  volte  di  seguito  . fino  a 
che  per  il  sempre  nuovo  contatto  coll' aria  tutto  il 
compos  to  siasi  ridotto  in  materia  concreta:  op  pure 
si  agevola  e si  sollecita  quest  a conversione  espo- 
nendo  all ' aria  il  sapone  semiliquido  disteso  in 
strati  sottilissimi  in  piatti  vetriati  . Allora  reu- 
nite le  croste  , si  lavano  in  3 lib.  d’  acqua  pio- 
vana  ben  calda  , e gettata  la  massa  su  di  un  filtro 
di  carta , ivi  si  lascia  sgocciolare ; quindi  si  fonde 
in  vaso  di  vetro  a bagno  maria  onde  separarne 
V acqua  interposta,  si  rasciuga  fra  la  carta  empe- 
vetica  , e si  conserva  in  va$u  di  vetro . 

Questo  composto  non.  e sensibilmente  acido 
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purche  siansi  osservate  le  cautele  prescritte  ; e di 
color  biancastro  ^ ed  ha  la  consistenza  del  burro. 

Oiieri  e raramente  usato  in  Medicina  . Si  arami- 

OO 

nistra  internaraeute  alia  dose  di  4 ^a0  a 1 2 grani 
sotto  forma  di  boli . 

ARTICOLO  V. 

OLJ  ESSElNZULI  o volatile 

Questi  olj  chiamati  anche  essenze  ed  aromi  o 
olj  eterei  non  hanno  come  gli  olj  fissi  una  sede  de- 
terminata  nelle  piantey  imperocche  sono  alcuni 
contenuti  nelle  radici  o nel  legno  , altri  nella 
scorza ; e piu  spesso  ancora  trovansi  disseminati 
nelle  foglie  e nelle  diverse  parti  dei  fiori.  Avvi  fi- 
nal mente  anche  dei  semi  provvisti  di  oljo  essen- 
ziale , ma  in  siffatta  congiuntura  la  natura  ha  sa~ 
puto  usare  di  una  saggia  previdenza  per  garantire  il 
germe  e i cotiledoni  del  frutto  dalT  azione  troppo 
irritante  e nemica  de\Y olio  volatile;  destinaudo  per 
esso  dei  ricettacoli  che  fossero  nonsolameute  situati 
nelle  parti  piu  esterne  del  seme  o del  frutto , ma 
eziandio  costituiti  di  pareti  dure  e impermeabili  . 

Pochi  sono  gli  olj  essenziali  che  possono  otte- 
nersi  per  mezzo  delP  espressione,  molti  all'opposto 
quelli  che  possiamo  procurarci  per  mezzo  della  di- 
stillazione;  la  quale  operazione  esige  per  esser  ben 
condotta  incite  cautele  per  parte  deiChimico  farma- 
cista  ; in  riguardo  sptcialmente  delle  diverse  parti 
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del  vegetabile  in  cui  V olio  volatile  e contenuto . A 
lal  effetto  pertanto  si  divideranno  gli  olj  essen- 
ziali.  non  a seconda  del  genere  o della  specie  delle 
piante  cbe  ce  gli  somministrano  ma  conformemente 
alle  diverse  parti  di  esse;  e adotlando  siffatto  meto- 
do  di  classazione  si  esporranno  simultaneamente 
cogli  olj  volatili  anclie  le  acque  aromcitiche  re- 
spettive  . 

Perraccorre  gli  olj  essenziali  che  sono  piu  leg- 
gieri  delPacqua  si  potra^ar’uso  del  cosi  dettoSepara- 
torio  orecipiente  fiorentino  ( Y.Part . I pag.  i()4)  nel 
cui  collo  gli  ol]  riunendosi  potranno  agevoimente 
esser  separati  dall’acqua  sottoposta  con  una  pipetta, 
o per  mezzo  di  una  spatola,  0 di  an  piccolo  cuccliia  io 
se  sono  concreti . E ci  varremo  poi  dei  cosi  detti 
imbuti  da  separazione  (1)  per  isolar  dalT  acqua 
quegli  olj  essenziali,  c lie  essendone  piu  gravi  saran- 
no  stati  ricevuti  insieme  con  questo  liquido  in  reci- 
pienti  piu  o meno  ampli  e profondi  . 

Non  puonegarsi  che  la  distillazione  delle acque 
aromatiche  dalle  piante  fresche  nietta  il  farmacista 

(1)  La  monopra  che  si  asa  per  separare  dall’acqua  gli 
olj  essenziali  che  ne  sono  piu  gravi  e quella  stessa  irn- 
piegata  per  separare  T etere  e tutti  i liquidi  piu  teggieri 
dell’ acqua  ec,  Nel  pritno  caso  V olio  essenziale  occupa 
il  fondo  dell’  imbuto  , ed  e il  primo  a scaturire  appena 
si  rimuove  il  dito  che  ottura  l’estrernita  del  beccuccio.- 
basta  dunque  per  operarne  la  separazione  di  riapplicare  il 
dito  aH’orifizio  del  beccuccio  al  mornento  che  i’acqua,  te- 
nendo  dietro  al V olio , tenta  anch' essa  di  scaturirne  ( V» 
Part.  1.  pag.  187  ) . 
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in  grand’imbarazzo  piu  per  la  loro  moltiplicita  e per 
il  raodo  di  conservarle  (i)  che  per  la  preparazione. 
Ma  volendo  far  conto  del  solo  olio  volatile  1’imbaraz- 
zo  diviene  molto  minore,  poiche  allora  si  opera 
coobando , si  torna  cioe  a versare  il  prodotto  della 
distillazione  (dopo  averne  bensi  separata  Y essenza) 
serapre  su  nuove  porzioni  del  I e st esse  erbe  o foglie 
aromatiche  o dello  stesso  liore  (non  escluse  da  sif- 
fatto  metodo  le  droghe  secche ) . (2)  Cosi  operando 
l’acqua  che  alia  priraa  distillazione  e rimasta  gia 
impregnata  di  olio  essenziale  non  fa  che  sopraccari- 

(1)  1 vasi  di  vetro  sono  i migliori  recipienti  per  con- 
servare  le  acqae  distillate  si  aromatiche  cbe  di  nessun 
odore  ; e rneglio  si  e di  coprirne  la  bocca  dei  vasi  con 
on  cornetto  di  carta  che  otturargli  ermeticarnente  con  tappi 
di  sughero,  con  mastice  ec. 

(2)  Qaando  il  liquido  rimasto  nel  tainhurlano  e ca- 
rico  d ’olio  essenziale  lo  si  riunisce  al  liquido  distillate,  per 
esser  coobato  su  nuova  quantita  di  droga  ; e si  pratica  tal 
sistema  nella  distillazione  non  tanto  degli  olj  essenziali 
quanto  anche  dell ’acque  aromatiche  coobate. 

Si  opera  la  coobazione  comodamente  e senza  bisogno 
di  smontar  l’apparato,  quando  il  tamburlano  delPalarnbicco 
e presso  al  fondo  munito  di  un  canale  cilindrico,  che  tra- 
versando  le  pareti  del  fornello  serve  a dar  esito  al  le  fecce 
residue  ; e di  una  allra  apertura  nella  parte  sua  piu  ele- 
vata  presso  l’inserzione  del  cappello,  per  dove  si  possa  in- 
trodnrre  nuova  quantity  di  droga  (V.  Part.  I.  pag.  86). 
D altronde  la  smontatura  dell’ apparecchio  e indispensabile 
in  quei  pochi  casi  , nei  quali  per  liberare  il  liquido  dal- 
I’odore  ernpireumatico  , si  vorra  disporre  la  droga  dentro  il 
tambarlano  in  tal  rnodo  che  non  abbia  verun  cont  itto  con 
le  pareti  di  esso.  (V.  La  nota  di  pag.  1 44)* 
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carsene  alia  seconda,  ma  non  ne  prende  piu  alia  ler- 
za  ne  in  veruna  altra  delle  successive  distillazioni ; 
e Yolio  die  distaccasi  dalla  droga  e per  conseguenza 
d’allora  in  poi  otlenulo  per  I’intiero  . 

Nella  distillazione  delle  acque  aroniatiche  di 
liori  e foglie  fresche  bisogna  procurare  che  la  ca- 
vita  del  tamburlano  non  ne  sia  ripiena  per  piu 
di  due  terzi  ( compresa  T acqua  ) onde  evitare  die 
nel  bollore  il  liquido  o la  droga  si  sollevino  fino  al 
rigolo  del  cappello;  e si  deve  del  pari  avverlire  che 
il  grado  del  calore  applicato  sia  tale  che  nella  di- 
slillazione  le  gocce  cadano  Y una  immediatameute 
dopo  r altra,  e non  a filo , ne  a intervalli  troppo 
lunghi. 

Le  conferve  che  vediamo  prodursi  spontanea- 
menle  nelle  acque  aromatiehe,  la  disossidazione  che 
esse  operano  della  base  di  alcuni  sali  sono  altrettante 
prove  irrefragrabili  che,  oltre  Folio  essenziale,  riten  - 
gono  una  qualche  materia  vegeto  animale.  Goobaudo 
le  acque  di  alcune  piante  molto  succulente  e non 
odorose  ascende  col  vapore  tanta  materia  vegeto 
animale  che  il  prodotto  va  talvolta  soggetto  ad 
alterazione  in  capo  a i5  giorni . E noil  di  rado 
si  osserva  che  anche  le  piu  aroniatiche  fra  le  acque 
divengono  filose  come  suol  dirsi,  e simili  a dell’ a I- 
bumina  sbattuta.il  resultamento  di  siffatte  sponta- 
nee  decomposizioni  o e l’alcal i nita  o Tacescenza,  se- 
condo  il  rapporto  fra  l’ammoniaca  e 1’ acido  ace- 
tico  od  altri  acidi  ternarj  che  si  sono  formati. 

Caratteri  genenci.  La  volatilita,  l’odore  pene- 
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trante  , il  sapore  acre  e caustico  sono  caratteri  co- 
muni  a tutti  gli  olj  essenziali ; ma  non  hanno  tutti 
la  stessa  densita  e nemmeno  lo  stesso  colore.  Av- 
vene  alcuni  che  sono  quasi  incolori  , od  hanno  un 
color  tendente  al  giallo  limone,  altri  sono  decisa- 
menle  verdi,  altri  pendono  al  giallo  bruno  o al  rosso, 
e ve  ne  ha  perfino  che  sono  azzurrognoli  o del  colore 
dell’acqua  marina.  Esposti  alia  luce  diretta  alcuni 
si  colorano  maggiorrnenle,  ed  altri  passano  dal  color 
giallo  al  bianco  o dal  ceruleo  al  giallo.  Alcuni  sono 
fluidissimi,  altri  densi  e viscosi,  e talvolta  hanno 
perfino  una  consistenza  butirracea.  Sono  per  la  mag- 
gior  parte  specificamente  piu  leggieri  dell’acqua  , 
ma  non  pochi  ve  ne  sono  che  cadono  al  fondo  di 
questo  liquido.  Alcuni  di  quel li  ottenuti  dalle  piante 
labiate  depongono  col  tempo  dei  crista 1 1 i di  canfora, 
mentre  altri  piu  pesanti  delTacqua,e  segnatamente 
quelli  ollenuti  dai  legni,  abbandonano  dell’acido 
benzoico . 

Per  mezzo  dell’ agitazione  sono  gli  olj  essen- 
ziali alquanlo  miscibili  coll’acqua  comunicandole 
il  proprio  odore;  si  sciolgono  benissimo  nell’alcool 
da  cui  sono  pero  precipitati  per  mezzo  dell’  acqua 
sotto  forma  di  un  liquido  lattiginoso.  Si  uniscono 
facilissimamente  agli  olj  fissi,  ai  grassi,  alia  cera, 
sciolgono  le  resine,  la  canfora  e la  gomma  elastica, 
lo  zolfo,  il  fosforo,  e precipitano  Toro  in  stato  me- 
tallic*) dal  la  sua  soluzione  idrocloro  nitrica.Sono  de- 
composti  dal  cloro,  il  quale  appropriandosi  una  por- 
zione  del  loro  idrogeno  da  luogo  alia  formazione  fl« 
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piu  o menu  <T  acido  idroclorico  : L’  acidu  solforico 
concentrato  gli  carbonizza,  e il  cod  deito  acido  ni- 
troso  funiante  delle  Farmacie  gl’infiamma,  special- 
mente  quando  n’  e stata  avvalorata  l’azione  colla 
aggiunta  di  una  terza  oquarta  parte  del  proprio  pe- 
so di  acido  solforico  concentrato  (i). 

Gli  alcali  non  saponificano  gli  olj  essenziali 
come  gli  olj  fissi,  ma  esercitano  su  di  essi  una  legge- 
rissima  azione:  e se  ne  distinguono  col  nome  di  sa - 
ponuli  i composti  o per  meglio  dire  i mescuglj  che 
ne  resultano. 

Gli  olj  essenziali  assorbono  a poco  a poco  l’ossi- 
geno  admosferico  intantoclie  restituiscono  delFacidu 
carbonico,  e perdendo  la  loro  fluidita  divengono  me- 
noodorosi,  acquistano  consistenza,  agiscono  alia  ma- 
niera  stessa  dell’acido  nitrico  diluto  sui  tappi  di  su- 
ghero  onde  ne  sono  clause  le  bot  tig  lie  , e finiscono 
con  resinilicarsi  (2).  E di  qui  e cbe  Faria  delle  stanze, 
in  cui  si  lasciauo  olj  essenziali  in  vasi  aperti  o fiori 
molto  fragranti,  si  vizia  per  doppia  cagione ; per 
la  sottrazione  cioe  di  una  notabil  quantita  di  os- 

(i)  Infiammando  in  tal  gaisa  I'essenza  di  treraentina 
od  altro  olio  volatile  si  puo  andare  incontro  a qualche  pe- 
ricolo  se  per  versare  il  inescuglio  dei  due  acidi  non  si 
artna  di  lungo  manico  il  vaso  che  gli  contiene.  La  sostanza 
quasi  resinosa  residaa  era  detta  dagli  antichiyh/igo  filosefico. 

( 7. ) De  Saussurre  che  ha  sperimentato  I’azione  del  gas 
ossigeno  sugli  olj  volatili  ha  osservato  che  Volio  < ssenziale 
d’anaci  ha  assorbito  durante  il  periodo  di  -2  anui  t5o  volte 
il  proprio  volume  del  divisato  gas  restituendo  soli  56  vo~ 
lami  di  gas  acido  carbonico. 
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sigeno,  e per  il  versamento  di  pin  o meno  d’acido 
carbonico  che  si  fit  in  quell’atmosfera. 

Gli  olj  essenziali  s'  infiamraano  al  contatto 
dei  corpi  accessi  o per  la  sola  scintilla  elettrica:  e 
siccome  per  ardere  consumano  molto  piu  ossigeno 
degli  olj  fissi  , e danno  per  prodotto  piu  acqua  di 
essi  , cosi  un  argomento  e questo  che  i primi  con- 
tengono  maggior  quantity  d’ idrogeno  de’secondi 

Gli  olj  essenziali , benche  facilmente  volatdi, 
non  presentano  il  fenoraeno  dell’  ebollizione  sotto 
la  pressione  ordinaria  se  non  quando  hanno  conce- 
puto  una  temperatura  di  circa  + ijo  Terra.  C.  La 
loro  sorama  volatility  fa  si  che  si  evaporino  pri- 
ma  di  decomporsi.  E non  si  perviene  infatti  a disu- 
nire  col  calorico  i loro  principj  costituenti,  se  non 
dopo  avergli  mescolati  e irapastati  con  argilla  o con 
altra  materia  atta  a trattenere  e render  meno  fugaci 
le  loro  particelle. 

Quando  gli  olj  volatili  per  lo  stare  in  vasi  mal 
chiusi  od  esposti  alia  luce  hanno  perduto  della  loro 
fra  granza,  possono  essere  in  gran  parte  corretti  e ri- 
pristinati  per  mezzo  di  nuova  distillazione  a bagno 
maria  con  sufficiente  quanlita  d’acqua.  Ma  quando 
per  lo  troppo  invecchiarsi  si  sono  in  parte  resini- 
ficati,  e piu  non  rilengono  che  un  debole  odore,  non 
e possibile  di  correggerli  senza  distil tarli  insieme 
con  altra  porzione  della  droga  che  gli  somministro. 

Costituzione.  Gome  negli  olj  fissi  cosi  nei  vo- 
latili il  peso  del  carbono  supera  di  gran  lunga 
quello  degli  altri  flue  principj  costituenti  (idrogeno 
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e ossigeno)  presi  insieme.  II  carbono  ne  forma  tal. 
talvolta  j del  loro  peso,  e l’ossigeno  vi  scarseggia  a 
tal  segno  che  qualche  volta  sfugge  perfino  all’  ana- 
lisi.  Giusta  l esame  istituito  da  T.  De  Saussurre  su 
divi  rsi  olj  essenziali  esiste  in  alcuni  anche  qualche 
traccia  di  azoto. 

Usi.  Gli  olj  essenziali  hanno  degli  usi  assai 
estesi:  servono  in  Medicina  e in  Farmacia  alia  com- 
posizione  dei  co.si  detti  oleo-saccari,  del le  acque  aro- 
matiche,  di  alcuni  elixir  composti,  unguenti  balsa- 
mici  ec;  nelTarte  del  profumiere  per  la  confezione 
di  varie  pomate  odorose  e di  altri  costnetici;  in 
quella  del  confetturiere  e del  liquorista  per  compor- 
re  i ratafia  o i rosolj,  gli  spiriti,  le  acque  spiritose,  le 
pastiglie  ec ; e in  quella  dell’ebanista  per  formare 
varie  vernici . 

Falsi ficazione  degli  olj  volatili.  Gli  olj  vola- 
tili  che  dal  farmacista,  dal  profumiere  ec.  si  acqui- 
stano  nel  commercio  non  sono  meno  delle  comuni 
droghe  soggetti  a sofisticazione;  la  quale  per  l’ordi- 
dinario  si  commette  con  aggiungere  ad  un  olio  es- 
senziale  qualunque  i°  un  qualche  olio  fisso  in  varia 
proporzione^  e segnatamente  quel li  di  behen,  di 
mandorle  o di  oliva  filtrali  per  carta,  2°  piu  o meno 
di  spirito  di  vino  ( e questo  e il  caso  piu  comune;  ) 
3°  un  altro  olio  volatile  di  minor  vaiore,  e per  lo 
piu  quello  di  trementina  . 

Nel  primo  caso,  quando  cioe  Irattasi  di  Falsi  li  - 
cazione  commessa  con  l'aggiunta  d’un  olio  fisso  e 
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sommamenke  facile  di  scoprire  la  trode  . Serve  di- 
stendere  su  della  carta  o bianca,  o comunque  co- 
lorata,  una  sola  goccia  dell’ olio  sospetto  . Se  dopo 
avere  agitato  per  1’aria  questa  carta,  o di  averla  espo- 
sta  per  pochi  istanti  al  sole  o a leggiero  calore  , si 
osserva  che  rimane  tuttavia  untuosa  o macchiata,  la 
frode  e messa  fuori  di  dubbio;  in  quella  stessa  guisa 
die  in  forza  dei  contrarj  esente  affatto  da  olio  fisso  o 
grasso  Folio  volatile  sarebbe  da  riputarsi,  se  la  mac- 
cbia  fatta  sulla  carta  fosse  totalmente  scomparsa. 

Qualora  pero  si  volesse  determinare  la  pro- 
porzione  in  cui  1’olio  fisso  si  trova  in  qualche  olio 
volatile  e necessario  di  ricorrere  al  saggio  per  mezzo 
dell’alcool,  da  farsi  dentro  un  provino  o cilindro  gra- 
duato  del  diamelro  di  4 o 5 linee.  Sia  per  esempio 
l’olio  sospetto  versato  nel  provino  in  tal  quantita  da 
occuparne  lo  spazio  di  3o  misure,  o pur  segni,  in 
altre  espressioni , 3o  linee  o gradi  di  questo  stru- 
mento:  vi  si  versa  sopra  tanto  alcool  4-  38  Ar.  B 
che  riempia  il  provino  fino  a 6o  gradi  . Allora  ot- 
turatone  col  pollice  l’orifizio  si  capovolta,  e si  scuote 
per  varie  volte,  onde  bene  mescolare  i due  liquidi; 
si  lascia  quindi  in  quiete  per  qualche  istanle,  e si 
osserva  per  quanti  gradi  l’olio  figura  nella  parte  in- 
feriore  dello  strumento.  Essendoci  noto,  che  qualun- 
que  olio  essenziale  e solubile  in  alcool  resta  evi- 
dente  che  ogni  porzione  di  liquido  oleoso  rimasta 
indisciolta  nel  fundo  del  provino  altro  none  che  Folio 
fisso  aggiunto  per  frode. 

Frattanto  e necessario  avverlire  che  non  sem- 
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pre  fedeli  sono  i resultali  del  saggio  istituito  coll’al- 
cool . Presso  alcuni  le  cognizioni  in  fatto  di  scieuza 
sono  altrettanti  mezzi  per  raffinar  la  frode,  come 
presso  altri  lo  sono  per  discoprirla.  Non  e punto  im- 
probabile  che  chi  sk  die  Polio  di  ricino  la  mannite 
ed  altre  sostanze  sono  solubili  in  alcool,  rnediti  ed 
eseguisca  il  rio  progetto  di  servirsene  per  sofisticare 
quei  fra  gli  olj  volatili  che  sono  densi,  viscosi  e piu 
o meno  concreti  come  V olio  essenziale  d'  anaci , 
quello  di  carol , di  rose.  Nel  sospelto  di  tal  frode 
la  distil lazione  operata  in  piccola  storta  di  vel.ro  a 
bagno  maria  sara  il  mezzo  migliore  per  illuminarci: 
alP impressione  del  calorico  il  solo  olio  essenziale 
si  volatilizzera  e la  differenza  che  poi  noteremo  fra 
il  peso  delP olio  cimentato  alPesperienza  e quello 
dell’olio  ottenuto  per  distillazione  c’ indichera  pre- 
cisamente  la  quantity  della  materia  aggiunta  per 
frode  . 

2.  Si  tratta  nel  secondo  caso  di  conoscere  se  un 
olio  essenziale  sia  o non  sia  falsificato  con  lo  spi- 
rito  di  vino:  e nel  caso  affermativo  in  qual  propor- 
zione  lo  spirito  vi  si  contenga.  Si  procede  al  saggio 
per  mezzo  dell’ acqua,  facendo  uso  dello  stesso  pro- 
vino  o cilindro  graduato  che  ha  servito  al  saggio 
precedentemente  fatto  colPalcool.  Si  riempie  d’o//o 
sospetto  lo  strumento  fmo  a 3o  gradi  o misure  e vi 
si  versa  un  volume  doppio  di  acqua,  per  modo  che 
lo  spazio  occupato  dai  due  liquidi  sia  di  go  gradi. 
Si  opera  la  loro  miscela  e la  reciproca  compenetra- 
zioue  come  nel  saggio  di  cui  si  e parlato,  e si  lascia 
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per  qualche  istante  lo  strumento  in  riposo  . L'  olio 
essenziale  spogliato  dell’alcool  mediante  l’aggiunta 
dell'acqua,  o montera  alia  superlicie  del  liquido 
acquoso  alcoolico  divenuto  lattiginoso,  oppur  pre- 
cipitera  al  fondo  dello  strumento  secondo  la  sua 
gravita  specifica  : e sara  facile  si  nelT  uno  che 
nell’altro  evento  di  valutare  la  quantita  vera  dell'o- 
lio  esseruiale,  prendendo  cognizione  dello  spazio  o 
sia  del  numero  di  gradi  che  occupa  nel  provino. 

3.  La  frode  che  si  commette  , aggiungendo  ad 
una  essenza  di  molto  pregio  altro  olio  volatile  di 
minor  valore  e assai  pm  difficile  a discoprirsi  per 
cio  che  si  manca  di  mezzi  distintivi  appoggiati  su 
caratteri  specifier  Solo  colui  che  possiede  dei  cam- 
pioni  di  olj  volatili  assolutamente  puri  puo  giun- 
gere  a conseguir  Tintento,  per  mezzo  del  confronto 
con  accuratezza  istituito  fra  questi  e quelli  di  cui 
vuol  mettere  in  chiaro  la  sincerita  o la  frode.  £ dato 
che  T adulterazione  sia  stata  fatta  con  l’aggiunta  e 
la  miscela  di  una  porzione  d ’ olio  essenziale  di  tre- 
mentina  , molto  piu  agevole  allora  ( specialmente 
per  chi  ha  Tolfatto  assai  esercitato  a siffatti  riscon- 
tri)  e di  distinguerne  la  frode,  sia  con  immergere  un 
fiocco  di  cotone  ne\Y  olio  sospetto  ed  esporlo  dipoi 
all’aria  libera,  sia  con  versarne  qualche  goccia  sulla 
palma  di  una  mano  e confiricarla  contro  la  palma 
dell’  altra  . Tanto  nell’uno  che  nelTaltro  caso  non 
tarder&  Yolio  ditrementina  a farsi  manifestamente 
sentire,  o appressando  le  narici  al  cotone,  o odoran- 
do  delTuna  o dell’altra  mano  la  palma. 
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Olj  essenziali  ottenuti  dalle  radici 
per  distillazione . 

Olio  volatile di  zenzero.  (Araoraum  zingiber). 
Si  prende  di  questa  droga  acciaccata  la  quantitci 
die  piace , si  fci  macerare  per  un  giorno  in  4 volte 
il  proprio  peso  d’ acqua  dentro  un  tamburlano  mu- 
nito  di  cappello  ec\  lutate  convenientemente  le 
giunture,  si  amministra  il  calore,  e si  procede  alia 
distillazione  fino  ad  ottenere  la  metci  del  liquido 
impiegato  . Estratte  dal  tamburlano  , e rigettate 
le  materie  residue  si  cooba  su  nuova  quantitci  di 
droghe  tanto  il  liquido  residuo  die  quello  distil- 
lato  dopo  averne  separato  V olio  essenziale  . ( V» 
pag.  129). 

L'  olio  volatile  di  zenzero  e giallo  e pin  pesante 
dell’  acqua . 

Si  ottengono  nel  modo  stesso  . 

L olio  volatile  di  zedoari a (kaempheria  rotun- 
da) (di  color  d’acqua  marina). 

— di  calarno  aromatico  ( acorus 

calamus  ) . 

— ' di  piretro  (anthemis  piretrum  ). 

— di  ligustico  ( ligusticum  levi- 

sticum  ) . 

— di  carlina  ( carlina  acaulis  ) ( in- 

col  or  o ) . 

— di  galanga  (alpinia  galanga). 

d’ emtla  campana  (inula  hele- 

nium  ) . 
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L’ olio  volatile  di  valeriana  ( valeriana  offici- 
nalis ) ( di  color  verde  ) . 

— d’  imperatorid  (imperatoria  o- 

struthium  ) . 

— • di  barba  forte  o rajano  rusti- 

cano  (cochlearia  armoracia  ). 

— di  costo  arabico  (i)  ( costus  ara- 

bicus  vel  speciosus). 

— • di  cipero  tondo  ( cyperus  ro- 

tundus  ). 

— d’ angelica  (an g.  archangelica  ). 

Questi  olj  volatili  non  sono  ordinariamente 

impiegati  in  medicina  ; ne  tampoco  si  praparano 
per  gli  usi  raedici  o farmaceutici  le  correspettive 
acque  distillate  aromatiche  ad  eccezione  della  se- 
guente  . 

Acqua  di  barba  forte  o di  rafano  rusticano.  Si 

(i)  In  alcuni  antichi  trattati  di  droghe  si  trovano  de- 
scritte  tre  qualda  o varieta  di  costo  ciolce,  amaro,  e arabi- 
co ,,  ma  snppiamo  non  esservene  che  una  sola  specie  (costus 
speciosus  secondo  Wildenow) . E’per  altro  vero  che  il  co- 
sto e dolcigno  e aromatico  se  e recente  ; e che  diviene 
amaro  scuro  e di  odor  disgustoso  se  e vecchio  e tarlato  . 
II  notne  di  arabico  sembra  essere  stato  desnnto  dal  laogo 
donde  proviene.  (V.  O.  Targioni  Tozzetti  L.  di  mat.  med.). 

Non  di  rado  in  commercio  si  confonde  il  costo  dolce  colla 
cannella  bianca  e il  costo  amaro  coi  turbitti  scannellati  . 
I!  »ero  costo  arabico  ossia  la  droga  conoscinta  sotto  qae- 
sto  norne  e lunga  circa  an  dito,  legnosa,  nodosa,  di  color 
giallagnolo,  coperta  di  corteccia  biancastra , e di  odore 
analogo  a qaello  di  viole  mammole. 
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prende  di  queste  radici  fresche  la  quantity  die 
place  , e tagliate  longitudinalmente  o in  rotelle 
si  distillano  a moderato  calore  senza  interruzione, 
insieme  con  5 volte  il  loro  peso  di  acqua  di  fonte 
Jino  ad  ottenere  un  terzo  solo  del  liquido  impie- 
gato.  ( V.  per  il  rimanente  dell’  operazione  acqua 
distillata  di  cannella). 

E usata  come  antiscorbutica  , per  bagnarsi  le 
gengive,  per  far  gargarismi  ec. 

Per  ottenere  le  acque  spiritose  o i cosi  detti 
alcoolati  da  ciascuna  delle  radici  di  sopra  enume- 
rate si  fanno  macerare  per  due  o tre  giorni  in  quat- 
tro  volte  il  proprio  peso  di  alcool  diluto  + 23  Ar, 
B.  e si  distillano  a bagno-maria  lino  ad  ottenere  la 
metk  del  liquido  impiegato(V.  spirito  di  cannella ). 

Olj  essenziali  ottenuti  dai  legni 
per  distilazione . 

Olio  di  sasso  frasso  (laurus  sassafras).  Si  ot- 
tiene  distillando  questo  legno  ridotto  in  minutis - 
simi  trucioli  e raspato  insieme  con  la  stessa  quan- 
tita  d' acqua  che  abbiamo  indicato  per  la  distilla - 
zione  dell’ olio  di  zenzero  [ V olio  volatile  di  questo 
norae  per  il  modo  di  condurre  Toperazione  ) . 

L'oZio  di  sassofrasso  e piu  pesante  dell’acqua 
e di  color  giallo  . 

Si  preparano  col  metodo  medesimo  . 

V oljo  volatile  di  legno  rodio  ( convolvulus 
scoparius  ) ( giallo  piu  pesante 
dell’  acqua  ). 
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L'  olio  volatile  di  sandalo  bianco  ( santalum 
myrtifolium ) . 

Le  acque  distillate  aromaticlie  dei  prefati  le- 
gni  non  sono  ordinariamente  usale  in  raedicina , e 

O 

per  la  preparazione  delle  loro  acque  sriritose  (al- 
coolati)  ved:  acqua  spiritosa  di  canuella  . 

01  j essenziali  ottenuti  dalle  scone 
per  distillazione . 

Olio  volatile  di  cannella  regina  (laurus  cin- 
namomum  ) . Si prende  di  questa  droga  acciaccata 
la  quantity  che  vuolsi;  si  fa  mace  rare  dentro  un 
tamburlano  di  un  alambicco  per  24  ore  nel  doppio 
peso  di  acqua  comune , salata  con  5 per  100  di  sal 
comune . Si  correda  lo  strumento  dei  pezzi  neces- 
sarj,  si  lutano  le  giunture , e applicato  il  color e si 
procede  alia  distillazione  ; la  quale  non  dovra  es- 
ser  sospesa  se  non  quando  V acqua  che  distilla  ri- 
tiene  solamente  un  debol  sapore  e odore  della  dro- 
ga, o cessa  affatto  di  esser  lattiginosa. 

Separato  V olio  che  si  depone  alforido  del  li- 
quido  distillato  si  versa  quest1  acqua  nel  tambur- 
lano su  nuova  quantitcL  di  cannella  e si  cooba  , 
regolandosi  per  il  momento  in  cui  dovra  ces- 
sarsi  confor memente  a cio  che  si  e detto  nel  caso 
precedente  (1).  Raccolto  V olio  si  torna  a coobare 

(*)  Spingendo  tropp’oltre  la  distilJuzione  si  correrebbe 
rischio  di  abbruciare  la  droga  , e di  comauicare  al  pro- 
dotto  an  odore  empireumutico  . 
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per  la  3 4a  e 5a  volta  fino  ad  ottenerc  la  quantity 
d’  olio  che  si  desidera  . 

L ’olio  volatile  di  cannella  e piu  pesante  del- 
1' acqua  e di  color  giallo,  non  si  congela  che  ad  un 
freddo  di  molti  gradi  sotto  zero  . 

fC  usato  in  Farmacia  per  alcuni  preparati , ma 
pin  estesamente  e adopralo  dal  liquorista  . 

Gollo  stesso  metodo  si  preparano  . 

L' olio  volatile  di  cannella  del  Malabar  o di 
cannellina  (laurus  cassia)  e di  cassia  o cannella 
lignea  (laurus  malabatrum).  Essi  sono  mol  to  meno 
grati  e fragranti  di  quello  di  cannella  regina  . 

— di  cascariglia  (croton  cascaril- 
la  ) ( di  color  giallo  ) . 

Acqua  distillata  semplice  di  cannella  . Per  pro- 
curarsi  quest' acqua  indipendentemente  da  quella 
che  ottiensi  per  residuo  dopo  Y ultima  coobazione, 
nella  estrazione  dell' olio  volatile  di  cannella  {V. 
pin  sopra  ) si  prende  di  cannella  regina  soppesta 
la  quantitd  che  piace  e si  fa  macerare  in  8 volte 
il  proprio  peso  d’ acqua  di  fonte\  quindi  si  lutano 
le  giunture  e si  distilla  a moderato  calore  fino  a 
che  siasi  ottenuta  la  metct  del  liquido  impiegato. 

Ma  siccome  le  porzioni  di  quest' acqua  che  sono 
distillate  in  ultimo  contengono  meno  aroma  di 
quelle  che  han  distillato  a meta  d' operazione , e 
queste  meno  ancora  dell’ acqua  ottenuta  in  princi- 
pio,  cosi  si  mescola  il  prodotto  della  disti  11  azione 
raccolto  in  varie  epoche  e in  vasi  distinti;  e riposto 
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in  fiaschi  oil  in  altri  recipient  di  vetro  , ivi  si  cu- 
stodisce  . 

U ac qua  di  cannella  tanto  piu  e fragrante  e 
pregna  di  olio  essenziale  quanto  piu  e lattiginosa . 

Spessissimo  e usata  in  medicina  ora  come  vei- 
colo  od  eccipiente  di  varj  rimedj  solubili  in  acqua, 
ora  come  correttivo  per  aromatizzarne  altri . 

Acqua  di  cassia  lignea  e di  cannellina  (V.  per 
il  modo  di prepararle  acqua  di  cannella  regina);ma 
non  hauno  di  essa  il  grato  odore  ne  il  sapore. 

Acqua  spiritosa  di  cannella.  (Spirito  o alcoolato 
di  cannella)  . Si  fanno  macerare  per  24  o 3o  ore 
2 libbre  di  cannella  retina  in  un  miscuglio  fatto 
con  12  lib.  d’  alcool  diluto  + 24  4r.  B.  e 4 lib. 
d’  acqua  di  fonte  dentro  il  tamburlano  di  un  alani 
bicco ; si  lutano  le  giunture  e si  distilla  a bagno 
maria  fino  ad  ottenere  12  lib.  di  liquido  (1) . 

Si  usa  come  eccitante  unita  a varie  pozioni , e 
per  aromatizzare  alcune  misture  di  disgustoso  sapore 
e odore  . 

In  egual  modo  si  preparano  1 e acque  spiritos  e 
o gli  alcoolati  delle  altre  scorze  arocbatiche. 


1)  Agendo  sulla  rnet&  o sulla  terza  parte  delle  ma- 
terie  irnpiegate  si  fa  uso  di  una  storta  o di  una  cucurbita 
con  cappeilo  di  vetro  a bagtio-maria  . 
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Olj  essenziali  ottenuti  dai  fiori 
per  distillazione . 

Olio  volatile  di fiori  aranci  detto  anche  di  ne  ~ 
roll  ( citrus  aurantium  ).  Si  prende  di  fiori  aranci 
la  quantith  che place  e introdotti  in  una  gabbia  ci- 
lindrica  (i)  che  si  colloca  nel  mezzo  del  tambur- 
lano  di  un  alanibicco,  vi  si  versa  il  doppio  del  loro 
peso  di  acqua  bollente,  si  Intano  le  giuntnre,  e ap- 
plicato  sollecitarnente  il  calore  si  distilla,  riceven- 
do  immedi  at  anient  e il  prodotto  nel  separartorio 
fiorentino , e tenendo  conto  del  liquido  che  per  il 
beccuccio  di  questo  strurnento  di  mano  in  mano 
scaturisce . Si  sostiene  la  distillazione  fino  a die 
V acqua  continua  a mostrarsi  piu  o meno  carica 

(i)  Qaesto  stramento  annesso  all’alarnbicco  deve  es- 
sere  o di  iatta  perforata  come  le  comuni  grattuge,  o pure 
di  maglia  di  filo  di  ferro;  e deve  avere  il  fondo  egnalmente 
perforato  mn  fisso  , ed  un  coperchio  mobile.  La  profondita 
e il  diarnetro  di  questa  gabbia  cilindrica  saranno  propor- 
zionati  alia  capacita  del  tamburlano  , sul  cui  fondo  questa 
stessa  gabbia  si  sosterra  verticalmente  eretta  per  mezzo 
di  tre  o quattro  punte  o piedi  di  ferro  della  lunghezza 
di  poco  piu  d’un  pollice,  e ritorti  all’infuori.  Con  questo 
semplice  tneccanismo  le  drogbe  fresche  ed  erbacee  essendo 
tenute  discoste  circa  un  pollice  dal  fondo,  e piu  o meno 
dalle  pareti  del  tamburlano  , non  possono  in  alcun  modo 
abbruciarsi  , come  spesso  avviene  allorche  vagando  per 
l’acqua  aderiscono  al  fondo  o alle  pareti,  e tanto  piu  facil- 
rnente  quanto  piu  elleno  sono  mucillaginose  e farinacee  . 
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d'  essenza , e si  cooba  per  ripetute  volte  conic  si  e 
Jatto  per  la  preparazione  dell’  acqua  di  cannella 
( r.  pag.  142). 

L’olio  volatile  di  fiori  aranci  e di  color  gialio 
aranciato  e piu  leggiero  Jell’ acqua. 

Olio  volatile  di  rose.  (Rosa  gallica).  Si  ottiene 
col  processo  niedesirno  dell’ olio  di  fiori  aranci.  (P^. 
piu  sopra). 

L olio  volatile  di  rose  e piu  leggiero  dell’acqua, 
incoloro  e semiconcreto  . Sembra  esser  costiluito  di 
due  olj  essenziali  di  diversa  densita,  1’uno  liquido  e 
l’altro  concreto,  facilinente  separabili  i’uno  dall’al- 
tro  per  laseinplice  compressione  fra  ia  carta  empo- 
retica;  la  quale  s'mibeve  soltauto  di  (juello  fjuido  e 
lascia  1’  altro  sotto  1’  aspetlo  di  una  materia  butir- 
racea  . 

L 'olio  di  rose  non  lascia  uelle  narici  una  grata 
impressione  se  non  allora  che  le  molecole  di  esso 
percuotono  a poche  alia  volta  i nervi  sparsi  sulla 
superlicie  di  quell’  organo  . Quest’  olio  essenziale 
vien  recato  nel  nostro  commercio  per  la  maggior 
parte  daTunisi  e da  diversi  luogbi  delLevante,  ma 
e spessissimo  adulterate. 

Si  usa  per  lo  piu  come  cosmetico  unito  al  gras- 
so  ec  . 

Olio  volatile  di  garofoli  (caryophyllus  aroma- 
ticus  ) ( p^ . per  il  proc^sso  di  preparaz.  olio  essen- 
ziale di  cannella)  . E piu  pesante  deH’ac<pia  e di 
color  gialio  aranciato. 
frl.  111. 
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E impiegaloper  calmare  il  doloredei  denti;  ma 
uso  maggiore  se  ne  fa  dal  liquorista  e dal.  distil 
latore  . 

Olio  volatile  di  macis . ( Myristica  aromatica  ) 

( V.  olio  essenziale  di  cannella  ) . E di  color  gial- 
lognolo  . Di  rado  e usato  in  raedicina  . 

Olio  volatile  di  lavanda  o di  spigo.  ( Lavan- 
dula spica  (i)).  Si  prepara  come  quello  di  Oor’ a- 
ranci  ( V.  piu  sopra  pag.  1 44)  • ^ P'u  leggiero  del- 
Tacqua  e di  color  giallo.  Relttficalo  per  mezzo  di 
nuova  distillazione  f?no  ad  ottenerne  la  meta  o i 
tie  quinti  acquista  un  peso  specilico  minore  . 

E usato  per  varj  composti  in  Farmacia,  come 
cosmetico , e per  stemprare  i colori  con  cui  dipin- 
gere  su  porcellana. 

E in  egual  modo  si  ottengono. 

L ’olio  volatile  di  stecade  (lavandula  stoechas). 

— di  camomilla  volgare  (matricaria 

chamomilla)  (di  color  ceruleo). 

— di  camomilla  romana  (antbemis 

nobilis). 

— di  squinanti  (andropogon  schoe- 

nantus)  (di  colore  scuro). 

Acqua  di  fior  aranci  o nan  fa  . Si  prende  di 
fiori  aranci  la  quantitd  die  place,  e collocati  nella 

(<)  Per  estrar  1 'olio  essenziale  tanto  dullo  spigo  quanto 
dalle  altre  qaattro  droghe  che  seguono,  si  fa  uso  del  fiore 
non  disgiunto  dalla  sornmita  del  caule  . 
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stabbia  cilirulrica  dentro  il  tamburlano  di  un  alum- 
bicco , vi  si  versa  quattro  volte  il  loro  peso  di 
acqua  bollente;  si  lutano  le  giunture  e si  distilla 
senza  interruzione  Jino  ad  ottenere  la  meta  del- 
l'  acqua  impiegata  . Si  mescola  e si  custodisce  in 
vasi  di  vetro . ( V.  acqua  di  cannella  ) . Si  pud  an- 
che  valersi  dell’acque  residue  all’ultima  coobazione 
fatta  per  preparare  Folio  esseuziale  di  fiori  arauci  . 
(F.  pag.  <4 4). 

Si  preparano  uel  niodo  stesso  le  segueuti  acque 
aromatiche  . 

Acqua  di  fiori  di  camomilla  0 matricaria. 

— ■ di  fiori  di  spigo. 

— di  fiori  di  samhuco  (sambucus  nigra). 

— di  fiori  di  giglio  ( lilium  candidum). 

— * di  convallaria  0 mughetto  (con valla- 

ria  majalis  ) . 

di  fiori  di  ninfea  (niymphaea  alba  ). 

— • di  fiori  di  peonia  (paeonia  officinalis). 

— di  fiori  di  rosolaccio  o papavero  erra- 

tico  ( papaver  rlioeas  ) . 

— di  fiori  di  tiglio  (tilia  europoea)  e tante 

allre  cbe  si  omettono  jierche  d’ or- 

dinario  non  usate  in  Medicina. 

Acqua  di  rose.  Si prende  di  petali  di  rose  (rosa 
gallica)  la  quantitcL  che  piace  , e si  distilla  col 
doppio  del  proprio  peso  di  acqua  salata  (1  )fino  ad 
attenere  la  meta  del  liquido  impiegato  . 

;rz  Si  condiscc  I ’acqua  con  5 parti  pur  100  di  sal 
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Acqua  di  rose  bianche  o salvaticlie  ( rosa  ca- 
nina  ).  Si  prepara  come  quelia  di  rose  (i). 

Spirito  rli  rose  (alcoolato  di  rose).  Si  prepara 
facendo  ben  macerare  io  lib.  di  petali  di  rose 
(rosa  gallica  ) e poi  distillandoli  a bagno-marla 
con  sole  5 lib.  di  alcool  + 34  -dr.  B.  Kaccolti  circa 
tre  quarti  del  liquido  impiegato  si  sospendc  la  di- 
stillazione . I profumieri  dislinguono  quest’ alcoo- 
lato col/nome  improprio  di  essenza  di  rose. 

Per  la  preparazione  dello  spirito o alcoolato  di 
garof’oli  V.  acqua  spiritosa  di  cannella. 

Acqua  spiritosa  o spirito  di  lavauda.  Si  prepara 
questo  liquore  spiritoso  detto  anche  alcoolato  di  la- 
vanda  o di  spigo  distillando  a bagno-maria  2 lib.di 
jiori  freschi  di  spigo  con  8 lib.  di  spirito  di  vino  -j. 


rino  ; e si  suole  da  alcuni  far  macerare  per  qualche  giorno 
i petali  del  I e rose  nel  tamburlano  priina  di  distillarli.  Altri 
praticano  di  far  appassire  questi  fiori  prirna  d’infonderli 
ne!  tamburlano,  onde  rneno  facilmente  l’acqua  si  impregni 
della  parte  mucosa  di  essi . 

(i)  E comunemente  conosciuta  sotto  il  norne  di  acqua 
di  roselline:  si  reputava  dui  Medici  e Gbirurghi  dotata  di 
proprieta  astringente,  propriela  di  cui  godono  evidenternente 
le  radici  della  rosa  eanina  e I'escrescenze  spungiose  dette 
bedeguar  , che  nascono  sul  tronco  delle  varie  specie  di 
rosa:  e non  inanca  tuttavia  chi  perseveri  in  questa  er- 
ronea  credenza  senza  accorgersi  che  non  il  tannino,  cui 
e dovuta  la  proprieta  astringente  , 111a  V olio  volatile  sol- 
tanto  si  volatilizza  e si  tnesce  coll’acqua  distillata. 
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32  Ar.  B.  fino  ad  avere  per  prodotto  circa  5 lib. 
di  liquido  . 

Olj  volatili  ottenuti  dai fasti , dalle  foglie,  e 
sommitil  fiorite  per  distillazione  . 

Olio  volatile  di  menta  piperita  (mentha  pipe- 
rita) {V . olio  essenziale  di  fiori  aranci).  Si  ottiene 
col  processo  medesimo  . Quest’  olio  essenziale  piu 
leggiero  dell’acqua  e di  color  giallo.  E usato  in  me- 
dicina  , nell’arte  del  liquorista  ec. 

Nello  stesso  modo  pure  si  ottengono  i seguenti 
dalle  piante  labiate  . 

L ’olio  volatile  di  menta  erespa  (mentha  crispa). 

— di  menta  volgare  o dei  giar 

dini  (mentha  viridis  vel  sa- 

tiva  ) . * 

— di  puleggio  (ment.  pulegium).* 

— di  timo  (ihimus  vulgaris)  ( di 

color  rosso  ) . 

— di  salvia  ( salvia  officinalis  ) 

( di  color  verde ) . x 

— di  rosmarino  (rosmarinus  offici- 

nalis) (incoloro;  rettilicato  di- 

minuisce  di  peso). 

— di bassilico (ocycnum  basilicum). 

— d’issopo  (hyssopus  officinalis).  * 

( di  color  giallo  ). 

— di  maggiorana  (origanum  majo- 

rana  ) ( di  color  giallo  ) . 

— di  maro  (leucrium  marum). 


V 
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L’ olio  volatile  di  melissa  o cedroncella  ( melissa 
officinalis  ) * (incoloro). 

— di  dittamo  di  Creta  (origanum 

dictamnus)  ( di  colore  scuro). 

— di  satureia  ( satureia  ortensis  ) * 

( giallo  ) . 

E da  altre  fa rniglie  di  piante. 

L olio  volatile  d’  erba  amara  o pennina  detta 
anche  erba  s.  maria  ( tanace- 
tum  balsa mita  ) * 

— di  tanaceto  ( tanacetum  vulga- 

re  ) . * 

— d as senzio  romano  ( artemisia 

absinthium  ) ( di  color  verde). 

— di  ruta  ( ruta  graveolens)  (di 

color  giallo). 

— di  sabina  ( juniperus  sabina  ) (di 

color  giallo)  . 

— di rnirtoo  mortella  (myrtus  com- 

munis ) * 

— d ipperico  (hypericum  perfora- 

tum) (di  color  d’acqua  marina) 

• — di  coclearia  (cochlearia  officina- 

> lis  ) ( giallo  ). 

— di  lauro  ceraso  ( prunus  lauro- 

cerasus)  ( giallo  bruno  ) . 

Acqua  di  menta  volgare  ( V.  per  il  modo  di 
prepararla  e per  le  proporzioni  dell' acqua  con  la 
droga  — acqua  di  fiori  aranci  pag.  1 44 
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CiO  che  si  e detto  dell’ acqua  di  menta  dovra 
applicarsi  alia  preparazione  delle  acque  aromatiche, 
che  possono  ottencrsi  da  tutte  quelle  droghe  che 
nelTindicazione  degli  olj  essenziali  abbiamo  segnato 
con  T asterisco  . 

E con  simil  processo  si  preparano  le  acque 
delle  piante  pochissimo  odorose  come  di  piantag- 
gine  =r  di  cardo  benedetto  d’eufrasia  di  cen- 
taurea  minore— di  veronica— di  vette  d’ aran- 
cio  (i)  — di  punte  di  rogo  ( rubus  fruticosus)  ec. 

Per  quanto  le  acque  distillate  delle  piante  non 
odorose  sembrino  di  non  ritenere  in  un  modo  sen- 
sibile  alcun  principio  aromatico  volatile,  pur  tutta- 
via  se  ue  impregnano  in  modo  da  non  occultarlo 
piu  allorche  sono  state  coobate  fino  a 4>5,e6  volte. 
Puo  servirci  d’esempio  1 ’acqua  di  centaurea  mi- 
nore, la  quale  acquista  un  manifesto  odore  per  mez- 
zo di  ripetute  coobazioni , a fronte  che  le  sommita 
fiorite  della  divisata  pianta  secca  non  esalino  odor 
sensibile  , 

Acqua  semplice  e coobata  di  lauro  ceraso.  A.  Si 
prendono  le  foglie  di  prunus  lauro-cerasus,  e ta- 
gliuzzate  minutamente  s’ introducouo  in  una  storta 
o meglio  in  un  lambicco  di  vetro  insieme  col  doppio 
del  proprio  peso  di  acqua  comuue;  quindi  ammini- 
straloun  moderato  calore  si  disti  11a  fino  ad  ottenere 

(i)  Si  fa  uso  sollanto  dei  nuovi  getti  che  i rnmi  del 
citrus  a irantiuin  danno  in  jn  irnavera . 


una  quunlita  di  liquido  eguale  al  peso  delle  foglie 
impiegate;  e I’acqua  cosi  otlenuta  e della  acqua  di- 
stillata  semplice  di  Lauro  ceraso . 

B.  Si  coobano  in  storta  di  vetro  a bagno 
di  vena  1 6 once  di  acqua  distillata  semplice  di 
lauro  ceraso  su,  un  egual  peso  di  foglie  di  que- 
sta  pianta  fmamente  tagliuzzate  . Ottenute  sole 
1 1 once  di  liquido  (i)  si  cooba  su  di  una  quantitci 
simile  di  Joglie  fino  ad  ottenere  8 once  di  pro  - 
dotto ; (a)  e si  cooba  ancor  di  nuovo  su  di  un  e- 
gual  peso  di  foglie  per  ottenere  sole  4 once  di  li- 
quido , cui  si  da  il  name  di  acqua  di  lauro  ceraso 
di  4«  coobazione. 

C.  Ma  si  potra,  come  avverte  benissimo  il  Fer- 
rarini  nelle  sua  Farmacopea,  abbreviare  ed  agevo- 
lare  si  lunga  e tediosa  operazione,  e ottenere  pres- 
so  a poco  un  egual  resullato,  se,  raccolle  le  foglie 
del  lauroceraso  nel  mese  di  giugno,  e fatte  gia  ma- 
cerare  per  24  ore  nellu  gia  indicata  porzione  di 
acqua,  si  fara  conto  delle  prime  porzioni  soltanto 
del  liquido  distillalo.  Per  equiparar  dunque  il  grado 
o la  forza  dell'acqua  di  4a  coobazione  non  si  dovra 
spingere  la  dislillazione  al  di  la  di  \ once  di  pro- 
dotto  su  1 6 one.  di  foglie  di  lauro  ceraso  con  32  one. 
di  acqua.  E poLrassi  ridurre  l’acqua  ottenuta  alio  sta - 
to  di  3a  coobazione,  ovvero  renderla  semplicemenle 

(1)  (Acqua  secnplieemenie  coobata  o tit  seconda  di- 
stillazione  <>  coobazione) 

(2)  ( Acqua  di  3'1  coobazione ) . 


coobata  , aggiungendovi  o un  eguale  oun  doppio 
peso  di  acqua  distillata  semplice  di  lauro  ceraso. 

L’  acqua  coobata  di  lauro  ceraso  di  4a  cooba- 
zione  ha  sapore  amarognolo , e lattiginosa , ed  ha 
odore  si  forte  di  mandorle  amare  che  cagiona  gra- 
vezza  e dolore  di  testa. 

Gode  credito  presso  i moderni  pratici  di  po- 
tente  coutrostimolante.  Si  usa  in  dose  di  4a  6 goc. 
e piu  ancora  in  qualche  pozione  fredda;  e non  deve 
essere  dal  farmacista  sotto  qual  siasi  pretesto  am- 
ministrata  senza  legal  prescrizione  di  un  Medico. 

L’ acqua  distillata  semplice  di  lauro  ceraso  e 
quella  di  seconda  coobazione  sono  usate  esterna- 
mente  per  fomente_,  o per  fame  ispirare  i vapori 
nelle  infiammazioni  della  laringe,  dell’aspera  arte- 
ria,  nell’afonia  ec . 

Acqua  semplice  e coobata  di  lattuga  . Si  pre- 
paraconle  foglie  della  lactuca  sativa  {V.  acqua  di 
lauro  ceraso  si  semplice  che  coobata). 

Acqua  spiritosa  semplice  di  melissa.  ( Spirito 
ardente  o alcoolato  di  melissa)  . Si  ottiene  distil- 
lando  a bagno  maria  le  foglie  e cime  f res  che  di 
melissa  nello  spirito  di  vino,  nelle  proporzioni  ec. 
indicate  per  preparare  lo  spirito  di  lavanda  o di 
spigo  {V.  acqua  spiritosa  di  lavanda). 

E nello  sles->o  modo  si  preparano  le  acque  spi - 
ritose  o i cosi  detti  spiriti  =rdi  menta  piperita di 
menta  comune  o ortense=:di  tanaceto— di  limozr: 

\ 
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di  maggiorana— di  salvia  =d’ issopo=di  mirto=rdi 
ocimo,  e di  tante  allre  erbe  aromatiche. 

. Acqua  spiritosa  di  rosmarino  (acqua  della  regina 
d Ungheria).  Si  distillano  a bagno-maria  18  one. 
di  sommila  fiorite e recenti  di  rosmarino,  dopo  averle 
latle  rnacerare  per  12  ore  in  8 lib.  di  alcool  -4-  28 
Ar.  B.  mescolato  coil  2 lib.  d’acqua  comune.  Otle- 
nule  8 lib.  di  liquido  si  sospende  la  d isti llazione  . 
Alcuni  per  avere  un’  acqua  spiritosa  molto  piu  de- 
licata  praticano  di  rettificare  il  prodotto  lino  ad 
averne  sole  5 o 6 libbre  . 

Olj  essenziali  ottenuti  dai  semi 
e Jrutti  per  distillazione. 

Olio  essenziale  d’anaci.  (Pimpinelia  anisum). 
Si  prendono  di  semen ze  d’anacio  ben  intiere  odo- 
rose  e recenti  la  quantitd  che  place , e acciaccate 
convenientemente  si  fanno  distillare  col  doppio 
del  loro  peso  d acqua  fino  ad  ottenere  la  meta  o 
i due  quinti  del  liquido  impiegato.  Si  cooba  il  pro . 
dotto  ec ; fino  a che  siasi  ottenuta  la  quantita  che 
vuolsi  di  olio  essenziale. 

Qnesto  olio  essenziale  e incoloro  biancastro  e 
piu  leggiero  delPacqua,  e concreto  alia  temperatura 
ordinaria  , diviene  piu  molle  o semi  liquido  4-  1 ~j 
Ter.  C.  e richiede  per  fondersi  una  temperatura  al- 
quanto  superiore ; ma  perde  invecchiando  siffatta 
propriety  . 
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E usato  in  Metlicina  come  anlispasmodico  e 
carminativo ; ed  in  Farmacia  per  vari  preparati. 

Balsamo  di  zolfo  anisato.  Si  sciolgono  nel- 
Volio  ossenziale  d’anaci  i fiori  di  zoljo,  mescolando 
queste  due  sostanze  nella  proporzione  di  oncia 
del  primo  e di  i once  del  secondo , ed  esponendo 
il  mescuglio  a moderato  calore. 

Si  amministra  interna mente  nelle  coliche  fla- 
tulente  alia  dose  di  G lino  1 5 gocce  in  qualcbe  emul- 
sione  o siroppo . 

Col  processo  medesimo  dell  'olio  essenziale  di 
anaci  si  preparano  anche  i seguenti . 

Dai  semi  delie  piante  ombellate. 

L olio  essenziale  di  semi  di  finocchio  si  forte 

cliedolce  (anethum  foenicu- 
lum)  ( concrescibile  e ver- 
dognolo  ). 

— d’antto  o finocchio  puzzolen - 

te  ( anetbum  graveolens  ) 
( giallognolo  ) , 

— di  prezzemolo  ( apium  petro- 

selinum  ) . 

— di  ccirvi  (carum  carvi)  (giallo) 

— d* angelica  (angelica  arcban- 

gelica  ) . 

— di  coriandoli  (coriandrum  sa- 

tivum ) . 

— di  comino  ( cuminum  cymi- 

num  ) ( giallo)  . 
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L olio  essenziale  cl  cwitni  ( sison  am  mi ) . 

E dai  semi  e Irutti  di  allre  piante 

L’olio  essenziale  di  pepe pimento  ( myrtus  pi- 

menla  (giallo) . 

— d’arnomo  ( amomum  racemo- 

sum)  (giallo  ) . 
di  pepe  cubeba  (piper  cubeba) 
(giallo;. 

— • di  noce  moscada  ( myristica 

aromatica  ) ( giallo)  . 

— d ’ anacio  stellato  o badiana 

(illicium  anisatum)  . 

— di  cardaniomo  ( amomum  car- 

da  momum  ) . 

• — • di  bacche  di  ginepro  (junipe- 

rus  sabina  ) (giallo  ) . 

— di  vciiniglia  (epidendrum  va 

nilla). 

Olio  volatile  di  senapa.  Si  ottiene  distillando 
le  semenze  della  sinapis  nigra  convenientemente 
acciaccate  con  2 volte  il  proprio  peso  cl’  acqua : e 
per  impedire  die  la  farina  di  senapa  aderisca 
cd  fondo  del  vaso  e si  abbruci , la  si  colloca  in  un 
sacco  di  tela  che  si  dispone  nella  gabbia  dentro 
il  tamburlano  [V olio  vol.  e acqua  di  fiori  at  auci). 

L’  olio  volatile  di  senapa  e quasi  incoloro  piu 
pesante  dell’  acqua,  di  odore  vivo  e penetranle  , di 
sapore  abbruciante  e caustico;  ed  alia  virtu  somraa- 
menle  irritante  di  quest’  olio  debbono  i grani  di 
senapa  la  propriety  rubefaciente  e vessicaloria  . 


Assicura  il  sig.  Iulia  Fontenelle  die  pochegocce 
di  quest’oZ/o  essenziale  applicate  sulla  pelle  agisco- 
no  dopo  qualche  tempo  come  un  vessicatorio,  e c lie 
nello  spazio  di  pochi  minuti  producono  1 elFetto  di 
un  senapismo  . 

Per  fare  utile  applicazione  di  quest’  olio  agli 
usi  della  medicina,  e per  servirsene  come  senapi- 
smo devesi  unire  mediante  1’  agitazione  con  piu  o 
meno  di  olio  d’oliva  o di  mandorle  secondo  la  forza 
che  gli  si  vuol  comunicare:  fatta  la  miscela  de’due 
olj,  se  ne  imbevono  dei  piumaccioli,  e se  ne  fa  ap- 
plicazione alia  pelle  per  piu  o meno  tempo. 

Senapismo  comune.  Si  prendono  di  semi  di 
senapa  recentemente  efinam.  polv'  i one.  e di  lie- 
vito  di  farina  di frumento  4 one.  Si  uniscono  bene 
insieme  quest  e due  materie  battendole  leggerniente 
in  mortajo  di  pietra  o di  porfido  con  suffeiente 
quantitd  di  aceto  comune fino  a che  si  siano  ridotte 
in  una  pasta  omogenea.  Questa  dose  serve  per  due 
senapismi  (i). 

Senapismo  irrilante.  E chiamato  cosi  quando 
oltre  le  materie  di  sopra  indicate  si  fa  entrare 
nella  composizione  di  esso  anche  il  sal  comune 
(cloruro  di  sodio)  nella  dose  di  mezza  oncia  . 

(0  La  poca  erubescenza  e il  debolc  effetto  dei  sena- 
pismi e soventi  volte  da  attribuirsi  alia  qualita  della  senapa 
indigena,  la  quale  e per  lo  piu  falsificata  con  1’aggiunta  dei 
grcini  di  altre  crocifere  , e qualclie  volta  perfino  rimpiaz- 
z ta  onnnianiente  dai  graui  di  r.ipa,  di  colzat  uc. 
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Acqua  d’anaci . Si  prepara  distillando  le  se- 
meme acciaccate  di  anad  con  4 volte  il  loro  peso 
d’ acqua  di  fonte;  ottenuta  la  mctci  del  liquido  im- 
piegato  si  desiste  dalla  distillazione  [V.  per  il  ri- 
manente  acqua  di  cannella  ). 

Si  preparano  nel  modo  slesso  le  acque  aroma- 
tiche  dei  semi  secchi,  gia  esposti  all’ occasione  di 
estrarne  gli  oli  essenziali,  e segnati  con  Vasterisco ; 
avvertendo  per  l’acqua  di  ginepro  che  le  bact  he  di 
esso  siano  ben  mature  . 

Acqua  di  ci  liege  nere  . Si  acciaccano  20  lib. 
di  ciliege  nere  insieme  coi  noccioli.,  e rinchiusane 
la  pasta  dentro  un  sacco  di  tela  di  lino  si  colloca  e 
sifissa  nella  gabbia  di  latta  o difilo  di  jerro  dentro 
il  tamburlanOy  con  40  lib.  d’ acqua  di Jonte.  Si  cor- 
reda  lo  strumento  dei  pezzi  necessarj , e si procede 
alia  distillazione  fino  ad  ottenere  i due  quinti  o 
al  piii  la  meth  del  liquido  inipiegato. 

Acqua  semplice  e coobata  di  mandorle  amare. 
Si  prepara  distillando  col  doppio  del  loro  peso  di 
acqua  le  mandorle  amare  si  del  persico  che  del  ci- 
liegio  ec.prirna  decorticate  esoppeste  (1):  e si  osser- 
vano  in  questa  operazione  le  condizioni  stesse  che 
abbiamo  indicate  per  la  preparazione  dell’ acqua 
coobata  e semplice  di  lauro  ceraso  {V . pag.  1 5 r ). 

(1)  Per  preparare  quest’acqua  si  puo  anche  far  uso  del  le 
fecce  (panella)  rimaste  dopo  l’espressione  dell’olio  a freddo 
dalle  mandorle  amare.  Si  soppestano,  e si  fanno  macerare 
per  3 giorni  nell’acqua  prima  di  procedere  alia  distillazione. 


L’ acqua  di  mandorle  amare  ha  gli  stessi  ca- 
ratteri  ed  usi  di  quella  di  lauro  ceraso  ; ma  esse  n- 
donepiu  debole  viene  eziandio  irapiegata  in  piccola 
dose  per  aromatizzare  alcuni  liquori. 

Acqua  spiritosa  d’anaci.  (Spirito  ardente  o al- 
coolato  d'anaci)  Si  prepara  col  processo  stesso  del- 
V acqua  spiritosa  di  cannella  ( F.  pag.  i43). 

E altrettento  si  fa  per  preparare  le  acque  spiri- 
tose  dei  serai  secchi  gia  indicati  nella  preparazione 
degli  olj  volatili : e raeglio  si  e di  non  acciaccare 
tali  droghe  poiche  nello  stato  d’ integrita  somraini- 
strano  un  prodotto  piu  grato : solo  richiedesi  di  la- 
sciarle  raacerare  nel  liquido  per  lo  spazio  di  3 o 4 
giorni  prima  di  procedere  alia  distillazione . 

Acqua  spiritosa  di  ginepro  (alcoolato  di  gine- 
pro  ) . Fatte  digerire  in  8 lib.  d’ alcool  diluto  4-  22 
Ar.  B.  3 lib.  di  bacche  di  ginepro  nello  stato  d' in- 
tegrita, per  lo  spazio  di  3 giorni,  si  procede  alia 
distillazione  a bagno  maria , race  0 gli  end  0 solamen- 
te  due  terzi  del  liquido  impiegato. 

Per  le  acque  spiritose  o alcoolati  di  ribes  e di 
altri  frulti  freschi  V.  alcoolato  di  rose. 

Olj  essenziali  ottenuti  dalle  resine 
per  distillazione  . 

Olio  volatile  di  trementina.  Quest’ olio  detto  co- 
rnunemente  olio  etereo,  ond’esser  distinto  dall’ olio 
denso  empireumatico  della  stessa  resina,  vien  pro- 
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parato  distillando  in  lambicco  di  rame  a fuoco 
undo , oppare  in  storta  di  vetro  a bagno  di  rena  , 
la  quantity  che  piace  di  trementina  ben  pur  a in - 
sieme  con  G volte  il  proprio  peso  d’acqua.  Ottenuti 
i due  terzi  del  liquido  inipiegato  si  so'spende  la  di  - 
stillazione,  e si  separa  dall'acqua  V olio  etereo  ot- 
tenuto.  Si  suol  talvolta  rettificare  nescolato  con  suffi- 
ciente  dose  d’acqua  a bagno-maria,  per  averlo  piu 
leggiero  e quasi  incoloro  . 

La  materia  rimasta  enlro  la  storta  insieme  con 
una  proporzione  di  acqua  si  consolida  mediante  il 
raflfreddamento,  diviene  fragile  e piu  o meno  bruna, 
ed  e chiamata  trementina  cotta. 

In  vece  di  trementina  si  puo  distillare  la  cosi 
detta  acqua  di  ragia  del  commercio  mescolata  con 
piu  o meno  di  acqua  . 

La  predetta  acqua  di  ragia  e pur’essa  un’olio 
essenziale  cbe  non  differisce  da  quellodi  trementina, 
se  non  percio  cbe  e oltenuto  dalla  resina  quasi  flui- 
da  del pinus sylvestris,  col  mezzo  stesso  della  distil- 
lazionea  fuoco  lentissimo.  Il  residuo  unito  all’aceto, 
e fatto  bollire  in  caldaje  di  ferro  o di  rame  fino 
alia  consumazione  delT  umidita  , e cbiamato  pece 
greca  o colofonia  . 

L’olio  etereo  di  trementina  ottenuto  di  recent e 
e quasi  incoloro  , di  leggiero  color  pagliato , di  sa- 
pore  pungente  e caldo  di  odore  trebentinaceo  ; e 
men  pesante  dell’acqua  e facilmente  infiammabile. 
Invecchiandosi  pero  si  colora  in  giallo  piu  o meno 


scuro  . 


Usi.  L'  olio  volatile,  di  trementina  e reputato 
potente  antelminltco  da  usarsi  si  per  espellere  il 
venue  tenia  che  per  uccidere  ogni  altra  specie  di 
vermi  intestinali  . La  dose  ordinaria  di  questo  ri- 
medio  non  suole  oltrepassare  presso  la  maggior 
parte  dei  pratici  le  20  o 3o  gocce  nel  periodo  di  24 
ore  ; aruminislrandolo  sciolto  neil’  alcool  o sospeso 
in  qualche  siroppo  con  acqua  aromatica  o stem- 
prato  nel  torlo  d'ovo,  nel  miele  ec.  Ma  il  dott.  Ken- 
nedy riferisce  di  averlo  usato  alia  dose  di  1 one.  in 
una  tazza  di  latte  a digiuno  , e di  averne  ripetuta 
la  stessa  dose  alia  sera,  qualora  la  porzione  presa  la 
mattina  non  abbia  produtto  TefFetto  desiderato  (1). 

L olio  volatile  di  trementina  e usato  in  Far- 
macia  per  format’  dei  saponuli  e vai  j composti  bal- 
sa cnici ; ed  e impiegalo  nelie  arti  per  la  composi- 
zione  del  le  vernici  . 

Balsamo  di  zolfo  terebentinato.  Si  prepara, 
trattando  col  calore  un  mescuglio  di  S once  d'olio 
essenziale  di  trementina  e di  1 oncia  di  fiori  di 
zolfo.  Si  decanta  dopo  averlo  ritirato  dal  fuoco  ec  . 

Gode  , ma  ad  un  grado  molto  piu  eminente  , 
delle  stesse  proprieta  del  balsamo  di  zolfo  semplice. 

(l)  Io  mi  asterro  di  fare  qualunque  reflesso  sn  gli 
effetti  che  risentir  dehhono  le  pareti  interne  degl’intestini 
dall’  azione  di  un  rimedio  che  ho  veduto  io  stesso  cagio- 
nare  rossore,  vivo  doh.re,  e pustule  sulla  pelle  di  una  ma- 
lata,  per  aver  essa  fatte  con  V olio  di  trementina  delJe 
semplici  frizioni  sulle  proprie  braccia  . 

Vol.  JJJ.  m 
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Sapone  di  Starkey  ( saponulo  di  putassa).  Tri 
turatu  uri oncia  di  sotto-carbunato  di  potassa  in 
un  rnortajo  di  vetro , si  unisce per  via  di  agitazione 
con  e gual  peso  d ’ olio  essenziaie  di  t remen tina  , e 
poscia  vi  s’  incorpora  a riprese  i one.  di  tremen- 
tina  veneta  ben  pura  (i).  Unite  bene  insieme  que- 
ste  Ire  soslanze,  si  leviga  il  mescuglio  sopra  di  un 
bacino  o di  una  lustra  di  porfido , e cos'i  si  rende 
perfettamente  omogeneo  il  compos  to.  Presso  alcuni 
era  conosciuto  col  norne  di  sapone  tartareo  di  Boe- 
rhauve.  Si  conserva  in  vasi  di  vetro  ben  chiusi. 

Ha  consistenza  d’eatratto  e odor  di  trementina, 
di  cui  gode  le  virtu;  di  lado  e oggi  usato  in  Me- 
dicina . 

Per  formare  dei  saponuli  con  altri  olj  volatili 
si  stempra  nell'ulcool  il  sapone  medicinale  fatto  con 
olio  di  mandorle  dolci  e potassu  o soda  caustica,  si 
passa  per  tela  di  lino  rada  con  forte  espressione , e 
vi  si  uniscouo  per  ogni  oncia  di  essoa  dram,  di  un 
qualche  olio  essenziaie.  Si  conservano  questi  sapo- 
nuli in  vasi  ermeticamente  chiusi. 

Olio  di  balsamo  di  copaiaba  ( V.  olio  etereo 
di  trementina).  Si  prepara  con  lo  stesso  processo. 

Gode  delle  stesse  virtu  mediche  della  resina 
copaiba  da  cui  e slato  ottenuto  . 

/ 

(i)  Senza  qaesta  aggiuata  1’  olio  essenziaie  si  separa 
dall’alcali  . 


Olj  essenriali  ottenuti  dalla  scoria, 
dei  Jrutti  per  espressione. 

Olio  volatile  di  cedro.  Si  rasckia  con  una  ra - 
spa  la  parte  corticate  esteriore  dei  cedri  senza  in- 
taccarne  le  parti  bianche  sottoposte  , e raccolta 
questa  raschiatura  in  una  certa  quantita,  si  sot- 
topone  at  torchio  entro  un  sacchetto  di  tela . Si 
riceve  it  liquido  colorato  entro  un  cilindro  angu- 
sto  di  vetro  , ove  mediante  it  riposo  si  divide  in 
due  liquidi  distinti,  di  cui  U superiore  e folio  es- 
senziale , e V inferiore  e acqua  mucillagginosa ■ Si 
separa  il  primo  dal  secondo  per  mezzo  d un  sifone 
e si  conserva  in  bottiglie  di  vetro  cilindriche  er- 
meticamente  chiuse ; donde  si  estrae  decantan- 
dolo  , dopo  che  col  lungo  riposo , deposte  le  mate- 
rie  sospese  , si  sard  chiarijicato . 

E di  rado  usato  in  Farmacia  ma  piu  spesso 
Hell’ arte  del  liquorista  , del  dislillatore  ec.  Queslo 
olio  volatile  egualmente  che  quello  di  limone  sono, 
purche  sinceri  , impiegati  per  togliere  dalle  stoffe 
ai  di  lana  che  di  seta  le  macchie  futtevi  con  olj  lissi . 

Gosi  per  mezzo  della  raspatura  e del  torchio  ( i ) 
si  spremono  gli  olj  essenziali  dalle  scorze  del  limo- 
ne , del  bergamotto  , e delFarancio ; i quali  hauno 

( * ) Mediante  la  pressione  si  estrae  Polio  essenziale  nn- 
cl>e  Halle  semenze  d’.niaci,  di  finocchio,  di  carvi.e  d’altie 
ooibellate  partite  siano  state  prccedenteiuente  amuiollite 
cot  rapori  a<  quo*!  . 
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color  verde  giallogilolo  e sono  tutli  piu  leggieri 
dell’acqua.  E sebbene  ottenuti  col  mezzo  della  pres- 
sione  siano  molto  piu  coloraLi  di  quando  vengono 
estratli  merce  la  distillazione,  pur  tuttavia  col  pri - 
mo  di  questi  processi  riescono  molto  piu  soavi  e fra^ 
granti  (i). 

Acqua  di  tutto  cedro.  Si  separa  la  scorza  dal 
parenchima  di  un  numero  di  cedri , e rinchiusa  in 
un  piccolo  sacco  collocato  e fissato  dentro  la  gab- 
bia  cilindrica  di  filo  di  ferro  si  pone  nel  tambur- 
lano  d'  un  alanibicco  , ove  si  Jd  distillare  con  4 
volte  il  proprio  peso  d acqua.  (V.  olio  essenziale 
di  fieri  aranci).  OttenUta  la  rnetii  del  liquido  impie- 
galo  si  sospende  la  distillazione. 

Si  usa  per  dar  grazia  a diverse  misture  e po- 
zioni  k 

Si  preparano  nel  modo  stesso  le  acque  distil- 
late aromaticlie  di  limone  — d’arancio  = e di  ber- 
gamotta  - 

Acqua  spiritosa  di  cedro  ( alcoolato  di  cedro). 
Si  fanno  distillare  a bagno-maria  2 lib.  di  scorze 
fresche  di  cedro  con  8 lib.  di  spirito  di  vino  +32 
Ar.  B.  e 4 lib.  d acqua  di  tutto  cedro  fino  ad  ot- 
tenere  8 lib.  di  liquido  (2). 

(1)  Per  preparare  questi  olj  per  distillazione  V.  olio 
essenziale  di  fiori  aranci. 

(2)  Si  prepara  1’ alcoolato  di  cedro  muschiato  o nm- 
brato , aggiungendo  all’ acqua  spiritosa  di  cedro  qualcbe 
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Si  usa  in  Medicina  come  eccitante. 

Si  preparano  cosi  anche  le  acque  spiritose  o 
gli  alcoolali  di  scorze  fresehe  d’araucio=di  limone 
— di  bergamotto  ec. 

Olj  essenziali  ottenuti  dai  fiori 
per  imbibizione. 

Sonovi  degli  olj  essenziali  cosi  volatili  e fu- 
gaci  che  non  e possibile  coi  mezzi  ordinarj  d'  iso- 
larli  dai  fiori  o dalle  altre  droghe  cui  appartengono, 
senza  che  si  dissipino;  tali  sono  gli  olj  essenziali  di 
gelsomino  , di  giglio,  di  viole  , di  tuberosa  o nar- 
ciso  , d'  iride  fiorentina  ec.  Bisogna  dunque  imbe- 
verneo  impregnarne  qualche  liquido  per  ritenergli. 

A tale  oggetto  si  prende  una  scatola  di  latta  di 
figura  quadrilatera  non  meno  profonda  di  G a 8 pol- 
lici  e munita  di  coperchio;  se  ne  ricuopre  il  fondo 
con  un  pezzo  di  stoffa  di  lana  (bianchetta)  impre- 
gnate con  1’ olio  di  beben , vi  si  spargono  i fiori 
di  gelsomino  lino  alhaltezza  di  circa  mezzo  pollice, 
si  cuopre  questo  strato  con  altro  pezzo  di  stoffa  im- 
bevuta  come  la  prime  del  medesimo  olio;  e alter- 
nati  gli  strati  dei  fiori  con  quel li  delle  stoffe  di  lana 
fino  a riempire  tulta  la  cavity  della  scatola,  si  com- 
primono  o con  una  lastra  di  cristallo  o di  piombo  , 
e vi  si  adatta  il  coperchio.  Dopo  12  o i5  ore  si 

goccia  di  tintura  alcoolica  di  rnuschio  o d’ambra  grigia  ; 
e si  puo  anche  dargli  un’  altro  aspetto  colorundolo  in  rpsso 
col  la  cocciriiglia  . 


estraggouo  i fiori  per  sostituirne  de’  miovi  strati , e 
decorso  un’eguale  spazio  di  tempo  si  ripete  ancor  la 
stessa  operazione.  Quindi  si  comprimono  e si  lavano 
le  stoffe  di  luna  sotto  l’alcool  reltificato  e freddo;  e 
introdotto  questo  liquido  carico  dell’  olio  spremuto 
in  una  storta  tubulata  , si  distilla  a bagno  maria 
lino  ad  ottenerne  la  terza  parte  o la  meta  . 

II  liquido  alcoolico  cosi  oltenuto  per  distilla  - 
zione  vien  detto  impropriamenle  essenza  di  gelso- 
mini  perche  carico  del  loro  aroma;  e Polio  di  behen 
che  ha  servito  di  veicolo  rimane  nella  storta  col  re- 
stante  dell’alcoo!  piu  diluto.  Con  simil  processo 
si  ottengono  gli  alcoolati  o I’essenze  di  giglio  e di 
altri  fiori  odorosissimi  (i). 

Acque  spiritose  composte. 

Sotto  un  tal  nome  e sotto  quello  di  alcoolati 
composti  si  designano  quei  liquid!  alcoolici  , che 
sono  impregnMi  di  varj  olj  essenziali  non  per  sem- 
plice  miscela  tna  per  mezzo  di  simultanea  distilla  - 
zione . 

Spirito  ardente  di  coclearia  (alcoolato  antiscor- 

(i)  Si  eecettaa  I alcoolato  o essenza  d'iride  fiorentina 
il  cui  aroma  si  disperde  quasi  in  totalita  durante  la  distil  - 
larione;  e si  preferisce  di  far  digenre  nell'  alcool  la  radice 
disseccata  e soppesta  della  sud.  pir.nta  insieme  con  un  poco 
di  laccarnuffa  polv.  I!  liquido  e chiarnato  essenza  di  violttte 
perche  ne  ritiene  I’odore,  e il  colore. 


butico ) . Si  prepara  distillando  a bagno  maria  in 
larnbicco  di  rame  stagnato  S lib.  difoglie  fresclic 
di  code  aria  officinale  leggennente  contuse  e 7 lib • 
di  radici  parimente  Jresche  di  rafano  rusticano 
divise  in  fettucce  con  10  lib-  di  spirito  di  vino 
4-  24  dr.  B.fino  ache  siansi  ottenute  6 lib.  di  li- 
quido.  Si  custodisce  in  bottiglie  a tappo  smerigliato. 

Spirito  ammoniacale  di  lavanda  ( gocce  inglesi 
cefaliche).  Introdotto  in  storta  di  vetro  tubulata 
8 one.  di  spirito  di  cornodi  cervio  (solto  carbunato 
d’  amraoniaca  iiquido  ottenuto  per  la  distil lazione 
dal  corno  di  cervio  0 da  11a  seta  cruda  ) 2 dramme 
d’  olio  essenziale  di  spigo  e 1 one.  di  alcool  4*  33 
dr.  B.  si  distilla  a moderato  calore , avvertendo 
di  desistere  dalt  operazione  al  momento  in  cui 
sul  Iiquido  distillato  si  vedono  comparire  delle 
piccole  sfere  oleose. 

Si  custodisce  questo  liquore  in  bottiglie  a tap- 
pu  smerigliato , e si  ha  cura  di  ben  agitarlo  prima 
di  versarne  la  dose  riebiesta  . 

Si  amministra  da  12  a 36  gocce  in  adattato 
veicolo.  Se  ne  vanta  huso  nelle  affezioni  ipocondria- 
che  , isteriche  ec. 

Spiritodi  mclissa  composto  (acqua  dei  Carnie- 
litani  o di  melissa  spiritosa  composta  ).  Se  si  vuolc 
stare  atlaccati  alia  formula  di  preparazione  di  que- 
sto  liquore  l’operaz  one  eoltre  modo  complicata;  e 
d’  altronde  il  composto  ne  resulla  ben  diverso,  se 
non  si  osservano  tutte  le  clausule  della  formula  . 


La  riforma  che  in  alcune  Farmacopee  si  e voluto 
purtaiu  nel  proeesso  di  preparazione  dell’acqua  dei 
Carmelitani  ha  fatto  si  ehe  a questa  acqua  non  resli 
che  il  no  me  . 

Per  la  preparazione  di  queslocomposto  bisogna 
avere  a disposizione  le  acque  spirilose  o gli  alccolati 
di  diverse  droghe  si  secclie  che  fresche  ; e tanto 
meglio  sara  quanlo  piu  questi  alcoolati  saranno  ve- 
tusti  . 

Si  prendono  \ one.  di  ciascuna  delle  seguenti 
acque  spiritose  cioe  = di  cannella  regina  — di  ga 
rofol i = d i noce  moscada— di  coriandoli  = d’anaci 
di  cedro,  e si  uniscono  insieme  in  ampia  botti- 
glia  : 4 once  di  ciascuna  delle  seguenti  cioe  zrr  d'an- 
gelica  preparata  con  le  radici  fusti  e foglie  fresche 
~ di  ramerino  — di  maggiorana  — d’  issopo=  di 
timo  — di  salvia,  e si  riuniscono  insieme  come  le 
prime  in  un’altra  botliglia. 

Ora  introdotti  i due  mescuglj  o i liquidi  delle 
2 bottiglie  in  ampia  storta  di  vetro  tubulata  , vi  si 
versano  2 lib.  d’acqoa  spiritosa  semplice  di  melissa, 
avvertendo  pero  che  la  densita  di  ciascuno  di  que- 
sti alcoolati  sia,  prima  di  fame  il  mescuglio,  di  4-  3o 
Ar.  B.  Ed  aggiunte  alia  massa  di  questi  liquidi  ia 
one.  d’acqua  piovanao  slillata,  e 2 one.  di  zucchero 
bianco  raflinato  s.  p.  si  munisce  la  storta  d'allunga, 
si  circonda  il  recipientedi  un  mescuglio  frigorifico, 
e si  precede  alia  distillazione  a bagno-maria  fino 
ad  ottenere  5 lib.  e ^ di  liquido  (i). 

(i)  Non  si  dee  credere  che  nella  confezione  delle  acque 


Introdotto  il  liquore  ottenuto  in  boltiglie  a 
tappo  smerigliato  , si  tengono  immerse  per  qual- 
che  ora  in  un  mescuglio  di  ghiaccio  pestato  e di 
sal  comune  (i). 

Quest'  acqua  spiritosa  di  melissa  composta  e 
antisterica,  tunica,  eccitanle  e vulneraria.  Si  prende 
a gocce  mescolata  con  qualche  adattato  veicolo, serve 
per  nettar  la  bocca,  e si  usa  senza  diluirla  per  spal- 
aiar  le  membra  nelle  paralisie. 

Acqua  di  Colonia  ( alcoolato  o acqua  spiritosa 

spiritose  composte  la  distillazione  sia  ana  operazione  super- 
flua  , e the  basti  di  sciogliere  nell’alcool  i diversi  olj  es- 
senziali  nelle  proporzioni  richieste.  Con  la  semplice  miscela 
degli  olj  e^senziali  coll’  alcool  si  tenterebbe  invano  d’imi- 
tare  in  lulte  le  loro  prerogative  gli  alcoolali  ottenuti  per 
distillazione.  Sarebbe  egli  mai  probabile  che  la  grazia  e 
la  delicatezza,  per  cui  gli  alcoolati  ottenuti  per  la  distilla- 
zione si  distinguono  su  quel l i preparati  per  la  semplice 
miscela,  siano  dovute  non  solo  ad  una  piu  intirna  com- 
binazione  fra  I’alcool  e gli  olj,  rna  anche  alia  mulua  cotn- 
penetrazione  fra  gli  aromi  respettivi  ? 

( i)  L’ immersione  prolungata  per  qualche  ora  in  un 
mescugl  o frigorico  o nel  diaccio  solo  e il  mezzo  pin  ef- 
ficace  e piu  pronto  per  spogliare  qualunque  siasi  liquido 
distillato  d’ogni  odore  enipireurnatico  o di  bruciato , odore 
che  contraggono  non  solarnente  le  acque  aromatiche  o sem- 
plici  o composte  distillate  a fuoco  nudo,  ma  talvolta  ezian- 
dio  i liquori  spirilosi  distillati  a bagno-rnaria  . E dove  a 
cagione  del  troppo  volume  non  si  possa  praticare  questo 
mezzo  per  le  acque  aromatiche  , si  perviene  ad  eoien- 
darle  e*ponend<»le  per  qualche  istante  al  sole  in  vasi  di 
bocca  angusta  ma  aperti. 


di  cedro  composta).  In  io  lib.  cTalcool  rettificato  e 
senza  alcun  caltivo  odore  si  versa  d'olio  essenziale 
di  bergamotta,  di  cedro,  e di  limone  di  ciascuno  i 
one;  d’olio  essenziale  di  ramerino,  di  fiori  aranci,  e 
di  spigo  di  ciascuno  g one;  e d’olio  essenziale  di  can- 
nella  2 dram.  Quindi  vi  si  aggiungono  d’acqua  spi 
rilosa  di  ramerino  10  one.  e di  alcoolalo  di  melissa 
composto  (aequo,  de  Carmelitani)  1 5 one.  Dopo 
avere  bene  agitato  il  mescuglio  dentro  una  gran 
bottiglia  , si  versa  in  una  storta  tubulata  } e decorsi 
4 o 5 giorni  di  digestione  si  distilla  a bagno-maria 
fino  a che  siansi  ottenute  8 libbre  e g di  liquido  (1). 

Si  pub  render  questa  acqua  anebe  piu  graziosa 
aggiungendo  al  mescuglio,  prima  della  distillazione, 
qualche  grano  di  muschio  oppure  una  discreta  dose 
d’ acqua  di  bouquet ; che  altro  non  e se  un  liquido 
spiritoso  per  uso  di  toelette,  e preparato  per  mezzo 
della  distillazione  di  varj  alcoolati  odorosi  unili  iu- 
sietne  . 


Acqua  senza  pari  ( acqua  sans  pareille).  in 
lib.  d’  alcool  rettificato  4-  36  Ar.  B.  contenuto  in 
una  bottiglia  si  versano  2 dram,  d’olio  essenziale 
di  limone  , 1 dram,  e t8  gr.  di  quello  di  berga  • 


(1)  Secondo  la  formula  di  cui  G.  A.  Farina  si  serviva 
per  preparare  la  vera  acqua  di  Colonia , si  dovrebbe  fare 
infusione  delle  drogbe  aromatiche  nell’alcool  , e poi  distil- 
larne  circa  tre  quarti  a bagno-tnaria  ; ma  il  processo  d> 
preparazione  cbe  abbiamo  riportato  e quello  11  form  a to 
e adottato  si  dal  codice  farmaceutico  francese  cbe  da  alt. » 
inoderni  ricetlarj  . 
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motta,  i dram,  di  quello  di  cedrato  e 4 one.  d’acqua 
spiritosa  di  ramerino  . Si  mescola  il  tutto  agilando 
la  bottiglia,  e si  distilla  a bagno-maria  fino  ad  otte- 
uere  3 lib.  ~ di  liquido  . 

Acqua  antisterica  (alcoolato  di  menta  compo - 

In  a libbre  di  alcool  rettif. +-36  Ar.  B.  con- 
tenuto  in  una  bottiglia  , si  versano  8 scropoli  d’ o- 
lio  essenziale  di  menta  ortense } e 4 scropoli  di 
olio  esseuziaie  d’erba  s.  Maria.  Si  aggiungono  al 
mescuglio  4 lib.  di  alcool  diluto  h-  20  Ar.  B.  e si 
distilla  a bagno-maria  fino  ad  ottenere  4 lib.  di  li- 
quido. Alcuni  omettono  la  dislillazione  , e si  limi- 
tanoa  filtrareil  liquido  per  carta  emporetica  in  im- 
buto  coperto  ( V.  tinture  pag.  3 1)  . 

Se  ne  serve  il  bel  sesso  odorandola  nell’in- 
contro  di  qualohe  cattivo  odore^e  ne  usa  interna, 
mente  con  l’acqua  nella  minaccia  d’  isterismo  . 

Acqua  antisterica  con  castoro  ( spirito  o alcoo- 
lato  di  castoro).  Si  prendono  di  castoro  recente,  ta- 
gliato  in  sottili  trucioli  o raschiato  4 once,  di  can- 
nella  regina  sop.  6 dram;  di  macis  (1)  e di  garofoli 
sop.  di  ciasmno  2 dram,  di  fiori  freschi  di  spigo  (2) 
1 one;  di  fogliedi  salvia  e di  ramerino  minutamente 
tagliate  di  ciascuno  4 dram.  E infuso  il  tutto  in  5 
lib.  di  alcool  rettificato  + 36  Ar.  B.  dopo  2 giorni 

(1)  Si  suoie  talvolta  impiegare  la  noce  moscada  in 
loogo  did  macis  . 

(aj  S**.condo  la  formula  di  alcuni  ricettarj  si  dovrehbe 
sostituire  la  camomilla  volgare  alio  spigo. 
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di  macerazione  si  f&  distillare  a bagno-maria  fino  a 
secchezza  . 

Si  usa  alia  dose  di  10  fino  a 4°  goc.  e piu  in 
un  cucchiajo  d’acqua  di  fonte  o in  qualche  pozione, 
come  efficace  antislerico  e potente  emenagogo. 

Acqua  anlipestilenziale  spiritosa  ( acqua  della 
Scala)  . Si  prendono  di  sommita  fresche  d’ issopo , 
di  calamenta  , di  menta  piperita  , di  maro  , di  ra  - 
merino,  di  salvia,  di  timo,  di  ciascuno  6 one;  di 
fiori  freschi  di  lavanda  io  one;  di  scorze  fresche  di 
arancio  e di  limone  di  ciascuno  i one;  di  cannella 
regina  , di  garofoli  , e di  noce  moscada  di  ciascuno 
I one;  e soppestale  le  droghe  secche,  tagliuzzate  le 
fresche,  si  fanno  macerare  per  2 giorni  in  io  lib. 
d’alcool  3o  Ar.  B.  Quindi  .si  distilla  a bagno-ma- 
ria fmo  ad  ottenere  8 lib.  di  liquido,  in  cui  si  sciol- 
gono  all’ordinaria  temperatura  2 one;  di  canfora  rasa 
e ben  pura  con  - one.  d'olio  essenziale  d’anaci  e al- 
trettanto  d’olio  di  lavanda. 

Volendo  comunicare  a questo  liquido  un  bel- 
lissimo  color  rosso  si  fanno  digerire  a parte  in  due 
lib.  di  esso  per  qualche  ora  2 one.  di  cocciniglia  s. 
p.  e mescolata  con  \ one.  di  allume:  Si  Ultra  il  me- 
scuglio  e si  mescola  con  l’altra  porzione  di  liquore, 

S’  impiega  come  I’acqua  antisterica. 

Acqua  teriacale  . Si  prendono  di  foglie  fre- 
sche di  ruta , di  dittamo  cretico , e di  scordio  , 
di  scorze  fresche  d'  arancio,  di  limone , di  radici 
di  contrajerva  , di  zedoaria , di  calanio  aromatic 


co,  e di  galanga  di  ciascuno  xfi  one;  e tagliuzzate 
di  queste  droghe  quelle  che  sono  f resell  e e soppe- 
state  le  secche,  sinfondono  in  4 lib.  di  alcool  +-36 
/dr.  B.  diluto  con  egual  peso  di  acqua  piovanci  o 
st ilia t a , cui  in  nppresso  si  aggiungoho  8 one.  di 
teriaca  stemprata  in  egual  peso  di  sugo  di  lirnone . 
Dopo  24  o 3o  ore  di  macerazione  si  distilla  a ba- 
gno-rnaria  salato  fino  ad  ottenere  6 lib - di  liquido. 

Si  usa  da  r dram,  a xfi  one.  in  qualche  adat- 
tato  veicolo  come  carminativo,  antelmintico  ec* 

Spirito  volatile  aromatico  oleoso  di  Silvio  {al- 
coolato  ammoniacale  aromatico ) . Si  prendono  di 
scorze  fresche  di  cedrato  e d’arancio  once  1 e di 
vainiglia  soppesta  xf?.  one;  di  garofoli  soppesti,  e di 
caunella  regina  di  ciascuno  1 dram,  e di  sal  ammo- 
niaco  polverizzato  ( idroclorato  d’  ammoniaca')  8 
one.  Introdotte  queste  materie  in  una  storta  tubu- 
lala  di  collo  molto  largo  vi  si  versano  8 one.  di  al- 
cool rettificato  + 3a  Ar.  B.  che  si  diluisce  con 
un’egual  peso  di  acqua  stillata.  Si  agita  di  tanto  in 
tanto  il  mescuglio,  e dopo  3 giorni  di  digestione  si 
aggiungono  per  la  tubulatura  della  storta  e a riprese 
G one.  di  sal  di  tartaro  alcalino  ben  secco . Gorre- 
dalo  opportunamente  rappareccbio  si  procede  alia 
distillazione  a bag  no  di  rena,  raccogliendo  la  meta 
almeno  del  liquido  impiegato  ; con  T avvertenza 
pero  di  amminislrare  in  principio  un  cj&lore  assai 
jpggiero,  e di  accrescerlo  sempre  per  gradi  (1). 

(*)  Spingendo  la  distillazione  molto  piu  avanti  si  su- 


E necessariodi  cuslodire  il  liquore  ottenuto  in 
botliglie  non  solamente  chiuse  con  tappo  sinen- 
gliato,  raa  difese  anche  dalla  luce  per  mezzo  di  carta 
nera  o d’un  intonaco  di  gesso;  senza  la  qual  pre- 
cauzione  si  vedrebbe  ii  liquido  prendere  a poco  a 
poco  un  color  giallo  e quindi  scuro  . 

Si  usa  da  8 a 3o  gocce  in  qualche  veicolo  ap- 
propriate; e si  vanta  qual  rimedio  eccilanle  e cor- 
diale  assai  utile  nelle  malattie  esantematicbe  con 
prostrazione  di  forze,  nelTisterisnao  ec. 

Acqua  vulneraria  spiritosa  (cilcoolato  vulnera- 
rio  o alcool  poli~aromatico ),  Si  prendono  di  foglie 
o sommita  freseke  di  salvia  , d'  angelica  , di  tana- 
ceto , di  menta  volgare  o conrnne , di  Jinoccliio,  di 
timo,  di  maggiorana , di  calamenta  di  ciascuno  4 
one.  e di  sommita.  secche  d’assenzio  roniano,  d is- 
sopo,  d’  origano,  di  fiori  di  caniornilla  volgare  , di 
spigo,  di  ciascuno  i once : si  tagliano  i fusti  delle 
piante  fresche  , si  acciacciaccano  moderatarnente 
le  droghe  secche , e tutte  insieme  si  fanno  digerire 
per  2 giorni  in  38  one.  di  alcool  4-  36  Ar . B\  per 
quindi  distillare  a bagno  maria  3o  o 3a  one.  di 
liquor e (i). 

blima  del  carbonato  d’ aimnouiaca  impregnate*  d’ ol  j es- 
senziali,  dal  quale  potrebbe  il  collo  della  storta  rimanere 
ostruito  se  fosse  troppo  angusto.  Alla  formazione  del  pre- 
citato  sale  ba  dato  lao^>:>  la  decomposizione  reciproeamente 
accaduta  fra  l’idroclorato  d’arnrnoniaca  e il  sotto  carbonato 
di  potassa. 

(i)  Mescolando  i one.  di  quest'acqua  vulneraria  con 
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Si  usa  internamenle  come  eccitante  da  Ji  scro- 
polo  a i dram;  in  qualclie  infuso  o decotto  amaro, 
ed  esleruamenta  come  vulnerario  nelie  contusion!  ec. 

Spirito  di  Lremenlina  composto  ( balsarno  di 
Fioravanti ) . Si  prendono  di  trementina  veneta 
pura  1 6 one;  di  gumma  elemi,  di  tacamaca,  e di  gal- 
bano  di  ciascuno  3 one;  d'aloe  soccotrino  i one.  di 
storace  liquido  2 one;  di  bacche  fresche  d’  alloro  4 
once,  di  radici  di  galanga,  di  zenzero,  di  zedoaria,  di 
corteccia  di  cannella  regina,  di  garofoli,  di  noci  mo- 
scade  di  ciascuno  i one.  e e di  dittamo  cretico  1 
one.  Si  soppestano  fra  queste  droghe  quelle  che  sono 
suscettibili  di  polverizzazione,  e tutte  insieme  s’in 
fondono  in  8 lib.  d’ alcool  +•  32  Ar.  B;  ove  si  la- 
sciano  digerire  per  5 o G giorni,  e quindi  si  distillano 
fiuo  ad  ottenere  cinque  sesti  ( ^ 6 6 8 ) del  liquido 
impiegato  (1). 

Si  usa  internamenle  come  balsamico  e diure- 
lico  in  dose  di  4 fino  a 10  gocce,  e si  applied  anebe 
esternamente  . 

due  l.bbre  d’  ucqua  distillata  di  rnentu  , ed  altrettantu  di 
inelissa  si  compone  la  cosi  detta  acqua  vulneraria  non  spi - 
ritosa,  che  s’iinpiega  sera plicernente  per  lozioni. 

(l)  Si  soleva  anticamente  passare  il  liquido  e le  fecce 
residue  in  ana  storta  di  terra  per  esporle  a nuova  distilla- 
zione  a fuoco  nudo  ; e dividendone  i prodotti  si  otteneva  in 
principle  un  liquido  oleoso  giallognolo  che  dicevasi  balsamo 
oteoio  di  Fioravanti;  e in  ultimo  un  liquido  nero,  rnolto  piu 
ricco  d’ernpireurna  detto  balsamo  nero:  rna  lie  I’  uno  ne  1’al* 
tro  souo  attualraente  in  uso  . 


Spirito  di  ginepro  composto  ( alcoolato  di  gi- 
nepro cotnposto')  . Si  prendono  di  bacche  di  gine- 
pro i lib.  di  semi  di  conn  no  e d’anaci  di  ciascuno  i 
one.  e y^e  s'infondono  in  6 lib.  di  alcool  4-  3o  Ar. 
B.  di  luto  con  2 lib.  di  acqua  di  liori  aranci  ; dopo 
due  giorni  di  macerazione  si  distilla  a bagno  maria 
raccogliendo  circa  2Jz  del  liquido  impiegato  . 

Questo  liquido  e di  sapore  amaroguolo  grato  e 
di  odor  di  ginepro  . E usato  come  eccitante  e sto- 
macbico  da  scrop.  a 1 dram,  in  qualche  ap- 
propriate veicolo . 

Spirito  gengiviale(  alcoolato  di  M.  de  la  V ril- 
Here  per  i denti)  . Si  prendono  di  cannella  re- 
gina  2 one;  di  garof’oli  G dram,  di  bottom  di  rose 
secche  (rosa  centi folia  ) 1 one;  ciascuno  ben  sop; 
di  coclearia  olTic.  8 one.  di  scorza  di  cedro  recenli  1 
one.  e lf2:  si  fan  no  macerare  per  24  ore  in  4 lib. 
di  alcool  4-  36  e si  distilla  a bagno-maria  fino  a sic- 
cita.  Quindi  si  rettifica  il  prodotto  per  averlo  piu 
spiritoso  . 

Si  usa  alia  dose  di  1 cucchiajata  in  qualche 
liquido  appropriato  per  sciaaquarsi  la  bocca  , o per 
far  gargarismi , ed  e un  eccellente  antiscorbutico. 

Acqua  di  mille  liori  ( spirito  di  mille  fiori ) . 
Si  mescolano  e si  agitano  in  una  bottiglia  di  cri- 
stallo  2 one.  di  spirito  o alcoolato  di  garofoli,  altret- 
tante  di  spirito  di  spigo,  4 onc-  di  alcoolato  di  rose, 
1 one.  di  quello  di  noce  moscada  , altrettanto  di» 
quello  d’iride  liorentina  ottenuto  per  infusione  ( V 
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pug.  i6G)e  2 once  di  acqua  Sans  par eille : vi  si 
a",oriun°fono  i 2 one.  di  alcoolato  di  ra merino  ( acqua 
della  regina ) e si  distilla  a bagno-maria  lino  a che 
siansi  ottenute  20  one.  di  liquido;  cui  si  coraunica 
l’odore  e la  grazia  del  muschio,  versandovi  qualclie 
goeeia  di  tintura  spiritosaben  chiaradi  questa  droga, 
o d*  ambra  grigia  . 

Acqua  di  smeraldi  ( alcoolato  vulnerario  per 
infusione)  . Si  prendono  di  fusti  fog l i e e soramita 
fresche  d’angelica  4 one;  d’assenzio  romano,  di  ca - 
lamento,  di  ruta,  di  salvia  , di  timo,  e di  foglie  di 
alloro  di  ciascuno  2 one;  di  raenta  dei  giardini  , e 
di  prezzemolo  di  ciascuno  l\  one;  di  ranaerino,  e di 
dittamo  cretico  di  ciascuno  one.  Tagliuzzale  li 
namente  tutte  questo  droghe  fresche,  s’  introducono 
in  un  ampio  matraccio  o in  una  bottiglia  , e vi  si 
versano  2 lib.  di  alcoolato  di  lavanda  e altrettante 
lib.  di  alcoolato  di'ramerino.  Si  ottura  il  vaso  con 
vescica  pertugiata  con  una  punta  d’ago,  e se  ne  fa 
macerazione  per  circa  i5  giorni  alia  teraperatura 
ordinaria  ; quindi  si  cola  per  tela  di  cotone  0 di 
lino  con  espressione,  e poscia  si  filtra  per  carta,  op- 
pur  si  decania  dopo  che  ha  riposato  per  qualche 
giorno  in  vaso  chiuso. 

II  color  verde  di  cui  questo  liquore  spiritoso 
resta  tinto  , gli  ha  meritato  il  nome  di  acqua  di 
smeraldi  . 

Si  usa  come  1’acqua  vulneraria* 

Vol.  III. 


12. 


Lic/uori  alcooiici  aroma  zticcherini 

Questi  composti,  destinati  pin  a servire  al  lusso 
delie  mense  clie  ai  bisogni  della  rnediciua,  sono  de- 
signali  col  uome  di  ratafia  se  sono  colorati  dal  sugo 
di  qualebe  frutto;  o con  (juello  anclie  piu  comune  e 
generico  di  rosolio  ( nome  enfatico  chesignifica  ru- 
giada  del  sole)  se  sono  incolori  e piu  o meno  lim- 
pidi  . Sono  poi  si  gli  uni  cbe  gli  altri  distinti  con 
mille  allri  norni  specific!  ed  insignificanti  , ioinia- 
ginati  cl  a 1 la  bizzarria  dei  liquorish  . 

Si  distinguono  tre  specie  di  rosolj  a second  a 
dei  processi  usali  per  coniporgli:  i°  rosolj  per  sem- 
plice  infusione  o rnacerazione;  2°  per  macerazione  e 
distillazione;  3°  per  fermentazione  e distillazione . 

Nella  confezioue  di  quesli  liquori,  e special- 
mente  di  quelli  del  i°  e 2°  genere,  e necessario  im- 
piegare  dell’alcool  affalto  puro  (i);  e di  qui  e cbe 

(l)  A.  cagione  dell’  abbruciamento  di  una  porzione  di 
materia  rnuccosa  dei  frutti  o dei  semi  I’  acqua  vite  ottenuta 
da  tali  muterie  conlrae,  fino  dalla  prima  distillazione,  unsa- 
pore  ed  un  odore,  che  in  parte  tenaeernente  ritiene  anche 
nelle  distillazioni  e rettificazioni  successive  nialgrado  che 
qucste  vengano  fatte  su  carbone  animale:  ed  al  sapore  era  - 
pireurnatico  dell’acqua-vile  di  vinacee  un  altro  se  ne  associa 
non  menu  disgustoso,  quello  cioe  dell’olio  acre  contenato  ne* 
vinacciuoli , come  alio  spirito  d’orzo  o di  frumento,  eliia- 
uiato  snick  dai  Fiaiuminghi  e whixki  dagl’lnglesi  cornunica 
un  cullivo  sapore  la  materia  acre  resinosa  nascosta  solto  la 
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hancliti  i liquidi  alcoolici  ottenuti  dal  la  fermenta- 
zione  dei  frutti,delle  patate,  dei  gram  d'orzo  e di  fru- 
mento,  dalle  viftacceec.  non  si  fara  uso  che  del  solo 
alcool  ollenuto  per  la  distillazione  dal  vino  (i). 

Si  ricliiede  inoltre  che  la  macerazione  non  sia 
troppo  prolungata  , poiche  se  la  digestione  delle 
droghe  nelT alcool  e mollo  protratta,  esso  si  carica 
non  solamente  della  sostanza  aroniatica,  ma  scioglie 
eziandio  qualche  principio  acre  ed  amaro  od  in  al- 
tro  modo  disgustosu.  L’insolazione  che  abbiamo  rac 
coniandala  per  le  tinture alcooliche  non  deve  essere 
impiegala  per  le  macerazioni  alcooliche  destinate 

pellicola  di  quei  semi.  Nell’impossibilita  dunque  di  spogliar 
totalrnente  queste  diverse  specie  di  acqua-vifte  del  loro  em- 
pireutna  ec  , si  procura  di  mascherarne  1’  odore  e il  sapore 
distillandole  insierne  con  le  bacclie  di  ginepro  , con  i semi 
d’anaci,  di  finocchio  ec.  e si  coinmerciano  sotto  i nomi  di 
braniltwein , di  g>n,di  schnik,  d'anisetle,  /enouil/ette  ec. 

(i)  Merce  gli  apparecchj  distil  la  tor  j di  recente  irn- 
maginati  si  ottiene  dal  vino  nel  mezf)  giorno  della  Ffancia 
ono  spirito  che  segna  dai  -|-  *8  ai  38  Ar.  B.  fino  dalla 
prima  distillazione  ; lo  che  ci  risparrnia  quelle  ripetate  o 
succrssive  rettificazioni  che  erano  indispensabili  alloracbe 
per  rnezzo  degli  ordinal]  alambiccbi  si  voleva  portare  lo 
spirito  di  vino  -}-  34  o 35  deli’Ar.  suddetto  prima  di  ver. 
sarlo  in  comiriercio  . 

Avvengaihe  I’ alcool  ottenuto  dal  vino  o il  comune 
spirito  di  vino  facesse  senlire  un  sapore  piu  o meno  aspro, 
dovuto  ad  on  poco  di  acido  acetico  , Virey  conciglia  di 
correggerlo  versandovi  qualche  goccia  d’aimnoniaca  liquida, 
la  quale  satorando  I’acido  forma  un  sale  afi’atto  innocuo  , 
e rende  il  liquido  simile  per  il  sapore  al  piu  vecchio  spi- 
rito di  vino  . 
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ally  composizione  dei  rosolj,  a merio  die  non  si 
trutli  di  sostanze  sapide  e poco  fragranti.  Bisogna  fi- 
nalmente  nella  confezione  dei  rosolj  guardarsi  sem 
pre  da  far  miscele  di  droghe,  die  per  il  sapore  o 
per  l’odore  si  Irovino  fra  loro  mal  d’accordo. 

rosolj  per  macerazione.  II  metodo  di  prepa- 
razione  e presso  a poco  lo  stesso  per  tutti  : solo 
varianole  proporzioni  fra  Talcool  e la  droga  secondo 
la  natura  e lo  slato  di  essa  , siccome  variano  fra  il 
liquido  summentovato  e lo  zucchero,  secondo  che 
s’  impiega  quest’ultimo  polverizzato  o in  siroppo. 

Tanto  i ratafia  che  i rosolj  debbono  essere  fil- 
trati  (i)  e conservati  in  vasi  chiusi. 

Rosolio  d’anaci.  = Serai  d’ anac.  contus.  one. 
4 = zucchero  fine  raff.  polv.  one.  i8  = alcool  di- 
luto  4-  20  Ar.  B.  lib.  io  — si  fan  macerare  per  12 
ore  ec  . 

Si  preparano  nel  modo  stesso  i rosolj  di  finoe- 

cbio  dolce,  d’anacio  stellato,  di  ginepro  ec. 

\ \ 

(1)  La  distillazione  dei  rosolj  per  carta  emporetica  si 
eftettua  a stento  se  lo  zucchero  impiegato  non  e fino  raf- 
linato,  se  contiene  cioe  qualche  poco  di  melazzo.  Bisogna 
in  tal  caso  cliiarificare  i rosolj  per  mezzo  della  colla  di 
pesce  sciolta  in  discreta  quantity  di  acqua,  o sivvero  farli 
attraversare  per  il  carbone  anirnale  . 

Nella  confezione  dei  rosolj  ordinarj  si  pratica  di  chia- 
rificare  lo  zucchero  con  I’alhurnina  d’uovo  o col  sangue 
(V-  siroppo  semplice)  prima  di  fame  la  miscela  con  le 
infusioni  alcooliche;  oppur  filtrati  i rosolj  per  stamina,  si 
lascia  che  viepiu  si  chiarifichino  rnediante  il  riposo. 
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Rosolio  di  caffe.  Caffe  moka  lostato  a rosso 
e polv.  one.  12  — zucchero  line  raft',  p.  one.  i5  — 
alcool  4-  20  lib.  io— si  macerare  per  8 giorni  ec. 

Rosolio  di  cioccolata  o di  caccao.  Gaccao 
caracca  torrefatto  e mondato  one.  i6  — detto  ma- 
rignone  c.  s.  one.  8 — zucchero  line  raff.  p.  one. 

1 2 — alcool  4-2i  lib.  io  si  macera  per  id  giorni, 
e al  rosolio  ftllrato  si  aggiungono  20  o 2 5 gocce  di 
alcoolato  di  vainiglia. 

Rosolio  di  lamponi  (1)  — Lamponi  senza  am- 
maccare  lib.  10 —zucchero  one.  12— alcool  4-  24 
lib.  5 = si  macera  per  3 giorni,  poscia  si  spreme  ec. 

Rosolio  di  zioccioli.  — Noccioli  di  pesca  e di 
albicocca  schiacciati  e ammaccati  nura.  120  — s'in- 
fondono  insieme  con  la  loro  parte  legnosa  e 10  one. 
di  zucchero  in  5 lib.  d'alcool  4-  22—  si  macera  per 
8 giorni  ec  . 

Rosolio  d’ aranci  (2)=rScorze  fresche  d’aran- 
cio  araaro  one.  4 = zucch.  fine  raff  one.  8=altool 
4-  22  lib.  10  = si  macera  per  6 ore  ec  . 

Rosolio  di  fiori  aranci.—  Fior’  aranci  mond. 
one.  1 6 = zucchero  fine  raff  one.  1 2 zzr  alcool  -f- 
22  lib.  10  = si  macera  per  G ore  ec. 

Rosolio  di  cotogne.  = Sugo  depurato  di  pomi 

(1)  In  si  mil  modo  si  ottengono  i rosolj  di  fragole,  e 
di  ribes  rosso  o nero  ; e si  puo  agginngere  nella  macera- 
zione  di  quest’ ultimo  un  poco  di  cinnamorao  o qualche 
garofano  . 

(2)  Si  preparano  cosi  anche  i rosolj  d’  arancio  dolce, 
di  cedr.ito  , e di  Iimone  . 


cotogni  lib.  8 ~ tiicool  rettif.  -f-  36  lib.  4—  cin 
namomo  dram.  3 — curiamloli  dram.  2,  garofoli 
gr.  18  , macis.  dram.,  f2  sopp:  — maudorle  a mare 
acciac.  one.  =r  zucchero  f.  raf.  one.  40  — si  raa 
cera  per  5 giorni  ee. 

Rosolio  ch  vainiglia.  (i)n±Si  aromalizza  l’al- 
cool  ■+-  3 2 con  tintura  di  vainiglia  a gruto  sapore 
e odore  ; e si  rnescola  con  egual  peso  di  siroppo  di 
zucchero — 3o  Ar.  B.(2). 

Alchermes  liejuido  . Si  prendono  di  cannella 
re  gin  a xji  one.  di  garofoli  1 dram,  e di  vainiglia 
dram,  f2  ben  sopp.  e s’  inf  on  do  no  in  alcool  retti- 
ficato  + 36  Ar.  B.  iusieme  con  una  noce  /no- 
li) lu  egual  motlo  si  preparano  esteinporaneamente 
altri  7 osolj  per  la  miscela  del  siroppo  di  zuc.  con  diverse 
tinture  o infusioui  alcooliche,  come  per  es.  il  rosolio  di 
violette  preparato  on  tintura  d’  iride  fiorentina  (V.  pag. 
lG6)  o sivvero  con  aromatizzire  lo  spirito  di  vino  4-  5x 
con  qualche  olio  essenziale  prima  di  unirlo  al  siroppo;  ma 
il  cornposto  in  quest’ultima  guisa  ottenuto  non  e com  de 
licato  come  queMo  che  si  prepara  per  distillazione  ( V. 

r osolj  per  distillazione)  . 

(’i)  1 roso/j  prepftrati  con  siroppi  sono  pell’ arte  del 
liquorista  distinti  con  l’iiuproprio  nome  di  olj onde  di- 
cesi  olio  *1*  vainiglia  , d’anaci,  di  violette  ec.  invece  di 
rosolio  <h  vainiglia  ec. 

Per  prevenire  la  forinazione  dei  gruppi  di  crista  1 1 i f 
cui  si  facil mente  vanno  Soggetti  i rosolj  preparati  con  si- 
roppo di  zucchero  fine,  clopo  aver  soggiornato  qualche 
tempo  nelle  bottiglie  , si  suole  aggiungere  al  siroppo  mi 
poco  di  miela  bianch.ssirno . 


scad  a parimente  contusa  , e con  le  scorze  di  un 
cedro  di  giusta  grossezza  e ben  maturo.  Vi  si 
aggiunge  i dram,  e J 2 di  cocciniglia  sot.  pol 
ver.  rnista  con  20  o 25  gran ■ di  polvr.  d’allume 
umettata  con  acqua , e si  lascia  il  tutto  in  dige 
stione  per  sei  giorni  agitando  di  tanto  in  tanto  . 
Indi  sciolte  a bagno  maria  in  6 lib.  d’  acqua  co- 
mane  1 1 lib.  di  zucchero  bianco  fmissimo  e polv. 
si  unisce  questo  liqnido  siropposo  ( 1)  all  infusione 
alcoolica  anzidetta  filtrata  per  tela  di  lino;  ed  ag 
giuntevi  1 lib.  di  sugo  depurato  di  mele  appiole  e 
6 one.  di  acqua  di  fior’  aranci , si  lascia  il  me 
scuglio  per  qualche  tempo  in  quiete . Si  jiltra  di- 
poi  per  rena  selciosa  benissirno  laoata  (2);  e si  cu 
stodisce  il  liquore  filtrato  in  bottiglie  , cbe  se  ne 
riempiono  Jino  al  collo  , e si  chiudono  crmetica  - 
mente . 

Si  usa  come  tonico  e stomachico. 

Acqua  claretta . Si  prendono  di  legno  aloe  > 
di  rad.  d' angelica,  di  valeriana  , di  canuella  , di 
garofoli  , e di  zenzero,  di  ciascuno  6 dram  ; di  gu 

(1)  Devtsi  procarare  che  il  peso  del  niroppo  equi- 
vaJga  a quello  del lo  zucchero  e dell’  acqua  impieguti  , 
cioe  alia  somma  di  jy  libbre. 

?.)  Debbo  alia  cortese  atnicizia  del  sig.  S T.  la  co- 
manicazione  dei  deltaglj  r guardanli  la  confezione  di  que- 
sto liquore,  il  quale  per  vero  dire  riesee  molto  gradito 
al  gusto  se  vi  s’ iinpiegano  ottirrie  droglie.  E uecessario 
iuoltre  awertire  cbe  se  si  auiueota  di  1 bbbra  la  dose 
dello  zuerhero  e di  ultrettanto  (|uella  dell’ acqua,  si  ba 
u"  alchermcs  alquanto  piu  dolce  e debcato. 
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langa  , di  semi  di  cardamomo,  e di  finocchio  dulce 
di  ciascuno  2 dram;  il  tullo  ben  soppesto  si  fa  ma- 
cerare  per  20  giorni  in  5 lib.  di  alcool  rettificato 
36  Ar.  B;  si  agita  ec.  Si  filtra  il  liquore,  e sciolte  \ 
lib.  di  zucchero  ralF.  s.  polv.  in  un  egual  peso  di 
acqua  di  rose  , si  riuniscono  i due  liquidi  e si  agi- 
ta no  bene  insieme. 

Si  usa  come  eccitante  0 sola  o in  qualche  po- 
zione . 

Rosolj  per  macerazione  e distill  azione  . Si 
compongono  unendo  un  qualche  alcoolato,  sia  sem- 
plice  sia  cornposto,con  un  egual  peso  di  siroppo  di 
zucchero  fine  e della  densita  di  — 33  Ar.  B. 

Rosolio  di  ccinnella.  — Acqua  spiritosa  0 al- 
coolato di  cannella  ^=;  siroppo  di  zucchero  parti 
eguali  in  peso  . — Si  mescolano  mediante  V agita- 
zione  i due  liquidi  ec. 

In  sifFatto  modo  pure  si  preparano  i rosolj  di 
menta  , di  cedrato  ( 1 ) di  macis  , d’ angelica  , e di 
tante  allre  droghe;  e dei  quali  sarebbe  inutile  ripor- 
tar  la  ricetta . 

Rosolio  o elixir  d’  assenzio  coniposto  , detto 
anche  assenzio  svizzero,  quinta  essenza  o estratto 
d’  assenzio  composlo.  Si  prendono  di  sommita  sec- 
che  d’ assenzio  romano  once  16;  d’assenzio  politico 

(l)  I liquoristi  danno  a questo  rosolio  il  nome  di 
per/elto  amoro  quando  e colorato  debolmente  in  rosso 
con  la  cocciniglia  . 


8 once  . ili  rad  . di  calamo  aromatico  e d’ angelica 
di  ciasc.  i one;  cT  anaci  stellati  ' one.  e di  foglie 
secche  di  dittamo  cretico  2 dram.  Soppestate  tutte 
queste  droghe,  si  fanno  macerare  per  Sgiorni  in  12 
lib.  d'alcool  -f-  20;  poscia  si  distilla  a bagno-maria 
fino  ad  ottenere  6 lib.  di  liquido  (1)  e si  colora  il 
liquore  oltenuto  col  sugo  espresso  di  spinaci  0 di 
appio  (2). 

II  processo  di  cui  si  servono  alcuni  liquoristi 
per  preparare  per  via  di  macerazione  e di  distilla- 


cato;  ma  i prodolti  che  ne  ottengono  sono  per  vero 
dire  molto  delicati  e squisiti  . 

Acqua  di  noci  0 di  mallo  di  nod.  Dentro  il  tam- 

(1)  Se  si  filtra  semplicemente  questo  liquido  anzicbe 
distillarlo  si  ottiene  la  tintura  d’  assenzio  composta  , do- 
tal* come  il  rosolio  di  virtu  tonica  e stomachica  . 

(2)  Per  tener  lontana  la  scolorazione  del  liquido,  tanto 
facile  ad  insorgere  quaudo  esso  e dominato  dalla  luce,  si 
pratica  di  cbiarificarlo  per  mezzo  della  collu  di  pesce,  la 
quale  involge  e precipi-ta  la  parte  muccosa  amilacea  del 
sugo  di  spinaci  o d’altra  erba  .•  ma  e rneglio  di  comunicare 
al  rosolio  on  color  verde  costante  col  seguente  processo. 

Si  scioglie  una  porzioue  d’indaco  in  sufficiente  quan- 
tity d’  acido  solforico  , e se  ne  precipita  la  soluzione  col 
carbonato  calcareo.  Raccolto,  lavato,  e disseccato  il  preci- 
pitate ottenuto  si  scioglie  in  alcool;  quindi  se  ne  volta  il 
colore  ceruleo  al  verde  mediante  la  radice  di  curcuma 
soltilmente  polv;  su  cui  si  fa  digerire  per  pin  o menu 
tempo.  Con  questo  liquido  si  comunica  tanto  ai  rosolj 
quanto  agli  altri  liquori  alcoolici  un  bel  color  verde. 
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burlano  di  un  alambicco  di  rame  stagnato  si  fan- 
no  macerare  per  6 giorni  16  one.  di  noci  ver- 
di  (i)  (ben  ammaccate  in  mortajo  di  pielra)  in  6 
lib.  di  spirito  di  vino  ■+•  36  diluto  con  ^ lib.  di 
acqua  di  fonte  (2).  Quindi  si  distilla  a bagno-ma- 
ria  fino  ad  ottenere  3 lib.  di  spirito:  quando  l’ap- 
parecchio  e ben  rafFreddato  si  estrae  dal  lauibur- 
lano  il  liquido  con  la  poltiglia  e si  passa  per  tela  di 
lino;  poscia  riunito  il  liquore  del  tamburlano  con 

10  spirito  gia  distillato,  si  versa  di  nuovo  il  miscu- 
glio  nell’alambicco  aggiungendovi  2 scrop.  di  can- 
nella  reg.  sop.  1 scrop.  di  macis,  2 lib.  di  zucchero 
f.  raff,  ridotto  in  pezzi,  e l’albumma  di  2 ova  ben 
sbattuta  in  2 lib.  d’acqua  . Si  lascia  il  tnescuglio  in 
macerazione  per  1 2 ore,  e si  distilla  a bagno  maria 
fino  ad  ottenere  circa  1 lib.  e *f2  di  liquido  (3).  Si 
cessa  allora  di  amministrare  il  calore,  e quando  dal- 
l’apparecchio  non  getne  piu  alcuna  goccia  si  torna 
a ver.sare  nel  tamburlano,  per  la  sua  apertura  lale- 
rale  superiore,  il  liquido  gia  distillato.  Si  lascia  1 a p - 
parecchio  per  un  giorno  in  quiete  , e dopo  die  e 
intieramente  rafFreddato  si  estrae  dal  tamburlano 

11  liquido,  e si  fillra  per  carta  emporetica  con  imbuto 
munito  di  copercbio  (V.  tinture  pag.  3 1 ). 

( 1)  Debbono  questi  frutti  essere  a tal  punlo  di  vegetn- 
zione  che  an  ago  possa  facilmente  perforarli  e trapassarli. 

(2)  Si  pud  usare  lo  stesso  peso  d’acqua  di  fiori  aranci  , 
di  mandorle  ainare,  o di  cedro  . 

(3)  Questa  seconda  dislillazione  ba  anicamente  per  sco- 
po  di  operare  un’anione  piu  intirna  fra  i principj  aromatici 
I’alcool  e lo  zuccbero. 


Si  preparano  nellostesso  motlo  i rosolj  di  tar- 
tuQ,  di  popone  ec;  i primi  moiulati  e divisi  in  fet- 
tucce,  il  secoudo  spogliato  de’semi  e della  scorza;  nel 
nual  caso  non  abbisognando  di  separar  la  poltiglia 
dal  liquido  come  nel  rosolio  di  mallo  di  noce  si 
fara  una  sola  distillazione,  conformandosi  per  il  ri- 
manenle  a cib  che  abbiamo  detto  di  sopra  ( V.  la 
pag.  precedente). 

Per  preparare  i ratajia  di  ribes  nero  o rosso,  di 
ciliege  amarasche,  di  more  , di  lampuni  , di  coto- 
gni  ec. (1)0  di  vai  j di  questi  f’rutti  insieme, se  ne spre- 
me  il  sugo,  e vi  si  sbatte  ralbumina  d’ova;  oppur  vi 
si  aggiunge  piu  o menu  d’ acqua  se  il  sugo  espresso 
non  formasse  che  la  meta  o i delTalcool  impie- 
gato  (2) . 

Acqua  d’  oro.  Si  prepara  il  rosolio  cosi  cilia* 
mato  facendo  macerare  le  scorze  di  6 cedrati  in 
q lib.  d’ulcool  + 36  misto  con  3 lib.  di  acqua  spi- 
rilosa  di  inacis , cut  si  aggiungono  1 scrop.  di  zaf- 
ferano  soppesto  , e la  quanliia  necessaria  di  acqua 
di  f’onte,  oppur  d’acqua  di  fior’aranci  con  albumina, 
zuccheru  ec.  Distillate  il  liquido  si  sbattono  con  una 
forcbetta  alcune  foglie  d'oro  in  una  piccola  porzione 

(1)  Invece  di  estrarre  il  bugo  da  1 la  polpa  dei  pomi  co- 
togni  n grattugiano  sotto  lalcool  in  cui  si  lasciano  macerare 
per  un  giorno;  e passato  il  liquido  per  tela  di  lino  se  ne 
spremon.j  le  fecce  solto  il  torchio. 

'7.)  Affinche  i ratafia  o i rosolj  riescano  nun  troppo 
forti  ma  del ica t i , deesi  prucurare  che  la  quantita  deM’a<  qua 
egU  'gli  o »uperi  di  qu  dche  poco  quella  dell’alcool  impe- 
gatu  , essendone  il  grado  36  Ar.  B 
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del  rosolio  otlenuto  e si  mescola  con  tutto  il  ri- 
manente  . 

ylcqua  d’  argento  . Si  ottiene  macerando  la 
scorza  di  6 cedrati  e di  4 bergamotti  in  12  lib.  di 
alcool  misto  con  3 lib.  d’  acqua  spiritosa  di  can- 
nella  , zucchero  ec.  e si  sospende  nel  liquido  qual- 
che  foglia  di  argento  come  si  e fatto  per  il  rosolio 
precedente  . 

ROSOLJ  PER  FERMENTAZlONE  E D1STILLAZ10NE  . 

Questi  non  differiscono  dagli  altri  rosolj  se  non 
percio  che  contengono  o il  sugo  fermentato  o lo 
spirito  distillato  di  diversi  frutti  . 

Maraschino  di  ribes.  Fatti  convenientemente 
fermentare  i frutti  ammaccati  del  ribes  rosso  in- 
sieme  colla  dodicesima  parte  del  loro  peso  di  fo- 
glie  di  ciliege  nere  , se  ne  separa  il  liquido  alcoo- 
lico  per  mezzo  della  distillazione  operata  in  1am- 
bicco  a fuoco  nudo,  bensi  munito  internamente  di 
una  graticola  di  latta  pertugiata  onde  impedire  il 
contatto  delle  fecce  col  fondo  del  tamburlano.  Me 
scolando  in  parti  eguali  quest’ alcool  rettificato  (1) 
con  zucchero  fino  raff,  e acqua  distillata  si  corn- 
pone  if  maraschino  di  ribes. 

(1)  L’  acredine  che  i semi  del  ribes  comunicano  al 
liquido  che  distilla  , e I’ernpirearria  di  cui  questo  si  carica 
ci  obhligano  ad  operarne  la  rettificazione  su  della  cretu 
e del  carbone  animate  / e per  meglio  smorzare  T odoro 
empireumatico  dell’ alcool  ottenuto  richiedesi  d’immergerlo 
nel  ghiaccio  mescolato  col  sale. 
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Maraschino  (li  Zara.  Si  compone  infondendo 
in  io  lib.  di  alcool  di  vino  rettificato  un'egual  peso 
di  amarasche  ben  mature  con  809  once  di  foglie 
fresche  del  loro  albero  . Si  schiacciano  con  le  mani 
sotto  I’alcool  le  amarasche,  si  aggiungono  3 lib.  di 
Kirschenwasser  e altrettante  d’acqua.  Si  aggrazia  il 
mescuglio  con  un  poco  di  alcoolato  di  rose,  e si  ag- 
oiun^e  r album i ua  sbattuta  e lo  zucchero  in  dose 
eguale  a quella  dell’alcool  impiegato ; si  distilla  ec. 
(V.  pag.  186). 

Si  compongono  altri  simili  liquori  impiegando 
il  persichello  ottenuto  dalle  pesche  fernaentate  , il 
kirschenwasser  ( vino  di  ciliege  ) il  karschenwasser 
( vino  di  prugne  o susine  ) . 

Canjora  . 

Questa  sostanza  viene  in  appendice  agli  olj 
essenziali  perche  ha,  con  essi  moltissima  analogia: 
essa  e un  prodotto  naturale  . Il  laurus  camphora 
albero  comunissimo  nel  levante  necontienein  copia 
si  nei  rami  che  nelle  foglie  (1);  ma  trovasi  canjora 
in  piccola  quantita  associata  eziandio  agli  olj  essen- 

(1)  Dal  carteggio  tenuto  fra  il  viaggiatore  Cap.  G. 
Mariti  e il  batanico  D.  A.  Zuccapni  e tuttora  inedito  re- 
ftulta  rhe  non  solaraente  dal  laurus  champhora  ma  an  - 
che  dai  Laurus  sumatrensis  e L.  Cinnamumum  ottiensi  la 
canfora  ( V.  Atli  dell’  I.  e R.  Accademia  Pistojese  per 
I anno  1816.  Mem.  sulla  canforizzazione  degli  olj  volatd 
del  sig.  M.  C.  Ridolfi  ). 
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ziali  di  molte  piante  della  famiglia  delle  labiate > 
come  di  gia  abbiamo  delto  . 

Per  ottener  la  canfora  dal  lauro  summento- 
vato  i Giapponesi  ne  d istilla no)  con  discreta  quan- 
tity d’acqua)  i rami  divisi  in  pezzi  dentro  cucurbite 
di  ferro  , superiormente  guarnite  d'un  cappello  di 
terra;  nel  di  cui  cavo  foderato  con  treccia  di  paglia 
di  riso  la  canfora  sublimandosi  aderisce  , mentre 
il  vapore  acquoso  condensato  distil  la  . 

Si  raflina  in  Olanda  ed  in  allre  contrade  per 
mezzo  di  nuova  distillazione  la  canfora  "rejgia  re 
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cata  dall’Indie,  e si  versa  nel  cotnmercio  europeo  in 
forma  di  pani  che  hanno  la  figura  di  segmenti  di 
sfera  (i ).  In  questo  state  la  canfora  e solida,  bianca, 
semilrasparente,  e alquanto  fragile:  ba  odor  forte 
ma  aggradevole  , sapore  acre  , ed  un  peso  specilico 
un  poco  minore  di  quello  delTacqua.  S’ intiamma 
appena  e messa  in  contatto  con  i corpi  in  combu- 
stione,  e brucia  senza  lasciar  vestigio  di  se.  Si  fonde 

(i)  II  processo  che  dai  piu  oggi  si  aclotta  per  purificar 
la  cailfora  c onsiste  in  mescolarla  c >n  la  dodicesirna  parte 
del  jnoprio  peso  di  calce  , e in  distillarla  in  alambicchi 
che  nella  parte  superiore  o nel  capitello  si  trovino  esposti 
ad  un  calore  di  circa  -+-  180  Term.  C;  Alla  qual  ternpe- 
ratura  la  canfora  mantenendo  la  forma  di  liquido  distilla 
senza  sablimarsi.  La  canfora  cosi  liquida  vien  raccolta  in 
recipienti  formati  di  due  emisferi  di  rame  .stagnate  e con- 
gegnati  I’uno  contro  I’  altro  ; ivi  si  concreta  e si  soluli- 
fica  : e per  distaccarne  i pani  non  si  la  che  sea  Ida!  leg. 
germente  I’eimsfero  inferiore  dopo  averne  disgiunto  ilsu- 
periore  . 
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-j-  \rj5y  bolle  ao5  Term.  G;  ed  in  forza  della 
sua  lensione  si  volitalizza  anche  alia  temperatura 
ordinaria,  assumendo  nel  sublimarsi  la  forma  cri- 
slallina,  qualora  le  venga  impedito  di  disperdersi, 
come  accade  nell’  interno  nelle  bottiglie  in  cui  si 
conserva  ermeticamente  chiusa . 

Non  ostanle  che  l’acqua  non  sciolga  la  canfora 
se  non  in  quantita  appena  perceltibile  pur  tultavia 
lie  prende  bene  l’odore.  E solubile  nell’elere  solfo- 
riro  e nell’alcool:  quest' ultimo  liquido  saturando- 
sene  ne  scioglie  perfino  i-j  del  proprio  peso  , ma  se 
ne  spoglia  d’ullronde  e la  lascia  precipitare  in  tioc- 
chi  merce  1’  aggiunta  dell’ acquu  . La  canfora  si 
scioglie  pari mente  negli  olj  si  essenziali  che  fissi  . 
i quali  poi  ne  depongono  una  purzione  sotto  forma 
cristallina  per  raflfreddarnento,  seavendone  operata 
la  suluzione  a caldo  se  ne  sopraccaricarono. 

Gli  alcali  non  hanno  manifesta  azione  sulla  can- 
fora, ma  gli  acidi  nitrico  e sulforico  concentrati  la 
decompongono  j il  primu  Lrasformandola  in  un  aci- 
do  particolare  ( canforico  ) il  secondo  carbonizzan- 
dula  e riduceudola  in  lannino  artificiale.  All’oppo- 
sto  I’acido  idroclorico  in  v’apori  non  fa  che  unirvisi, 
e la  canfora  saturandosene  si  liquefa  . 

Non  essendo  sempre  le  stesse  le  proprieta  della 
canfora , ma  diflfereudo  talvolta  a tenure  degli  alberi 
ond’e  slata  otlenuta,  sono  i Chimici  lentati  ad  am- 
mettere  piu  specie  di  canfora  ; riguardando  come 
idenlica  a fjuella  del  laurus  camphora  ogui  altra 
qualita  di  essa  che  provenga  dai  diversi  lauri,  di- 
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stinguendone  la  canfora  di  alcune  labiate  per  un 
modo  di-verso  di  comportarsi  cogli  acid i,  e al  can- 
fora  artificiale  . 

Quest’ ultima  specie  di  canfora  pub  essere  ot- 
tenuta  facendo  attraversare  una  proluugata  corrente 
di  gas  acido  idroclorico  per  l’olio  essenziale  di  tre- 
mentina,  contenuto  in  vaso  immerso  in  un  miscu- 
glio  frigorifico.  L’olio  a umen la  considerabilmente 
di  peso,  e si  rappiglia  in  una  massa  cristallina  mol- 
le,  che  si  fa  sgocciolare  sopra  un  filtro  di  tela  di 
colone.  Si  purifica  questa  canfora  artificiale  agi - 
tandola  nella  soluzione  di  un  sotto  carbonato  alca- 
lino;  poscia  si  lava  in  molt’  acqua  , si  comprime 
fra  la  carta  bibula , e si  fa  disseccare  a 1 1 ’aria  . (i) 

La  canfora  artificiale  gode  di  molle  propriety 
di  quella  naturale  , ma  trattata  con  acido  nitrico 
svolge  del  cloro  , e sublimata  rende  libero  1’  acido 
idroclorico  del  quale  totalmente  si  spoglia  quando 
e fatta  passare  per  un  tubo  di  porcellana  incande- 
scente  . Dietro  tali  resultamenti  la  canfora  artifi- 
ciale vien  riguardata  come  una  combinazione  inti- 
ma  di  olio  essenziale  e d’acido  idroclorico;  dovecclie 
in  quella  naturale,  sia  dei  lauri  o sia  del le  labiate, 
figurano  solamente  il  carbouo  , 1’idrogeno  , e 1’  os- 
sigeno;  il  primo  in  gran  quantita,  e il  secondo  da 
eccedere  la  proporzione  cbe  lie  sarebbe  necessaria 
per  formar’acqua  col  terzo  . 

(i)  (V.  per  maggiori  dettaglj  su  questo  soggetto  la 
memoria  cit.  e inserita  negli  atti  dell  I.  e R.  Accademia 
Pistoiese ) . 
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Usi.  La  canfora  sottilmente  raschiata  o polve- 
rizzata  e qualclie  volta  adoprata  internamente  dai 
medici  alia  dose  di  6 grani  fino  a i scrop;  mescolata 
con  qualclie  polvere,  o linpastata  con  qualclie  estratto 
sotto  forma  di  boli. 

Serve  in  Farmacia  per  diverse  preparazioni. 

Li  ni  men  to  canforato  composto  degFInglesi . 
Introdotte  in  una  storta  di  vetro  16  one.  di  al- 
Coolato  di  lavanda  e 6 one.  di  ammoniaca  + 22 
Ar.  B.  si  distillano  a mite  calore  fino  ad  ottenere 
16  one.  sole  di  liquulo  (1);  in  cui  si  sciolgono  2 
one.  di  canfora  rasa  . 

Questo  composto  e usatocome  stimolante  ano-^, 
dino  nella  lombaggine,  neile  reumatalgie  croni- 
cbe  ec  . 

Balsamo  nervino  ( unguento  di  canfora  com- 
posto). In  un  matraceio  di  collo  lungo  si  fondono 
a bagno  maria  4 onc • di  midollo  preparato  di 
bove,  e altrettante  onct  di  olio  fisso  o burro  di  noce 
moscada.  Quindi  si  ritira  il  vaso  dal  bagno  e vi 
si  versano  2 dram,  d’  olio  volatile  di  ramerino 
mescolato  con  1 dram,  d' olio  volatile  di  garofani , 
e dipoi  2 dram,  di  canfora  , f*  onc.  di  balsamo 

(i)Perpoter  giudicare  del  moinento  in  cai  il  liquore 
raccolto  nel  pallone  e giunto  a tanto  da  dover  sospendere 
la  distillazione,  si  misnra  precedenternente  ali’operazione  lo 
spazio  che  nel  medesirno  recipiente  viene  occupato  da  16 
onc.  di  on  altro  liquore  che  abhia  presso  a poco  lo  stesso 
peso  specifico  di  quello  distil lu to. 

Vol.  III.  li 
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Jtfcco  del  Peru  sciolti  in  sufficiente  quantitd  di 
alcool  rettificato.  Si  agita , si  mescola,  e prima  che 
si  concreti  si  versa  in  vasi  di  cristallo,  ove  si  cu - 
stodisce  ermeticamente  chiuso . 

E impiegato  per  frizioni  nelle  emiplegie,  nelle 
paralisi  parziali,  nell’atrolia  degli  articoli,  nei  reu- 
matismi  cronici  ec. 

Acqua  canforata.  Siprecipita  la  canfora  dalla 
sua  soluzione  alcoolica  per  mezzo  clell'  acqua  ; e 
raccolti  i fiocclii  che  si  separano  dal  liquido  , si 
asciugano  fra  la  carta  e/nporetica  . Si  agita  in 
mortajo  di  vetro  i scropolo  di  questa  canfora  ; 
versandovi  sopra  3 o 4 once  d ’ acqua  comune  , 
la  quale  saturata , si  rimpiazza  con  nu.ova  porzio- 
ne  di  liquido , e cost  di  seguito  fuio  alia  totale 
disparizione  della  canfora  . 

Quest’ acqua  ha  1’  odore  e il  sapore  pungente 
della  canfora  , Si  usa  interna mente  da  3 one.  a i 
lib.  e piu  . 

ARTICOLO  VI. 

IlESINE,  GOMME  RESINE,  E BALSAM l. 

Sono  designali  con  tali  nomi  quei  succhi  vege- 
labili  die  spontaneamente  fluiscono  dal  tronco  e 
dai  rami  di  diversi  alberi,  per  mezzo  di  fessure  na- 
lurali  o pure  artilicialmente  praticate  sulla  scorza. 

Gli  alberi  che  vegetano  nei  climi  caldi  sono  i 
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piu  ricchi  di  succhi  resinosi : i quali  ben  presto 
riraangono  ispessiti  trovanJosi  esposti  all’  azione 
dell’aria  e dei  raggi  solari,  a menu  che  l’olio  essen- 
ziale  con  cui  spesso  sono  niescolati  non  gli  mantenga 
in  stato  di  fluulita  . Le  resine  sono  per  la  mag  - 
gior  parte  dure  e fragili,  qualclie  volta  inodore  per- 
che  prive  d’  olio  essenziale;  il  loro  sapore  e acre, 
ma  se  ne  incontrano  alcune  che  sono  insipide:  il  co- 
lore n'  e vario  ma  per  lo  piu  tendenle  al  giallo  : 
sono  un  poco  piu  pesanti  dell’acqua,  non  condut- 
trici  del  fluido  elettrico,  e tulte  elettrizzabili  nega- 
tivamenle  mediante  lo  sfregamento  . Esposte  al 
fuoco  si  fondono  e s’infiammano  spandendo  rnollo 
fumo,  e in  vasi  chiusi  si  decompongono  sommini- 
strando  gas  idrogeno  carbouato,  olio  empireumalico, 
e carbone. 

Le  resine  sono  a flat  to  insolubili  nell’  acqua 
ma  ben  solubili  nell’alcool,  nelTetere  solforico,  nei 
grassi  animali , e negli  olj  si  fissi  che  volatili. 

Gli  alcali  caustici  sciolgono  debolmente  le  resi- 
ne, ma  energica  d’altronde  e T azione  solvente  che 
su  di  esse  esercitano  gli  acidi  minerali  concentrati. 
11  solforico  le  discioglie  e quindi  le  decompone  spe- 
cialmente  a caldo:  il  nitrico  ne  svolge  gran  quantita 
di  gas  e le  snatura  , convertendole  prima  in  una 
materia  araara  solubile  nell'  acqua  e nell’  alcool  , 
e poi  in  una  specie  di  concino  o tannino.  Gli  acidi 
idroclorico  e acelico  non  fan  no  che  discioglierle  . 

Siccome  negli  allri  material!  di  questa  sezione 


cosi  nelle  resine  l’idrogeno  prevale  sulk  ossigeno;  e 
su  di  ambidue  questi  principj  primeggia  il  carbono. 

Le  resine  sono  di  un  uso  frequente  nella  Far- 
raacia  per  la  compoaizione  di  diversi  empiastri  e 
cerati;  e s’impiegano  nelle  arti  per  la  fabbricazione 
delle  vernici . 

Sangue  di  drago.  In  commercio  si  trova  que- 
sta  resina  sotto  diversi  aspetti . In  pani  piu  o menu 
grossi,  in  ghia?idette  o piccole  palle  compresse  e in- 
voke in  foglie  di  canna,  e in  stecchi  obastoni  pa- 
rimente  fasciati  di  foglie:  quest’ultima  qualita  e la 
migliore  ; sebbene  talvolta  si  trovi  buona  quella 
eziandio  che  ci  vien  portata  in  piccole  palle.  II  san- 
gue di  drago  proviene  dall’  Indie  orientali  ove  si 
oltiene  dal  pterocarpus  draco  o dracaena  draco. 

Questa  resina  polverizzata  presenta  il  colore 
del  sangue  , e di  sirnil  colore  tinge  1'  alcool  in 
cui  e sciolta.  Non  ha  odore  ne  sapore;  e abbruciata 
esala  dei  fumi  balsamici  di  grato  odore  . 

Viene  spesso  adullerata  con  gomme  e altre  re- 
sine; e la  falsificazione  e qualche  volta  portata  a 
tal  punto  che  si  commercia  per  sangue  di  drago 
un  impasto  di  pece  greca  e di  altre  resine  con 
_ terra  rossa  ec;  (V.  B ranchi  suite  falsi ficaz.  Tom.  I.) 

Si  usa  in  Medicina  come  astringente  e si  ara- 
ministra  in  polvere  o sotto  forma  di  boli  alia  dose 
di  6 fino  a 3o  grani.  In  Farmacia  e impiegato  per 
la  confezione  di  alcune  polveri  dentifricie. 
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Elemi  . Questa  resina  detta  impropriamenle 
gumma  elemi  e solida  semitrasparente  e di  color 
giallo  pallido  pendente  al  verde;  ha  leggiero  odore 
di  finocchio  dovuto  all'olio  essenziale  che  contiene, 
e sapore  amaro.  Gi  proviene  dall’America  in  pani 
schiacciati  coperti  di  foglie  , ove  si  ottiene  per  in- 
cisione  da  una  specie  d’arbusto  (< cirnjris  elemifera). 
Contiene  secondo  Bonastre  due  materie  resinose 
distinte,  1’  una  trasparente  ben  solubile  in  alcool  a 
freddo  , Faltra  opaca  e solaraente  solubile  nell’ al- 
cool bollente. 

Si  produce  qualche  volta  in  commercio  sotto 
il  nome  d ’elemi  la  ragia  di  pino  aromalizzata  con 
olio  di  finocchio  o di  spigo.(  V.  Branchi  Oper.  cit.) 

Fa  parte  di  varj  empiastri  o cerotti. 

Mastice.  Questa  resina  che  stilla  dal  pistacict 
lentiscus  e in  grani  o lagrime  giallo  verdastre  se- 
mitrasparenti  e fragili : si  distende  e si  rammollisce 
sotto  i denti , ma  si  agglutina  anzich&  spezzarsi  e 
polverizzarsi  ; per  il  qual  carattere  e facile  di  di- 
stinguere  il  mastice  dalla  sandracca,  essendo  que- 
st’ultima  sommamente  friabile  se  e compressa  fra 
i denti. 

Il  mastice  abbruciato  tramanda  odore  piace- 
vole  : serve  per  varj  preparati  in  medicina  e per  la 
composizione  di  alcune  vernici  . 

Sandracca  . Proviene  dalle  coste  dell’Affrica  # 
e ci  e per  la  maggior  parte  somministrata  dalla 
thuja  arliculata : e in  piccole  lagrime  come  il  ma- 
stice ma  piii  gialle  . 
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Enlra  ma  di  rado  in  alcuni  composti  farma- 
ceutici,e  fa  parle  di  varie  vernici.  £ parirnente  usata 
in  finissima  polvere  perimpedire  alia  carta  di  be- 
vere  1'  inchiostro. 

Taccamacca  . Non  si  s&  per  anche  con  sicu- 
rezza  se  fluisca  dalla  fagara  octandra  o dal  calo- 
phyllum  inophyllum  . Ilcommercio  ce  n’esibisce 
tre  qualila;  e la  piu  stimala  e quella  che,  resa  oggi 
assai  rara  ci  era  prima  recala  in  zucchette:  essa  e 
di  color  giallo  verdaslro,  di  sapore  arumatico,  e di 
odore  spiacevole . 

I falsifica tori  mescolano  colla  taccamacca  la 
trementina;  o tentano  d’imitarla  con  resine  assai  co- 
muni e di  pochissimo  valore.  (V.  Branchi  op.cit.) 

Di  rado  e usata  in  Farmacia. 

Ladano.  Questa  resina,  delta  impropriamente 
gomma  ladano , emana  dal  cistus  creticus  arbusto 
comunissimo  in  Siria  e nelle  isole  dell’ Arcipelago . 
Trovasi  in  pezzi  cilindrici  duri  e attortigliati  e pe- 
santissimi,  di  rado  in  masse  rnolli.  In  quest’ultimo 
stato  e piu  stimata:  ha  sapore  amarognolo,  ed  esala 
un  odore  aromatico  e grato  se  e gettata  su  i carboni 
ardenti . 

Anche  il  ladano  e falsificato  coll’  aggiunta  di 
■varie  resine  di  poco  valore  e con  materie  terrose,  che 
vi  sono  incorperale  per  mezzo  della  fusione. 

Ha  pochissimi  usi  in  Farmacia. 

Balsa  mo  copaiba  o cophau . Questa  resina 
chia mata  balsamo  impropriamenle,  forse  perche 
ba  di  alcuni  balsami  la  consistenza,  sti  11a  da  pro- 
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fonde  iucisioni  fatte  nel  tronco  dalla  copaifera  of- 
ficinalis y albero  clie  vegeta  si  nell’  Indie  oriental! 
che  nelT  America  meridionale.  Ha  una  density  al- 
quanto  maggiore  di  queila  dell’ olio  d’ oliva,  e di 
colore  bruno  giallastro  ma  trasparente,  di  grato  o- 
dore  dovuto  all’  olio  essenziale  che  contiene  ( V . 
pag.  1 6 2)  e di  sapore  amarognolo  un  poco  acre.  E 
solubilissimo  si  nell’alcool  che  nell’etere  solforico, 
e si  addensa  e si  colorisce  di  piu  con  1’  invec- 
chiarsi . 

Non  di  rado  il  copaiba  del  commercio  e tor- 
bido  e opaco  , poco  odoroso  e assai  amaro  perche 
mescolato  colla  resina  ottenuta  per  decozione  dai 
rami  e dalle  foglie  della  Copaifera  officinalis. 

Qualche  volta  si  servono  per  sofislicarlo  o di 
un  olio  fisso  0 di  trementinaj  e in  questo  ultimo 
caso  difficile  si  e il  mettere  in  cliiaro  la  frode  . 

II  balsa  mo  copaiba  & dai  Medici  usato  come 
un  rimedio  efficace  nell’antiche  blenorrasne  e nel- 

<J 

l’ostinato  scolo  della  vagina  e dell’uretra;  si  ammi- 
nistra  da  xo  fino  a 3o  gocce  sospendendolo  in 
qualche  siroppo  o nel  torlo  dell’ovo,  o impastato 
con  qualche  polvere  per  fame  boli  . 

Balsanio  della  Mecca  o opobalsamo  ( 1).  Que- 
sta  resina  emana  per  incisioni  fatte  sull’ amyris 
opobalsamum,  arbuslo  sponlaneo  della  costa  asiatica 
del  mar  rosso.  L ’ opobalsamo  e denso  come  il  tere- 
binto  ma  ha  odore  piu  grato,  sapore  acre  e amaro  ; 

ri)  E |>nr  designato  coi  noini  di  balsanio  bianco  o di 
Giudea,  e di  balsanio  orientals  0 rgiziano. 


200 

e biancastro  se  e recente,  ma  si  colorisce  col  tempo 
e riiviene  anche  piu  consistente  e fmisce  con  soli 
dificarsi.  Quello  ottenuto  merce  la  decozione  dei 
rami  delTalbero  suddivisato  e piu  denso  e meno 
odoroso  . Secondo  Yauquelin  Y opobalsamo  contiene 

varie  materie  resinose  distinte  . 

\ 

E V opobalsamo  molto  ricercatodai  maomettani; 
esi  opera  la  falsi ficazione  di  quello  recato  fino  a noi 
in  tanti  e diversi  modi  che  non  possiamo  in  Eu- 
ropa  lusingarci  di  averlo  giammai  puro  o legittimo. 
S’incomincia  nel  Levante  dal  mescolare  d\Y opobal- 
samo i succhi  resinosi  semiliquidi  ottenuti  da  di- 
verse piante  dall’Arabia  felice  e di  pochissimo  va- 
lore  , e si  rinforza  la  sofisticazione  nei  porti  e scab 
europei , aggiungendovi  del  balsamo  copiaba  , op- 
pur  della  trementina  e qualcbe  olio  fisso.  (Y.  Part . 
I.  pag.  10  e Branchi  op.  cit . ) . 

E reputato  vulnerario  e tonico : s’  impiega 
in  Medicina  come  il  copaiba  ; e serve  in  Farmacia 
per  la  preparazione  di  alcuni  composti  . 

Trementina  . Sono  diversi  gli  alberi  donde 
scola  o naturalmente  o per  mezzo  d’incisioni  . La 
piu  stimata  e piu  rara  e quel  la  che  oltiensi  dal  pi~ 
stacia  therebintus  e distmguesi  sotto  il  nome  di  te- 
rebinto  o di  trementina  di  Scio  o di  Cipro ; essa  e 
di  color  giallo  verdastro.  Chiamasi  in  Farmacia  tre- 
mentina veneta  quella  di  color  giallastro  che  flui 
see  dal  pinuslarix  ed  e la  piu  ricercata  dopo  il  te- 
rebinto  ; dicesi  trementina  d’  America  o balsamo 
del  Canadh  quella  che  stilla  dal  pinus  balsamea , 
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chiamasi  nel  commercio  trementina  di  Strasbur - 
go  quando  proviene  dal  pinus  abies  o abete  rosso; 
trementina  di  Borgogna  se  e oltenuta  dal  pinus 
picea,  dal  pinus  marittima  et  sylvestris  od  anche 
dal  pinus  cembra. 

La  trementina  e tanto  migliore  quanto  piu 
e trasparente;  ha  odor  penetrante  aromatico,  sapore 
acre  amarognolo,  e color  bianco  tendente  al  giallo. 

Si  usa  la  trementina  come  cicatrizzante  nel 
modo  stesso  del  balsamo  copaiba  ; se  ne  fa  mol- 
tissimo  uso  in  Farmacia  per  comporre  varj  cerati 
ed  empiastri  , e nelle  arti  per  prepararne  diverse 
vernici  ec . 

> 

Ragia  di  pino  . E la  trementina  stessa  che 
stilla  dal  pinus  picea , marittima , et  sylvestris  ; e 
che  per  esser  meno  carica  d’  olio  essenziale  si  con- 
creta,  specialmente  in  estate,  stando  esposta  all'aria. 
I francesi  la  distinguono  col  norae  di  barras  o ga- 
lipot , e di  resina  gialla  se  e cotta  con  acqua. 

Acquisla  poi  il  nome  di  pece  biatica  o di  Bor- 
gogna e di  ragia  di  pino  secca  allorche  fusa  vien 
colata  per  tela  rada  di  lino  o di  canape  : e si  cono  - 
see  finalmcnte  col  nome  di  pece  greca  o colofonia 
quando  per  mezzo  della  distillazione  e stata  spo- 
gliata  della  cosi  detta  acqua  di  ragia  (l)  ( V.  pag. 
160). 

(1)  Si  compone  secondo  alcuni  la  resina  comune  o 
pece  resina  unenjo  per  inezzo  della  fusione  una  parte 
di  ragia  di  pino  a tre  parti  di  trementina  cotta . ( V. 
pag.  160). 
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La  pece  nera  e ollenula  rnerce  la  combustione 
dei  filtri  (li  corda  di  paglia,  per  cui  e stata  colata  la 
trementina  impura  ; oppure  si  utLiene  evapurando 
il  catrame  ( V.  piu  sotlo  ) lino  alia  rimanenza  di 
due  Lerzi  del  primitivo  volume. 

La  pece  naoale  o catrame  ( goudron  dei  fran- 
cesi  ) e i 1 prodoLto  della  combusLioue  del  tronco 
dei  pini  non  piu  atti  a prudurre  la  tremenlina  . 
Per  raccorre  con  economia  il  catrame  c lie  si  forma 
si  eseguisce  questa  operazione  in  forni  adattati  . Il 
catrame  piu  stimato  e quello  cbe  contieue  poco 
acido  pirolignoso,  e cbe  mediante  il  riposo  si  e spo- 
glialo  delle  parti  terrose  ed  altre  materie  eslranee. 

Acqua  di  catrame  (acqua  teda  ).  Si  prepara 
Jacenih)  digerire  G lib.  d’  acqua  di  J'oute  sii  i 
lib.  di  catrame  entro  un  aaso  di  terra  vetriata 
per  lo  spazio  di  4 o 5 giorni.  Si  agita  di  tanto  in 
tanto  , e si  filtra  per  carta. 

Quest’acqua  ha  sapore  bituminoso  ed  il  colore 
del  vino  bianco  . Per  ottenerla  piu  carica  si  fa  la 
digeslione  a caldo  oppur  si  prolunga  al  di  la  del 
tempo  indica toy  ma  il  sapore  ideallora  troppo  aspro. 
Si  usa  dai  Medici  neile  lente  flogosi  e nella  minac- 
cia  di  piaga  al  polmone  alia  dose  di  i fino  8 e 
10  one. 

Lacca  o gonima  lacca  . Per  opra  d’un  iusetto 
(coccus  lacca)  cbe  col  suo  aculeo  punge  i ramoscelli 
del  croton  lacdferuni  trasuda  da  quest’  albero  la 
resina  lacca  . Se  ne  distingue  di  Lie  sorte  | cioe 
lacca  in  stecchi  o bastoni  percbe  attaccala  e aggru- 
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mata  attorno  ai  pezzi  tlei  ramoscelli  doncJe  trasudo: 
lacca  in  grani  o in  la  grime  quando  per  mezzo 
dell’ebollizione  in  acqua  e stata  staccata  dai  rami; 
e lacca  in  lastre  e delta  quelia  che  dopo  essere 
stata  rammollita  per  mezzo  dell’  ebollizione  vien 
Gltrata  per  tela  e gettata  su  tavole  di  marmo,  ove 
si  concreta.  La  lacca  in  grani , e soprattutto  quelia 
in  lastre  sono  state  spogliate  da  1 1’  acqua  bollente  di 
notabil  quantita  di  materia  colorantey  e sono  per- 
cio  meno  stimate  di  quelia  in  stecchi,  die  non  pub 
a meno  di  esser  pura  e di  un  bel  colore  rosso  fosco. 

La  lacca  di  qualunque  sorta  essa  sia  non  ha 
odore  ne  sapore,  e tinge  in  rosso  la  saliva.  Si  scio- 
glie  bene  nello  spirito  di  vino  ec. 

Serve  per  varj  preparati  in  Farmacia,  e per 
eomporre  diverse  vernici  a spirito. 

Anime.  Questa  resina  designata  col  nome  im- 
proprio  di  gomma  anime  stilla  dall ’hymenaea  cour- 
baril  nell' America  settentrionale  ; e solida  molto 
secca  e fragile,  opaca,  di  color  bianco  tendente  al 
limoue  esternamente  , traslucida  nell’ interno  con 
rottura  vetrosa  , e di  sapore  analogo  a quello  della 
trementina  . Sparge  quando  e abbruciata  un  grato 
odore . 

Di  rado  si  usa  in  Farmacia  ec. 

Resina  di  guajaco  o di  legno  santo.  Dal  Gua- 
jacum  officinale  albero  nativo  della  Giammaica 
e dell’isola  di  San  Domingo  ottiensi  per  incisione 
un  sugo  resinoso  , che  discostandosi  dalle  comuni 
resine  j>er  delle  proprieta  sue  caratteristiche  vien 
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designate  dai  nioderiii  Gliimici  col  norae  di  Guaja- 
cina.  Essa  e solida,  fragile  , di  colore  scuro  rossa- 
stro,  variegato  di  verde:  E odorosa  quando  si  polve- 
rizza;  cede  all’acqua  un  poco  di  materia  estrattiva, 
ed  e solubilissima  in  alcool  : 

Questa  soluzione  alcoolica  di  Guajacina  divien 
rossa  e poi  verde  per  l’aggiunta  dell’acido  solforico, 
di  color  verde-giallo  per  1’affusione  dell’acido  nitrico 
e azzurognola  per  la  miscela  del  cod  detto  acido  ni- 
troso  fumante  si  liquido  cbe  vaporoso.  Precipitando 
questa  soluzione  alcolica  con  mucillaggine  di  gum- 
ma arabica  se  ne  ottiene  un  coagulo,  cbe  prende 
un  colore  ora  ceruleo  ora  giallastro,  secondo  che  la 
soluzione  della  gomma  fu  fatta  a freddo  o a caldo. 

Io  indicai  il  glutine  di  frumento  o la  farina 
pura  di  questo  cereale  come  un  mezzo  atto  a distin- 
guere  la  buona  Guajacina  del  commercio  da  quella 
falsificata  (i);  e questa  purche  legittima  come  un 
mezzo  egualmente  eilicace  a discoprire  se  la  farina 
del  frumento  provenisse  da  semenze  avariate  o sa- 
ne. Si  acquista  la  cognizione  si  della  legittimita 
della  prima  che  della  purita  e integrita  della  se- 
conda  dal  vedere  che  1’  impasto  delle  predette  so- 
stanze  fatlo  con  discreta  quantita  d’acqua  fredda  si 
tinge  a poco  a poco  di  color  verde  ceruleo;  in  quella 
stessa  guisa  che  dalla  nessuna  variazione  di  colo- 
re si  puo  argomentarne  in  contrario  . (V.  Gior 

(i)  Si  adultera  la  guajacina  fondendola  per  lo  piu 
con  la  colofonia  e rnaterie  gommose  ec  . 
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nale  di  Pisica,  Chi  mica  ec.  Pavia.  Dec.  //.  To- 
mu  2 pag.  i 68  e 288)  . 

La  resina  di  gitajaco  0 guajacina  polverizzala 
vien  prescritta  in  MeJicina  alia  dose  di  1 scropolo 
lino  a 1 dram,  mescolata  con  qualche  allra  pol- 
vere  , 0 sotto  forma  di  boli  . 

Coppale . Stilla  dal  V elaeocarpus  cop  alii fer  us. 
Retz.  Gi  vien  recata  da  lb  Asia  in  pezzi  piu  o raeno 
compressi,  duri,  lisci  pellucidi,  friabili,  e di  color 
giallo  pagliatoy  e inodora  e insipida  ma  acquista  leg- 
giero  odore  resinoso  per  la  confricazione.  Si  discosta 
dalle  comuni  resine  perciocche  non  si  scioglie  nel- 
l’alcool,  ma  bensi  e solubile  nelb  etere  solforico, 
negli  olj  essenziali , e nei  fissi  seccativi  a caldo. 

E impiegata  per  fare  le  vernici. 

Gomme-resine . 

Fluiscono  come  le  resine  dal  tronco  dai  rami 
e dalle  radici  di  diversi  alberi  sotto  Faspetto  di  li- 
quido  lattiginoso^  che  a poco  a poco  si  inspessisce 
stando  esposto  all'aria  e ai  raggi  solari  . 

Le  gomme-resine  sono  solide,  quasi  tutte  opa- 
che,  per  Io  piu  fragili,  dotate  di  sapore  acre  e di  odo- 
re piu  o meno  forte  e particolare;  banno  un  colore  va  - 
riabilissimo  ed  un  peso  specifico  maggiore  di  quello 
dell  acqua.  Trattate  con  questo  liquido  yi  si  sciol- 
gono  solamente  in  parte,  formando  una  soluzione 
che  ben  di  rado  e trasparente  ma  piu  o meno  lat- 
tiginosa  ; sono  pure  solubili  in  gran  parte  nelb  al- 
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cool,  si  sciolgono  quasi  intieramente  nel  vino,  nel- 
1’ acelo  e nello  spirito  di  vino  diluto  ; si  compor- 
tano  cogli  alcali  e cogli  acidi  presso  a poco  come 
le  resine:  Sotto  l’azione  pero  dell’acido  nitrico  som- 
ministrano  piu  o meno  d’acido  ossalico  . 

II  principio  gommoso  e la  resina  non  sono  i 
soli  materiali  di  cui  le  gomme-resine  sono  costi- 
tuite;  imperocche  contengono  spesso  bassorina,  ma- 
teria cerosa,  un  olio  essenziale,  del  glutine,  dell'ami- 
do,  delF  acido  malico,  e dei  sali  per  lo  piu  a base 
di  calce,  ollre  a diverse  impurita  . 

Gomma-ammoniaca  . Si  ottene  nella  Libia  e 
nelT  interno  dell’Egitto  dalla  ferula  orientalis.  R. 
Si  presenta  in  lagrime  di  color  giallo  bianchiccio  , 
o pure  in  masse  o in  pani  costituiti  delle  predette 
lagrime  fra  loro  agglutinate  da  una  materia  gomrao 
resinosa  alquanto  scura  ; ha  odore  spiacevole  simi- 
gliante  a quello  del  galbano,  ed  un  sapore  in  prin- 
cipio dolciastro  nauseoso  e poi  amaro.  Si  polverizza 
con  difficolta,  e polverizzata,  col  tempo  si  aglutina. 

Si  amministra  in  Medicina  come  fondente  ma 
per  lo  piu  mescolata  con  altri  farmaci  . 

Assa  fetida  . Si  estrae  per  mezzo  d’  incisioni 
fatte  nella  radice  della  ferula  assafoetida.  Gi  vien 
portata  dallMndie  orientali  in  masse  di  color  bruno 
rossastro , cosperse  internamente  di  lagrime  o di 
piccoli  frammenti  di  color  bianco  che  ingialli- 
scono  all’ aria  y ha  una  rottura  lucida,  odore  aglia- 
ceo  fetente,  e sapore  amaro  acre  e nauseante. 

E un  potente  antispasmodico  e gode  eziandio 


<Ji  virtu  antelmintica.  Si  amministra  in  polvere  dai 
6 lino  a 3o  grani  sotto  forma  di  boli,  o pur  sospesa 
in  qualche  liquido,  triturandola  prirna  con  egual 
peso  di  gomma  arabica,  o sleuiprandola  in  un  torlo 
d’ovo.  In  clisteri  si  usa  da  i lino  a 2 dramrae  egual- 
meute  involta  nella  mucillagine,  nel  rosso  d’ova, 
o in  qualche  decozione  annlacea  o mucil lagginosa. 

Mirra  . Se  ne  distinguono  in  commercio  due 
quali la;  l’una  detta  mirra  eletta , 1’ altra  in  sorte. 
Non  e stata  fin  qui  determinata  la  pianta  d’ onde 
si  true.  Gi  vien  recata  dall’Arabia  e dall'Etiopia. 

La  mirra  eletta  e in  lagrime  o in  grani  di  di- 
versa  grossezza,  di  color  rossastro  o giallo  bruno,  di 
odore  aromalico  non  spiacevole,  e di  sapore  amaro 
un  poco  acre:  ha  uua  rottura  vilrea  ed  e pi u o 
meno  trasparente  . 

La  mirra  in  sorte  e un  miscuglio  di  lagri- 
me con  altra  mirra  in  pezzi  di  colore  scuro,  in  cui  si 
contengono  raaterie  leguose  ed  altri  corpi  estranei. 

Si  usa  in  Medicina  la  mirra  eletta  in  pol- 
vere  o soLLo  forma  di  bob  da  i scropolo  alia  dram- 
ma  ; e serve  in  Farmucia  per  la  preparazione  di 
varj  composti  . 

Galbano.  Stilla  in  Etiopia  dal  bubon galbanum. 
E in  masse  rossastre  all’  esterno  e sparse  di  punti 
bianchi  nell’ interno,,  di  sapore  acre  e amaro.  S’im- 
piega  in  qualche  composto  farmaceutico. 

Opoponaco . E prodotto  per  incision!  dalla 
pastinaca  opoponax  in  diversi  luoghi  del  Levante: 
e in  gocce  ovali,  levigate,  fragili,  rosse  di  fuori,  e 
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screziate  internamente  di  giallo  e di  rosso:  ha  odore 
aromatico  che  partecipa  di  quello  della  mirra  e 
della  gomma  ammoniaca,  e sapore  acre  amaro  . 
Questa  gomma  resina  e rarissimamente  usata  . 

lncenso  o olibano.  Fluisce  dal  V jaw  perns  ly- 
cia  nell’Asia  minore  . Si  distingue  V incenso  in  la- 
crima  da  quello  in  sorte,  essendo  quest’ullimo  assai 
impuro  e mescolato  con  materie  legnose,  ed  il  pri 
mo  in  lagrime,  o in  grani  fragili  di  color  bian- 
co gialliccio  e polverulenti  al  di  fuori  , di  sapore 
subacre  e amaro,  e di  odore  soave  quando  e ab- 
bruciato  . 

& adoprato  per  le  sacre  cerimonie  del  tempio 
piu  che  per  gli  usi  farmaceutici  . 

Sagapeno  o serapino.  Credesi  che  provenga 
daila  ferula  persica\  da  alcuni  si  chiama  gomma 
serafica . Si  presenta  in  lagrime  talvolta  isolate 
talvolta  riunite,  di  color  giallo  rossastro,  e con  tal 
odore  agliaceo  ch’assomiglia  l’assafetida;  ha  sapore 
aere  nauseoso,  e si  rammollisce  fra  le  dita  . 

E raramente  usato  in  Farmacia. 

Sarcocolla.  La  sarcocolla  e il  sugo  gommo-re- 
sinoso  della  penaea  sarcocolla  , che  si  presenta  in 
globetti  di  color  giallo  piu  o meno  solubili  nella 
saliva,  di  sapore  amaro  nausea nte  . 

Ha  pochissimi  usi  nella  Farmacia  . 

Caragna  o caranna  . E incerta  Y origine  di 
questa  gomma-resina  detta  anche  gomma  di  care- 
gu:  e in  masse  leggiere  secche  e fragili,  coperte  in 
alcuni  punti  di  foglie  di  giunco  o di  canna;  ha  co- 
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lor  verde  nero  al  di  fuori  , £ piu  pallida  e screziala 
internamenle  ed  ha  odore  aromatico. 

Bdellio.  Ci  vien  portato  dull’  oriente,  ma  si 
ignora  per  anche  qual  sia  T albero  che  lo  produce; 
dai  piu  si  crede  che  fluisca  da  una  specie  di  palma 
detta  borassus Jlabelliformis : e in  pezzi  rotondi  di 
varia  grandezza,  di  colore  fosco  rossignoe  contenenti 
alcuni  frammenti  di  materia  gommo-resinosa  pal- 
lida quasi  come  la  cera:  ha  un  sapore  un  poco  acre, 
e debole  odore  simile  a quello  della  mirra,  con  cui 
spesso  e adulterata. 

Era  anticamente  usato  per  alcuni  composti. 

Gomma-edera  . Slilla  per  mezzo  d’ incisioni 
dai  grossi  tronchi  deW’hedera  hel'uc : e in  grumi  di 
colore  fosco  giallognolo,  di  sapore  aspro  austero  e 
poi  dolcigno,  e sempre  piu  fassi  scura  col  tempo. 

Faceva  parte  di  alcuni  empiastri  resinosi  . 

Gomma  resina  d’ olivo . Stilla  dall’  olea  euro- 
poea  nell’  Italia  meridionale  ed  in  altri  luoghi  cal- 
di:  si  presenta  in  lagrime  che  condensate  sono  scu- 
re,  asperse  di  qualche  punto  bianco,  e di  sapore 
resiuoso  amaro  . Confricata  questa  gomma-resina 
contro  un  ferrorovente  esala  un’odore  aromatico  al- 
quanto  somigliante  a quello  della  vainiglia  . 

Balsami . 

Non  ad  un  olio  essenziale , come  le  resine  e 
gomme-resine , ma  all’  acido  benzoico  debbono  i 
balsami  propriamente  detti  la  loro  fragranza  ; co- 
Vol.  III. 
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sicdie  tolto  ai  balsami  l’acido  benzoico  la  maleria 
residua  non  e che  resina  mista  con  qualche  altro 
materiale  . 

Belzuino  o belgioino.  Si  s&  ch6  varie  sono  le 
piante  donde  a Sumatra  a Giava  ed  in  altri  luoghi 
dell’ Indie  orientali  ricavasi  questa  resina  balsa- 
mica,  ma  il  legittimo  stilla  per  incisioni  dallo 
styrax  benzoin.  E in  pezzi  o masse  solide,  fragili  , 
di  rottura  vitrea  , di  colore  rossastro-scuro  , sparse 
di  lagrime  o grani  bianco-fulvi  , rassoiniglianti  a 
delle  mandorle  tagliate  trasversalmente ; ha  sapore 
dolce  e poi  acre  e odore  gralo  balsamico  : chiamasi 
belzuino  mandorlato  quando  off  re  in  gran  numero 
le  anzidette  lagrime  , ed  e questo  il  migliore.  In 
altri  tempi  era  conosciuto  col  nome  di  assa  dolce. 

Non  e raro  che  fra  i pezzi  del  belzuino  comune 
di  commercio  se  ne  trovino  di  quel li  che  sono  stati 
gia  spogliati  di  una  gran  parte  del  loro  acido  ben- 
zoico . 

Serve  in  Farmacia  per  cavarne  i fiori  di  bel- 
zuino ( V.  acido  benzoico  ) e per  prepararne  varj 
composti . 

Polvere  eccitante  aromatica  per  profumo.  Si 
compone  mescolando  in  parti  eguali  le  seguenti 
droglie  jinam.  polveriz.—  Belzuino  , succino  , ca- 
scariglia  (i)  caffe  tostato  a rosso , e zucchero 
bianco . = 

(i)  Piace  a tuluni  di  sostiluire  a cjuesta  scoria  le  bac- 
che  di  ginepro . 
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Si  getta  una  presa  cl i que.sta  miscela  sulla  pa- 
letta  roventc  , e se  ne  ncevono  i fumi  nei  luoglii 
ove  le  narici  restano  offese  da  fetide  esalazioni  . 
Questi  fumi  ponno  , e vero  , col  loro  compireuma 
o col  loro  acido  neutralizzare  una  porzione  di  va- 
pori  ammoniacali,  raa  non  in  si  mil  modo  agiscono 
sugli  altri  gas  melitici;  cosicche  servono  unicamente 
a contentar  1’odorato  ed  a far  tacere  precariamente 
o render  raeno  sensibili  i cattivi  odori . 

Chiodi  odori/'eri.  ( Pasticche  balsamiche  per 
profumo)  . Si  prendono  di  belzumo  mandorlato  2 
one.  di  sandalo  citrino  f one . di  ladano  1 dram, 
di  carbone  di  tiglio  od  altro  leggiero  1 2 one.  e di 
nitrato  di  potass  a raff.  1 one.  Rasp  at  0 il  sandalo 
e ridotte  le  altre  droghe  in  fitussima  poloere , si 
niescolano  bene  insieme  con  2 one.  di  storace  ca- 
lamita , e s impa  ta  il  mescuglio  con  q.  basta  di 
densa  mucillaggine  di  gornma  adragante  Conque- 
sta  pasta  si  formano  pasticche  o trocisci,  op  pur  dei 
piccoli  coni  con  base  triangolare  , e si  seccano  al 
sole  o ad  un  leggiero  calore  di  stufa. 

Appiccando  il  fuoco  alia  sommita  di  questi 
coni  bruciano  senza  far  fiamma,  e si  usano  per  pro- 
fumo come  ia  polvere  eccitante  aromatica  sopra 
descritta  . (1) 

(1)  Per  renderne  i fumi  meno  irritanti  si  spoi>lia  il 
belzuino  e lo  storace  di  gran  parte  del  loro  acido  ben- 
zoico  (da  cui  facilrnente  vien  promossa  la  tosse ) facen- 
dogli  bollire  per  qualche  tempo  nell’acqua.  Qaindi  si  dis— 
seccano  prima  d’ irapiegarli . 
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Storace.  Fluisce  per  incisioni  dello  styrax  of- 
ficinale albero  indigeno  dell’  Arabia  e della  Siria  . 
Ottimo  e legittimo  si  e quello  in  grani  o in  lagri  me 
solide  bianchicce,  le  quali  si  ramrnolliscono  fra  le 
di ta ; raa  rarissimamente  in  quesLo  stato  lo  storace 
giunge  fino  a noi.  II  balsamo  di  che  si  tratta,  repe- 
ribile  nel  nostro  comniercio  sotto  il  nome  di  sto- 
race calamita , e fosco  di  sapore  amaro  ; e imbrat- 
tato  con  segatura  di  legno  ed  altre  impurita  (1)  e 
talvolta  anche  mescolato  con  pece  nera  e tremen  - 
tina.  (2)  (V.  Branchi  suite  falsi ftcaz.  Tom.  II.) 

Entra  in  alcuni  composti  farmaceutici  ed  e 
impiegato  per  profumo  . 

Urna  odorifera  per  profumo  . Si  prendono 
di  storace  calamita  one.  1 di  belzuino  e di  balsa ■ 
mo  del  lolu  di  ciascuno  mez.  one.  di  garofoli 
dram.  1 di  muschio  e d’  ambra  grigia  di  ciascuno 
grani  6,  d’essenza  di  cedro  e di  vainiglia  gocce  1 8. 
Polverizzate  separatamente  le  sostanze  che  ne 
sono  suscettibili  si  triturano  insieme  con  le  altre,  e 
se  ne  f ci  una  pasta  con  acqua  coobata  di  rose , che 
si  rinchiude  in  un  vaso  di  metallo  o di  porcellana 
mu  nit  0 di  copercliio  pertugiato . 

(1)  Quando  per  la  troppa  qunntita  di  segatura  di 
legno,  o di  altre  rnaterie  nggiunte,  lo  storace  ha  perduto 
la  sua  coesione  e tenacita  vien  cbiamato  storace  in  semola. 

(2)  E facile  di  rilevare  una  siifatta  frode  nello  storace , 
gettandone  qualche  porzione  su  1 carboni  accesi  o su  di 
un  ferro  rovente  . 
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Volendo  rendere  questo  profumo  molto  fra- 
grante  non  si  dee  fare  die  esporre  a leggiero  calore 
il  vaso  che  lo  contiene.  (i) 

Storace liquido.  il  migliore  di  questo  balsamo 
emana  naturalmente  dalla  scorza  del  liquidambar 
styracijllua  s i nel  Messico  che  nel  Canada  ec.  ma 
quello  che  vien  recato  in  commercio,  conosciuto  an- 
checol  aomed’olio  di  copaime,e  per  la  maggior  par- 
te ottenuto  raerce  la  decozione  in  acqua  dei  giovani 
rami  dell’anzidetta  pianta:  Il  balsamo  sotto  forma 
d’ olio  monta  alia  superficie  del  liquido,  e filtrato 
acquista  poi  la  consistenza  del  miele  . E di  colore 
scuro,  ed  ha  odore  molto  fragrante.  Trovasi  qualclie 
volla  sofisticato  con  olio,  e con  sevo  ec. 

Ha  pochi  usi  in  Farmacia  e di  rado  pure  e usa- 
to  in  Medicina.  Si  amministra  in  pillole  impastato 
con  qualche  polvere  alia  dose  di  Jo  grani  fino  a i 
scropolo  . 

Balsamo  del  Peru  Ottiensi  come  lo  storace  li- 
quido per  incisioni  dalla  scorza  del  Myroxylon  pe- 
ruiferum,o  per  decozione  dai  di  lui  rami  si  nel  Peru 
che  nel  Messico.  Il  primo,  oggi  assai  raro,  era  rac* 
colto  e portato  in  Europa  in  zucchette;  passa  len- 
tamente  dal  color  giallastro  alio  scuro,  diviene  denso 
col  tempo  e si  concreta  special mente  sotto  Fazione 
dei  raggi  solari,  ond’e  detto  balsamo  secco  del  Peril. 
Quello  ottenuto  per  ebollizione  e di  colore  scuro 

(0  Rendesi  qualche  volta  necessario  di  sopprimere  dal 
composto  il  muschio  e l’ainbra  coladdove  si  trovino  fem- 
rnine  di  temperamento  nervoso,  e ininacciate  da  isterisrno* 
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quasi  uero:  hanno  ambidue,  ma  specialrnente  il 
primo,  un  odor  grato  aromatico,  ed  un  sapore  acre 
e piccanle. 

Solto  il  nome  di  balsamo  peruviano  circola 
talvolta  nel  commercio  un  mescuglio  di  belzumo 
di  tremenlina  ec.  (V .Part.  I.pag.  io:  e Branchi  op. 
cit • Tom.  II.) 

E qualche  volta  usato  in  medicina  come  il 
copajaba  . 

Balsamo  di  Tolu  o di  Cartagena . Stilla  dal- 
1’incisioni  fatte  sul  tronco  del  Toluifera  balsamum 
albero  dell’  America  meridionale  : si  raccoglie  in 
zucchelte  dentro  le  quali  ci  e talvolta  recato  : e li- 
quido  (inche  e recenle,  ma  presto  si  concreta  e di- 
vien  fragile;  e di  color  giallo  scuro  o rossastro  , ha 
un  sapore  acre  arnaro  e odore  aromatico. 

Il  balsamo  tolutano  e soggetto  al le  stesse  fal- 
sificazioni  de  balsami  solidi  e delle  resine. 

E impiegato  per  alcuni  preparati  farmaceutici. 

Gomma  elastica  o caoutchouc.  Questa  sostan- 
za  chiamata  ancbe  resina  elastica  e chaucu,  e il 
sugo  lattiginoso  ispessito  ottenuto  per  incisioni  da  1 - 
T hevea  guianensis  e da  altri  alberi  . Gi  proviene 
dall’America  sotto  forma  di  zuccbette,  di  borse,  di 
iiaschette  ec;  (i)  Recente  e biancastra,  ma  a poco  a 

(l)  Per  foggiare  questi  vasi  eel  altri  di  qualsi voglia 
figara  si  fa  scorrere  il  sugo  ch’ emana  dall’albero  snlla 
superficie  di  aluune  forme  di  terra:  fattone  seecare  questo 
primo  strato  ad  nn  leggiero  calore  o al  fumo,  vi  se  ne  la 
scorrere  un  secondo  ed  altri  successivarriente , cbe  si  dis- 


pocoprende  un  color  di  castagna:  e inodora  insipida, 
alquanto  molle  e flessibile,  assai  tenace  ed  estrema- 
raente  elastica;  e un  poco  piu  leggiera  dell’acqua,  si 
rammollisce  ed  entra  in  fusione  per  mezzo  del  ca- 
lore;  accesa  al  lume  di  candela  continua  ad  ardere 
spandendo  odore  fetido,  e distillata  somministra 
dell’ammoniaca.  Tenuta  lungamente  immersa  nel- 
T acqua  bollente  si  rammollisce  in  modo  che  due 
pezzi  o due  strisce  di  essa  possono  l una  con  Y al- 
tra  altaccarsi  e innestarsi  per  le  loro  facce  o per 
gli  orli  - 

II  caouthouc  si  rassomiglia  per  una  parte  a 1 le 
resine  esseudo  solubile  nelT  etere  solforico  e negli 
olj  essenziali,  allora  soprattutto  che  e stato  rammol- 
1 i to  nell’acqua  bollente;  ma  se  ne  discosta  d’altron- 
de  percio  che  e affatto  insolubile  nelT  alcool  , per 
mezzo  del  quale  e precipitate  anche  dalla  sua  solu- 
zione  eterea . 

E impiegato  per  la  fabbricazione  delle  siringhe 
elastiche  , dei  pessarj  , delle  cannule  e di  molti 
altri  strumenti . 

Ho  stimato  bene  di  accennare  i caratteri  di- 
stintivi  di  ciascun  succo  resinoso,  gommo-resinosoj 
e balsamico  prima  d indicarne  gli  usi  pin  precipui, 
non  tanto  perche  quesle  droghe  sono  le  men  facili 
a caratterizzarsi,  ma  anche  perche  sono  le  piu  sog- 
gette  ad  esser  deformate  dalle  falsificazioni. 

seccano  come  il  primo;  e qaando  ogni  strato  e ben  concre- 
Vato  si  rompe  la  farina  di  terra  rimasta  nascosta,  e se  ne 
fanno  ascire  i framrnenti. 


Unguenti  oleo-resinosi . 


Unguento  o balsa  mo  d’Arceo.  Si  prendono  di 
grasso  depurato  di  montone  20  owe;  d’  assungia 

10  one ; di  trenientina  e di  resina  elemi  di  ciascuno 
1 5 one.  Si  Jondono  queste  materie  a mite  calore, 
si  cola  il  mescuglio  fuso  per  tela  di  lino  , e si 
agita  con  spoletto  fino  a che  sia  concreto  . 

E impiegato  come  cicatrizzante. 

Unguento  d’altea.  Si  prendono  d’  olio  di  mu _ 
cillaggini  [V . pag.  107  ) 10  lib ; di  cera  gialla  in 
pezzetti  2 lib.  Si  fondono  a moderato  calore  e 
vi  si  incorporano  2 one.  di  rad • di  curcuma  finis- 
sim.  polo.  Quindi  si  aggiungono  di  ragia  d>  pino 
1 lib.  lJa  e di  trenientina  pura  6 one.  Operata  la 
completa  fusione  del  mescuglio  si  cola  per  tela , e 
si  agita  V unguento  fino  a che  si  concreti . 

E un  topico  ammolliente  e risolvente. 

Unguento  ragino  o rasino.  Insieme  con  1 lib. 
di  olio  d’  oliva  si  fanno  liquejare  a moderato  ca- 
lore 8 one.  di  cera  gialla  intrucioli,  1 lib.  di  ragia 
di  pino  soppesta , ed  1 di  trementina  pura.  Si  cola 

11  mescuglio  per  tela  di  lino  e si  agita  . 

Si  usa  per  lo  piu  per  rianimare  la  superficie 
dei  vessicanti  . 

Unguento  digestivo  semplice  . Si  agitano  e 
si  mescolano  lungamente  in  mortajo  di  vetro  \ 
torli  dy  uov a con  \ one.  di  trementina  pura  e fil- 
trata , agevolando  la  miscela  con  aggiu/igere  a 
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riprese  quanto  basta  cl’ olio  d’ipperico  (V . pag.  106) 
per  dare  all’ unguento  una  convenient e elasticity. 

Per  rentier  quest’  unguento  piu  detersivo  pre- 
scrivono  i Medici  o i Chirurglii  di  unirlo  con  piu  o 
meno  d’unguento  egiziaco  . 

Unguento  digesti  vo  composto.  Vien preparato 
nel  modo  stesso  di  queilo  semplice,  da  cui  differi- 
sce  solo perchh  contiene  la  mirra  Vincenso  e il  ma- 
stice:  le  quali  droghe  ridotte  infinis,  polv.  s’incorpo  ■ 
ratio  ( nella  dose  di  4 scropoli  per  ciascuna ) nella 
sopra  indicata  quantita  di  unguento  digestivo  sem- 
plice  fatto  con  4 torli  d’  ova  e \ one.  di  tretnen- 
tina  . (V.  Ricetlario  liorentino  1789). 

Unguento  basilico  o letrafarmaco.  Si  prendono 
di  ragia  di  pino  sopj  di  cera  gialla  in  pezzetti  , 
di  pece  nera  , e di  trementina  di  ciascuna  6 one. 
e si  fanno  liquefare  in  olio  d’oliva  1 lib ; mescolato 
con  lf2  lib.  di  grasso  di  castrato.  Si  cola  il  me- 
scuglio  per  tela , e si  agita  V unguento  fi.no  a che 
sia  concreto. 

E mondificativo  e suppurativo  . 

Unguento  epispastico  . Si  fanno  liquefare  4 
one ■ di  unguento  basilico  con  un  egual peso  di  un- 
guento populeo  , e s’  incorpora  nel  mescuglio  1 
draw,  di  cantaridi  sottilm.  polv.  (1)  . 

fi)  Si  prepara  allro  unguento  epispastico  mite  con 
esporre  a moderato  ca/ore  3 one.  e 6 dram,  di  cantaridi 
grossolanam.  polv.  in  \ l b.  e 1/2  di  assungia  e 8 one.  di 
acqua  per  10  3 ore,  aggiungendo  di  tanto  in  tanto  di 
quesio  liquido  a misura  che  si  evapora  . Si  filtra  dipoi 


Empiastri  (i)  o cerotti  resinosi. 


Empiastro  di  cera.  (Wax  plaster  degl’Inglesi), 
Irtto  one.  di  grasso  purificato  di  castrato  si  fon- 
de  un  egual  peso  di  cera  gialla  ridotta  in  pez- 
zetti  e io  one.  di  pece  di  Borgogna  sop. 

Empiastro  o cerotto  vessicatorio.  Si  prendono 
di  cera  gialla  12  one]  d’  olio  d’  oliva  di  tremen- 
tina  e di  colofonia  sop.  (2)  di  ciasc:  4 one.  Si  fon- 
dono  in  padella  di  ferro  ; si  colano  per  tela  di 
lino  , e tosto  si  aggiungono  a questo  miscuglio  8 
one.  di  cantaridi  finam.  polo]  che  vi  si  spargono  so- 
pra  a piccole  porzioni  mentre  si  ha  cur  a di  agitare 
V empiastro  fino  a che  sia  dwenuto  concreto.  Al- 
lot'a , bagnate  le  inani  con  acqua  fredda , se  ne 
janno  dei  cilindri  lunghi  4 o 5 pollici  e di  varia 
grossezza  che  diconsi  maddaleoni  o maddali , e 

con  espressione  Vunguento ; al  quale  si  uniscono  mediante 
un  leggiero  calorc  2 dram,  di  curcuma  J.  polo.  8 one.  di 
cera  gialla.  Quando  il  composlo  e quasi  concreto  si  aro- 
maLnza  con  3o  o 4°  goccc  di  olio  di  cedro  od  altro  es- 
se mi  ale 

Quest’  unguent o equivale  a quello  che  potrebbesi  ot- 
tenere  unendo  al  grasso  1’es‘ratto  acqnoso  di  cantarelle 
preparato  a bagno  maria  . 

(1)  ^ neoessario  di  ben  distingaere  qaesti  preparati 
dai  veri  empiastri  o composti  saponacei,  dei  quali  si  fara 
parol  a all’occasione  di  parlare  dei  sail  (V.  Part.  IV.) 

(2)  In  luogo  di  colofonia  si  soleva  anticamente  ado- 
prare  il  inastice  polverizzato  . 
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si  finisce  di  ilar  loro  la  figura  cilindrica  rotolan- 
doli  s'u  di  una  lustra  di  manno  umettata  con 
uc qua  . 

Per  fare  applicazione  del  cerotto  vessicatorio 
alia  cute  si  slende  sulla  allude  oppur  su  tela  di  lino 
ben  fitta  ( V.  Part.  I.  pag.  4o)j  e s>  Prat>ca  di  sPar_ 
gervi  sopra  piu  o raeno  di  polv.  di  cantaridi  me- 
scolata  con  canfora  parirnente  polveriz.  a meno  che 
il  Medico  espressaraente  nol  vieti. 

Cerotto  vessicatorio  della  Farmacopea  di  Lon- 
dru  (Blistering  plaster  ).  Vien  preparato  con  in- 
corporare  i lib.  di  cantaridi  sottilm.  polo,  in  un 
mescuglio  di  i lib.  d’  assungia  praparata  e di  una 
lib.  e lJ'a  di  empiastro  di  cera  ( V.  pag.  218).  Si 
fondono  queste  due  materie , eritirato  il  vaso  dal 
Jtioco  vi  si  sparge  la  polvere  di  cantaridi,  agitando 
e rinienando  continuamente  la  massa. 

Empiastro  di  cicuta.  Si  sciolgono  a caldo  in 
un  matraccio  6 one.  di  goninia  arnmoniaca  in  suj  • 
ficiente  quantity  di  alcool  diluto  +20  Ar.  B.  Si 
Jiltra  il  liquore  per  tela , ed  evaporato  a consi- 
stenza  di  miele  si  mescola  esattamente  con  3 one. 
d’estratto  di  cicuta.  Quindi  fuse  a moderate  ca- 
lore  4 lib.  di  cera  in  pezzetti  con  16  one.  di  olio 
d'  oliva  vi  si  incorpora  mediante  V agitazione  il 
predetto  mescuglio  d’  estratto  di  cicuta  e gomma 
arnmoniaca : e ritirato  il  vaso  dal  fuoco  si  spar- 
gone  sul  composto  1 2 one.  di  polvere  di  cicuta  , 
•bi  agita  e si  mescola  fino  a die  V empiastro  sia 
concreto.  be  ue  fa  maddaleoni  ec. 

Si  applica  come  risolvente  all’ uno  0 all’altro 
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ipocondrio  nelle  ostruzioni  di  legato  o di  milza  / si 
usa  come  deostruenle  nei  tumori  scirrosi,  nelle  scro- 
fole  ec  . 

Si  prepara  in  egual  modo  V empiastro  di  giu 
squiamo , di  stramonio  ec  ; e mancaudo  dell’  erba 
secca  respettiva  da  pol verizzarsi  s’impiega  un  dop- 
pio  peso  di  estratto  . 

Empiastro  o cerotto  citrino.  Si  prendono  di  ra- 
gin  di  pino  sop.  9 one.  di  cera  gialla  in  pezzetti  1 
lib  e mezza  e di  trementina  6 one.  Si  liquefanno , 
ejiltrato  il  mescuglio  per  tela  si  riceve  in  cassette 
di  carta  reale  spalniate  d’olio:  QuandoV empiastro 
e raffreddato  si  taglia  in  pezzi  quadrati  . 

E usato  come  mondificativo  . 

Cerotto  di  gomma-ammoniaca  . Si  prendono 
di  go/nma  ammoniaca  polo.  8 one.  di  ragia  di 
pino  sopp ; di  cera  gialla  in  pezzetti , e di  t remen  - 
tina  di  ciascuna  f\  one . Si  liquefanno  a mite  ca- 
lore,  si  agita  il  mescuglio  e si  cola  per  tela  o per 
uno  strato  di  stoppa  unta  e collocata  sopra  di  un 
crino  . 

E risol  vente  . 

Empiastro  di  gomma-ammoniaca  e mercurio. 
Si  estinguono  per  mezzo  d’  a git  azione  3 one.  di 
mercurio purif  cato  con  1 dram.  0 poco  piii  di  bal- 
samo  di  zoljo  , e quando  sono  sconiparsi  i globuli 
metallici  si  aggiungono  a riprese  12  one.  di  gom- 
ma  ammoniaca  sciolta  in  alcool  diluto  e ispessita 
a consistenza  di  mele\  Si  agita  dipoifmo  a ren . 
derne  omogeneo  il  composto  . 

E dai  Medici  inglesi  con  molto  vantaggio  im- 
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piegato  come  discuziente  snlle  esostosi  veil  eree  e 
su  d’ogni  altro  tumore  indolente. 

Cerolto  agglulinativo  o empiastro  di  Ami  tea 
della  Groce.  Si  prendono  di  ragia  di  pino  16  once 
di  resin  a elemi  4 one ; di  trementina  e d ungnen- 
tolaurino  {f.  pag.  117)  di  ciasc.  2 one.  Si  fan  no 
liquefire  insieme  a mite  calore,  si  cola  il  miscuglio 
per  tela , e si  ricevc  il  cerotto  in  barattolo  di  terra 
vetriata  ove  si  conserva  in  luogo  fresco. 

Questo  cerotto  e cosi  agglutinativo  clie  11011  se 
ne  possono  fare  maddaleom  . Disteso  sull’allude  o 
sulla  tela  e ellicace  per  riunire  i bordi  delle  ferile, 
per  nianlenere  in  sito  le  parti  Iratturale  , per  te- 
ller fissa  sulle  membra  la  pietra  da  cauterj  , e di 
versi  appareccbj  chirurgici  . 

Cerolto  semplice  di  meliloto,  dettoanclie  un- 
guento  einplastico  . Si  acciaccano  in  mortajo  di 
pietra  3 lib.  di  sommitci  fiorite  di  meliloto  , e si 
fanno  digerire  fino  alia  consumazione  dell'umidi- 
tet  in  caldaja  di  ferro  a mite  calore  in  4 lib.  di 
grasso  di  bove  preparato : si  cola  il  mescitglio  per 
tela  con  forte  espressione , e si  aggiungono  all  an 
guento  colato  3 lib.  di  ragia  di  pino  soppesta.  Si 
fonde  di  nuooo  e si  filtra  per  tela\ e lasciate  deposi- 
tor le  fecce,si  fonde  un  ultra  volta  il  composto  in- 
sieme con  6 lib.  di  cera  gialla  in  pezzetti , e si  cola. 

E impiegato  come  fondente  . 

Cerotto  ossicroceo.  Si  prendono  di  galbano  e 
di  gomma  ammoniaco  soppesti  di  ciasc.  2 one.  e 
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si  sciolgono  in  alcool  diluto  + 20  Jr.  B.  quanto  ba- 
sta:  se  ne  filtra  la  soluzione  per  tela,  ed  evaporata 
a consistenza  di  miele  si  agita  e si  mescola  con  3 
one.  di  trementina  liquefatta  . Quindi  sifonde  il 
mescuglio  con  cera  gialla  in  pezzetti  ragia  di 
pi?io  e pece  greca  soppesta  nella  dose  di  1 lib.  di 
ciascuna ; e reso  omogeneo  il  composto  mediante 
la  continuata  agitazione  vi  si  spargono  2 one.  di 
ciascuna  delle  seguenti  droghe  Jinissim.  polo,  vale 
a dire  mirra  , incenso  , mastice , e zajfferano  . Si 
rimena  V empi astro  fi.no  a che  sia  divenuto  con- 
creto  e se  ne  f anno  maddaleoni  . 

Disteso  su  tela  e applicato  alia  regione  ipoga- 
strica  e stalo  vantato  coutro  l’isterisaio,  e per  risul- 
vere  le  intumescenze  deU’utero  ec, 

Cerotto  per  1’  ernie  o euipiaslro  di  Baurae 
( detto  anche  cerotto  del  Pnore  contro  le  rotture  ). 
Si  fh  liquejare  16  one.  di  pece  tiera  con  \ one.  di 
cera  gialla  in  pezzetti  e altrettante  di  trementina 
in  caldaja  diferro.  Si  cola  il  mescuglio  per  tela , 
e vi  si  spargono  le  polveri  finissime  precedente- 
mente  mcscolate  delle  seguenti  droghe;  di  ladano 
di  sugo  concrete  d’ipocistide  (1)  e di  terra  sigil- 
lata  di  ciascuno  1 one.  e lJ'2  ; di  mastice  e di  ra- 
dici  di  consolida  maggiore  di  ciascuna  2 one.  e di 

(1)  A.I  sugo  d’ ipocistide  nggi  fatto  raro  nel  commercio 
si  potra  sostituire  la  polvere  di  catecu  , o di  sugo  concreto 
( estratto  seceo  ) di  ratania  . 
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coccole  di  cipresso  i one.  Si  agita  V empiastro 
fi.no  a cite  sia  dive  nit  to  concreto , e se  ne  Jormano 
nuiddaleoni  . 

Si  suole  upplicare  nelTernie  dei  fanciulli,  tio- 
pu  averne  rintrodolto  P intestino  . 

Pezzette  ragie  o resinose  di  S.  M.  Nuova.  Si 
prendono  di  grasso  di  boveedi  trementina  coniune 
di  ciascuno  2 lib;  di  ragia  di  pino  e di  pece  greca 
polo,  di  ciascuna  10  lib.  Si  /anno  liqaefare  in  cal - 
daja  di  ferro  , e si  cola  il  mescuglio  per  tela  di 
lino  dentro  un  altro  vaso  metal lico.  Per  mezzo  di 
leggiero  calore  si  mantiene  permanentemente  Juso 
questo  cerotto ; e immersivi  dei  teli  di  lino  soste- 
nuti  con  ambe  le  mani  nei  due  canti  di  ana  delle 
estreniita , si  ritirano,  mentre  si  spogliano  dellec- 
cessiva  materia  di  cui  si  sono  caricati  da  ambe  le 
facce,  facendoli  scorrere  fra  due  piani  di  legno 
posti  V uno  contro  V altro  alia  distanza  cli  circa  2 
linee  secondo  la  grossezza  della  tela  . 

Si  tag  1 ia  la  tela  cosi  incerata  in  quadrati  di  4 o 
5 pollici;  e si  usano  con  vanlaggio  applicati  alia  re- 
gion lombare  nelle  ischiadi  ostinate,  nella  lombag- 
gine,  nelle  percosse  ec. 

Cerotto  di  ladano  o stomachico  (1).  Si  pren- 
dono di  ladano  purificato  (2)  e di  mastice  polo. 

(1)  E conosciuto  anche  sotto  il  nume  d’ unguento  ern- 
plastico  di  tacamaca. 

(2)  Ptr  spogliare  questa  resina  dalle  inaterie  terrose 
e dalle  altre  impurita  colie  quali  e mescolata  ( V.  pag. 
198)  si  polvemza  , se  ne  fa  tintura  alcoulica  , e si  eva- 
pora  fino  a seccliezzu  a bugno  maria  . 


cli  ciascuno  xJ<x  one.  di  belzicino  garofoli  e noce  mo - 
scada  polo,  di  ciascuno  2 dram,  di  taccamacca 
sottilm.  polo.  4 one . Mescolate  bene  insieme  cjueste 
poloeri  si  spargono  sic  Z one.  di  cera  gialla  e 2 one. 
di  trernentina  gid  fuse  aspettando  il  moment 0 in  cui 
la  massa  comincia  aconcretarsfeal  tempo  medesi- 
mo  si  i ncorporano  nel  mescuglio  one.  di  storace 
calamita  e 1 dram,  d’oppio  seiolti  nel  oino  bianco 
e rulotti  a consistenza  di  miele : e allorche  l’  cm- 
piastro  comincia  a prender  consistenza  butirracea 
si  aromatizza  con  alquante  gocce  degli  olj  essen- 
ziali  di  menta,  di  ginepro , e d’assenzio.  Si  custo- 
disce  in  oasi  chiusi  . 

Si  applica  sulla  regione  epigastrica  nell’  ano- 
ressia  , nelle  flatuosita  , e nelle  diaree  ostinate. 

Empiastro  di  mucillaggini.  Si  fondono  3 one. 
di  ragia  di  pi  no  e 1 di  trernentina  in  8 one.  d’olio 
di  mucillaggini:  si  cola  il  mescuglio  per  tela  e oi 
si  uniscono  3 a one.  di  cera  gialla  ridotta  in  tru~ 
cioli  0 piccoh  pezzi ; si  fonde  di  nuooo  e si  cola , 
e quando  incomincia  a concretarsi  oi  si  incorpora- 
te 1 one.  di  goinma  animoniaca  con  egual  dose  di 
opoponaco  ambidue  seiolti  in  alcool  diluto  4-  20 
Ar.  B.  e ridotti  a consistenza  di  estratto  (1)  e 2 
dram,  e l/2  di  zafjerano  finani.  polo.  Si  agita  e si 
rimescolail  composto,  e se  tie  formano  maddaleoni. 

(1)  NeH’antica  formula  di  preparazione  di  questo  em- 
piaslro  figaravauo  anche  il  galhano  e il  sagapeno  ; ma 
dopo  la  riforrna  fatta  dal  codice  farmaceatico  francese  sono 
state  soppresse  queste  due  droghe  e rimpiazzate  con  dop- 
pia  dose  di  opoponaco  e di  goinma  arninoniaca  . 


E impiegalo  come  ammolliente  e suppuralivo* 

Spara  drappo  ccraune.  Si  lie] uej anno  a bagno 
maria  in  i one ■ d’  olio  di  mandorle  dolci  2 one- 
di  cera  bianca  vergine  ridotta  in  piccoli  trucioli , 
e 2 dram,  di  trementina  veneta  depurata  per  mez 
zo  di  filtrazione  (1);  si  agita  il  miscuglio  fino  a che 
sia  concreto,  e si  distende  sit  pelle  o sit  tela. 

Serve  a difendere  le  piaghe,  le  parti  escoriate  ec. 

Carta  cerata  0 da  cauterj.  Si  fondono  insieme 
a bagno  maria  3 one  di  trementina  purificata , al- 
trettante  di  cera  bianca  vergine  ridotta  in  piccoli 
pezziy  e 2 one . di  sparniaceti  o bianco  di  balena  . 
Si  agita  il  mescuglio  e si  distende  sit  delle  lisle 
di  carta.  Si  pub  comunicare  a questo  empiastro 
un  grato  odore,  unendo  ai  suoi  componenti  un  poco 
di  balsamo  del  Peru  . 

Candeleite  o rninuge.  Per f abb ri carle  si  spal- 
mano  uniformemente  alcune  hste  di  tela  fi.ua 
con  alcuni  degli  empiustri  gui  indicati,  e si  roto- 
lano  sopra  loro  medesime.  Ponno  essere  impiegali  a 
quest’uso  l’empiastro  sopra  divisato  da  far  carta  ce- 
rata, ed  altri  empiastri  solidi  purche  non  troppo  duri. 
L e candeleite  debbono essere  perfetlameule  cilindri- 
cbe, flessibili, levigate, senza  nodi, del  diamelro  di  una 
pennadi  corvo  0 poco  piu,  e lunghe  circa  10  pollici. 

(i)  Bisogna  in  inverno  aument-are  alquanto  la  dose 
dell' olio  e in  estate  quella  della  cera,  ferina  stante  la 
pioporzione  della  trementina  . Irrancidisce  pero  con  tanta 
facility  che  non  puo  esser  conservato  per  lungo  tempo. 

Vol.  Ul.  l5 
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Souo  dai  Gliirurghi  impiegate  nel  trattamento 
delle  malattie  delle  vie  orinarie,  per  dilalare  l’ure- 
tra  ec. 

Composizione  per  iniettare  i pezzi  anatomici  . 
Si  fanno  J'ondere  insieme  2 libbre  di  sego  6 one. 
di  cera  gialla  e 4 one.  di  trementina  ; ritirato  il 
mescuglio  fuso  dal  juoco , vi  si  sparge  supra  tanto 
vermiglione  che  basti  per  Jar  acquis  tare  al  com- 
posto  il  colore  del  sangue  arterioso  ; o sivvero  vi 
s’  incorpora  l’  azzurro  di  Berlino  mescolato  con 
piii  o meno  di  nero  di  funio  oppur  solo,  se  si  de- 
stina  il  composto  all’  iniezione  delle  vene . 

Gera  lacca  o di  Spagna  per  suggellare.  Per  com- 
porla  sijonde  con  discreta  quantitb.  di  trenientina 
pura  la  lacca  in  lastre  polverizz.  e s’  incorpora 
nel  mescuglio  0 il  verniiglione  o V azzurro  di  Ber 
lino  , la  mica  , V aventurina  polvere  d’  oro  , od 
ultra  sostanza  secondo  il  colore  die  gli  si  vuol  co- 
municare.  Si  aggiunge  talvolta  alia  cera  lacca  del 
mastice  e del  belzuino  per  renderla  odorosa  in 
tempo  che  abbrucia  . ( 1 ) 

Cemenlo  per  gl'  incisori  a acqua  forte.  Si  corn- 
pone  fondendo  3 one.  di  cera  bianca  in  pezzetti 
con  2 one.  di  mastice  polv,  e incorporando  in  que- 
sto  mescuglio  1 one.  di  spato  calcareo  bianco  ri- 
dotto  in  find  polvere. 

(l)  La  cera  di  Spagna  ordinaria  e cornposta  di  pece 
greca  , di  trementina  , e di  tninio;  o di  altra  materia  co- 
lorante  di  poco  valore  . 
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Serve  a ricuoprire  e difendere  la  superficie 
delle  lastre  di  rarae  sidle  quali  s’  incide. 

Vernici. 

Se  ne  distinguono  tre  specie:  i°  vernici  alcoo- 
licne  o come  suol  dirsi  a spirilo  2°  vernici  a essenza 
3°  vernici  grasse  . 

Le  prerogative  di  cui  debbono  andar  fornite 
tutte  quante  le  vernici  sono  di  es.sere  affatto  inso- 
lubili  in  acqua  , trasparenti  , inalterabili  all' aria,, 
non  facili  a cadere  i n scaglie  , incapaci  di  aggrin- 
zarsi , e suscettibili  di  dare  un  bel  lucido. 

Vernici  a spirito. 

Mastice  ...  '. parti  6 Trementina  veneta  cliiara  e 

Sandracca — 3 colata parti  3 

Vetro  grossalonam.  polv.  (l)  — /j.  Alcool  -f-  34  — 32 

S’introducono  le  resine  finis  si  m.  polv.  e il  ve- 
tro insieme  coll' alcool  in  un  matraccio,  die  si  col- 
loca  per  un  ora  o clue  in  un  bagno -maria  bollente , 
rimenanclo  di  tanto  in  tanto  le  materie  con  una 
bacchetta  nuova  di  legno  non  colorato,  e tagliata 
nel  suo  estremo  injeriore  a guisa  di  spatola : cjuincli 

(ij  Questo  ha  per  unico  oggetio  di  disgregare  le  mo- 
lecole  delle  materie  resinose  onde  sieno  piu  facilmente  in- 
vestite  daii  alcool,  e d’impedire  la  loro  adesione  alle  pareti 
del  matraccio  . 

E stato  di  recente  proposto  di  sostituire  al  vetro  il 
carbone  anitnale  lavalo  e seceo. 
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si  aggiunge  la  trementina  e si  prosegue  Vimmer- 
sione  nel  bagno  per  ultra  mezz’  ora  . Dopo  24 
ore  si  decanta  il  liquido  sopra  un  imbuto  conte- 
nente  una  piccola  rnassa  di  cotone  all'  inserzione 
del  beccuccio  nel  cono\  e la  vernice  che  Jiltra  per 
questo  mezzo  e limpidissima  . 

Si  applica  in  strati  su  varj  oggetti  o slrumenti 
di  legno  e di  cartone,  sidle  carte  scritte,  stampate  ec. 

Seguono  altre  furmule  di  vernici  a spirito  rae- 
no  soggette  a screpolarsi  di  quella  descritta. 

Sandracoa parti  6 Vetro  pesto parti  \ 

Resina  elemi — l\.  Alcool  -+•  34 — 3a 

— an  line — 1. 

Si  polverizzano  tutte  insieme  le  tre  resine , e 
si  procede  come  si  e detto  di  sopra. 

Mastire parti  2.  Trementina  pura  ....  parti  \ 

Sandracca — 8.  Vetro  pesto  ......  — 4 

Resina  elemi — I.  Alcool  "l"  34*  ——  3a 

Si  applica  sulla  lalla,  sul  ferro  ec. 

Sandracca parti  8.  Trementina  fine parti  6 

Lacca  in  piastre  ....  — 2,  Vetro  pest ~ 4 

Colofonia — 4*  Alcool  -t-  34  32 

Questa  vernice  e rossastra  ; viene  applicata  su 

i niobili  di  legno  e lavori  di  tarsia  da  sottoporsi  al 

pulimento . ^ 

* O Q 

Sandracca b 4-  Trementina  veneta  ....  0 2 

Lacca  in  graui ,,  2.  Vetro  pest 4 

Mastice r.  Alcool  + 34 3o 

Belzuino • * * » ** 

Si  rende  questa  vernice  di  color  giallo  ag  - 
giungendovi  della  tintura  di  zaff  'erano  fatta  con 
3 a grani  di  questa  droga  in  alcool  rettif.  q.  ba- 
sta;  e le  si  comunica  il  color  rosso  con  la  tintura 
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di  sangue  di  drago  fatta  con  i dram,  di  questa 
txsina . 

Sono  da  aunoverarsi  tra  le  vernici  a spirito 
quelle  pure  futte  con  etere  solforico. 

Coppale  finam.  polv.  part.  1. 

Etere  solforico  ...  — • 4‘ 

Si  agitano  queste  due  sostanze  in  un  matrac- 
cio  chiuso , si  lascia  in  quiete  il  niescuglio  per  24 
ore , e si  aggiunge  altru  piccola  porzione  di  etere 
qualora  la  coppale  non  sia  statu  dalla  prima  in- 
tieramente  disciolta.  Dopo  un  riposo  di  24  ore  si 
decanta  . 

Questa  vernice  dissecca  prontissimamente;  ma 
si  puo  impedirne  la  troppo  sollecita  essiccazione  } 
ncoprendo  le  superlicie  verniciate  cun  uno  strato  di 
trementina  purissiraa . 

Vernici  a essenze.. 

Sono  raeno  di  quelle  a spirito  soggette  a scre- 
polarsi;  ma  non  hanno  il  pregio  di  prender  colore 
dalle  malerie  vegetabili . 

Introdotte  in  un  matraccio  di  vetro  di  collo 
largo  16  one.  di  olio  etereo  di  trementina  un  poco 
ispessito  all’  aria  , si  espone  a bagno-mar'ia  in 
un  matraccio  , e giunto  V olio  a bollire  vi  si  me - 
scolano  a piccole  e molte  riprese  3 one.  di  cop  - 
pale  scelta  e finissim.  polv ; avendo  cura  ad  ogn 
volta  di  menare  in  giro  il  matraccio  , e di  la~ 
sciar  che  si  operi  bene  la  miscela  prima  d’  intro- 
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durvi  le  porzioni  successive.  Si  lascia  il  composto 
per  qualche  giorno  in  riposo  e si  filtra  per  cotone 
( V.  pag.  228  ) . 

Invece  di  solo  olio  essenziale  di  trementina 
s'-  impiegano  talvolta  12  one.  di  esso  insieme  con 
4 di  quello  di  spigo  per  disciogliere  2 one.  di  cop- 
pale.  (1) 


V ernici  grasse. 

Sono  cosi  delte  perclie  composle  con  olj  fissi ; 
sono  pero  assai  pin  lente  a disseccarsi  di  quelle 
esposte  fin  qui. 

Yernice  coppale  . Si  fanno  fondere  16  parti 
di  coppale  ben  diafana  e finnam.  polo,  in  un  ma- 
traccio  di  collo  largo  a mite  calore , e vi  si  versano 

(1)  Si  compone  una  vernice  trasparente  per  preservare 
dalla  ruggine  i tessuti  metallic!  ec;  sciogliendo  a caldo  2 
one.  di  canfora  rasa  in  3 one.  d’ olio  essenziale  di  spigo 
e aggiangendo  « qaesta  soluziono  8 one.  d’olio  etereo  bol- 
lente  di  trementina  . 

La  vernice  asata  per  preservare  i qaadri  su  tela  o 
su  tavola  dall’azione  dell’aria  si  compone  con  12  one.  di 
mastice  scelto,  lavato,  disseccato  e sot.  polv.  1 one.  e 1/2  di 
trementina  limpida,  \fi  one.  di  canfora,  4 onc*  di  vetro 
pest,  e 4 lib.  d’olio  essenziale  di  trementina.  Si  opera  la 
soluzione  del  mastice  a bagno  maria  osservando  le  gia  in- 
dicate cautele . 

La  vernice  da  incerare,  o da  dare  il  lucido  per  frega- 
mento  come  suol  dirsi,  ai  rnobili  di  legno  e composta  di 
4 parti  di  cera  bianca  con  8 p.  d’olio  etereo  di  tiemen- 
tina,  insieme  uniti  per  mezzo  della  fusione. 
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8 one.  d’ olio  di  lino  bollente  gid  litargirato  , od 
altro  seccativo  purche  cotto  con  litargirio  ( V. 
pag.  93);  si  agita  in  giro  per  lungo  tempo  il  ma- 
traccio  afRnche  le  materie  in  esso  contenute  si 
uniscano  , e quando  il  miscuglio  e disceso  ad  una 
temperatura  di  +-  80  in  60  Term.  C.  vi  si  versano 
16  parti  di  olio  etereo  di  trementina  o d’  acqua 
di  ragia  (1).  Si  fdtra  ancor  calda  la  vernice  per 
una  tela  di  lino,  e si  lascia  chiarificare  per  mezzo 
del  riposo  in  vasi  piii  o meno  projondi. 

(1)  La  proporzione  di  quest’ ultima  sostanza  e varia- 
ble a tenore  della  consistenza  che  si  vaol  dare  alia  ver- 
nice, per  la  cui  confezione  s’impiega  qualche  volta  appena 
'a  La  narte  del  peso  dell’acqua  di  ragia  indicata. 
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SEZIONE  SECOND  A 


T 

X materiali  in  cui  l idrogeno  sta  all’  ossigeno 
in  quel  rapporto  medesimo  in  cui  si  trova  nel 
acqua,  e i preparati  che  questi  stessi  materiali  for- 
niscono  alia  Medicina  ec  , formano  il  soggetto  di 
questa  Sezione. 

ARTICOLO  I. 

ZUCCHERO. 

Gomunemente  qualunque  siasi  materia  del  re- 
gno organico  clie  sull’organo  del  gusto  imprime  un 
sapor  dolce  grato,  e che  al  vero  zucchero  in  qualche 
modo  si  mostra  analoga  peralcune  delle  sue  estrin- 
seclie  proprieta,  dicesi  zucchenna:  raa  nell’accelta- 
zione  rigorosa  della  parola  zucchero  presso  i Chimi- 
ci  non  si  riguarda  come  sostanza  zuccherina  se  non 
quella  che  messa  in  contalto  di  una  materia  vegeto- 
animale  o zimomatica,  e suscettibile  di  subire  la 
fermentazione  alcoolica  o vinosa  {V.  pag.  5). 

Numerosissime  sono  le  pianle  , e molti  i pro- 
dotti  di  esse,  in  cut  il  principio  zuccberino  e sparso; 
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nia  non  si  pub  separarnelo  senza  ricorrere  ai  mezzi 
dell’arte- 

Lo  zucchero  di  canna,  distinto  anche  col  nome 
di  zucchero  comune  per  cio  che  sparso  b nel  com  - 
mercio  in  maggior  abbondanza  che  quello  di  ogni 
altra  specie,  ci  vien  somministrato  duAY  arundo  sac- 
charijera  ; di  cui  si  fanno  estesissime  piantazioni 
neile  due  Indie,  ma  specialmente  nelle  occidentali. 
Giunte  queste  canne  a maturita,  e private  della 
cirna  e delle  foglie  , si  schiacciano  passandole  fra 
mezzo  a dei  cilindri  siluati  verticalmente,  che  messi 
in  moto  girano  in  senso  in  verso  . 

11  sugo  che  per  tal  meccanismo  ne  viene  e- 
spresso  contiene  due  sorte  di  zucchero,  1’  una  cri- 
stallizzabile  e Y altra  incristallizzahile , oltre  la 
materia  vegeto-animale  o albuminosa  ed  allre  so- 
stanze  che  fan  parte  della  canna.  Aggiunta  al  sugo 
zuccherino  una  piccolissima  quantita  di  calce,  e coa- 
gulatane  in  gran  parte  la  materia  albuminosa  per 
mezzo  del  calore  , si  spuma,  e sene  Ultra  il  liqui- 
do  cosi  chiarificato  per  tessuto  di  lana  sostenuto 
da  graticci  di  legno  : si  concentra  dipoi  mediante 
I’evaporazione,  e ridotto  denso  quasi  come  miele 
si  versa  in  tini  od  altri  recipienti  di  legno  con  fondo 
munito  di  pertugj  per  allora  otturati;  e pe’quali  in 
se^uito  o dopo  il  rafFreddamento  si  da  esito  al  li- 
quido  siropposo  incristallizzahile  (i)  . Si  raccoglie 

(i)  Questo  succo  zuccherino  ritenendo  tuttavia  notabil 
quantita  di  materia  vegeto-animale  o di  glutine  va  fucil- 
menle  soggetto  alia  fermentazioue  vinosa . Giuntone  perb 
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10  zucchero  residuo  cristallizzalo,  e si  pone  in  com- 
niercio  sotto  il  norae  di  zucchero  mascavato  o bruto ; 
di  melazzo  ec. 

Rafjinalura  o depurazione  dello  zucchero.  Si 
raflina  in  Europa  lo  zucchero  mascavato  scioglien- 
dolo  a caldo  nella  meta  del  proprio  peso  di  acqua, 
e chiarificandolo  con  circa  la  decima  parte  di  car- 
bone  animale  e sufficiente  quantita  di  sangue  di 
hove.  Si  spuraa  diligentemente , si  filtra  per  tes- 
suto  di  lana,  e ripeluta  per  due,  Ire,  o piu  volte  que- 
sta  stessa  depurazione  si  concentra  conveniente- 
mente — 35  Ar.  B.  , e si  versa  in  forme  coniche  di 
terra  cotta  ; dal  cui  apice  rivolto  in  basso  si  fa  sca- 
turire  dopo  un  riposo  di  qualche  tempo  il  liquido 
siropposo  incristallizzabile . Sopra  lo  zucchero  cri- 
stallizzato  rimasto  nei  coni  di  terra  si  pone  una 
piccola  porzione  di  polvere  di  zucchero  bianco  raf- 
finato,  e si  ricopre  lino  all’orlo  della  forma  con  ar- 
gilla  inzuppata  d’acqua  e ridotta  in  megma.  La  dif- 
licoita  con  cui  Targilla  si  spoglia  delT  acqua  offre 
1’opportunissimo  mezzo  di  far  colar  giu  lentissima- 
mente  e senza  interruzione  Tacqua  di  cui  e pregna ; 

11  qual  liquido  filtrando  prima  per  lo  zucchero  raf- 
finato  immediatamente  sottoposto  alJ’argilla  se  ne 
impregna  per  ispogliarsene  poi  in  gran  parte,  quan- 
do  cioe  traversando  per  i cristalli  di  zucchero  impu  - 
ro  si  carica  della  materia  siropposa  incristallizzabile 

al  col  mo  vien  sottoposto  alia  distillazione;  e il  liqaido  al - 
coolico  chc  se  ne  separa  per  tal  mezzo  e qnello  che  in 
commercio  distinguesi  col  norae  di  rhum  o di  tafia. 
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onde  sono  imbrattati,  e seco  la  trascina  uscendo  dalla 
forma  . 

Con  ripetere  questa  operazione  ( Yinterraggio 
cioe  dello  zucchero  rimasto  nelle  forme)  si  per- 
viene  a renderlo  bianchissimo  e puro:  E i pani  o i 
pezzi  conici  di  esso  messi  in  commercio  sono  di- 
stinti  col  norae  di  zuccliero  in  pergamena  o di 
zucchero  rajjinato. 

Zucchero  di  barba  bietola . Sulle  tracce  di 
Margraaff  si  accinse  Achard  di  Berlino  ad  estrarre 
lo  zucchero  dal  sugo  della  beta  cicla\  dei  quali  ten- 
tativi  fu  cosi  Insinghiero  il  resultato  che  questa  no- 
vella manifattura  introdotlasi  in  Francia,  ed  ivi  per- 
fezionatasi,  non  solo  vi  ha  prosperato  durante  il  bloc- 
co  continentale , raa  e riuscita  eziandio  a sostenere 
la  concorrenza  degli  zuccheri  del le  colonie. 

Si  nettano  le  barbe  bietole  dalle  radicule,  e per 
mezzo  di  raspe  o grattuge  messe  in  moto  dai  ca- 
valli  o da  una  macchina  a vapore  si  riducono  in 
pasta  ; donde  per  mezzo  della  pressione  si  estrae 
circa  70  per  100  di  sugo  zuccherino  analogo  a quello 
della  canna,  ma  meno  dolce.  Si  chiarifica  con  calce, 
carbone  animale  e sangue  di  bove  , e si  fa  cristal- 
lizzare  usando  del  processo  medesimo  dello  zucchero 
di  canna  . 

Zucchero  di  castagne  . Dobbiamo  ad  alcuni 
Chimici  toscani,  ma  soprattutto  a 1 le  ingegnose  ri- 
cerche  del  sig.  Dot.  Guerrazzi  (r)  la  cognizione 


(1)  Qaando  nelle  passate  vicende  politiche  essendo  in- 


delle  propriety  cJ i questa  sortu  di  zucchero,  e di  tullo 
ciu  che  ha  rapporto  al  suo  metudo  di  preparazione. 

Si  prendono  le  castagne  seccate  alia  maniera 
dei  montanari,  e triturate  groosolanameute  si  fanno 

terdetto  alle  nazioni  marittime  l’accesso  nei  porti  earopei 
il  governo  francese  prometteva  larga  ricompensa  all’  in- 
dustria  nazionale,  il  Dot.  Giuseppe  Guerrazzi  che  si  era 
in  particolar  modo  occupato  dell’ estrazione  dello  zuc- 
chero dalle  castagne  secche,  comunico  i resultarxienti  delle 
proprie  esperienze  all’ I.  A.ccademia  dei  Georgofili  : Della 
qual  cosa  avuta  il  Governo  contezza  , fu  tosto  nominata 
una  cornmissione  speciale  con  1’espressa  ingiunzione  di 
prendere  in  esarne  il  lavoro  enunciato  dal  Dot.  Guerrazzi 
e riferire  sul  merito  di  esso.  In  questa  deputazione  si  tro- 
varono  fra  gli  altri  i SS.  DP.  Mascagni  , Gazzeri  , e Al.  Tar- 
gioni  ; i quali  , ripetate  le  opportune  esperienze  nel  labo- 
ratorio  chirnico  dell’Imp.  Museo  di  Firenze,  poterono  non 
solo  costatare  i resultarnenti  ottenuti  dal  predelto  sig.  Guer- 
razzi, rna  furono  con  loro  sorpresa  in  grado  di  asserire  ezian- 
dio  che  la  quantita  dello  zucchero  prodotto  era  ben  supe- 
riore  a quella  gia  dall’  inventore  annunziata  . Prima  pero 
di  procedere  alia  coilazione  del  pretnio  che  a lui  era  per 
disposizione  governativa  dovuto  si  sottopose  il  lavoro  a 
nuova  disarnina  da  una  cornmissione  a quest’oggetto  nomi- 
nata in  Parigi  ; la  quale  pronunzio  che  lo  zucchero  che 
avrehbero  potuto  somrninistrar  le  castagne  era  solarnente 
nel  la  proporzione  di  6 per  ioo,  e non  di  i4  come  i depu- 
tati  di  Firenze  avevano  annunziato  . 

Una  differenza  cosi  vistosa  nei  resultati,  e tale  da  sco-- 
raggire  il  capitalista  il  piu  favorevol mente  prevenuto  per 
tal  genere  d’ intrapresa  , non  paralizzo  punto  1’attivita  di 
alcuni  speculatori  , poiche  due  grandiose  fabbriche  ben 
presto  si  attivarono  per  la  produzione  d«‘llo  zucchero  di 
castagne,  1’una  in  Firenze  e I’altra  in  Lucca;  le  quali  copioso 


macerare  per  j o 6 ore  col  doppio  del  proprio  peso 
d’acqua  in  grandi  recipientiy  donde  poi  estratto  per 
mezzo  di  chiavetta  il  liquido  zuccherino,  ed  esposto 
al  bollore , se  ne  tolgono  le  schiume  di  mano  in 
mano  che  si  formano , si  Ultra  per  panno  di  lana  , 
e se  ne  opera  l’evaporazione  fino  a che  segni,  men- 
tre  e bollente , — 35-  Ar.  B.  Ridotto  in  questo  stato 
si  versa  in  vasi  di  larga  superticie,  ove  per  raffredda- 
mento  si  cristallizza:  sgocciolatone  quindi  il  liquido 
zuccherino  denso  incristallizzabile  ,,  ed  involto  lo 
zucchero  granelloso  residuo  fra  pezze  quadrate  di 
panno  di  lana  in  modo  da  formarne  tanti  pacchetti, 
s’  involgono  ciascuno  in  tela  rada  , e alternati  con 
pezzi  di  stoia  di  giunco  si  spremono  sotto  il  torchio 
per  fame  scaturire  la  materia  siropposa  incristal- 
lizzabile. Lo  zucchero  residuo  essendo  esposto  all'a- 
ria  divier.e  asciuttissimo  ; e raffinato  col  solito  me- 
todo  de\V interraggio  e del  carbone  animale  non 
difFerisce  da  quello  di  canna  o di  barba  bietola. 


versarono  in  coraraercio  il  loro  prodotto,e  non  senza  Iucro, 
fino  a che  non  si  spalancarono  i porti  ai  prodotti  colo- 
nia'i  . Ma  ron  basto  che  questo  prospetto  fosse  il  piu  bel- 
l’ai^oment^  in  sostegno  deH’utilita  e del  pregio  della  sco- 
perta  del  jaerrazzi,  ne  che  egli  si  adoprasse  a far  cono- 
scere  che  nuovi  sperimenti  avrebbero  potuto  confermare 
i ’esultati  ottenuti  dai  Chimici  di  Firenze,  qualora  non  per 
otlique  ed  opposte  vie  si  fosse  tenuto  il  cammino  per  giun- 
£Bre  al  o stesso  scopo,  come  dai  Chimici  parigini  fu  fattose- 
jnendo  diverso  modo  di  sperimentare...Ma  il  Guerrazzi  seb- 
iene  fosse  suddito  francese,  era  pcrb  nato  e vissuto  in  Italia. 
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Affondendo  dopo  la  prima  macerazione  nuova 
quanLila  d’acqua  sulle  castagne  residue  se  ne  ottiene 
altro  liquore  zuccherino,  che  traltato  corae  il  primo 
somministra  anch’ esso  notabil  quantita  di  zucche- 
ro  . Sfrultate  linalraente  le  castagne  o spogliate 
affulto  del  principio  zuccherino , si  spremono  rae- 
dianle  il  torchio,  si  disseccano  distendendole  su  di 
un  pavimento  riscaldato  o dal  sole  o dal  f'uoco  ; e 
passale  alia  macine  somrainistrano  una  farina  ricca 
di  fecola  e panizzabile  . 

Zucchero  d'uva.  Durante  la  guerra  tanto  l’lta- 
lia  quanto  il  mezzo  giorno  della  Francia  trovarono 
nell’uva  con  che  supplire  alio  zucchero  del  le  colonie 
per  i bisogni  della  Farmacia  . Spremuto  il  succo 
dalle  bacche  dell’  uva  bianca,  se  ne  satura  V acido 
libero  o colla  creta  o meglio  col  carbonato  di  calce 
fino  alia  cessazione  deirdfervescenza : quindi  sepa- 
rato  il  deposito,si  chiarifica  il  liquido  esponendulo 
con  sangue  di  bove  all’azione  del  fuoco,  si  Ultra  in 
appresso,  e si  evapora  in  caldaje  di  rame  fino — 32. 
Ar.  B.  In  tale  stato  si  usa  invece  del  comun  sirop- 
po  di  zucchero,  del  quale  pero  essendo  p;u  soggetto 
alia  fermentazione  vinosa  ha  bisogno  per  coaser- 
varsi  di  esser  solforato  o con  vapori  di  zolfo  o me- 
glio con  Faggiunta  di  acido  solforoso  liquido  o del 
solfito  acido  calcareo. 

Evaporato  il  siroppo  d’  uva  fino  a 35.  Ar.  B, 
e abbandonato  a se  stesso  in  vasi  di  larga  superfice^ 
somministra  il  cosi  detto  zucchero  d’  uva  sotto  uia 


certa  tal  qual  forma  che  non  e decisamente  cristal- 
lina , ma  in  qualche  modo  simile  ai  gruppi  del  ca- 
volo-fiore. 

Zucchero  de  diabetici.  Nei  reni  degli  indivi  - 
dui  tormentati  da  qutdla  terribil  malattia  che  i 
Medici  chiumano  diabete  mellito  o zuccherat.o  si 
separa  un’orina  che,  oltre  a superare  cli  gran  lunga 
il  peso  dei  liquidi  presi  per  bevanda,  pecca  anche 
per  le  sue  qualita,  imperocche  invece  d’andare,  co- 
me l’orina  comune  soggetta  alia  putrefizione  , su- 
bisce  la  fermentazione  spiritosa  in  virtu  della  mate- 
ria zuccherina  che  contiene. 

Si  versa  nelT  orina  anzidetta  del  sotto-acetato 
di  piombo  in  leggiero  eccesso,  merce  cui  si  precipitu 
la  materia  animale  e tutto  cio  che  non  e zucchero: 
separatu  col  llltro  il  precipitato  ottenuto,  si  fa  gor- 
gogliare  nel  liquido  una  prolungata  corrente  di  gas 
idrogeno  solforato,  con  che  riducesi  in  solfuro  Tec- 
cesso  del  sale  di  piombo  impiegato.  Filtrato  nuo- 
vamente  il  liquido,  ed  evaporato  fino  a consistenza 
di  siroppo,  si  ottiene  lo  zucchero  in  cristalli  , il 
quale  puo  essere  purificato  per  mezzo  della  chiari- 
ficazione  e del  carbone  animale  . 

Zucchero  defunghi . Si  ottiene  trattando  a 
piu  riprese  con  alcool  bestratto  acquoso  della  polpa 
dei  funghi.  Questa  sorta  di  zucchero,  a diHerenza 
di  quello  d'uva,  crista  1 1 i zza  assai  facilmente. 

In  fine  moltissimi  sono  gli  alberi,  dal  cuisugo 
o da’ cui  frutti  puossi  ottenere  dello  zucchero  coi 
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processi  gia  piu  sopra  indicati  : e tale  e per  es. 
il  succo  dell’  acero  ( acer  saccarinum)  del  culmo 
della  saggina,  del  grano  siciliano,  e di  altre  gra- 
niinacee  ; e piu  o meno  ricchi  di  materia  zucche- 
l'ina  sono  tulti  i frutti  dolci  (i). 

Carat.  Lo  zucchero  raffinato  da  qualunque  ve- 
getabile  provenga  e in  grani  cristallini  solidi,  di  co- 
lor bianco  di  sapor  dolce  e gradito  al  gusto  non 
solo  dell’uomo  ma  anche  di  molti  allri  animali  : 
ha  un  peso  spec.  =i, 606;  e solubile  nell’acqua  piu 
facilmente  che  nell’alcool,  del  qual  ultimo  liquido 
la  pioprieta  solvente  scema  in  ragione  che  ne  cre- 
sce  il  grado  di  rettificazione . E inalterabile  all’aria 
quando  e secco  , e si  conserva  pure  lungamente 
sciolto  nelT  acqua  purche  questa  non  sia  piu  della 
terza  parte  del  di  lui  peso  . Fregato  nell’oscurita 
manifesta  proprieta  fosforiche  , e secondo  alcuni 
Chimici  contiene  realmente  del  fosforo.  Esposto  al 
fuoco  si  fonde  e si  gonfia , e spande  decomponen- 
dosi  un  grato  odore  mentre  lascia  un  carbone  spun- 
gioso  e voluminoso  . 

Lo  zitcchero  e carbonizzato  dall’acido  solforico 
concentrato,  econvertito  in  acido  ossalico  dall’acido 
nitrico.  Gli  alcali  diminuiscono  la  di  lui  suscettibi- 
lita  a crislallizzarsi,  e ne  rendono  il  sapore  amaro  e 

(1)  Il  sig.  Rirchoff  ha  potato  ottenere  an  liquido  si- 
ropposo  zaccherino,  facendo  hollire  per  molte  ore  di  seguito 
l’acqua  leggerrnente  acidulata  con  acido  solforico  sull’amido 
polverizzato,  dond’e  derivato  il  noine  di  zucchero  d'amido. 


astringente;  ma  neutralizzati  per  mezzo  degli  ucidi, 
lo  zucchero  riprende  le  sue  primitive  propriety  esso 
si  combina  chimicameule  coll’ossido  di  piombo,  e 
si  mostra  avido  d’ossigeno  poiche  riduce  in  stato 
di  minore  ossidazione  la  base  dei  sali  d’oro,  di  mer- 
curic , d’ argento  , ed  altri  ossidi  . Final  mente  lo 
zucchero  pub  essere  tin  qui  riguardato  come  I'unico 
materiale  vegetabile  che  noil  sia  precipitato  dalle 
sue  soluzioui  per  mezzo  del  sotto  acetato  di  piombo. 
(F.  pag.  239). 

Essendo  lo  zucchero  di  canna  o comune  quello 
di  cui  fassi  piu  esteso  consumo,  e ritenendo  non  solo 
piii  o meno  di  zucchero  incristallizzabile  come  di 
sopra  si  e delto,  ma  sibbene  anche  altre  materie  e- 
stranee,  rendesi  necessario  di  puriticarnelo  per  mez- 
zo della  chiarificazione  prima  di  servirsene  in  Far- 
macia  e in  Medicina  ; per  i cui  bisogni  quando  an- 
che, trascurato  ogni  riguardo  economico,  si  volesse 
usare  zucchero  bianco  raffinato,  non  sempre  potreb- 
besi  cio  fare  altesa  la  troppa  facilita  con  cui  si  cri- 
stallizzerebbe  entro  i composti  di  cui  fa  parte. 

Siroppo  semplice,  o zucchero  chiarificato.  In 
una  culdaja  di  rame  contenente  r o libbre  d acqua 
comune  ed  esposta  alfuoco  si  pongono  3o  libbre 
di  rottami  di  zucchero.  Intanto  che  lo  zucchero  si 
fonde  si  sbatte  in  un  vaso  a parte  V albumina  di  4 
ova  in  sujjiciente  quantita  d’  acqua  , cui  poscia  si 
oggiunge  tanto  di  questo  stesso  liquido  che  il  peso 
ne  sia  di  circa  10  libbre:  Si  versa  quest’ acqua  al - 
Vol.  III.  ',6 
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buminosa  a piccole  porzioni  nel  liquore  zuccherino 
per  raff  rename  il  bollore  , ogni  qualvolta  per  il 
calore  conceputo  rigonfia  e sinalza  in  spuma . In 
questi  inter valli  Jrattanto  si  raccolgono  le  spume 
dull  a superficie  del  liquido  colla  schiumarolu,  e si 
gettano  in  altro  vaso  per  poi  filtrarle  separatamen  - 
te:  e quando,  dopo  di  averne  arrestato  per  qualche 
momento  il  bollore  merce  V aggiunta  di  piccola 
porzione  d acqua  fredda  , si  osserva  che  non  si 
formano  piii  altre  spume , si  evapora  firm  alia  ne- 
cessaria  densitci  e si  filtra  tosto  per  tessuto  di  la 
na  ( 1 ) (ff.  Part.  I.  pag.  1 90). 

SlKOPPl  O SCIRUPPI. 

TiUte  quelle  materie  organiche  le  quali  sono 
perse  stesse  ineapaci  di  soggiornare  perpiu  o meno 
lungo  tempo  nell’acqua  senza  andar  soggette  ad  un 
movimento  spontaneo  di  deconqiosizione,  che  o piu 
presto  o piu  tardi  ne  cambierebbe  1’  indole  e la 
liatura,  possono  in  quel  liquido  conservarsi  inalte- 
rale  o illese  merce  la  presenza  della  materia  zucche- 
rina  . Quei  liquidi  pertanto  ove  lo  zucchero  veglia 
alia  conservazione  delle  materie  medicamentose 

(1)  Si  puo  preparare  estempomnearnente  lo  stesso  si- 
roppo  e senza  bisogno  di  chiarificazione,  sciogliendo  a ba- 
gno  maria  o al  seruplice  calor  di  stufa  due  parti  di  zucchero 
e una  parte  d’  acqua;  e di  tal  processo  si  fa  uso  per  la 
preparazione  di  tutti  i siroppi  arotnatici  e di  altri  , in  cui 
1’  azione  d’an  calor  troppo  forte  o troppo  prolungato  po- 
tesse  alterare  o tnodificare  il  principio  attivo  medicamentoso. 
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che  vi  si  contengono  si  designano  col  nome  di  si- 
roppi'f  i quail  non  diffenscono  dalle  conserve  se  non 
perche  queste  sono  di  molle  consistenza  equelli  in 
slato  di  liquido  denso  piu  o raeno  scorrevole  . 

Si  divide  i siroppi  in  semplici  e composti  se- 
condo  che  sono  conditi  da  una  o piu  droghe  (i);  e 
avuto  riguardo  alia  moltiplicita  di  essi,e  ai  diversi 
metodi  co’ quali  si  preparano,  si  distinguono  in  si- 
roppi per  decozione  , siroppi  per  inj'usione  ec. 

NelTevaporazioue  si  dello  zucchero  chiarificato, 
che  di  qualunque  siasi  siroppo  da  conservarsi  deve 
il  Farmacista  far  bene  attenzione  alia  loro  densita, 
imperocche  dal  grado  di  cotlura  dello  zucchero  di- 
pende  in  ogni  siroppo  la  suscettibilita  a conservarsi 
per  piu  o raeno  lungo  tempo,  come  ne  dipende  Fal- 
terabilita.  E la  densitadei  siroppi  circoscritta  dentro 
certi  dali  limiti  che  bisogna  non  oltrepassare;  imper* 
ciocche  o il  siroppo  si  spoglia  d’  una  porzione  di 
zucchero  sotto  forma  cristallina  , e candisce  come 
suol  dirsi  se  e troppo  denso/  o ad  altro  inconve- 
niente  ancor  peggiore  va  incontro  ^ si  ricopre  cioe 

(i)  La  divisione  che  molti  Ricettarj  fanno  dei  siroppi 
dntingoendogli  in  alt er anti , cordiali  , e purgativi  , e af- 
fatto  propria  del  Medico;  ed  oltreche  rispetto  ai  priini  e 
ai  secondi  non  e forse  ben  fondata  , non  e tarapoco  di  ve- 
rana  utilita  per  il  farmacista;  il  cui  scopo,  com’altre  volte 
ho  protestato,  deve  esser  qaello  di  conoscere  le  proprieta 
chirnicbe  dei  composti  che  va  preparando  e non  le  mediche 
virtu  . 


di  muffa,  s'  inacidisce  o in  altra  guisa  si  altera  se 
non  e pervenuto  alia  necessaria  densita 

E qui  giova  avvertire  rispetto  all’  alterabilita 
dei  siroppi  clie  per  quanto  ridolti  siano  alia  do- 
vuta  densita  pur  luttavia  qualche  volta  generano 
la  muffa  ; e cio  avviene  quando,  essendo  riposti  in 
vasi  men  Ire  sono  aricor  caldi,  emanano  del  vapore 
arquoso;  il  quale  condensandosi  rieade  in  gocce 
sopra  di  essi,  senza  pero  che  vi  si  mescoli  a cagione 
della  d iversa  sua  gravita  specifica  e cosi  gli  dispone 
all’alterazione . Ne  si  creda  d’altronde  che  quei  si- 
roppi che  candiscono  si  spoglino  del  solo  zucchero 
sovrabbondante  o superftuo.  Formato  il  primo  cri- 
stallo  questo  serve  di  nucleo  ad  allri  successivi,  e la 
cristallizzazione  una  volta  incominciata  prosegue  ; 
donde  proviene  che  il  liquido  residuo , non  conte- 
nendo  piu  la  quantita  di  zucchero  che  gli  e neees- 
saria  per  conservarsi,  vh  soggetto  alle  stesse  altera- 
zioni  dei  siroppi  non  abbastanza  condensati. 

Cottura  dello  zucchero.  Dicesi  lo  zucchero  es- 
ser  cotto  a filo  allorche,  presa  piccola  porzione  di  si 
roppo  fra  il  polpastrello  del  pollice  e dell' indice, 
vedesi  nel  divaricare  le  due  dita  formarsi  delle  fila 
sottilissime  e lenaci,  che  poi  rotte  si  raccorciano  in- 
curvandosi  . 

Chiamasi  cotto  a perla  il  siroppo  che,  versato 
dall’allo  mentre  e bollente  con  un  cucchiajo,  cola 
giu  come  olio,  e caduto  su  di  un  piatto  vetriato  o su 
una  carta  prende  la  forma  di  perla  ; e dividendo 
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queste  perle  o gocce  con  una  lama  di  coltello,  si  os- 
servera  cheledue  porzioni  della  goccia  dimidiata  a 
gran  stento  si  riuniscono.  se  lo  zucchero  e ben  cotlo. 

Si  denomina  cotto  a pellicola  allorche  insuf- 
flando  contro  le gocce o lepiccole  masse  di  siroppo,  si 
vede  queste  coprirsi  di  rughe  o di  una  pellicola  grin- 
zosa  a misura  che  si  raffreddano ; oppur  quando 
fatto  cadere  il  siroppo  oin  filo  o in  gocce  in  unbic- 
chiere  d’acqua  fredda,  lo  si  vede  precipitare  al  foil- 
do  del  liquido  senza  che  vi  si  sciolga  (1). 

Dicesi  cotto  a penna  quando  raccolta  e falta 
scorrere  sul  cucchiajo  una  piccola  porzione  di  si- 
roppo, si  osserva  che  nel  raffreddarsi  si  cristallizza 
in  sottilissimi  fili  paralleli  come  le  barbe  di  una 
penna. 

Chiamasi  finalmente  cottura  di  caramella 
quando  l’evaporazione  del  siroppo  e protratta  fino 
a tal  punto  da  far  subire  alio  zucchero  il  primo 
grado  della  tostatura,  merce  cui  prende  un  leggiero 
color  rossiccio . 

Ba  ume  suggerisce  per  determinare  la  giusta 
cottura  dei  siroppi  un  altro  indizio,  di  cui  potranno 
con  vantaggio  valersi  coloro,  che  per  mancanza  di 
pratico  esercizio  non  si  sono  per  anche  bene  fami- 
liarizzati  coi  segni  di  cottura  di  sopra  espressi.  Que- 
st’ indizio  ci  vien  somministrato  da  1 la  differenza 
che  passa  tra  il  peso  del  siroppo  e quello  dell’acqua 

' 1 ) Gli  antichi  denotavano  qaesta  cottura  col  nome 
di  manus  Chrisli . 


pura  in  pan  volume,  la  qual  differenza  deve  esse- 
re  di  un  quarto  alia  temperat.  di  4-  8 a 10  Term. 
C.  perch  e il  siroppo  possa  dirsi  ridotto  a giusla  con- 
sistenza  o coliura  5 donde  emerge  che  se  uu  vaso- 
misura  o una  commie  botliglia  contiene  4 lib.  di 
siroppo  dovra  conlenere3  sole  lib.  d’acqua  quando 
ne  sia  fino  alio  stesso  punto  ripiena  ; che  e quanto 
dire  che  il  siroppo  qualunque  sia  non  e pervenuto 
alia  liecessaria  deusita  , se  non  quando  alia  tern- 
peratura  ordinaria  sta  alTacqua  (presa  qual  termi- 
ne  di  comparazione ) presso  a poco  nel  rapporlo 
di  4*3. 

Ordinariamente  pero  si  ricorre  ad  altro  piu 
pronto  espediente  per  determinare  il  grado  di  cot- 
tura  o la  densita  dei  siroppi,  e questo  si  e il  pesa-li- 
quori  che  deslinar  si  suole  all'  esplorazione  dei  li- 
quidi  piu  pesanti  dell’acqua  {alometro')  ( V Part.  I. 
pag.  177).  Mel  far  con  tale  strumento  il  saggio  dei 
siroppi  bisogna  tener  conto  della  lemperalura;  e si 
fissa  per  regola  quasi  costante  che  Palometro  debba 
nei  siroppi  immeigersi  fino  a — • 3o  se  sono  bollenti 
e segnare  dai  33  ai  35  o 3 6 gr.  se  sono  freddi  o al- 
P ordinaria  tempera  lorn. 

Io  non  debbo  pero  omettere  di  avvertire  che 
mentre  il  vaso  misura  e il  pesa-liquori  servono  a 
darci  la  nozione  della  density  relaliva  dei  siroppi , 
non  possono  questi  strumenti  in  tutti  i casi  offVir- 
ci  un  criterio  pienamente  e coslanteinente  fedele 
sulla  quantila  di  zucchero  che  nei  siroppi  si  con- 
tiene, nozione  che  piu  del ia  prima  c’interessa,  poi- 
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che  da  1 la  giusta  proporzione  della  materia  zuccheri- 
na  ne  dipende  come  si  disse  I7  inalterability.  Quin- 
di  e che  quando  nei  siroppi  la  densita  e dovuta 
non  al  solo  zuccliero  ma  bensi  al  concorso  simulta- 
neo  della  materia  estrattiva  o di  altra  qualunque 
in  essi  disciolta  o sospesa  (come  peres.  nei  siroppi 
ottemiti  per  decozione  o con  sughi  ispessiti  ec.) 
rendesi  necessario  di  dar  loro  uua  densita  non  mi- 
nore  di  35.  Ar.  B;  dovecche  altri  siroppi  e segna- 
tamenle  quel  I i fatti  per  infusione  , la  cui  densita 
dipende  unicamente  d alia  materia  zuccherina  ba- 
stera  che  sieno  evaporati  fino  a segnare — 32  o 33 
dell7  Ar.  suddetto  . 

Nella  filtrazione  si  del  siroppo  di  puro  zuc- 
chero  che  di  ogni  altro,  sia  semplice  o sia  compo- 
sto,  le  prime  porzioni  che  traversano  per  il  filtro  ci 
presentano  un  liquido  che  non  e cosi  chiaro  come 
quello  che  filtra  in  seguito , quando  cioe  i pori  esi- 
stenti  fra  le  fila  del  tessuto  di  lana  sono  rimasti  in 
qualche  modo  otturati  dalle  materie  indisciolte  e 
sospese;  e di  qui  e che  rendesi  necessario  di  torna- 
re  a versar  sul  filtro  il  primo  siroppo  filtralo  appe- 
na  vedrassi  che  il  liquido  ne  scaturisce  chiaro. 

E necessario  altresi  che  i siroppi  siano  filtrati 
tuttora  bollenti  o ben  caldi,  attesoche  in  ragione  che 
ne  abbassa  la  temperatura  ne  cresce  la  densita,  e 
con  questa  la  difficolla  a traversare  per  il  filtro  . 
Trattandosi  di  siroppi  resi  molto  viscosi  dal  prin- 
cipio  muccoso  o mucillagginoso  delle  droghe  che 
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vi  sono  con  ten  Lite  la  filtrazione  ne  riesce  troppo  lun- 
ga  e stentata  , e conviene  in  tali  casi  di  liltrare  i 
siroppi  prima  die  siano  pervenuti  al  grado  di  cot- 
tura  necessaria  , e di  terminarne  l’evaporazione  in 
appresso  . 

Debbono  i siroppi  esser  conservati  in  vasi  di 
vetro  in  luogo  fresco;  e invece  di  coprirne  la  super- 
ficie  con  olio,  corae  da  molti  si  pratica,  meglio  si  e 
di  servirsi  di  zucchero  raflinato,  con  ia  cui  polvere 
si  empie  il  collo  del le  bottiglie  o dei  fiaschi  nei 
quali  i siroppi  son  contenuti.  Facendo  cosi  si  puo 
chiudere  ermeticaniente  i predetti  vasi,  senza  incor- 
rere  nel  caso  che  i tappi  vi  rimangano  tenacemente 
attaccati . 

Finalmenfe  e dovere  di  ogni  diligente  Farma- 
cista  di  condire  merce  l’aggiunta  di  nuova  droga 
quei  siroppi , che  o per  esser  troppo  vetusti  o mal 
custoditi  ne  sono  rimasti  piu  o meno  spogliati;  di 
cbiarificare  di  nuovo  e correggere  quelli  che  si  sono 
coperti  di  muffa,  o che  in  virtu  di  una  lenta  decom- 
posizione  si  sono  intorbidati  o che  hanno  gia  depo- 
sta  in  parte  la  materia  disciolta;  e di  gettar  via  come 
inutili  e dannosi  quei  che  avendo  soggiaciuto  al  pro- 
cesso  fermentativo  hanno  conlratto  cattivo  odore  e 
sapore . 

Le  virtu  medicamentose  che  i siroppi  posseg- 
gono  individualmente  sono  quelle stesse  delle  droghe 
loro  respettive  . 


349 


Siroppi  per  decozione  . 

Siroppo  d’altea  . ( A ) In  io  libbre  d'acqua  di 
fontesi  f anno  bollire per  circa  3 ora  20  one . di  rad . 
d’  al tea  Jresche  mondate  e soppeste  (1).  Si  filtra 
il  decot  to  per  tela  di  lino,  si  evapora  ftno  alia  ri- 
menenza  della  rnetd,  e decantato  dopo  un  riposo 
non  piu  lurigo  di  10  ore  in  estate , si  mescola  con 

10  libbre  di  zucchero  chiarificato  {V.  pag.  2/\i)  e 
mediant e I'evaporazione  si  riduce  fino  alia  dovuta 
consistenza  (f*.  pag.  2 40). 

(2?)  Si  puo,  invece  di  zucchero  chiarificato,  sei> 
virsi  di  quello  di  rottami  0 comune,  che,  sciollo  nel 
decctto  d’altea  prima  di  evaporarlo,  in  esso  si  cilia - 
rifica  con  l’albumina  di  2 ova  come  si  e fatto/'per 

11  siroppo  semplice  {V.  pag.  241);  e si  evapora  fino  a 
che  abbia  concepito  la  richiesta  densita  . 

Si  preparano  nel  modo  stesso  i siroppi  di^con- 
solida  maggiorezzr lappa  bardaua  — salsapariglia  = 
smilace  — cinoglossa  ec. 

Siroppo  di  china-china  peruviana.  Si  prepara 
come  quello  d ’ altea  anzidetto , impiegando  per 
fare  la  decozione  1 libbra  di  china  ben  sop.  con 
10  libbre  d'  acqua  e 4 libbre  e mezza  di  zucchero 
chiarificato.  Si  evapora  ec. 

I x ) Irnpiegando  la  radice  disseccata  se  ne  dirninuisce 
la  dose  della  meta  del  suo  peso  . 
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II  siroppo  di  china  cosi  prepara  to  e da  anteporsi 
a quello  ottenulo  per  infusione  . 

Cosi  si  preparano  i siroppi  di  — china  calisa- 
ria  o di  allre  qualila  di  quesla  corleccia  ^casca- 
riglia— angustura.—  genziana  ec. 

Siroppo  d’ipecacuana.  In  i lib.  e f\  one.  d'  a- 
cejua  comune  si  espongono  a modern  to  fuoco  in  va- 
so  coperto  2 once  di  rad\  d ipecacua/ia  grigia  ben 
contusa  , e spogliata  del  ineditullio  o anima  le- 
gnosa;  e fatto  bollire  il  liquido  solamente  fino  alia 
rimanenza  di  2 lib.  , si  lascia  in  r'poso  fino  a che 
siasi  raffreddato  ed  abbia  deposte  tutte  le  mate  - 
rie  sospese ; allora  si  decan ta,  indi  si  fltra  per 
carta , ed  aggiunteoi  4 lib.  di  zuccherof.  raffi- 
nuto  e polo.  se  ne  fa  siroppo  a moderato  calore. 

Si  usa  come  nauseante  e alterante:  raa  per  lo 
piu  e dai  Medici  indicato  contro  la  tosse  ferina  . Si 
amministra  da  1 dram  fino  a 3 oncia.  In  dose  mag- 
giore  prcvoca  facilmente  il  vomito. 

Siroppo  di  cavolo  rosso.  In  10  libbre  d'acqua 
si  f anno  bollire  5 libbre  di  foglie  di  cavolo  rosso 
finamente  tagliuzzate , fi no  a che  strettone  qualche 
J ram  merit o fra  le  dita  sembri  molle  . Si  filtra  il 
decotto , ed  aggiuntooi  d doppio  del  suo  peso  di 
zucchero  fino  raff,  e polo.  se  ne  opera  I’unione  col 
liquore  al  Calore  del  bagno  maria. 

Si  preparano  cosi  anohe  i siroppi  di— carota=r 
rapa  — bietola  ec:  delle  quali  piante  s’impiega  so- 
lamente  la  radice  taglialu  in  leltucce. 


Siroppi  per  infusione. 


Siroppo  < 1 i violette  . Si  prendono  2 libbre  di 
viole  marnmole  (j)  colte  di  recente  , si  mondano 
dal  calice,  e si  spogliano  d'una  porzione  del  prin- 
cipio  muccoso  trattandole  con  piccola  quantity 
d’acqua  bollente,  e spremendole  tosto  ma  legger- 
niente . Collocate  quindi  in  vaso  di  stagno  vi  si 
versano  8 libbre  d’acqua  boiler? te,  ove  si  lasciano 
digerire  per  1 2 ore  tenendole  in  luogo  tepido : se 
ne  filtra  il  liquido  per  tela  fitta  di  lino  (2)  con 
forte  espressione,  che  dipoi  si  decanta  per  separar- 
ne  la  fecola  verdastra  deposta  (3);  e mescolato  con 
1 5 lib.  di  zuccliero  f raff,  e polo,  dentro  lo  stesso 
vaso  di  stagno  (4)  si  tratta  col  calore  a bagno- 
mar'ia  bollente  fino  a che  siasi  jormato  il  siroppo. 


(1)  Si  fa  uso  delle  piu  odorose,  ma  non  delle  cosi  dette 
doppie  ; o pur  si  mescolano  le  une  alle  altre  senza  pero 
trascurare  nel  coglierle  ie  cautele  necessarie  ( V.  Part.  I. 
pag.  i5  ) . 

(1)  Bisogna  asMcurarsi  che  il  tessato  destinato  a servir 
di  Gltro  non  ritenga  piu  veruna  porzione  di  lissivia  alcalina 
o di  sapone,  impiegati  per  il  di  lui  iinbianchimento,  affin- 
che  il  calore  non  Volga  al  verde  . 

(3)  Senza  spogliare  il  liquore  filtrato  di  qneste  fecce 
deposte,  il  colore  del  siroppo  va  col  tempo  facilmente  sog- 
getto  ad  alterazione  . 

(4)  Si  potranno  impiegare  i recipienti  di  terra  vetriata 
o di  vetro  in  mancanza  di  quelli  di  stagno,  ed  ottenerne 
gli  stessi  effetti,  poncndo  dentro  di  essi  delle  lamine  ben 
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Si  usa  dai  Cliimici  questo  siroppo  come  reatti- 
vo  (i);  e quando  debba  come  espetlorante  servir 
per  gli  usi  della  Medicina  non  e necessario  di  os- 
servare  con  tanto  scrupolo  i preceLti  da ti  nel  pro- 
cessodi  preparazione;  poiche  senza  tanto  farsi  carico 
della  conservazione  del  colore,  meglio  in  tal  caso  si 
e di  preparare  il  siroppo  cli  violate , ripetendo  per 
3 volte  I’ infusione  con  lo  stesso  liquido  su  sempre 
nuova  quantita  di  droga  (2),  come  si  prutica  per 
preparare  il  siroppo  di  fior  di  pesco  {F.  pag.  253). 

Si  preparano  in  sinnl  guisa  (ma  senza  spoglia- 
re  precedentemente  la  droga  del  principio  mucoso, 
e senza  servirsi  di  vasi  di  stagno)  si  preparano,  tlico, 
i siroppi  di— viole  garof.matejnpetali  seccbi  di  ro- 
solaccio  = ninfea  ec,  dellequali  droghe  la  dose  per 

forbite  di  qnesto  metallo.  Sono  molti  nell’ opinione  che  lo 
stagno  abbia  la  proprieta  di  render  piu  fisso  il  colore  delle 
violette  togliendo  loro  piu  o meno  d’ossigeno:  Ma  se  co.si 
e deve  lo  zinco  indurre  lo  stesso  efl’etto,  e per  questo  lato 
esser  preferibile  alio  stagno.  E non  e poi  improbabile  che 
l’azione  di  questi  metnlli  sia  piuttosto  diretta  a spogliare 
1’ acqua  dell’  ossigeno  atmosferico  che  ordinariaraente  vi 
sta  disciolto,  e the  tanto  nemico  si  mostra  al  delicato  e 
fugacissimo  colore  delle  violette  . 

(1)  Si  puo  irnitare  questo  siroppo  si  per  I’odore  cbe 
per  il  colore,  servendosi  cl'intusione  d’iride  fiorentina  e di 
lacca-muffa  : ma  non  inverdisce  allora  sotto  l’  azione 
degli  alcali  , tranne  il  caso  in  cui  il  color  cernleo  sia  do- 
vuto  non  alia  sola  lacca  rnuffa,  ma  anche  ai  petali  dei  Gori 
di  malva  cbe  alcuni  sogliono  aggiungere  all’ infusione. 

(2)  Gli  antichi  distinguevano  il  siroppo  di  violette  cosi 
preparato  col  norne  di  siroppo  violato  solutivo. 
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fare  l’infusodeve  essere  a quella  dell’acqua  bollen- 
te  nel  rapporlo  di  i parte  a 3 parti.  Fa  d’uopo  inoltre 
di  protrarre  I’infusioue  per  24  ore,  d’impiegare  zuc- 
chero  lino  raft',  e sempre  in  dose  doppia  di  quella 
delTinfuso,  e servirsi  di  un  matraccio  o di  altro 
vaso  da  polersi  facilmente otlurare  con  una  vescica, 
non  solamente  per  far  F infusione  della  droga  raa 
anche  per  operare  la  soluzione  e la  miscela  dello 
zucchero  coll’infuso  . 

Siroppo  di  fiori  di  pesco.  S’incomincia  da  fare 
1'  infusione  di  questi  fiori  nelTacqua  bollente  . Si 
prendono  di  fiori  di  pesco  spogliati  del  calice  3 
lib j si  acciaccano  moderatamente  in  mortajo  di 
pietra , e coliocati  in  vaso  di  terra  vetriata  , vi  si 
versa  il  doppio  del  loro  peso  di  acqua  bollente  . 
Dupo  24  ore  si  filtra  il  liquido  per  tela  con  for- 
te espressione  ; il  quale  , scaldato  a bagno-rnaria 
bollente  dentro  un  matraccio  0 una  cucurbita,  si 
versa  su  altra  egual  quantitci  di  fiori  di  pesco  e co- 
me i primi  acciaccati,  operandone  in  simil  modo 
V infusione  , la  fi.lt r azione  ec\  Quindi  si  replica 
ancora  per  la  terza  volta  la  stessa  operazione  (1). 

(-d).  Preparato  in  tal  guisa  Vinfuso  di  fiori  di 
pesco,  e reso  chiaro  merce  il  riposo  e la  decant a- 

(0  Si  preparano  con  simil  metodo  gl ’infusi  di  petali  d 4 
rosa  de’giardini  e di  viole  mammole  spogliate  del  calice  ' 
Si  conserva  questi  infusi  in  bottiglie  di  collo  angusto  rico- 
prendone  la  superficie  con  uno  strato  di  olio  d’  oliva  ; e 
s irnpiegano  poi  per  comporre  in  ogni  tempo  i siroppi  del 
loro  stesso  norne. 
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zione  si  unisce  col  cloppio  peso  di  zucchero  f.  raff, 
e polv;  di  cui  si  opera  la  soluzione  e la  miscela  a 
bagno-maria  bollente. 

Cosi  pure  si  preparano  il  siroppo  di=rpeta l i 
freschi  di  rose  pa  Hide  o sia  il  siroppo  cosi  detto  au- 
reo  solutivo  rosato  ( i)  il  siroppo  di—  sotnmila  fiori  - 
ted’ipperico— fiori  di  ginestra— fiori  di  farfaro— di 
malva=rdi  sambuco— di  noce=d’eupatorio  di  Me- 
sue,ed  altri  molti  che  stimo  superfluo  di  enume- 
rare,  potendo  il  Medico  surrogare  a questi  siroppi 
e con  egual  resultato , gT  infusi  del le  respeLtive 
droghe  secche  addolciti  con  zucchero  bianco. 

Il  processo  impiegato  da  Boullay,  distinto  far- 
macista  di  Parigh  per  preparare  il  siroppo  di  fiori  di 
pesco  merita  la  preferenza  su  quello  descritto  (^). 

(. B ).  i Si  distillano  con  12  lib.  d’  acqua  4 lib. 
di  fiori  di  pesco  collocati,  come  altre  fiate  si  e 
detto  in  una  gabbia  cilindrica  dentro  il  tambur- 
lano  (V.  pag.  1 44):  & ottenuta  merce  la  distilla - 
zione  la  metcl  del  liquido , si  sciolgono  in  esso  a 
bagno  mar'ia , e dentro  un  matraccio  otturato  , 9 
lib.  di  zucchero  f.  raff  e altrettante  lib.  se  ne  sciol  - 
gono  nel  decotto  rimasto  dentro  il  tamburlatio, 
dopo  averlo  filtrato  con  espressione , decantato  ec. 
Si  riuniscono  i siroppi  de  due  liquidi , si  agitano 
bene  insieme,  e si  espongono  a mite  calore  a bagno 
maria  per  agevolarne  la  miscela- 

(i)£  da  preferirsi  a questo  il  siroppo  preparato  col 
sqcco  dei  petali  . 
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Si  prepara  in  simil  maniera  il  siroppo  di  mu- 
jdietti  e di  altri  tiori  come  d’arancia  ec. 

Siroppo  di  cape  I venere  . Si  prepara  versan- 
ti o 3 lib.  d'  accjua  bollente  su  i one.  di  capel  ve- 
nere fresco  mondato  dai  f iisti , e facendone  infu- 
sione  per  1 2 ore.  Si  filtra  il  liquido  per  carta  , e 
aggiuntevi  2 lib.  di  zucclierof.  rajjinato  si  evapora 
fino  alia  necessaria  consistenza . Appena  ritirato 
dal  Juoco  si  versa  in  un  vaso  contenente  1 oncia  0 
mezza  di Joghefresch e di  capel-venere  senzafusto , 
si  cuopre  , e dopo  che  e raffreddato  si  passa  per 
crino  . 

Si  preparano  in  simil  modo  i siroppi  di  — 
adianto  bianco  — adianto  aureo  o politricco  — ca- 
pel venere  del  Canada  ( a di  ant  urn  pedatum ) ec. 

Siroppo  d’ edera  terrestre.  Si  prepara  facendo 
1’ injusione  in  vaso  chiitso  con  8 one.  d’edera  terre- 
stre  fresca  in  4 lib\  d'  acqu a bollente  . Dopo  12 
ore,Jiltrato  il  liquido  per  carta , vi  si  aggiunge  il 
doppio  del  suo  peso  di  zucchero  bianco  polv\  e den- 
tro  un  matraccio  coperto  con  vescica  se  ne  opera 
la  soluzione  a bagno  maria. 

Siroppo  d’assenzio.  Si  prendono  de’due  assenzj 
(romano  e pontico ) le  sommitu  secclie , nella  dose 
ciascuno  di  3 one.  e se  ne  Jd  iujusione  per  6 ore 
con  4 lib.  d’ucqua  bollente  {V '.  siroppo  d'edera  ter- 
restre). 

Cosi  si  preparano  i siroppi  di=marrubio  vol- 
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gare— artemisia=rscordio  ec.  facendo  infusione  di 
6 once  di  ciascuna  di  queste  droghe  per  n ore 
nella  sopra  divisata  quantity  di  liquido. 

Siroppodi  rose  seccbe.  Sii  G one.  di  bottom  di 
rose  si  versano  2 lib.  d’  aequo,  bollente:  dopo  1 2 
ore  si  filtra  Vinfuso  per  tela  con  forte  espressione , 
e si  decanta;  e aggiunte  per  ogni  libbra  di  li- 
quido  2 lib.  di  zucchero  bianco  , si  favorisce  il 
mescuglio  con  moderato  calore\  e quando  e dive- 
nuto  freddo  vi  si  aggiungono  i5  gocce  di  spirito 
di  vetriolo  , e si  agita  il  siroppo  per  qualche 
tempo  . 

Siroppo  di  cedro.  A . Si  raschia  Vepidermide 
di  6 cedri  ben  maturi  e freschi , e della  raspa- 
tura  si  fa  infusione  per  12  oreinvaso  chiuso  ver- 
sandovi  3 lib.  d'  acqua  bollente . Colato  il  liquore 
per  tela  senza  espressione,  s’  introduce  in  un  ma - 
traccio  , vi  si  aggiunge  il  doppio  del  suo  peso  di 
zucchero  fin . raff.  polv\  e a bagno  maria  riducesi 
a siroppo;  col  quale>  appena  e divenuto  freddo,  si 
mescola  un  poco  d'oleo  saccaro  di  cedrato. 

Si  preparano  con  egual  metodo  i siroppi  =r 
d’arancio  si  forte  che  dolce^=limone  ec. 

(Z?)  fnvece  di  raspare  la  scorza  come  si  e detto 
(proces.  A)  si  puo  con  sottil  tagliente  decorticare  i 
cedri  anzidetti  senza  intaccarne  la  parte  bianca  ; e 
collocate  le  fettucce  di  questa  epidermide  in  un 
vaso  da  potersi  chiudere,  vi  si  versano  1 2 lib.  di 
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siroppo  ancor  bollente  fatto  con  puro  zucchero  bian- 
co ; e dopo  che  e raffreddato  si  passa  per  crino  on- 
de  separarne  le  scorze  . 

Siroppo  diacodio  o di  papavero  . Si  prendono 
6 one.  di  capi  o cassule  di  papavero  bianco  ben 
secche  , e vuotate  di  semi  (i)y  si  lavano  e se 
ne  fa  infusione  con  4 lib-  di  acqua  riscaldata 
circa  4-  60  Term.  C.  Dopo  1 2 ore  si  passa  il  liqui- 
do  per  tela  con  espressione , e si  ripete  per  egual 
tratto  di  tempo  V infusione  snlle  materie  residue 
versandovi  2 lib.  d’  acqua  bollente  . Riuniti  i due 
infusi  si  evapora  il  mescuglio  fino  alia  riduzione 
della  meta,  e aggiuntevi  1 lib.  di  zucchero  bianco 
oppur  3 lib.  di  siroppo  di  zucchero  puro  {V'.  pag. 
241)  si  evapora  Jino  alia  dovuta  consistenza. 

Il  siroppo  diacodio  cosi  preparato  possiede  ad 
un  leggiero  grado  le  proprieta  dell' oppio  . 

Siroppo  di  balsarao  tolutano.  Sit  8 one.  di  bal - 
samo  del  Tolii  scelto  e soppesto  si  versauo  2 lib. 
d acqua  bollente.  Dopo  12  ore  d’  infusione  si  fil- 
tra , si  aggiungono  4 lib.  di  zucchero  fine  raff  • e 
a bagno  maria  dentro  un  matraccio  si  riduce  a 
siroppo . 

(1)  Essi  non  sono  stimolanti  perclie  affatto  privi 
di  narcotina  , ne  tarnpoco  posseggono  veruna  delle  pro- 
prieta stapefecienti  o calmanti  della  rnorfinn  ; ma  oltreclie 
rigoardati  per  questo  lato  sono  inutili  , riescono  anche  dan- 
nosi  alia  conferione  del  siroppo,  poiche  con  la  lor<>  deco- 
zione  danno  an  liquido  mueillagginoso  e rnolto  soggetto 
• corrompersi  . 

yd.  in. 
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Con  simil  processo  si  preparano  i siroppi  rlj  — 
belzuino=:zenzero=rzafferano  ec.  impiegaudo  pero 
3 once  sole  del  secondo  e i one.  e g del  terzo  per 
fame  Y infusione  con  2 lib.  d’acqua;  i siroppi 
di  — contrajerva  valeriana  = poligala  verginia- 
11a  ec.  facendo  Tinfusione  con  3 once  di  ciascuna  , 
ben  sop.  per  ogni  lib.  d’acqua  bollentey  il  siroppo 
di— sena^con  Tinfusione  di  1 oncia  del le  sue  fuglie 
neltata  dai  follicoli  e dai  fusti  in  1 lib.  del  predetto 
liquido  a bollore  ; e sciogliendo  nei  respettivi  iu- 
fusi  il  doppio  del  loro  peso  di  zucchero  bianco  den- 
tro  un  matraccio  al  calore  del  bagno  maria  . 

Yi  hanno  altri  siroppi  preparati  per  infusio- 
ne, e pei  quali  s’impiegano  gl’infusi  falti  col  vino 
o colTalcool. 

Siroppo  di  zafferano  vinoso  . In  16  one.  cli 
vino  di  Malaga  si  fa  macerare  per  due  giorni  1 
oncia  di  zafferano  \ si  filtra  per  tela  di  cotone  con 
leggiera  espressione,si  decant  a il  liquido  dopo  che 
col  riposo  in  vasi  chiusi  si  e fatto  chiaro;  ed  ag- 
giuntevi  26  once  di  zucchero  fino  raff,  se  nefh 
siroppo  a bagno  maria  . 

Siroppo  di  china-china  vinoso.  In  mortajo 
di  porcellana  0 di  vetro  s irnpastano  2 once  di 
polvere  di  china-china  con  1 oncia  d'alcool ; e in- 
trodotta  la  pasta  in  una  bottiglia  vi  si  versano  16 
once  di  vino  bianco  generoso  ( moscadello ) e si  fd 
macerare  in  luogo  tepido  per  1 giorni , agitando 
di  tanto  in  tanto.  Decantato  il  liquore  dopo  il  ri - 


poso , vi  si  stemprano  meice  V agitazione  6‘  dram, 
d’ estratto  accjuoso  di  china,  ed  aggiunte  2 lib. 
di  zuccfiero  fiuo  raff . polo  sc  ne  fa  siroppo  dentro 
un  rnatraccio  a bagno  maria. 

Siroppo  d’ipecacuana  alcoolico.  A 3o  once  di 
siroppo  sernplice  {f^.  pag.  24  1 ) a consistenza  di — 
3 a Ar.  B.  si  unisce  mediante  V agitazione  1 oncia 
di  tintura  d’ipecacuana  {V.  pag.  39)  (1). 

Siroppi  con  succhi  spremuti  dull  erbe 
e dai  frutti . 

Rendesi  necessario  di  premetlere  alia  confe- 
ziuue  di  questi  siroppi  i processi,  che  sonu  da  impie- 
garsi  per  estrarre  dalle  diverse  parti  dei  vegetabili  i 
sughi,  che  dei  predetti  composti  debbono  far  parte. 

EstraAone  dei  succhi.  E facile  di  accorgersi  che 
guastando  e rompendo  delle  foglie  succulente  o dei 
frutti  1’  organi>mo  per  estrarne  lulte  o quasi  tutte 
le  parti  liquide,  il  succo  che  ne  ottenghiamo  deve 
esser  compostissimo  , carico  cioe  di  multi  materiali 
fra  loro  diversi.  E necessario  dunque  di  portar  la  no- 
stra attenzione  sulla  natura  e sulle  diverse  propriety 
dei  prodotti  vegetabili  donde  vuolsi  estrarre  il  succo, 
e in  conformita  di  quelle  regolare  le  nostre  ope- 
razioni  . 

(t)  Affinche  il  liquido  alcoolico  sia  ben  saturo  d’ipe- 
cacuaria  , e la  virtu  medicamentosa  del  siroppo  sia  sein- 
pre  identica  , bisogna  f.ir  digerire  la  tintura  alcoolica 
d’ipccacuani  su  nuova  quuntita  tli  quesla  droga  soppesta. 


260 

Trattandosi  per  esempio  di  quei  succhi  che 
dai  Medici  diconsi  antiscorbutici  bisogna  ben  guar- 
darsi  di  far  inlervenire  F azione  del  calorico  nel- 
T operarne  o V estrazione  o la  depurazione  , atte- 
soche  nel  principio  acre  sommamente  facile  a vola- 
tilizzarsi  e disperdersi  tutta  consiste  l’antiscorbutica 
virtu.  E se  la  circostanza  esigesse  di  chiarificare  i 
succhi  di  tali  piante  o di  altre  contenenti  dei  prin- 
cipj  assai  fugaci,  si  dovra  piuttosto  favorire  il  coa- 
gulo  delle  materie  albuminose  col  sugo  del  limone 
o di  altro  acido  vegetabile,  o anche  coll’alcool,  pur- 
cbe  le  sue  proprieta  non  siano  in  collisione  con  quel- 
le del  succo  che  ci  proponiarao  di  sfecciare. 

E altresi  necessario  che  il  Farmacista  rifletta 
che  , non  potendo  la  materia  albuminosa  restare 
inoperosa  che  per  breve  tempo  , essa  suscitera  la  fer- 
mentazione  spiritosa  e quindi  anche  1*  acetica  e la 
putrida  in  quei  succhi,  che  egli  si  propone  di  conser- 
vareper  un  tempo  piu  o men  lungo.  Al  qualeinconve- 
niente  bisogna  validamente  e per  tempo  opporsi,  sia 
con  solforare  i vasi  destinati  a conservare  tali  suc- 
chi, sia  con  aggiungere  ad  essi  il  solfito  acido  di 
calce  nella  proporzione  di  6 grani  per  ogni  libbra. 
Secondo  la  natura  ol’indole  del  succhi  si  depurano 
talvolta,  operando  nel  modo  praticato  da  Appert  il 
coagulo  della  materia  loro  albuminosa  col  semplice 
mezzo  del  calore,  esponendo  cioe  per  qualche  tem- 
po al  bagno  maria  bollente  i matracci  od  altri  vasi 
contenenti  il  sugo,  e chiusi  nella  loro  bocca  con  ves- 
sica  perlugiata  . 
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E di  alcuni  frutti  il  succo  cosi  denso  e me- 
gmosu che, non  bastando la pressioneper  ben  separar- 
lo,  ricbiedesi  altresi  di  far  loro  subire  un’  incipiente 
ferment  uzione.  E dato  che,  a cagione  della  natura 
dei  materiali  coutenuti  nei  succhi  vegetabili,  la  fer- 
mentazione non  potendosi  effettuare  che  a stento, 
prave  ne  rendesse  le  qualita,  fa  d'uopo  d’inpedirne 
la  decomposizione  con  agevolarne  1'  espressione 
sia  con  l’aggiunta  di  un  poco  d’ acqua  , sia  con  la 
chiariticazione  operata  merce  1 albumina,  o con  al- 
tri  opportuni  mezzi  . 

I succhi  vegetabili  otlenuti  per  espressione  si 
dicono  magistral i quando  dietro  la  prescrizione  del 
Medrco  sono  dalle  respettive  erbe  spremuti  per  es- 
ser  tosto  amministrati;  e officinali  allorche  sono  dal 
farmacista  preparati  per  conservarsi.  Avuto  pero  ri- 
guardo  all' indole  o alia  natura  dei  principj  che  in 
essi  si  contengono  si  distinguono  in  acquosi,  mu- 
cillagginosi , acidi  , lattiginosi  (i)  ec  ; e conside- 
rati  per  il  latodelle  respettive  loro  proprieta  medi- 
camenlose  si  dividonoin  temperanti  orinfrescanti, 
in  diuretici  , antiscorbutici , purgativi,  amari,  aro 
matici  ec  . 

Sughi  delle  piante  erbacee.  Nettate  dalla  terra 

(i  I bughi  lattiginosi  degli  euforbj  o titimali  , dei 
convolvuli,  delle  papaveracee  e di  altre  piante  acri  o narco- 
tiche  vengono  estratti  per  lo  piu  per  incisione,  e sommi- 
nistrati  non  dalle  sole  foglie  ma  anclie  dalle  rndici  ec.  Que- 
sti  sughi  s’  ispessiscono  e si  concretano  con  facilita  . 
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per  mezzo  delle  ripetute  lozioni  acquose  le  foglie 
fresche  delle  piante  erbacee  ( talvolla  unite  al  cau- 
le ) si  pestano  in  mortajo  di  pietra  con  pestello 
di  legno,  aggiungendovi,  se  sono  mucillagginose  o 
poco  succulente,  di  lanto  in  tanto  qualche  goccia  di 
acqua:  E ridotle  per  tal  mezzo  in  poltiglia  se  ne  spre 
me  con  forza  il  sugo,  clie  poi  si  depura  in  diversi 
modi  secondo  la  natura  e 1’  indole  dei  principj  che 
contiene  . 

Si  preparano  con  tal  processo  i succhi  di  tutte 
le  seguenti  piante  doe 

i.°  I sughi  rinfrescanti  o temperanti  di  lattu- 
gacomune  e scariola , di  scorza  nera,  di  pampani  di 
vite , di  semprevivo  magg ; di  semprevivo  mini  mo  o 
sedo,  d acetosella,  di  millejoglio,  de  diver  si  romi- 
ci  ec.  Perdepurar  questi  sughi  bisogna  esporgli  per 
qualche  tempo  al  calore  del  bagno  maria  bollente, 
merce  cui  la  materia  estraltivo-albuminosa  o mu- 
cosa si  coagula;  e cosi  se  ne  opera  poi  la  filtrazione 
anche  per  carta  sugante  grossolana,  o per  tela  fina  di 
cotone  . 

2 I sughi  amari  detti  alteranli  o purgativi, 
di  foglie  di  cicoria  , di  tarassaco , indivia  , porta 
laca,  fumaria  ec;  i quali  si  depurano  spontanea 
mente  per  sussidenza  , o pure  esponendogli  a mite 
calore  come  quelli  di  N.  1. 

3 ° I sughi  diuretici  o aperienti  di  buglossa  , 
borrana  , polmonaria  , gaglio , ortica  , consolida 
maggiore,  parietaria  , e delle  sassi/raghe  ec  ; ed 
affine  he  piu  facile  riesca  di  questi  V estrazione  , 
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si  diminuisce  la  viscosita  clel  principio  mucillaggi- 
noso  aggiungendo  alia  pianta  in  tempo  della  pesta- 
tura,  e a poche  gocce  per  volla,  circa  la  i5a  parte 
del  suu  peso  di  acqua.  Per  depurarli  si  chiarificano 
con  1’albumina  al  calore  del  bagno  maria,  si  fil- 
trano  ec  . 

£.  I sughi  amari  e tonici  come  quelli  di  vero- 
nica , centaurea  minore , ivartetica,  luppolo  ec. 

5°  1 sughi  antiscorbutici  di  coclearia,crescione, 
trifoglio  fi  ' rmo,  nasturzio  acc/natico , beccabun- 
ga  ec . (i) 

6.°  I sughi  aromatici  di  edera  terrestre , bet - 
tonica , menta  volgare  e crespa,  artemisia , petro- 
selino,  appio  ec.  Ma  ne  questi  ne  quelli  dei  numeri 
4 e 5 debbuno  esser  trattati  col  calore  per  esser  pu- 
rilicati ; e se  ne  agevola  piuttosto  la  filtrazione  di- 
luenduli  con  piu  o meno  d’acqua  . 

^.°  I sughi  narcotici  o stupefacienti  di  nico> 
ziana  o tobacco,  derba  morella  o solano  Jiero,  di  di 
gitale  porporina,  di  lattuga  virosa,  cicuta,  toxico- 
dendron, stramonio, giusquiamonero o bianco  bella- 
donna e di  altrc  piante  virose,  i quali  vengono  pre- 
parati  estemporaneamente  sia  che  debbano  servire 

(i)  Soppestando  le  foglie  delle  prime  tre  di  qneste 
piante  in-ieme  si  ottiene  piu  faciluiente  e iti  rnaggior  co- 
pi  i il  cugo;  e cosl  deve  esser  preparato  it  succo  che  dai  Me- 
dici e prescritto  sotto  il  nome  di  antiscorbutico;  cui  si  suole 
aggiun^ere  il  sugo  spremuto  di  un  limone  o di  un’arancia 
forte.  Si  filtra  il  mescaglio  o per  carta  sngante  o per  tela 
fma  , e si  amministra  senza  indugio. 
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per  fame  frizioni,  ocl  ultra  applicazione  eslerna  lo- 
cale, sia  che  voglia  il  Farmacista  ridurgli  ad  estrat- 
to  ec.  Si  potra  facililare  di  tali  succlu  F eslrazione 
con  Faggiunta  di  qualche  goccia  d’acqua  , non  pe- 
ro  chiarificarli  mediante  l'azione  riunita  dell’albu- 
inina  e del  calore  ( V.  Estratti  di  queste  stesse 
piante  ). 

Sughi  dei  frutti.  Se  i frutti  dai  qualisi  vuole 
estrarre  il  sugo  sono  carnosi  o di  parenchima  solido 
si  raspano  colla  grattugia  ; e separati  i semi  dalla 
pasta  ottenula  s’incorpora  in  essa  piu  o raeno  di  pa- 
glia  di  segale  tagliuzzata  , e per  replicate  volte  la- 
vata  con  acqua  tepida:  quindi,  collocata  questa  pa- 
sta in  sacchi  di  tela  ben  resistente,  si  sottopone 
all’  azione  del  torcbio  . 

I sughi  preparati  per  tal  mezzo  sono  quelli  di 
pomi  cotogni,  pere,  mele  appiole  e simili.  Si  facdita 
la  separazione  della  loro  polpa  , tratlandoli  col  ca- 
lore del  bagno  maria  bollente;  si  sottopongono  alia 
pressione  del  torcbio,  e dopo  cbe  col  riposo  si  sono 
alquanto  chiarificati,  si  liltrano  per  tela  di  cotone  o 
di  lino:  allora  si  aggiungono  per  ogni  libbra  di  que- 
sti  sughi  G grani  di  solfito  calcareo  , e s’ introduco- 
no  in  bottiglie  , ove  si  costudiscono  coprendone  la 
superlicie  con  un  strato  d’olio  doliva,  e conservan- 
dogli  in  luogo  fresco. 

Trattandosi  d’estrarre  il  sugo  dai  cedri , limo- 
ni , aranci , pomi  granati , ed  altri  frutti  muniti  di 
scorza  assai  grossa  e resistente , bisogna  incomin- 
ciare  dal  privarneli;  e spremuta  la  polpa  interna 
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o colle  mani  o con  allro  mezzo,  si  sottopone  al  tor- 
chio  la  materia  residua  , dopo  avervi  interposto  la 
pallia  di  segale  lavata  come  gia  si  e detto  , a line 
di  agevolare  1*  uscita  d’  ogni  restante  del  succo;  il 
quale  dopo  che  col  riposo  di  alquante  ore,  e coll  ag* 
giunta  di  qualche  goccia  d’alcool , avra  deposto  le 
fecce  che  tiene  in  sospensione  (i)  o che  si  sara  spon- 
taneamente  depurato  per  sussidenza  come  suol  dir  - 
si,  dovra  esser  custodito  in  vasi  di  vetro  in  luogo 
fresco  , usando  degli  stessi  mezzi  di  preservazione 
che  abbiano  di  sopra  indicati  . 

Per  i frutli  suscetlibili  di  rompersi  con  debol 
pressione  si  pratica,  senza  far  ricorso  ad  alcun  mez- 
zo meccanico,  di  schiacciarli  comprimendoli  fra  le 
mani  , avendone  bensi  separate  precedentemente 
le  parti  adese  come  graspi,  picciuoli  ec.  Si  libera  il 
succo  dai  semi  o noccioli,  passandolo  per  un  tessu- 
to  di  crino  assai  rado;  e abbandonato  dipoi  a se  me' 
desimo  per  3 o 4 giorni  in  luogo  fresco,  perche  pro- 
vi  un’ incipiente  fermentazione  , si  passera  al  tor- 
chio,  e si  lascera  chiarificare  alquanto  mediante  il 
riposo;  allora  filtrato  per  tela  di  lino  e trattatocon 
solfilo  calcareo  nel  modo  »ia  iudicato  si  conserva  in 

O 

bottiglie  e in  luogo  fresco  come  si  e detto  di  sopra. 

I succbi  cbe  con  sifFatto  processo  deve  il  Farma- 
cista  preparare  sono  quel li  dell ehacche  dispincer- 
vino,  del  sambuco  ( sambucus  nigra)  e delVebbio 

(i)  Per  conserv.ire  piu  facilrner.te  questi  succhi,  bisogna 
che  i frutli  doncie  si  estraggono  non  siano  perfettamente 
rnatan  . 
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(sambucus  ebulus)i/e£  mirtillo  (vacciniuin  myrtil- 
1 us)  dell'uva  irnmatura  o agresto,  del  ribes  rosso  e 
nero,  dell’uva  spina , del  crespino  o berberi , delle 
more  di  gelso , delle  more  nere  o di  macchia,  del 
lamponi,  delle  fragole,  ciliege,  albatrelle,  ec.  (i) 
Non  sola mente  dalle  foglie  e dai  frutti  ma  anche 
dalle  radici  dai  petali  ec,  si  possono  talvolta  estrar- 
re  i sugbi.  Gosi  per  esprimere  il  sugo  di  carota , di 
barba  bietola  ec\  dalle  radici  di  questo  nome  si  usa 
del  processo  medesi  mo  della  grattugia  e del  torchio 
impiegato  gia  per  b estrazione  del  sugo  dai  pomi  . 
E si  oltiene  il  sugo  dai  petali  di  rose  o di  altri  Gori 
freschi  ammaccandogli  in  mortajo  di  pietra  senza 
alcuna  addizione  d’acqua,  e sottoponendone  la  pol- 
tislia  albazione  del  torchio  entro  sacchi  di  tela  . 

o 

I succhi  delle  piante  erbacee,  tranne  quelli  di 
N.  'j,  sono  per  lo  piu  dai  Medici  prescritti  per  uso 
internet  alia  dose  di  3 one.  a firno  i lib. 

Siroppo  di  coclearia  . In  i lib.  di  sugo  di  co- 
clearia  depurato  ec.  {V-  piu  sopra  pag.  263)  con- 
tenuto  in  un  matraccio  di  collo  lungo  si  sciolgono 
a bagno  maria  2 lib.  di  zucchero  fino  raj.  ec. 

Nel  modo  slesso  si  compongono  i siroppi  di^r 
nasturzio  acquatico  = tnluglio  fibrino  — crescio- 
lie  = becabunga  ec. 

(1)  Per  ainmaccare  e ridurre  in  poltiglia  alcuni  di 
questi  frulti  bisogna  servirsi  dtd  mortajo  di  pietra;  einolti 
dei  loro  suethi  non  sono  espressi  per  esser  conservati,  ma 
per  fame  construe  , rosolj  , ed  altri  prepara ti  . 
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Siroppo  di  fumaria.  In  3 Lib.  di  sugo  depnrato 
di  fumaria  si  scioglie  un  egual  peso  di  zucchero 
bianco ; si  evapora  dipoi  a moderato  calore  fino  al- 
ia richiesta  densitd  si  spunia  si  jiltra  ec. 

Con  si  mil  processo  si  prepara  no  i siroppi  di  = 
ortica  =:  buglossa  — borrana  = cicoria  — parietaria 
=rpolmonaria  e di  altre  piante  erbacee  non  meno 
chedi  alcuni  frutti  non  fragranti,  come  di—  spincer- 
vino  =:  ebbio— berberi  ec.  E si  puo,  invece  di  zuc- 
chero bianco,  aggiungere  al  sugo  delle  respettive 
piante  lo  zucchero  cbiarilicato  (JA.  pag.  241)  ossiv- 
vero  sciogliere  e chiarificare  col E albumina  ec.  in 
quel  sugo  medesimo  lo  zucchero  comune. 

Siroppo  di  more  (diamoron)  A.  Si  puo  pre- 
parare  col  sugo  espresso  delle  more  di  rogo  non 
perfettamente  mature  nel  modo  gia  di  sopra  in- 
dicato.  Ma  il  processo  che  segue  ci  somministra  un 
siroppo  diamoron  assai  piu  delicato. 

£.  In  una  cassula  d ’ argento  0 di  porcel- 
lana  si  espongono  al  calore  del  bagno  maria  bol 
lente  le  more  un  poco  immature ; alle  quali  ( appe - 
na  incominciano  a romper  si  per  lazione  del  ca- 
lore) si  ag*iunge  a riprese  un  egual  peso  di  zuc- 
chero bianco  polverizzato,  mentre  con  una  spatola 
d’  argento  si  agita  continuamente  il  mescuglio  : 
Allorche  tutte  quante  le  more  sonosi  disjatte  si 
espone  il  vaso  ad  un  piu  forte  calore  fino  a che  il 
miscuglio  entri  in  ebollizione  , e tuttora  bollente 
si  versa  la  massa  sopra  di  uno  staccio  di  crino 
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soprapposto  ad  una  bacinella  di  terraglia  vetriata 
ove  si  riceve  il  siroppo  che  scola. 

Si  usa  come  detersiyo  ec. 

Siroppo  di  sugo  di  limone  . In  \ lib.  di  sugo 
di  limoni  depurato  e contenuto  in  un  matraccio 
di  vetro  si  sciolgono  a bagno  maria  7 lib.  di  zuc- 
chero  jino  raf.  e polv\  e si  aggrazia  dipoi  il  sirop- 
po , se  cost  piace  dijare  , con  V aggiunta  di  un 
poco  d’oleo-saccaro  di  limone  0 di  cedro. 

Cosi  pure  si  preparano  i siroppi  col  sugo  di 
= cedro  arancia  si  dolce  che  amara—  pomo  gra- 
nato  = ribes=berberi==cotogne  =zagresto=e  aceto 
comune  o di  vino  (siroppo  ecetoso). 

Siroppo  di  rose  preparalo  col  sugo.  In  4 lib.  di 
sugo  di  petali  di  rose  depurato  per  decantazione 
si  scioglie  un ’ egaal  peso  di  zucchero  f raff',  sop. 
per  mezzo  di  moderato  color e ; ridotto  alia  do- 
vuta  densita  si  passa  per  tela , e si  mescola  quan- 
do  e raffreddato  con  1 one ; d acqua  coobata  di 
rose,  oppure  con  8 gr.  di  oleo-saccaro  di  rose . 

Siroppi  con  acque  distillate. 

Siroppo  di  menta  piperita  . In  1 lib.  d’  acqua 
distillata  di  menta  piperita  si  fa  digerire  per  due 
ore , a bagno  maria  in  matracccio  chiuso,  1 oncia 
della  predetta  menta  disseccata:  sifiltra  il  liqui  - 
do  per  carta,  e aggiuntovi  il  doppio  del  suo  peso 
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di  zucchero  f.  raff.  polv.  se  ne  opera  la  soluzio- 
tie  a bagno  maria  in  vaso  chiuso  . Dopo  il  raf- 
freddamento  si  filtra  il  siroppo  per  tela  di  cotone 
o di  lino,  e si  conserva  in  vasi  chiusi. 

Con  simil  processo,  rinvigorendo  cioe  l’aroma 
dell’acqua  dislillata  mediante  l’infusione  della  dro- 
ga  respettiva,  si  preparano  i siroppi  di^menta  cre- 
spa  e volgare— dittamo=stecadeirrniarrubio^:scoi’- 
dio=rappio— assenzio  pontico— santoreggia,  e molti 
altri . 

Volendo  che  i siroppi  contengano  non  il  solo 
principio  aromatico  ma  eziandio  le  materie  muco~ 
so-estrattive  ec.  della  droga,  si  preparano  per  deco- 
zione  e per  infusione  al  tempo  medesimo,  come  si 
e fatto  per  il  siroppo  di  fiori  di  pesco  (V.  pag.  25 4> 
Cosi  per  esempio  si  preparano  il  siroppo  di  — erisi- 
mo  = ocimo— matricaria— issopo=e  di  tante  altre 
droghe  aromatiche  si  fresche  che  secche. 

Siroppo  di  cannella.  In  i lib.  d’acqua  distil- 
lata  di  cannella  regina  si  scioglie  il  doppio  del 
suo  proprio  peso  di  zucchero  fin,  raff.  polv.  a ba- 
gno maria  in  vaso  chiuso  (V.  siroppo  di  menta). 

Si  prepara  nella  stessa  guisa  il  siroppo  di— lior 
aranci  = macis  = garofoli=anaci=  finocchio=rcar- 
damomo  min:  ec:  E si  puo  render  questi  siroppi  piu 
pregrh  d’  aroma  merce  1' infusione  della  droga  nel- 
T acqua  distillata  respettiva,  come  si  e fatto  per  il 
siroppo  di  menta  ec: 


Siroppi  con  sughi  vegetabili  ispessiti  o concreti 
e con  sostanze  d ultra  nut  lira. 

Siroppo  di  gomma  arabica.  Si  polverizza  ■;  lib. 
di  gomma  arabica  scelta  affatto  incolora , si  scio- 
glie  in  egual  peso  d’acqua  difonte  a bagno  maria , 
e si  agita  continuamente.  Operatane  la  soluzione  vi 
si  aggiungono  2 lib.  di  zucchero  chiarificato — 35 
ylr.  Z?;  e fatto  per  un  solo  istante  bollire  il  mescu- 
glio  , si  schiuma  , e raff'reddato  si  filtra  per  tela 
di  lino  . 

Siroppo  d'oppio.  Si  sternpra  bene  in  2 dram ; 
d'acqua  di  fonte  \ dram ; d’  estratto  d' oppio  pre- 
par  a to  coll’acqua  fredda,  e si  mescola  esattamente 
con  \C)onc\  di  zucchero  chiarificato — 35 dr.  B.  Si 
riscalda  fino  all’  ebollizione  , e senza  spumarlo  si 
filtra  tuttora  bollente  per  tela  di  lino . 

Siroppo  di  catecu  o cacciu.  Si  scioglie  in  3 lib. 
d’acqua  tepida  2 oncie  d’  estratto  secco  di  catecu 
gia  purificato ; e aggiunte  a questa  soluzione  4 
lib.  di  zucchero  comune  o in  rottami  se  ne  opera 
la  chiarificazione  con  un  chiaro  d’ovo , si  spuma , 
si  filtra  per  lana , e si  evapora  il  siroppo  filtrato 
fino  alia  necessaria  consistenza . 

Gosi  pure  si  preparano  i siroppi  di^rsugo  con- 
creto  d’  acacia  — gom mo-kino  ^estratto  secco  di 
ratania  ec;  e tutti  posseggono  virtu  astringenle. 
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Siroppo  d’acido  tartarico.  Si  sciolgono  a caldo 
in  1 one ; d acqua  di  cedro  contenuta  in  un  rnatrac- 
cio  a dr  am  me  • daado  tartarico  puro  soppestato ; 
si  rnescola  la  soluzione  con  1 6 once  di  zucchero 
chiarificato  o di  siroppo  semplice — 35  Ar.  B,  si  fa 
bollire  il  rnescuglio  de  due  liquidi  per  breoi  istan 
ti,  si  agita , si  Jiltra , e si  aromatizza  con  20  e 3o 
srani  d'oleo-saccaro  di  lirnone  o di  cedro. 

O 

Siroppo  di  mandorle,  detto  comunemente  si- 
roppo d’orzata.  Si  mondano  dalla  pellicola  8 once 
di  mandorle  dolci  e 4 once  di  quelle  amare,  Ja~ 
cendole  soggiornare  per  4 orenell  acqua  fredda; 
si  pestano  quindi  in  mortajo  di  pietra,  spruzzan- 
dovi  a poco  per  volta  circa  2 once  d' acqua,  o me- 
glio  si  riducono  in  pasta  omogenea  sulla  pietra 
col  mezzo  del  cilindro.  (V.  Part.  I.  pag.  36). 

Stemprata  questa  pasta  con  3o  once  d’ acqua 
di  fonte  se  ne  fa  eniulsione , che  si  Jilt r a per  tela 
di  lino  con  J'orte  espressione:  Si  aggiungono  a que- 
st’emulsione  40  once  di  zucchero  fine  raj.  polo • e 
in  vaso  di  rame  stagnato  o di  porccilana  si  fit  bol. 
lire  fino  a tanto  che  siasi  completamente  operata 
la  soluzione  dello  zucchero , mentre  si  agita  il  li~ 
quido  senza  inter ruzione  . Ritirato  allora  il  si- 
roppo dal  fuoco,  e fiitrato  per  stamina,  si  aggrazia 
mescolandooi  1 oncia  e rnezza  d'  acqua  di  fori 
aranci,  o pure  2 dramme  d’oleo  saccaro  di  cedro. 

Siroppo  di  solfuro  idrogenato  di  potassa  secon 
do  Chaussier.  In  8 once  d’ acqua  stillata  di  finoc- 
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chio  si  scioglie  a freddo  dentro  un  vaso  di  porcel- 
lana  o di  vetro  mezza  oncia  di  solfuro  di  potassio 
sop.  (V.  Part.  II.  pag.  335).  Filtrato questo  liquido 
per  carta  vi  si  aggiungono  1 5 once  di  zucchero 
fino  raf  polo,  e dentro  un  malraccio  se  ne  opera 
la  soluzione  e il  miscuglio  a bagno  mar\a. 

Bisogna  conservare  questo  siroppo  in  piccole 
botliglieche  ne  siano  affatto  npiene,  e guarnite  este- 
riormente  di  carta  tinla  di  nero,  onde  il  liquido  in 
esse  contenuto  venga  garantito  conlro  l’azione  della 
luce  . 

Siffatto  siroppo  gode  delle  stesse  proprieta  del 
solfuro  di  potassio;  ed  e questo  un’ ottimo  espe- 
diente  per  amministrare  con  si  disgustoso  rimedio. 

Siroppi  o giulebbi  composti  . 

Presso  gli  antichi  si  distinguevano  i siroppi 
dai  giulebbi,  facendo  uso  di  quest’ultiraa  voce  co- 
me di  un  nome  specifico  per  denotare  quei  siroppi 
cbe  comunemente  si  dicono  cordiali  o aromatici  . 
Oggi  pero  e abolita  e fuor  d’uso  questa  distinzione. 

Siroppo  aperiente  o di  cinque  radici.  Si  pren- 
dono  di  radici  di  Jinocchio,  d'appio , di  prezzemolo, 
di  brusci  o sia  rusco , e di  sparagi  di  ciascuna  ben 
nctta  3 one j e acciaccate  se  ne  fci  infusione  in  8 
lib ■ d’acqua  comune  bollente.  Dopo  12  ore  si  filtra , 
si  lascia  che  il  liquido  deponga  le  Jecce , e decan- 
tato  si  mescola  con  4 lib.  di  rottami  di  zucchero . 


273 

Si  espone  il  miscuglio  al  fuoco,  si  chiarifica  con 
albumina , e ridotto  alia  dovuta  consistenza  di  si- 
roppo  si  filt r a per  stamina  ec. 

E usalo  come  diuretico.  Si  amministra  da  1 fino 
a 3 0 4 once. 

Siroppo  di  cicoria  composto,  o di  rabarbaro.  Si 
fanno  bollire  in  8 libbre  d’ aequo,  comune  3 once  di 
rad.  secche  di  cicoria  e 1 one.  di  foglie  secche 
della  stessapianta  (i)(cichorium  intybus)^«o  alia 
riduzione  di  7 libbre ; si  filtra  per  tela  di  lino  con 
forte  espressione  , si  divide  il  liquulo  in  due  por- 
zioni  eguali:  Quindi  se  ne  fa  bollire  una  porzione,  e 
bollente  si  versa  su  4 one . di  rabarb.  grossolan.  polv. 
e misto  con  ^ dram,  di  sotto  carbonato  di  potassa 
( sal  di  tartaro  alcalino );  si  agita  e si  filtra  per  tela 
di  lino  dopo  12  ore  d’infusione . Quindi  si  bolle  e 
si  versa  sulle  fecce  residue  del  rabarbaro  V alt r a 
metd  del  decotto  di  cicoria:  Dopo  1 8 ore  si  filtra 
come  il  primo  liquore , e nei  liquidi  riuniti,  e de 
cantati  dopo  un  riposo  di  qualche  ora , si  sciol- 
gorio  (j  libbre  di  rottami  di  zucchero j si  chiarifica , 
si  evapora  fino  alia  dovuta  consistenza  ec.  (fr.  si 
roppo  di  5 radici  ). 

Si  usa  come  leggiero  purgative  alia  dose  di  1 
fino  a 2 once  negli  adulli:  ma  soprattutto  sbmpiega 

(i;  Sostituendo  le  nidici  e le  foglie  della  cicoria  fresca 
dila  pianta  secca  , .s’iinpiegano  le  prime  in  dose  di  5 one. 
e le  seconde  in  quella  di  3 one  . 

Pul.  111.  ,8 
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)>er  eliminare  il  meconio  dal  ventre  dei  neonati;  ai 
quali  si  araministra  o solo,  o unito  con  olio  di  man- 
dorle  dolci  a piccole  cucchiajate  da  caffe. 

Siroppo  di  manna  composto.  Supra  8 one.  di  se- 
na  mondata  e ~ one.  di  semi  di  finocch.  sop\  si  versa - 
no  10  lib.  d’acqua  bollente  alcalizzata  con  i dram- 
ma  di  sot  to  carbonato  di  pot  ass  a.  Dopo  0 ore  di  di- 
gestione  si  filtra  ; si  aggiungono  al  liquido  8 lib. 
di  zucchero  bianco  e 2 lib.  di  manna  scelta  , ed 
esposto  al  calore  si  chiarifica  con  V albumina  d’un 
ovo  : Si  eoapora  a consistenza  di  siroppo , si  fil- 
tra per  stamina  ec  . 

Si  adopra  per  avvalorare  l’azione  purgativa  di 
varj  rimedj  calarlici  da  prendersi  in  forma  di  li- 
quido . 

Siroppo chermisino.  (1)  Jntrodotta  inunabot - 
tigha  § onciadi  cocciniglia  finissim.  polo,  vi  si  af- 
Jondono  4 once  d’aoqua  distillata  di  cannella,  al' 
t ret t ante  d’acqua  di  cedro,  e 6 once  di  quella  di 
rose  . Si  uniscono  all’infusione  12  grani  di  sotto- 
carbonato  di  potassa  (sal  di  tartaro  alcalino)«  agita 
e si  lascia  macerare  per  5 o G ore:  quindi  si  ag- 
giungono 6 grani  di.  alltime  polv\  si  agita  il  mescu  ■ 
glio  , e decantato  dopo  il  riposo  s’  introduce  in 

(i)Tanto  questo  siroppo  che  il  liquore  spiritoso  aro- 
mo-zaccherino  conosciuto  col  norae  di  alcbermes  (png.  182) 
hanno  derivato  il  loro  norne  da  I la  grana  kermes,  che  una 
volta  era  impiegata  in  carnbio  della  cocciniglia  per  comu- 
nicar  a questi  liquidi  il  color  rosso. 
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un  matraccio  , ove  si  sciolgono  a bagno  maria  2 
lib.  di  zucchero  fino  raf.  ec. 

Si  usa  come  cordiale,  e per  aromatizzare  varj 
medicamenti . 

Siroppo  antimoniato  o emetico.  Dentro  una 
bottiglia  si  fa  rnacerare  per  24  ore  in  20  once  di 
aceto  papo  di  vino  bianco  1 one.  di  vetro  d'  anti  - 
monio  sottilni.  polv.  (V.  Part.  II.  pag.  36o).  Si  ag- 
giungono  all’  infusione  2 dram,  di  ciascuna  delle 
seguenti  droghe  ben  soppeste,  cioe  di  cannella  re - 
gina , di  radici  di  zedoariUj  di  semi  d' angelica  e 
dramma.  di  zafferano\  e si  protrael’ infusione  con 
queste  sostanze  per  altre  24  ore , esponendo  il  vaso 
al  calore  della  stufa,ed  agitando  di  tanto  in  tanto 
il  mescuglio:  qnindi  si  filtra  il  liquore  per  carta 
sugante  raddoppiata  , ed  aggiuntevi  3o  once  di 
zucchero  bianco  polv.  se  ne  opera  la  soluzione  a 
bagno  maria  ec. 

Si  amministra  da  1 dramma  a 1 oncia  come 
nauseante  e diaforetico;  manon  essendo  costante  la 
proporzione  dell’ossido  metallico  nel  cosi  detto  ve- 
tro d’antimonio,  ne  mai  identica  la  forza  solvente 
dell’aceto,  il  siroppo  di  che  si  tratta  e un  rimedio  ne 
suoi  effetti  poco  fedele.  (F.  Part.  II.  pag.  3G4,  not.) 

Siroppo  peltorale  del  Godice  farmaceutico 
francese.  Ridotti  in  minutissimi  pezzi  i polmo 
ni  d’  un  vitello  scannato  di  recente  , si  lavano 
per  replicate  volte  con  acqua  fredda  fino  a che 
questo  liquido  continua  a tingersi  leggermente  di 
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sangue : si  prendono  16  once  di  questi  piccoli  pez - 
zi  di  polmone  insiemc  con  2 once  e xf  di  datteri 
3 once  di  giuggiole  , egual  quantitd  d'  uva  passa 
0 pur  zibibbo,  5 oncia  di  rad.  di  liquirizia , egual 
dose  di  rad.  di  consolida  maggiore  e 2 once  e xfi 
di  foglie  di  polmonaria  , si  f anno  digerire  in  20 
once  dlacqua  di  font e al  color e del  bagno  maria 
bollente,  per  lo  spazio  d’1171  ora,  dentro  un  vaso  di 
stagno  coperto  . Dopo  il  raffreddamonto  si  filtra 
il  liquor e per  tela  di  lino  con  leggier  a espressione , 
si  decanta  dopo  un  riposo  di  qualche  ora , o pur  si 
filtra  di  uuovo  , ed  aggiuntevi  3o  once  di  rottami 
di  zucchero  si  espone  a moderato  color e in  baci- 
nella  di  rame  ben  stagnata , si  chiarifica  con  bian- 
co d’ovo,  si  filtra  ec. 

Siroppo  pettorale  (Giulebbe  inglese)  Si  f anno 
bollire  2 lib.  di  datteri  1 lib.  di  giuggiole  ben 
mature  e \ one  di  rad.  eecche  d ’ altea  mondate 
e sop.  in  16  lib.  d'  acqua  di  font e fi.no  alia  con- 
sumazione  della  metcl:  Si  cola  il  liquido  per  tes- 
suto  di  lana , e riscaldato  di  nuovo  fino  all’  ebol- 
lizione  si  versa  in  un  vaso  contenente  4 one.  di  rad. 
di  liquirizia  con  un  ugual  peso  di  teste  di  papavero 
bianco  private  dei  semi  ( si  queste  die  quelle  ben 
contuse  ) e 4 one.  d’adianto  del  Canada  (1):  si  la 
sciano  in  digestione  per  12  ore  (2)  e filtrato  di 

(1)  Si  puo  sostitnire  a questo  le  fuglie  di  capel-venere 
(adianthum  l apillus  veneris). 

(2)  Se  si  operasse  la  decozione  di  queste  droghe,  come 
si  e fatto  per  le  prime,  si  toglierebbe  molta  grazia  al  sirop- 


*77 

tiuavo  il  liquido , vi  si  scioglie  al  calore  del  bagno 
maria  bellente  il  doppio  del  di  lui  peso  di  zucche- 
ro  bianco  polo. 

S’impiegano  questi  siroppi  si  l’uno  che  i’altro 
per  freuar  la  tosse  nel  catarro  polmonale,  nelie 
pleuritidi  ec.  alia  dose  di  3 o 4 once  gi°rno  ; e 
si  amministrano  a cucchiajate  osoli  o sciolli  in  qual- 
che  adattata  pozione  tepida  . 

Siroppodi  sciarappa  aromat.izzato.  I nun  matrac- 
cio  di  collo  lungosi  espongono  per  circa  mezz’ ora 
all’azione  del  bagno  maria  bollente  2 once  e lfi  di 
rad.  si  sciarappa  finissim.  polo ; 1 dram,  di  semi 
di  coriandolo,ed  unegual peso  di  semi  di finocchio 
entrambi  contusi , insieme  con  20  one.  di  acqua 
di  fonte . Ritirato  il  bagno  maria  dalfuoco  e de- 
corse 24  ore , si  decanta  il  liquido  del  matraccio, 
e poscia  si  filtra  per  carta ; quindi  aggiuntovi  il 
doppio  del  suo  peso  di  zucchero  fi.no  raff,  se  ne 
opera  la  soluzione  dentro  una  cucurbita  di  stagno 
a bagno  maria  . 

Si  prescrive  come  purgative  alia  dose  di  1 one. 
o di  1 \ negli  adulti  : e si  usa  alia  dose  di  1 fino  a 
2 dram,  nei  bambini. 

Si  pub  con  questo  stesso  processo  comporre  il 
siroppo  di  rabarbaro  e di  altre  droghe. 

po  , poicbe  coU'ebollizione  specialmente  protratta  la  liqoi- 
rizia  cede  all ’acqua  una  materia  amara  disgustofa  , ed  il 
papavero  la  parte  saa  estrattiva  . 
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Siroppo  di  scamonea  composto  . Si  me>colano 
con  6 one.  di  zucchero  bianco  G dranune  di  sca- 
monea  d’ Aleppo  (1  )Jinam.  polo:  E collocato  ilmi- 
scuglio  in  una  bacinella  di  argento  o di  rarne  sta- 
gnate vi  si  versano  12  one.  di  alcool  diluto  •+•  22 
sir.  B.  Si  espone  il  vaso  all'  azi one  del  J'uoco , e 
quando  le  materie  si  sono  ben  riscaldate  si  avvi- 
cinaalla  loro  super ficie  una  fiaccola  onde  infiani 
ware  i vapori  alcoolici  che  si  sollevano  : Allora 
ritirato  diligenternente  il  vaso  dal  fuoco  si  agita 
il  mescuglio  con  una  spatola  fino  all’  estinzione 
della  fiamma.  Raffreddato  il  siroppo  si  filtra  per 
stamina , si  evapora  ancora  un  poco  se  non  abbia  la 
dovnta  consistenza;  e lasciato  di  nuovo  raffredda 
re  si  mescola  con  G one.  di  siroppo  di  violette  {V. 
pag.  25 1). 

Si  amministra  come  purgativo  alia  dose  di  3 
0 4 dram,  fino  ad  un  oncia. 

Siroppo  di  mercurio  con  gomma,  o di  mercu- 
rio  gommoso  di  Plenck.  Dentro  un  mortajo  di  por» 
cellana  si  estinguono  per  via  di  continuata  agita- 
zione  2 dram,  di  mercurio  in  3 volte  il  proprio 
peso  di  gomma  arabica  scelta  e finissim.  polv.  ( che 
nel  tempo  stesso  della  triturazione  riducesi  in 

(1)  Ln  scamonea  che  a tal  uopo  s impiega  dovrebbe 
esser  purificata  dalle  materie  terrose  ec.  non  tanto  perche 
il  siroppo  rimanga  privo  di  corpi  estranei  in  sospensione? 
ma  soprattutto  perche  gli  effetti  medicamentosi  siano  co- 
stantemente  eguali. 
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densa  mucillaggine  merce  V affusione  di  qualche 
goccia  d’acqua  di  menta  o di  fiori  aranci ).  Quindi 
si  oggiunge  a piccolc  porzioni , e sempre  agitandoy 
i one.  di  siroppo  di  papavero  ( tliacodio)  e se  ne 
forma  un  mescuglio  siropposo  oniogeneo. 

Altesa  la  facilita  coil  cui  i 1 mercurio  per  il 
peso  suo  specific.o  si  separa  da  1 la  gomma  e dallo 
•/.ucchero,  non  devesi  tener  preparato  questo  sirop* 
po,  ma  confezionarlo  estemporaneamenteogni  volta 
che  dal  Medico  verra  prescritto. 

Si  usa  da  2 scrop.  fino  a 2 dram,  come  anti- 
venereo  ec. 


Siroppo  di  salsapariglia  composto  di  Guisinier. 
Tagli ate  minutam.  col  trinciatojo  1 6 one.  di  salsa- 
pariglia (fioreltone  0 fioretto)  se  ne  fd  infusione  per 
2 ^oreinio  lib  d’acqua  comune  tepida.  Quindifat 
to  bollire  quest  infuso  per  circa  ^ d’ ora  si  filtra 
per  tela  di  lino  con  espressione.  Soppestata  la  ma- 
teria residua  in  mortajo  di  pietra  si  fa  bollir  di 
nuovo  con  6 lib.  e 8 one.  d’acqua  per  circa  | ora, 
e si  ripetono  successivamente  le  deco.zioni  con  la 
stesso  quantitd  di  liquido  ancor  la  terza  e la 
quarta  volta  . Riunito  il  liquido  di  tutti  questi 
decotti , si  evapora  fino  alia  rimanenza  di  \ lib j 
e vi  si  aggiungono  le  seguenti  droghe  ciascuna 
nel  peso  di  1 one,  ( cioe  fiori  secchi  di  borrana,  pe- 
tali  di  rosa  bianca  foglie  di  sena  mondata  , e se 
mi  d’  anaci  contusi)  \ e ritirato  tosto  il  vaso  dal 
Juoco  si  lasciano  in  digestione  fino  al  raffredda 


a8o 

mento  del  liquore.  Allora  filtrato  per  stamina  ed 
evaporato  fino  alia  riduzione  di  sole  i lib.  vi  si 
aggiungono  16  one.  di  miele  bianco  sodo  e altret- 
tante  di  zucchero  bianco  ( i).  Si  chiarifica  con  l’al~ 
bumina  di  due  ova  , e si  evapora  fino  alia  neces - 
saria  consistenza . 

E adoprato  come  diaforelico  e anti  venereo.  Si 
amministra  alia  dose  di  i fino  a (>  one.  per  giorno. 

Siroppo  antisifillitico  composto.  Queslo  siroppo 
chiamato  piu  comunemente  rob  di  salsapariglia 
differisce  da  quello  descritto  di  Guisinier  solamente 
per  essere  di  esso  piu  composto. 

Si  prendono  di  salsapariglia  ( fioretto  ) sot - 
tilm.  tagliate  e sop.  3 lib;  di  cina  gentile  sop.  di 
sasso  frasso  , e di  legno  guajaco  raspati  di  ciasc. 
2 lib]  e di  china  gialla  sop.  i lib.  Se  ne  Ja  deco  - 
zione  in  5o  lib.  d’acqua  sostenendone  l ebollizione 
per  circa  i ora;  sifiltra  per  stamina , e si  replicano 
sulle  materie  residue  le  decozioni  per  4 o 5 volte 
volte  di  seguito  ec.  ( V.  Siroppo  di  salsa  pariglia 
di  Guisinier.)  Riuniti  e concentrati  i liquidi  del - 
le  decozioni  vi  si  sciolgono  i5  lib.  di  zucchero 
bianco  e altrettante  di  miele  ottimo  ; si  spuma  , 
si  filtra  per  tela  di  lino  , ed  evaporato  il  compo- 
sto fino  alia  dovuta  consistenza  (2)  si  versa  ancor 

(1)  Si  suole  da  alcuni  Farmaelsti  sostituire  alia  gia  in- 
dicata  qaantita  di  miele  e di  zucchero  3o  lib.  di  melazzo. 

(1)  La  notabil  quantita  di  materie  fecnlacee  tennte  in 
sospensione  in  questo  siroppo  £ la  cagione  per  cui  esso 


bollente  dentro  un  piccolo  orcio  internamente  vc- 
triato,  e contenente  due  sacchetti  di  tela  ripieni 
l’u no  con  4 one.  d’anaci  sop\  Valtro  con  egual  dose 
dijiur  secchi  di  borrana . Si  tiene  coperto  il  vaso, 
e si  comprimono  di  tanto  in  tanto  i sacchetti  prima 
che  il  siroppo  si  raffreddi  ; poscia  si  rnescola  ec. 

Questo  siroppo  nei  primi  tempi  encomiato 
qual  infallibil  prolligalore  del  morbo  gallico  , poi 
decaduto  e schernito,  recuperb  poclii  anni  fA  il  pri- 
stmo  suo  credilo  specialmente  in  Firenze ; raa  ec. 
colo  oggi  di  nuovo  caduto  e negletto , aspettando 
l'orse  per  risorgere  una  di  quelle  epoche , che  non 
tanto  di  rado  ricorrono  negli  annali  della  medici- 
na  a comprovare  T istabilita  di  quelTarte.  (1) 

Tanto  al  siroppo  di  Cuisinier  che  al  rob  anti- 
sifillitico  si  e talvolta  aggiunto  qualche  sale  mercu- 

acqoista  la  densita  che  propria  e dei  rob  o degli  estratti 
molli  , allorche  se  ne  spinge  1’evaporazione  fino  a che  se- 

gni  (alia  temperatura  ordinaria) 33  a 35.  A.r.  B. 

(i)  Per  la  cosi  delta  cura  del  rob  antisifiLiitico  da  farsi 
dai  soli  ammalati  del l’I.  e R.  Arcispedale  di  S.  Maria  imova 
quell’  Amininistrazione  ha  provvisto  per  1’anno  1823,  248 
lib.  di  salsapariglia;  e net  1824  il  consumo  di  questa  dro- 
ga  fu  di  507  hbbre;  Non  oltrepasso  le  i5o  nel  1825  e fa  di 
55  lib.  nel  1826  . Al  qual  ragguaglio  e da  aggiungersi 
che  sole  16  lib.  di  salsapariglia  furono,  rel  periodo  degli 
anni  1820  e 18a  1,  sufTxcienti  a sodisfare  alle  richieste  di  quei 
clinici  , che,  avendo  sempre  onorato  della  loro  fiducia  la 
predelta  droga  , vollero  servirsene  per  la  cura  della  lue 
venerea  anche  prima  che  del  rob  antisifillitico  in  quel 
grande  Spedale  s’introducesse  I’uso. 
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riale  solubile  per  avvalorarne  Fazione  a ntisi fill i- 
tica  . Ma  io  credo  di  dovere  su  di  un  tal  punto 
richiamare  F atlenzione  dei  Medici,  invitandoli  a 
rifleltere,  che  tanto  il  sublimato  corrosivo  ( deuio 
cloruro  di  mercurio)  quanto  il  nitrato  e Facetalo 
di  deutossido  del  suddetlo  metallo  si  scompougono 
piu  o menu  presto  in  contatto  dei  materiali  del  si- 
roppo  o del  rob,  passando  alio  stato  di  mercuriali  in- 
solubili . 

Siroppo  di  spincervino  composto  della  Farmaco- 
pea  di  Londra.  In  i lib.  di  sugo  espresso  e depur ato 
di  spincervino  ( V pag.  205)  si  fanno  digerire  a mo - 
derato  calore  per  4 o 6 ore  3 dram,  di  pepe  della 
Giammaiaca  (i)  e altrettante  di  zenzero  ambi  sop. 
Frattanto  si  evaporano  3 lib.  del  predetto  sugo 
fi.no  alia  riduzione  della  meth  ; e appena  que- 
st o e rajfreddato  , si  mescola  con  V altra  por- 
zione  di  sugo  servito  per  far  Vinfusione  e gia  fil - 
trato  per  tela  di  lino.  Essendo  tutto  il  liquore  per 
tal  modo  ridotto  a 3o  one.  vi  si  sciolgono  con 
Vciiuto  d’  un  leggiero  calore  4 lib • ^ di  zucchero 
bianco  polv\  si  separano  le  spume , e si  filtra  il 
siroppo  ancor  bollente  per  stamina  o bianchetta. 

Si  usa  come  un  blando  purgativo  da  6 dram, 
lino  a 2 once  . 

Siroppo  d’  ipecacuana  composto  della  Farma- 

(i)  Cosi  si  chiama  il  frutto  aromatico  del  myrtus  pi- 
mento. (V.  pag.  1 56). 


copea  Ferrarese.  Si  fanno  macerare  in  6 lib.  d’ a- 
cquadi  fonte  alVordinaria  temperatura,  2 one.  di 
parte  corticale  di  racf:  d’  ipecacuana , \ one  / di 
china  china  peritv.  ambedue  sopp.  e 2 scrop.  d'op 
pio  insottili  trucioli.  Si  agita  di  tanto  in  tantoil 
mescuglio  e dope  20  0 3o  ore  se  ne  decant  a il  liqui- 
do.  Si  rinnuova  la  macerazione,  e si  replica  ancor 
per  rnolte  volte  di  seguito  fino  a che  V acqua 
continua  a tingersi:  Riuniti  in  ultimo  quesr.i  li 
quidi  e Jilt  rati  per  carta,  si  evaporano  jino  alia 
rimanenza  di  4 lib.  e lff2  (1)  e vi  si  sciolgonoa  mi- 
te calore  9 lib.  di  zucchero  bianco  raff.  polv. 

Questo  siroppo,  preconizzato  come  proficuo  con- 
tro  la  tosse  caniua  dei  bambini,  deve  essere  ammi- 
nistralo  mattina  e sera  da  2 dram,  a lf2  one.  agli 
individui  di  sopra  2 anni , e nella  dose  di  1 a 2 
dram,  in  quelli  di  minor  eta. 

Siroppo  d’  elleboro  nero  composto.  Su  6 once 
di  rad.  d elleboro  nero  contuse,  e 8 dram,  di  tarta- 
ro  solubile  ( tartrato  di  potassa  ) si  versano  3 lib. 
d ’ acqua  bollente  dentro  un  catino  di  terra  ve- 
triata  : dopo  24  ore  d'inj usione  in  luogo  caldo  si 
decanta,  si  filtra  , e nell infuso  si  sciolgono  2 lib. 

(1)  Qualora  si  temesse  che  ii  liquido  delle  prime  ma- 
cerazioni,  essendo  troppo  a lungo  trattenuto,  andasse  sog- 
getto  a qualche  alterazione,  si  potra  inceminciarne  I'eva- 
poraz  one  prima  che  le  droghe  siano  intieramente  spogliate 
di  tutti  i principj  solubili, 
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di  zucchero  bianco.  Si  spiunci , si filtra,  e si  evapora 
jino  alia  dovuta  consistenza. 

Si  usa  come  purgativo  di  xf<x  fmo  ad  i oncia 
ed  e soprattutto  indicato  nell’ apoplessia , nel  so 
pore  ec. 

Siroppo  di  tutta  trementina  . Gosi  si  chiarna 
nel  linguaggio  del  Farmacista  e del  Medico  il  sirop- 
po che  siamo  ora  per  descrivere,  onde  distinguerlo 
da  altro  siroppo,  in  cui  si  contiene  della  trementina 
solamente  l’essenza  (i). 

Si  stempra  bene , mediante  una  lunga  agita- 
zione  in  un  mortajo  di  porcellana  o di  vetro  , i 
one.  di  trementina  venata  colata  e pura;  insierne 
con  i torlo  d’  ovo  ed  operata  delle  due  sostanze 
esattamente  la  miscela,  s’ incorpora  in  esse  a ripre 
se , e continuamente  agitando , i lib.  di  zucchero 
chiarificato  e ridotto  alia  dovuta  consistenza  ( V. 
pag.  241  e 246). 

Si  prescrive  questo  siroppo  da  2 dram,  a 1 
oncia  come  vulnerario,  anticalcoloso  ec.  E siffatto 
mezzo  di  amministrare  la  trementina  riesce  oppor- 
tunissimo  per  coloro  che  lianno  per  questo  rimedio 
una  gran  repugnanza  . 

(1)  Si  prepara  il  siroppo  di  trementina  semplice  fa- 
ctnclo  bollire  1 libbra  di  questa  resina  pura  in  4 lib- 
di  siroppo  sempl.  ( pag.  241  ) evaporato  solamente  fi.no— 
28  Ar.  B.  Condattone  Vevaporazione  fino  alia  richiesta 
densitd  , si  ritira  la  trementina  cotta  gia  resa  solida  e 
dura , e si  filtra  il  siroppo  per  tela  di  lino  . 


285 

Nel  per  fine  al  trattato  dei  siroppi  mi  credo 
in  obbligo  di  fai  notare,  che  se  il  Farmacista  e au- 
torizzato  a chiarificare  e condensare  lo  zucchero  in 
vasi  di  rame  o dJ  ottone  , senza  che  siano  inter- 
namente  rivestiti  di  stagno  ( avendone  io  stesso  gia 
suggerito  Fuso  pag.  2^1  ) non  sono  piu  senza  peri- 
colo  quei  recipienti,  allorche  alio  zucchero  vengono 
unite  diverse  sostanze:  Ne  alia  semplice  difesa  di 
un  tenuissimo,  e non  per  tutto  uniforme,  strato  di 
stagno  dovra  il  Farmacista  diligente  fidarsi  nel  la 
preparazione  di  quei  siroppi  , alia  cui  formazione 
concorrono  materie  saline,  acidi  liberi  si  vegetabili 
che  minerali  ec.  (V.  not.  1 pag.  286;  e leghe  metal - 
lie.  Part.  II.  pag.  369;  not.  2). 

Rob. 

Con  la  denominazione  di  rob  o roob  (voce  d ori- 
gine  araba)  i Farinacisti  francesi  distinguono  i sughi 
dei  diversi  frutti  ridoLti  a consistenza  di  miele  , o 
di  estratto  molle  : Ma  siccome  per  comunicare  un 
piu  grato  sapore  ai  sughi  anzidetti  , e per  conser- 
varli  con  piu  facilita  si  mescolano  con  piu  o menu 
di  zucchero  , cosi  comunemente  presso  di  noi  si 
chiamano  rob  quei  composti  zuccherini,  che  sono 
preparati  con  succhi  vegetabili  conditi  con  mieie  o 
con  zucchero,  e che  non  difieriscouo  dai  comuni 
siroppi  o giulebbi  se  non  percioche  hanno  maggior 
densita  di  essi . 

I rob  sono  costituiti  di  materia  estrattiva-resi- 
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nosa  coloruiite  ec;  d’uu  principio  tnucoso  o vegeto- 
animale,ed’uno  o piu  acid i vegetabili  ( 1 ) cui  special 
mente  si  debbono  le  propnel.a  medicarnentose. 

Rob  di  spincervino.  Schiacciate  colie  mani  le 
bacche  mature  del  rbamnus  chalarlicus  se  ne  spre- 
me  dopo  i o 3 giorni  il  sago  mediante  il  torchio[F. 
pag.  266)  Si  eoapora  per  mezzo  del  bagno  maria  o 
delvapore{V.  Part.  I.  pag.  i38)(2 )Jino  a consisten- 
za  di  siroppo,  e vi  s’ incorporano  3 one.  di  zucchero 
bianco  polo,  per  ogni  libbra.  Si  rimena  bene  il  me- 
scuglio , e si  evapora  fino  a consistenza  di  miele . 

Si  preparano  nello  slesso  modo  il  rob  di  more 
nere,  impiegato  come  detersivo  nelle  afte  della  boc- 
ca  , o sciolto  in  qualche  liquido  per  fame  gargari- 
smi  ec,  il  rob  di  berberi  o crespino come  aslringente, 

(i)  Avuto  riguardo  a ciodovra  il  Farmacista  schivar 
sempre  i vasi  di  rame  o d’ottone , e di  piombo  , sia  per  rice-  * 
vere  e contenere  per  piu  o ineno  tempo  i sughi  espressi  dei 
vegetabili,  sia  per  operarne  1’ evaporations.  Ne  si  creda  d’al- 
Ironde  cbe  immune  affatto  da  pericolosia  I'impiego  dei  vasi 
di  rame  internamente  stagnati  per  tialtare  a fuoco  qaei  su- 
ghi che  sono  decisamente  acidi. 

(2)  Non  si  puo  evaporare  a fuoco  uudo  ne  questo  ne  al- 
tri  sughi  espressi,  sen/,a  incontrare  il  pericolo  di  modifieare 
o alterare  alcuni  dei  loro  materiali  costituenti  ; lo  cbe  puo 
tanto  piu  facilmente  accadere  quanto  piu  I’ eva porazione  e 
inoltrata  , per  la  ragione  che  il  liquido  crescendo  progressi- 
varnente  di  densita  arriva  a concepire  una  temperatura  ben 
suj)eriore  a quella  dell’acqua  bollente,  sotto  la  cui  azione  al- 
cuni dei  materiali  vegetabili  non  ponno  a rr.eno  dl  restar 
inodificati  o di  essere  indotti  in  nui.ve  combinazioni. 
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i rub  di  ciliege  salvatiche  — d'ebbio  = di  sambu- 
co  —di  ribes  ec,  che  sono  rinf'rescanti  e leggermeute 
lassativi  in  grazia  degli  acidi  tartarico,  citrico  ec. 
contenuti  nei  frutti  respettivi.  (1) 

Rub  di  ginepro.  A.  Si  acciaccano  in  mortajo 
di  pietra  le  bacche  ben  mature  de\V juniper  us  com- 
munis; si  bolle  la  pasta  con  sufliciente  quanlita  di 
acqua  , si  versa  la  massa  sopra  di  un  liltro  di  tela 
di  lino  e si  spremono  le  fecce  residue  . S*  ispessisce 
ll  liquido  al  calore  del  bagno  maria  o delTapparec- 
chio  a vapore  (V.  Part.  I.  pag.  i38);  e ridotto  a 
consistenza  di  siroppo  vi  si  aggiungono  perogni  lib. 
3 one.  di  zucchero;  Si  opera  bene  il  mescuglio  e si 
riduce  per  mezzo  del  vapore  o del  b.  maria  a con- 
sistenza di  miele. 

B.  Sic  10  lib.  di  bacche  mature  di  ginepro  , 
contenute  in  un  catino  di  terra  vetriata  , si  ver- 
sano  5o  lib.  d’  acqua  bollente,  e si  f anno  digerire 
in  luogo  tepido  agitandole  di  tanto  in  tanto  senza 
romperle ; dopo  3 giorni  si  decanta  il  liquido  , si 
evapora  dolcemente  a fuoco  nudo  fino  alia  rima- 
nenza  di  J3,  e se  ne  compie  poi  V evaporazione  fino 
a consistenza  di  siroppo  o a bagno  maria  0 a vapore. 
Vi  si  incorpora  lo  zucchero  bianco  polv.  nella  pro 
porzioni  disopra  indicata  {V.  proces.  A.)  e si  ridu- 
ce a consistenza  di  rob  come  si  e detto. 

(r  Prima  d’ ispessire  il  succo  di  varj  di  questi  frutti 
si  pratica  talvolla  di  ahbandonarlo  a se  rnedesimo,  fino  a 
tanto  che  esali  un’odore  vinoso  [P'.  pay.  7.65). 
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Qnesto  processo  e raeno  economico  di  quello 
descritto  J,  perche  mentre  piu  scarso  n’e  il  prodotto 
maggiore  e il  consumo  del  combustibile;  ma  il  rob 
cbe  se  n’  ottiene,  essendo  costituito  di  sola  parte  e- 
strattiva  zuccherina,  e aromatico,  leggermente  ama- 
ro,  e non  pcssiede  il  sapor  aspro  del  primo. 

Il  rob  di  ginepro  preparato  o con  l’uno  o con 
Taltro  processo  e impiegato  come  stomachico  e to- 
nico  da  i a 3 dram. 

C.  Se  in  vece  d’infondere  le  bacche  di  ginepro 
nell’acqua  calda  si  fanno  semplicemente  macerare 
a freddo;  e se  filtrato  il  liquido  dopo  averlo  evapo- 
rato  lino  alia  meta  , si  conduce  per  il  rimanente 
l’operazione  come  nel  proces.  B\  si  ottiene  un  rob 
semi  trasparente,  di  color  d’ambra,  e di  sapore  molto 
grato.  (i) 

Conserve . 

Sono  come  siroppi  costituite  d'una  o piu  dro- 
ghe,  per  lo  piu  fresche,  e di  zuccheroy  il  quale  in- 

(i)  Anche  il  sago  del  le  bacche  dell’uva  che  comune- 
rnente  chiarnasi  mosto  pao  esser  ridotto  merce  I’evapora- 
zioae  a una  specie  di  rob  ( sapa ) (V.  Parmentier  sull’arte 
di  fabbricare  i siroppi  ec.  per  mezzo  dell'uva:  presso  G. 
Piatti  Firenze  i8ri  pag.  174).  E de/ructum  era  chiaraato 
il  mosto  ridotto  per  mezzo  dell' evaporazione  a soli  due 
terzi  del  sao  peso  , nel  quale  stato  si  fa  poi  fermentare 
per  a verne  il  cost  detto  vino  cotto.  (V.  zucchero  e sir  op. 
d'uva  pag.  a38). 
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tanto  che  tempera  l'acidita  o l’aspro  sapore  ne  pre- 
viene  anche,  alraeno  per  un  certo  tempo,  le  modi- 
ficazionio  le  alterazioni.  Mu  perche  possano  le  ma- 
terie  vegetabili  ben  preservarsi  e necessario  cbe, 
come  nei  siroppi  cosi  nelle  conserve  lo  zucchero  sia 
contenuto  per  lo  meno  in  quantita  tripla  0 quadru- 
pla  della  droga,  etalvolta  anche  in  dose  molto  mag- 
giore  secondo  la  natura  di  ess  a . 

Le  conserve  si  presentano  sotto  1'  aspetto  di 
una  pasta  molle , e vengono  per  l'ordinario  prepa- 
rate  o colla  polpa  dei  frutti,  del  le  radici,  foglie  ec. 
di  varie  piante  fresche , o pur  colla  polvere  di  di 
verse  droghe  secche,  avendo  perb  sempre  per  i vasi 
che  s'impiegano  le  stesse  cautele  che  si  sono  indi- 
cate alPoccasione  di  parlare  dei  siroppi  e de’rob. 

Prima  di  confezionare  le  conserve  con  la  polpa 
dei  frutti  delle  radici  ec.  e necessario  di  esporre  i 
mezzi  co’  quali  debbasi  questa  polpa  estrarre  dal- 
le diverse  parti  dei  vegetabili  . 

Polpa  di  cinorrodi.  Raccolti  i frutti  dalla  rosa 
canina  ( paterlenghe ) allorche  sono  divenuti  rossicci, 
e prima  che  siano  perfettamente  maturi , se  ne  re- 
secano  col  taglio  ambedue  restrernit^,  Tuna  corri- 
spondente al  picciuolo  e Taltra  al  calice;e  toltine  i se- 
mi ed  i peli  internisi  umettano  questi  frutti  con  vino 
bianco (nella  proporzione  di  2 once  su  iG  one.  dei 
pri mi ) e si  lasciano  rammollire  in  vasi  di  terra  ve 
Vol.  III. 
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triata  in  luogo  fresco.  Dopo  i o 3 giorni  si  pestano 
in  mortajo  di  pietr a con  pestello  di  legno,  e collo- 
cata  la  materia  pultacea  che  se  n"  ottiene  sul  selto 
di  uno  staccio  di  crino,  si  forza  la  poipa  per  mezzo 
di  una  spatola  di  legno  a traversare  per  le  maglie 
di  quel  tessuto  . 

Poipa  di  prugne  damascene  . Si  cuocono  i 
frulti  secclii  del  pruno  o susino  in  quanto  basta  di 
acqua  bollente,  fino  a che  compressi  fra  due  dita  si 
mostrino  molli;  e separatine  i nocciooli  si  ammacca 
il  pericarpio  carnoso  in  mortajo  di  pietra  ; quindi 
per  crino  si  passa  la  poipa. 

E adoprata  per  fame  la  conserva  . 

Si  preparano  con  processo  simile  le  polpe  di— 
giuggiole  secche  — datteri^rfichi  secchi  = uva  pas- 
sa ( vitis  vinifera  apjrena  ) =sorbe  fresche  e im- 
mature ec . 

Poipa  d'enula  camp  ana.  Raccolte  e nettate  le 
radici  dell' inula  helenium,  si  fanno  bollire  in  suffi- 
ciente  quantita  d’  acqua  comune  fino  a che  siano 
ben  rammollite  : allora  si  ammaccano  in  mortajo 
di  pietra  e se  ne  passa  la  poipa  per  crino. 

Si  preparano  in  simil  modo  le  polpe  delle  rad. 
di  — ra pa—  ca rota— topi nambour  ( lielianthus  tu - 
berosus ) . 

Poipa  di  scilla.  Per  estrarne  la  poipa  se  ne 
opera  la  cottura  senza  Y intermedio  di  alcun  liqui- 
do.  Si  spogliano  i bulbi  della  scilla  dalle  radicule  e 
dalle  squamme  piu  esterne  e sottili  ; e nascosti  in 
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una  rnassa  di  pasta  fatta  con  )a  farina  di  qualche 
cereale,  se  ne  opera  la  cottnra  nel  forno  (i):  quindi 
pestati  in  mortajo  di  pietra  si  passano  per  crino  ec. 

Si  prepara  pur  cosi  la  polpa  di=rgiglio  bianco 
— e di  altri  bulbi  . 

Polpa  di  cassia.  Troncali  e schiacciali  i bac- 
celli  di  cassia  se  ne  cava  la  polpa  unitamente  ai 
semi  e tramezzi,  e stemprata  con  discreta  quantita 
d'acqua  si  passa  per  crino  e s'ispessisce  mediante  il 
calore  a consistenza  di  miele  (2).  Essendo  pero  di- 
sposta  ad  alterarsi  col  tempo  non  deve  esser  prepa 
rata  per  conservarsi  iunga  pezza  . 

Si  amministra  come  rinfrescante  0 come  un 
blando  evacuante  alia  dose  di  1 tiuo  a 2 e 3 one. 
diluta  con  qualche  adattata  pozione  . 

Si  prepara  in  questo  stesso  modo  la  polpa  di 
tamarindi  estraendola  dal  frutto  , o pure  compri- 
mendo  colle  mani  e disfacendo  in  discreta  quantita 
di  acqua  calda  la  polpa  di  tamarindo  del  commer- 
cio  imbrattata  di  semi,  e spesso  mescolata  con  polpa 
di  prune  e di  altre  materie  estrattive  , cui  i falsifi- 
er Da  alctini  si  pratica  di  cuocere  i bulbi  nettati  e 
sfogliati  della  scilla  ec.  sotto  le  ceneri  cable  dopo  averli 
ben^  involti  in  carta  : e prirna  di  pestarli  si  nettano  dagli 
3trali  piu  esterni  divenuti  carbonosi. 

'2)  Per  minor  dispendio  di  tempo  si  pratica  da  alcuni 
di  far  lungamente  bollire  i legumi  della  cassia  dopo  aver 
li  acciaccati  ; e cio  suol  farsi  sopratt utto  quando  la  polpa 
e rimasta  secca  dentro  i riceltacoli  ; nel  qual  caso  il  sapor  e 
e rnolto  meno  grato  . 
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catori  comunicano  una  leggiera  ucidita  per  mezzo 
dell’acido  solforico  diluto  (i). 

Si  usa  in  medicina  con  le  stesse  indicaziom 
della  polpa  di  cassia  e in  egual  dose. 

Gonserva  di  prugne . Con  \ lib.  di  polpa  di 
prugne  ( pag.  290 \)  si  uniscono  6 lib.  di  sirnppo 
fatto  col  liquido  che  ha  servito  alia  decozione  dei 
predetti  frutti , e tirato  a cottura  di  penna  . Si 
agita  il  mescuglio  con  spatola  di  legno  a leggiero 
calore,  e si  evapora  fino  a che  abbia  acquistato  la 
necessaria  consistenza\  di  che  si  avrh  Vindizio  al- 
lor  a che , pasta  una  piccola  quantitd  di  questa  con  • 
serva  sulla  carta  da  scrivere,  non  passa  alia  parte 
opposta  vsruna  umidita  (2). 

Per  preservare  tanlo  questa  die  le  altre  conser- 
ve da  qualsiasi  alterazione  sono  da  osservarsi  varie 
precauzioni  i.°Rendesi  necessario  di  non  collocarle 
in  vasi  se  non  molte  ore  dopo  di  averle  prepa- 
rate;  o pure  se  vi  s’  introducono  ancor  calde  si  do- 
vra  procurare  che  i vasi  ne  rimangano  ripieni,  e 
soprattulto  ci  asterremo  da  coprirli  , o da  chiuderli 

(1)  Spesso  la  polpa  di  tamarindi  del  commercio  con- 
liene  dell’ossido  di  raine,  per  cio  che  in  vasi  di  questo  me- 
tallo  e stata  preparata  ed  evaporata.  Qnest’inconveniente 
oggi  reso  comune  reclama  la  vigilanza  dei  Farmacisti  , e 
deve  rendere  i Medici  assai  caatelati . 

(2)  Si  distingue  col  nome  di  conserva  di  prugne  leni- 
tiva  allorche  avendo  fatto  digerire  nel  decotto  di  prugne 
a bollore  (V.  pag.  290)  6 dram,  di  sena  per  12  ore,  s'  nn- 
piega  questo  medesimo  infuso  filtrato  per  fame  il  siroppo, 
col  quale  debbesi  poi  iinir  la  polpa  dei  predetti  frutti. 
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fino  a (he  non  e ben  ralfreddata  2.0  Di  non  custo- 
dirla  in  luoghi  troppo  umidi  , perclie  non  si  copra 
di  rauffa,  ne  tampoco  troppo  caldi  ed  asciutti.  per- 
che  non  divensa  soverchiamente  cotennosa  alia  su- 
perficie.  3.°  Richiedesi  in  fine  che  i vasi  destinati  a 
contenerla  e preservarla  siano  di  vetro  opaco  o di 
porcellana  o pur  di  terraglia  purche  vetriata. 

Si  preparano  come  la  conserva  di  prugne  quelle 
di  =r  sorbe  = datteri  — giuggiole  — uve  passe  ec  . 
E nello  stesso  medo  parimente  si  confezionano  le 
conserve  di  rad.  di  =enula  campana  — angelica  =r 
appio  — carota  = rapa  ec.  per  le  quali  pero  s'impie- 
ga  un  peso  di  siroppo  eotto  a perla  o a penna  triplo 
di  quello  della  polpa. 

Conserva  di  cinorrodi  . Con  2 lib.  di  polpa 
dei  frutti  della  rosa  canina  ( pag.  289)  si  mesco- 
lano  3 lib.  di  siroppo  eotto  a penna , e si  evapora 
il  mescuglio  convenientemente. 

Cosi  si  prepara  la  conserva  d’=*agresto  — e di 
diversi  frutti  subacidi  . 

Conserva  di  cassia.  A.  Si  prepara  mescolando 
esattamente  la  polpa  di  questo  stesso  nome  ( pag. 
291  ) con  lo  zucchero  bianco  finam.  polv.  nella 
proporzione  di  1 lib.  della  prima  e di  4 once  del 
secondo  ; oppure 

B.  Con  iG  once  di  polpa  di  cassia  si  mssco- 
lano  1 2 once  di  siroppo  di  violette , si  sparge 
sul  mescuglio , mentre  si  agita,  3 one ■ di  zucchero 
bianco  finam.  polo,  e si  evapora  a bagno  maria  fino 


a che  abbia  acquistatola  neccssaria  consistenza  ec. 
Sj  aromatizza  quando  e raffreddala  con  qaalche  goc- 
cia  d’olio  volatile  di  lior’arancio,  e si  ripone  in  vasi. 

Si  prepara  in  simil  mudo  la  conserva  di  = ta- 
rnarindi  = . 

Si  adopranosi  Tuna  che  l’altra  come  bland i e 
gustosi  purgativi  alia  dose  di  i lino  a 2 0 3 once  , 
stemprandole  in  qualche  adatlata  pozione. 

Conserva  di  cassia  composta  . Si  sciolgono 
per  mezzo  d’  un  moderato  calore  2 once  di  man- 
na scelta  in  cannelli  in  8 once  di  siroppo  di  rose, 
cui  poi  si  aggiungono  6 once  di  polpa  di  cassia  c 2 
di  polpa  di  tamarindi  . Si  mescola , si  eoapora  fi- 
no  alia  necessaria  consistenza,  e quatido  la  massa 
e divenuta  quasi Jredda  01  sincorporano  2 dram, 
di  cannella  finissunam.  polo. 

Si  usa  come  la  conserva  di  cassia  semplice. 

Conserva  di  cologne  .In  12  lib.  di  zuccliero 
chiarifn  ato  o di  siroppo  semplice  ( F.  pag.  241  ) 
si  f anno  cuocere  4 lib.  di  mele  cotogne  ridotte  in 
pezzi , e mondate  dalla  scorza  e dai  semi : quiudi 
estratte  dal  siroppo  si  pestano  in  mortajo  di  mar- 
mo  , e fattane  passar  la  polpa  per  criuo  , si  riu- 
nisce  al  siroppo  anzidetto  per  quindi  eoaporare  il 
mescuglio  a consistenza  di  conserva. 

Si  preparano  con  simil  processo  le  conserve 
di  — mele  appiole  — pere  ;=e  di  altri  frutli  carnosi 
privi  di  nocciolo. 

Conserva  di  cedrato . Si  spogliano  le  scorze 


di  ceilrato  del  loro  sapore  amaro  e brnciante  trat- 
tandole  prima  con  acqua  bollente  fino  a cuocerle , 
e facendole  quindi  soggiornare  per  pi ii  giorni  in  a - 
cqun  fredda,  la  quale  dee  esser  rinnuovata  piu  volte 
al  giorno  . Quindi  si  bollono  nel  si'oppo  semplice 
si  riducono  in  polpa,  e se  ne  forma  conserva  ( V. 
conserva  di  cotogni). 

Co  user  va  di  corlearia  . Si  pestano  le  foglie 
fresche  di  coclearia  officinale  con  un  egual  peso  di 
zucchero  bianco  rajfinato  , e si  passa  la  polpa  per 
crino  fitto.  Frattanto  si  sciolgono  2 libbre  di  zuc - 
chero  egualmente  bianco  e raffinato  nella  meth  del 
suo  proprio  peso  d’  acqua,  e si  evapora  a cottura 
quasi  di  caramella  ; e divenuto  quasi  freddo  s’ in 
corpora  in  esso  la  polpa  anzidetta. 

Essendo  questa  conserva  soggetta  a guastarsi  in 
capo  a pochi  giorni  deve  esser  preparata  estempo- 
raneamente.  Si  amministra  come  depurativa  e anti- 
scorbulica  da  2 dram,  a i one. 

In  simil  modo  si  preparano  le  conserve  di  = 
beccabunga  =trifoglio  fibrinomnasturzio  acquatico 
— fumaria=crescione  — acetosella=  menla=me- 
lissa  — assenzio  si  romano  ehe  pontico  = rosmari- 
110  -zxedera  terrestre=borrana  =ec}  coll’avverlen  • 
za  pero  d’  impiegare  le  sole  foglie  . 

Lo  zucchero  col  quale  si  soppestano  le  foglie 
delf  erbe  antiscorbutiche  e aromatiche  ha  unica- 
rnente  per  oggetto  di  trattenerne  e lissarne  i prin- 
cipj  fugaci  e volatili  . 

Conserva  di  rose  fresche  . Si  amrnaccano  6 


once  di  petali  di  rose  damascene  colti  di  recente 
e disungulati  (i)  in  un  mortajo  di  marmo  insie- 
me  con  a one  di  zucchero  raffinato ; Ridotto  il  me - 
seuglio  in  poltiglia  se  ne  passa  la  polpaper  crino 
Jitto,  e si  unisce  accuratamente  con  \ lib.  di  zuc- 
chero bianco  cotto  a penna . Si  eoapora  dipoi  al 
calore  di  stufa  la  conseroa  cost  preparata,  o pure 
collocata  in  oasi  paco  profondi  e di  larga  super- 
f icie  si  copre  con  carta , e si  espone  ai  raggi  solari 
jino  a che  siasi  formata  una  leggiera  crosta  sulla 
superficie  di  essa  (2). 

Si  preparano  nello  stesso  modo  le  conserve  di 
=1  petali  di  violelte  = fiori  di  pesco  = d’arancio  = 
viole  garofanate™  mughetti  ec.  aggiundendo  se  oc- 
corre  qualclie  goccia  d’acqua  nel  fame  l impasto. 

Conserva  di  rose  secche.  S’impastano  con  suf- 
ficiente  quantita  d’acqua  di  rosa  3 one.  di  bottoni 
secclii  di  rose  spogliati  del  calice  e finarn.  polo ; e 

(1)  Si  usa  la  voce  di  sungulare  per  esprimere  quell’ope- 
razione  ch’eseguir  si  suole  su  i petaii  di  alcuni  fiori,  e che 
consiste  in  recidere  colle  unghie  e strappare  al  tempo  me- 
desirno  la  piccola  porzione  bianca  , con  cui  ciascun  petalo 
dttlla  rosa  sta  infisso  nel  calice. 

(i)  1 Medici  si  servono  in  qualche  occasione  di  questa 
conserva  per  arnministrare  il  mercario  ai  fanciulli  nelle 
mulattie  verminose  ec  . $i  prepara  eslemporaneamenle 
rjuesta  cost  delta  conserva  di  rose  mercuriata  , ebtinguendo 
perfetlamente , mediante  una  lunga  agitazione  in  mortajo 
di  porcellana,  2 dram,  di  mercurio  revivijicato  dal  cina- 
bro  in  i one.  di  conserva  di  rose.  E di  color  cinereo  ; e 
si  amministra  da  i scropolo  a 1 dram,  nei  bambini  , e lino 
a 2 dramme  e pid  negli  adul  ti  (V.  Fcrrurim  farmacopta). 
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si  colloca  la  pasta  in  vaso  chiuso  per  8010 
ajfinche  la  polvere  compenetrata  dall’  umidita  si 
ranirnollisca  . Quiiuli  sciolte  a bagno  maria  2 lib. 
di  zucchero  bianco  polo,  in  8 one.  d’acqua  di  rose 
si  uni  see  prima  che  si  raffreddi  con  la  pasta  an - 
zidetta , e si  consolida  incorporandovi  esattamente 
8 one.  di  sottilis.  polvere  di  zucchero  bianco  raj - 
Jinato  ( 1 ) . 


Cosi  si  possono  preparare  raolte  altre  conserve 
come  per  esempio  = di  cime  secche  d’  assenzio  = 
melissa  = salvia  — rosmarino  :rr  foglie  di  buglos 
sa  — bettonica  =:  petali  di  rosolaccio  = fiori  di  mal- 
va  = di  borrana=stecade  — lavanda  — tiglio  = far- 
faro  o tussilagine  ec.  non  esclusa  quella  di  violette  ; 
per  le  quali  s’impiega  1 parte  di  polvere  dell’una 
o deH’allra  delle  divisate  droghe  e 5 p.  di  zucche- 
ro con  sufficiente  quantita  della  respettiva  acqua  di- 
slillata  o di  altra  aromatica. 

Le  conserve  in  siffalto  modo  preparate  sono 
meno  di  quelle  confezionate  con  piante  fresche  sog- 
gelte  a guastarsi  e a coprirsi  di  muffa:  al  che  avuto 
riguardo,  molti  consigliano  di  preparare  le  conserve 


(1)  Per  aomentare  nella  conserva  di  bottoni  di  rose  la 
virtu  astringente  di  cai  si  reputa  dotata  , si  prescrive  tal- 
volta  dai  Medici  di  unirvi  qualche  goccia  di  spirito  di  ve- 
triolo  , e si  conosce  allora  sotto  il  nome  di  conserva  di  rose 
vetriolata  . Deve  il  Farmacista  prepararla  estemporanea- 
rneute  , unendo  ben  insieme  con  essa  lo  spirito  di  vetriolo 
nella  proporzione  di  10  goc.  per  oncia,  e non  tenerla  pre- 
parata  come  da  alcuni  si  pratica  , attesoche  col  tempo  si 
allera  divenendo  nera  ec. 
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colle  polveri  (i),  tranne  quelle  delle  piante  anti- 
scorbuliche  e delle  polpe  dei  frutti. 

E poi  dovere  d’ogni  diligente  Farmacista  di  rin- 
nuovare  le  conserve  delle  piante  fresche  al  momenta 
in  cui  la  stagione  ne  presenta  l’opportunila  , e di  eli- 
minare  in  ogni  tempo  dall’officina  quelle  che  avesse- 
ro  contralto  cattivo  sapore  e odore  (a). 

Gelatine  vegetabili . 

Questi  coniposti  ,distinti  anche  col  nome  di 
mive , difFeriscono  dalle  conserve  percio  che  privi 
della  materia  pullacea  dei  frutti,  non  ne  conlengo- 
no  che. le  parti  solubili  in  acqua. 

Gelatina  di  cotogne  (cotognato).  Si  mondano 
e si  preparano  6 lib.  di  cotogni  nel  modo  che  ab- 
bia  mo  indicato  per  fame  la  conserva,  e si  cuocono 
in  acqua  bollente  lino  a che  ne  sia  evaporata  la 
meta  : Ailora  filtrato  il  liquore  per  stamina,  ed  e- 
sposto  a moderato  calore  in  vaso  di  terra  vetriato 
vi  si  sciolgono  4 bb.  di  zucchero  fin.  raffiuato,  e si 
chiarifica  con  Talbumina  d’un’ovo  sbattuta  in  sul- 
Ificiente  quantita  d’ acqua;  si  filtra  di  nuovo  e agi- 

(i)  Virey  snggerisce  d’  impastare  le  polveri  e lo  zac- 
thero  con  acqua  aromatica  resa  mucillaginosa  con  la  gomma 
adragante,e  di  ridurre  le  conserve  in  rotelle  o pasticche, 
onde  poterle  piu  facilmente  e piu  a lungo  preservare. 

(2)  Esalano  qualche  volta  un’  odore  vinoso  , indizio 
non  dabbio  di  nna  fermentazione  che  non  si  arrestera  a 
quel  punto,  ma  che  condurra  il  coinposto  ad  ulterior i guasti. 
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tandolo  continuamente  si  evapora  a consistenza  di 
denso  siroppo . Si  versa  in  piccoli  tegami  o in  altii 
vasi  poco  profundi  di  porcellana  o di  vetro  , che  si 
collocano  in  luogo  fresco  o su  uno  strain  di  glnaccio 
soppesto,  perclie  si  rappigli  in  una  massa  tremula 
simile  in  qualche  modo  alia  vera  gelatina  . 

Gelatina  di  ribes  . Si  espongono  a nioderato 
calore  in  vaso  di  terra  vetriato  5 lit),  di  frutti  netti 
di  nbes  maturo  iusieme  con  4 lib.  di  zucchero  raff,  e 
polv;  e si  agita  con  spatola  di  legno  continuamente 
il  mescuglio  iulanto  che  nel  succo  dei  predetti  frutti 
lo  zucchero  si  scioglie  . Evaporata  presso  a poco  la 
quarta  parte  dell’  umidita,  si  sperimenta  qual  sia 
la  consistenza  del  liquore  siropposo  versandone  una 
piccola  porzione  in  un  piatto  di  majolica;  e quando 
vedrassi  che  raffreddandosi  si  rappiglia,  si  versa  la 
massa  in  un  setaccio  collocato  su  d'  uu  recipiente 
poco  profondo  di  porcellana  o di  terraglia  vetriata, 
ove  si  lascia  sgocciolare  senza  spremere ; e si  tra- 
sporta  in  luogo  fresco  affinche  si  congeli  e si  rappi- 
gli in  gelatina  (i). 

Si  preparanocol  medesimo  processo  le  gelatine 
d’uva  spina , di  laniponi,  o di  diversi  di  questi  frutti 
insieme  . 

Si  trattera  di  altre  gelatine  vegetabili  pi u com- 

(i)  AH’oggetto  di  conservare  tanto  questo  cbe  altri  si- 
mi!  i preparati  si  distende  su  tutta  ia  sua  superficie  una  car- 
ta imbevuta  di  spirito  di  vino  rettificato,  e vi  si  comprime 
in  modo  che  abbia  contatto  colla  gelatina  in  tutti  i punti . 
Con  questo  mezzo  lo  znccliero  candisce,  e la  gelatina  non 
va  soggetta  a rnuffa 
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poste  dopo  di  avere  esposti  i materiali  che  le  com- 
pongono  . 

Canditi . 

Zucchero  candito.  Chiamasi  con  tal  norae  lo 
zucchero  che  i siroppi  ben  condensati  depongono 
in  cristalli  rcgolari,  aventila  figura  di  prismi  tetrae- 
dri  con  sommit&  died  re  . 

Per  disporre  i siroppi  ad  abbandonare  lo  zuc- 
chero sotto  forma  cristallina  vi  s’lmmergono  delle 
corde  intrecciate  o degli  stecchi  di  legno  ben  netto 
bizzarramente  accozzati;  i quali  servendoper  cosi  di- 
re di  nucleo  ai  cristalli  ne  rimangono  a poco  a poco 
incrostati  e coperti . Fatlo  sgocciolare  e seccare  ll 
candito  si  custodisce  in  vasi  ben  chiusi  (i). 

Ma  perche  possa  la  cristallizzazione  dello  zuc- 
chero sollecitamente  operarsi  s'impiega  per  fare 
il  siroppo  lo  zucchero  bianco  , o tale  che  couten- 
ga  il  meno 

cristallizzabile  ; si  procura  che  sia  cotto  a pellicola 
o a penna  , e si  espone  ad  un  calore  di  25  a 3o. 
Term.  C.  Volendo  poi  il  candito  di  color  di  rosa  o 
di  color  giallo  ec.  si  tinge  l’acqua  che  s’impiega  per 
fare  il  siroppo  con  cocciniglia  e qualche  grano  di 
allunie,  o eon  pochi  pistilli  di  croco  , colla  curcu- 
ma ec.  (2) 

(1)  Lo  zucchero  candito  dei  confetturieri  e ottenuto 
dai  siroppi  residui  alia  canditura  di  diversi  frutti  ec. 

(2)  Per  comunicare  al  candito  il  color  verde  i’nnpiega 
siuiultaneamente  la  curcuma  e 1 indaco  precipitato  ec. 
pag.  1 85). 


possibile  di  materia  zuccherina  in- 
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Per  ca  nil  ire  i frutti  e loro  scorze,  i fusti  teneri 
tli  alcune  piante  erbacee  , i fiori  ec.  bisogna  pre- 
parargli  convenienlemente , e servirsi  di  zucchero 
ben  cotlo,  che  segni  cioe  quando  e ancor  caldo — 36 
a 37.  Ar.  B.  Se  s'impiega  zucchero  coraune  bisogna 
ben  chiarificarlo  con  alburnina  , raa  raeglio  e di 
servirsi  di  zucchero  bianco,  del  quale  si  operera 
la  soluzione  nel  terzo  del  suo  peso  d’ acqua  , agi. 
tandolo  continuaraente  con  spatola  in  tempo  che 
per  l’evaporazione  riducesi  alia  consistenza  soprin. 
dicata  (1). 

Uva  ed  altri Jrutti  canditi.  Giunto  il  siroppo 
alia  cotlura  necessaria,  si  ritira  dal  fuoco,  e vi  s’im- 
mergono  i piccoli  racimoli  d’uva  ser’alamanna  (por- 
tanti  ciascuno  da  4a  5 bacche)  ove  si  la.sciano  sog- 
giornare  per  24  o 3o  ore  ; durante  il  qual  tempo 
avendo  questi  frutti  trasudato  e ceduto  al  siroppo 
gran  parte  della  loro  umidita  lo  rendono  alquanto 
piu  liquido.  Ritirati  i racimoli  e posti  a sgocciolare 
sopra  di  un  crino,  si  cuoce  di  nuovo  il  siroppo  fino 
a renderglila  primitiva  sua  consistenza,  e in  esso  tut- 
tora  bollente  di  nuovo  s’immergono;  si  ripete  ancor 
per  la  terza  e quarta  volta  la  stessa  operazione,  e si 
giudica  esser  la  canditura  condotta  al  suo  termine 
allorache  il  siroppo  cessa  di  farsi  piu  liquido.  Si  fan- 
no  bene  sgocciolare  i racimoli  collocandoli  su  di  una 
rete  di  filo  di  ferro  in  luogo  asciutto  e caldo,  e di- 

fi)  Per  proporzionare  in  qualehe  modo  lo  zucchero  alia 
quantita  del le  droghe  da  candirsi  s’  impiegano  per  ogni  lib. 
bra  di  esse  due  libbre  del  prirno. 
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venuti  secchi  si  chiudono  in  rasi  di  cristallo  o in 
allri  adattati  recipienti  . 

Gosi  si  candiscono  molte  altre  varieta  <T  uva 
bicinca  (i ) l agresto ,le  ciliege  amaraschin?,  le  laz  - 
zaruole  (crataegus  azarolus),  l uva  spina, le prugnr, , 
le  albicocche,  le  pesche  (2)  e diversi  frutti  nascenti 

0 non  bene  sviiuppali  come  le  noci  col  mallo  , le 
manclorle  (3)  ed  alcune  radiche  dopo  averle  sbuc- 
ciate,  tagliate  in  pezzi,  e private  del  midollo  legnoso. 

Si  candiscono  presso  a poco  con  si  mil  melodo 

1 fusti  d' angelica,  e di  sedano , le  scorze  del  cedra- 
ti  o delle  arance  si  amare  che  dolci  ec:  dopo  aver- 
le preparate  nel  modo  che  segue  . Si  scelgono  fra 
i fusti  le  sommita  pin  tenere,  e si  mondano  dalla 
pellicola  (4)  e fra  le  scorze  quelle  dei  frutti  meglio 
nutriti:  si  fanno  bollire  si  le  une  che  le  altre  in  suf- 
ficiente  quantita  cT  acqua  (lo  che  dicesi  scrudirle  e 


(1)  Si  suole  da  ciascuna  bacca  estrarre  i vinacciuoli  per 
mezzo  di  uno  stilo  d’argento  o d’ avorio  con  la  punta  adun- 
ca  , prima  di  fame  1’ inirnersione  nelsiroppo. 

(2)  Trattandosi  di  frutti  molto  carnosi,  coine  sono  i dru- 
pacei,  si  procura  di  renderne  la  polpa  alquanto  piu  consi- 
stente  facendoli  soggiornare  , prima  di  candirli  , in  acqua 
carica  d’allume;  e si  lasciano  dipoi  ben  asciugare. 

(3)  Prima  di  candire  questi  frutti  immaturi  bisogna  as- 
sicurarsi  che  non  siano  gia  divenuti  legnosi  ; lo  cbe  si  rico- 
noscera  trapassandoli  da  banda  a banda  con  un  ago. 

(4)  Si  pratica  di  dividere  i fusti  dell’  angelica  in  pezzi 
della  lunghezza  di  a o 3 pollici,  e le  scorze  di  cedrato  e di 
arancia  in  rombi  o in  trapezj  , raa  si  lasciano  intieri  i fu- 
sti del  sedano  . 
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imbiaucarle)  fino  a che  ne  sia  smorzato  il  sapore 
troppo  pungente:  Quindi  sopra  d'un  cri  vello  o ineglio 
su  della  carta  bibula  ripiegata  in  piu  strati  si  fanno 
asciugare,  e s’ immergono  poi  nel  siroppo,  ove  si 
fanno  bollire  per  alcuni  istanti  fino  a che  abbiano 
acquistato  una  certa  talqual  consistenza  (i).  Aliora 
per  mezzo  di  uno  schiumatojo  si  estraggono,  si  fanno 
sgocciolare  ; e ricondotto  il  siroppo  alia  necessaria 
cottura  , si  ripete  per  un’altra  volta  la  stessa  im- 
mersione  senza  pero  farveli  bollire  ; e sgocciolati 
si  espongono  al  calor  della  stufa  fino  a che  siano 
divenuti  fragih  . 

E nello  stesso  modo  si  candiscono  i jiori  di 
arancio,  dopo  averli  priviati  si  del  calice  che  dei 
pistilli  e stami,  e scruditi  per  mezzo  dell’acqua  bol- 
lente  . 


Oleo-saccari. 

I Medici  e i Farrmcisti  danno  questo  nome 
ad  un  mescuglio  intimo  di  zucchero  e d’  olio  es* 
senziale,  che  si  opera  per  mezzo  di  triturazione  in 
mortajo  di  porcellana  o di  vetro.  Lo  zucchero  deve 
esser  cristallizzato,  e tanto  migliore  si  e quanto  piu 
e raffinato  : la  dose  dell  ’olio  volatile  e a piacimento 
del  Medico  o di  chi  deve  usarne  . Puo  i one.  di 
zucchero  imbeversi  della  io.  ed  anche  8.  parte  del 

(0  Si  ritirano  dal  faoco  qaando  ci  sembri  che  ab- 
biano concepito  quella  rigidity  che  acquistar  sogliono  le  so- 
stanre  si  v^getabili  che  animali  cotte  con  olio  bollente. 
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suo  peso  d’olio  essenziale,  benche  pochegocce  ezian- 
clio  bastino  ad  aromatizzarlo  in  un  raodo  molto 
sensibile . 

Oleo-saccaro  d’anaci.  Sopra  6 one.  di  zuochero 
f.  raff,  contuso  in  un  mortajo  di  porceilana  o di  ve- 
tro  si  versa  a piu  riprese  i dram,  d’olio  essenziale 
d’anaci , e si  opera  delle  due  sostanze  l’intima  mi- 
scela  per  mezzo  dell’agitazione  . 

Si  preparano  nel  modo  stesso  gli  oleo-saccari 
di  finocchio  , di  macis  , di  for  d’  arancio  , di  can- 
nella  , di  garofoli  ec.  (i) 

Per  preparare  gli  eleo-saccari  con  1’ olio  vola- 
tile contenuto  nelle  scorze  dei  frutti , si  preferisce  di 
strofinare  i pezzi  di  zucchero  contro  la  corteccia 
per  es.  dell’arancio,  dei  cedrati  ec;  per  il  qual  mez- 
zo rompendosi  le  cellette,  in  cui  l’olio  essenziale  si 
contiene,  esso  aderisce  tosto  alio  zucchero. 

Sciogliendo  gli  oleo-saccari  nello  spirito  di  vi- 
no piu  o meno  diluto  si  compongono  estemporanea- 
mente  delle  gustose  bibite,  come  rosolj  ec.  [V.  pag. 
180);  ma  sono  gli  oleo-saccari  soprattutto  oppor- 
tuni  per  mascherare  il  disgustuso  sapore  di  alcuni 
rimed j polverulenti  da  amministrarsi  alle  persone 
delicate,  ai  bambini,  e alle  donne  incinte. 

(i)  Per  gli  oleo-saccari.  da  prepararsi  con  Pessenza  di 
qaeste  altime  due  droghe  s’  irapiega  lo  zucahero  in  pro- 
porzione  maggiore  di  quelia  indicata  per  gli  altri. 


i 


3o5 


Pastiglie  o pasticche. 

Sono  composte  di  zucchero  e d’  un’  olio  essen- 
ziale  come  gli  oleo-saccari  , da  cui  non  difFeriscono 
se  non  perche  sono  sotto  forma  di  rotelle  o di  ta~ 
volette  . Fraltanto  meritano  di  essere  ben  distinte 
dai  morsuletti  o dalle  pasticche  gommose  non  tanto 
per  esserne  piu  semplici,  raa  anche  perche  essendo 
preparate  diversamente  sono  affatto  prive  di  mu- 
cillagine.  / 

Fasti glie  di  zucchero  d’orzo.  Si  chiarifica  con 
un  poco  d’albumina  d’ovo  sbattuta  i lib.  di  decotto 
d’orzo  (i)  si  fillra,esi  colora  leggerm.in  giallo  facen- 
dovi  digerire  alcuni  pistilli  di  zalferano  involti  in 
un  piccolo  pezzo  di  tela  : Esposto  questo  liquido  al 
fuoco  vi  si  sciolgono  2 lib.  di  zucchero  bianco  pol- 
v.  (2),  e si  cuoce  a caramella  agitandolo  continua- 
nt ente  . Versato  allora  su  di  una  lastra  di  marmo 
ben  spalmata  con  olio  di  mandorle , si  divide  con 
una  lamina  d’acciajo  prima  che  si  concreti  perfetta- 


(1)  Nel  fare  queste  pastiglie , delte  anche  di  manus 
Chrisli  odi  zacchero  a caramella,  si  pratica  comanemente,  e 
non  senza  qaalcbe  vantaggio  per  parte  del  prodotto,di  sosti- 
tuire  al  decotto  d’orzo  I’acqua  comune  leggermente  tinta 
con  zafferano:  senza  la  materia  estrattiva  dell'orzo  le  pasti- 
glie  hanno  sapor  piu  grato  . 

(2)  Se  impiegasi  zucchero  non  raffinato  le  pastiglie 
troppo  facilmente  si  ramrnolliscouo  per  poco  che  si  lascino 
esposte  all’aria  . 

Vol.  111.  1Q 
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menle  in  pezzetLi  quadrati  o in  piccoli  rombi;  i quali 
attirando  Tumidita  atmosferica  debbono  percio  es- 
ser  custodili  in  vasi  di  vetro  ben  cbiusi  . (i) 

Si  preparano  nel  modo  stesso  le  pastiglie  di 
datteri,  di  rosolacci  (2)  ec}  sciogliendo  lo  zuccbero 
nel  decolto  chiarificatu  di  queste  droghe.  Per  le  pa - 
stiglie  di  papaveri  bianchi,  chianiate  anche  diaco- 
dion  secco , s’impiega  non  il  deculto  ma  1’ infuso  di 
tesie  di  papavero. 

Sono  con  molto  vantaggio  impiegate  nelle  tossi 
secche  ostinate,  nella  raucedine,  nel  catarro  ec. 

Pastiglie  di  menta  piperita  . Polverizzato  e 
passato  per  crino  lo  zuccbero  fino  raff,  si  passa  per 
setaccio  la  polvere  ottenutane  , e cosi  si  hanno  due 
polveri  1’  una  finissima  e Y altra  grossolana  cbe 
rimane  sul  setaccio  . Sj  sciolgono  6 once  della 
polvere  finissima  di  zuccbero  nel  proprio  peso  di 
acqua  di  menta,  e a mite  calore  si  cuoce  a penna 
denlro  una  piccola  cassula  di  rame  internamente 
stagnata,  e munita  di  beccuccio  e di  manubrio.  S5in- 

(1)  Se  invece  di  dividere  la  caramella  in  tuvolette  o pa 
stiglie,  si  manipola  mentre  e ancor  rnolle  e pastosa,  avvici- 
nandola  di  tanto  in  tanto  al  calore  , e si  ripiega  e si  stira  in 
vario  senso  fino  a tanto  che  per  l’aria  interposta  la  massa  sia 
divenuta  assai  bianca  ; e se  finalrnente  riducesi  in  sottili  ci 
lindri  o vermicelli  attortigliati  lunghi  circa  un  pollice,  si 
hanno  i cosi  detti  penniti.  Si  usano  come  le  pastiglie , rna 
attualinente  assai  di  rado.  I confetturieri  v’  interpongono 
dell’amido  onde  compariscano  piu  bianchi. 

(1)  Si  comunica  al  decotto  di  essi  un  color  piu  intense 
con  qualehe  grano  di  cocciniglia  e di  alluine  sop. 


corporano  quindi  sollecitamente  nel  siroppo  1 hb. 
cl i zucchero  in  grossa  polv:  e i dram,  i d’olio  esseii' 
zialedi  menta  p perita ; Inclinando  allora  la  rassula 
si  appoggia  al  beccuccio  di  essa  nna  bacchelta  di 
vetro  o di  ferro,  luugo  la  quale  si  fa  cadere  a gocce 
il  inescuglio  su  di  una  lastra  di  aiarrao  spalmala 
con  olio  di  mandorle  dolci  , o sopra  una  carla  leg- 
germente  aspersa  di  fina  polvere  di  zucchero  . Le 
gocce  del  composto  appena  cadute  si  rappigliano,  e 
rimunendo  ab.juanlo  depresse  prendono  la  figura  di 
piccoli  segmenti  di  sfera  : se  ne  compisce  1’essicca 
zione  alTaria  asciutta  o a discreLo  calore,  e si  con- 
servano  in  vasi  di  vetro  da  polersi  chiudere  . 

Si  preparano  con  si  mil  melodo  le  pastiglie  ro  - 
sate  o di  rose  (i)  di  cedrato  , di  fior  d’aranci  , di 
anaci , di  finocchio , di  cannella  , di  bergamotta  , 
di  macis  ec;  per  le  quail  non  s’  impiega  sempre  la 
stessa  pruporzione  d’  essenza.  ma  bensi  in  ragione 
della  sua  forza  o della  sensazione  che  produce  ne- 
gli  organi  del  gusto:  e di  qui  e cbe  mentre  ad  ogni 
lib.  di  zucchero  si  aggiungono  2 dram,  di  essenza 

(1)  Qualora  sernbri  che  la  caruinella  ubbia  troppo  deb  il 
odore  di  rose  ( malgrado  che  lo  zucchero  sia  stuto  fuso  ne  I - 
I’acqua  coobata  di  esse)  vi  si  aggiunge  poco  prima  di  ver- 
sarla  in  pastiglie  qualche  goccia  d’essenza  di  legno  rodio. 

Si  snole  ancbe  preparare  le  pastiglie  rosate  aggiungen- 
do  per  ogni  lib.  di  zucchero  fuso  mezz’  oncia  di  finis,  polv  ; 
di  petali  di  rose,  e circa  2 dram,  di  sugo  di  limone  oode  rav- 
vivarne  il  colore;  e nel  modo  stesso  si  prepuravuno  una  volla 
1 e pastiglie  o Irazic  di  violate. 


3o8 

d’anaci  o di  finocchio  ec,  ne  basta  una  sola  dram, 
se  e di  cannella  . 

Cioccolata.  II  composto  coniunemente  cono- 
sciuto  sotto  questo  nome  non  differisce  dalle  pasti  - 
glie  zuccherine  preparate  senza  gomma  , essendo 
che  come  in  queste  cosi  nella  cioccolata  e lo  zucche- 
ro  il  solo  eccipiente  delle  altre  materie . 

Per  fabbricar  ottima  cioccolata  s’impiegano 
ordinariamente  due  qualita  di  caccao  5 il  mari - 
gnone  cioe  0 dell’  isole  , ed  il  caracca  , il  quale  e 
piu  grosso  e di  sapor  piu  grato.  Si  torrefanno  sepa- 
ratamente  i semi  dell’ una  come  delPaltra  qualita  , 
non  tanto  per  poterli  mondare  del  guscio  e priva- 
re  dell’embrione,  ma  anclie  per  togliere  al  caracca 
l’odor  di  muffa  che  spesso  ritiene . (1)  Quindi  in 
mortajo  di  ferro  mantenuto  caldo  da  leggiero  calore 
si  pestano  8 lib.  di  caccao  e 2 lib.  di  quello  del  1 ’iso- 
le (2)  insieme  con  2 lib.  di  rottami  di  zucchero 
polv.  o pur  di  quello  comune  purche  asciutto;  e cosi 
formasi  una  pasta  che  dicesi  capue,  e che  non  si 
considera  ben  fatta  e manipolata  se  non  quando  il 
peslello  vi  si  affonda  in  virtu  del  proprio  peso. 

Si  porta  il  capue  sulla  pietra  ( essa  pure  man- 

(1)  L’interramento  cai  vengono  assoggettati  per  qualche 
tempo  i semi  del  caccao  caracca  , a fine  di  privarli  almeno 
in  gran  parte  dell’acredine,  e la  cagione  della  loro  maffa. 

(2)  Senza  la  presenza  di  questa  seconda  qualita  di  cac- 
cao, che  e assai  pregno  d'olio,  la  cioccolata  divieue  troppo 
arida . 


tenuta  caltla  da  leggiero  fuoco  di  brace  sottoposto) 
ove  si  tritura  e si  assottiglia  compiutamente  per 
roezzo  del  cilindro  di  pietra  o di  ferro  ( V.  Part. 
1.  pag.  36  ) . Vi  si  aggiungono  allora  altre  7 lib.  ^ 
di  zuccbero  della  stessa  qualita  del  precedente  , 
se  ne  opera  intimamente  la  miscela  contiriuando 
ad  agitar  la  raassa  ancora  per  qualche  tempo  . e si 
colloca  dipoi  la  pasta  cosi  formata  in  scatole  ben 
nette  di  latta,  da  dove  si  estrae  dopo  cbe  per  il  raf- 
freddamento  abbia  acquistato  la  necessaria  solidita. 

La  cioccolata  cosi  ottenuta  senza  Taggiunta  di 
alcun’  aroma  e detta  cioccolata  di  sanita , ma  e 
pero  di  difficil  digestione.  Si  chiama  poi  cioccolata 
di  cannella } di  vainiglia  o di  garofani , se  nella 
soprindicata  quaniita  di  pasta  s’  incorporano  le  di- 
visate  droghe  in  stato  di  finis,  polvere,  nella  pro- 
porzione  di  1 one.  le  prime  due,  e di  soli  20  grani 
la  terza.  (1) 

Essendo  la  cioccolata  un  preparato  di  cui  il 
Medico  spesso  si  serve  nel  regime  dietetico  di  molti 
coDvalescenti,  sarebbe  necessario  che  fosse  compo- 
sta  del  le  sole  materie  giii  indicate,  e non  sofisticala 
in  mille  guise  come  quella  del  commercio;  per  la 
cui  fabbricazione  sJ  impiega  bene  spesso  cassia-li- 
gnea  e storace  in  luogo  di  vera  cannella  e di  vai- 
niglia  , il  caccao  larlato  e guasto  , e zuccheri  grassi 
o avariati;  e oltre  a cio  vi  s'incorpora  farina  di  man- 
dorle  o di  frumento  , e soprattutto  quella  di  fave , 

(1)  ( V.  per  il  modo  di  polverizzare  i baccelli  di  vaini 
glia  e i chiodi  di  garoJano-zzMorla]o  Part.  I.  pag.  36). 
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di  piselli  , o di  lenti  percio  clie  piii  faeilmente  si 
allega  alio  zuccliero  e al  caccao.  (V  Branchi  suite 
Jalsificaz\  e Virey  Trait e de  Phurmacie). 

Si  fa  pur  usodi  cioccolata  in  Farmacia  per  in* 
volgere  alcuni  medicamenti  sotto  forma  pastiglie. 

Pastiglie  .solutive.  Rsso  ben  caldo  tin  inorLajo 
di  ferro , vi  si  getta  i lib.  d ottima  cioccolata 
ridolta  in  pezzi,  e previamente  rumrnollita  colca- 
lore\  e aggiuntivi  l\  scropoli  di  resina  di  sciarap - 
pa  e altrettanti  di  zucchero  raff.  polo,  si  pesta  il 
mescugliofnantenendolo  tuttavia  assai  caldo)fino 
a formarne  una  pasta  omogcnea  semiliquida\  che 
raccolta  con  spatola  di  ferro  , da  qitesta  si  toglie 
dcstramente  con  altra  spatola  ben  calda  , impu- 
g/iata  nell' ultra  mano,e  si  facadere  in  rotelle  del 
peso  di  circa  i dram,  su  una  carta  grossa  empore - 
tica,  la  quale  ritnanendo  unta  permette  alle  pasti- 
glie di  staccarsi faeilmente:  ciascuna  di  esse  con- 
tiene  i gr.  di  resina  di  sciarappa . 

E del  pari  purgative  sono  le pastiglie  che  pres- 
so  a poco  in  egual  numero  si  preparano  con  i one. 
di  rad.  di  sciarappa,  e 4 scrop.  di  sramonea  d’Alep- 
po,  ambedue  finissim.  polv. 

Pastiglie  antelmintiche.  S’  impastano  con  ;5 
once  di  cioccolata  ottima  G dram,  d'  etiope  mine- 
rale,  e i oncia  di  seme  santo  s.  polv ; e se  ne for - 
mono  108  pastiglie  uguali  col  metodo  stesso  che 
abbiamo  impiegato  per  quelle  anzidette  solutive; 
e ciascuna  di  esse  avendo  un  peso  di  circa  4 scrap, 
contiene  4 grani  d’ etiope  minerale. 
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Altro  uso  dello  zucchero  in  Farmacia  si  e 
qnello  d’impiegarlo  per  attenuare  od  estinguere,  co- 
me suol  clirsi  , alcuni  metalli  . 

Zucchero  mercuriato  o antelmintico.  Mediante 
lunga  tritnrazione  in  niortajo  di  porfido  si  estin 
gne  perfettamente  i onciadi  mercurio  (i)  revivi - 
Jicato  dal  cinabro,in  un  egual  peso  di  zucchero  J. 
raff,  insierne  con  4 scrop.  di  crenior  di  tartaro 
entrambi  s.  polo-  (V,  Farmacopea  Ferrarese). 

E di  color  cinereo  e di  sapor  dolce  acidetto. 
Si  araministra  ai  bambini  dai  3 gr.  fino  a i 2 e piii. 

Zucchero  aurato.  Si  prepara  estinguendo 
merce  lo  triturazione  3 gran,  di  foglia  d'oro  (oro 
da  doratori)  in  'f?.  one.  di  zucchero  raff. 

Si  usa  per  confricarne  le  gengive  nella  sifiil- 
lide  ec  . 

Mele. 

Alio  zucchero  e ai  di  lui  preparati  succede  in 
ordine  come  analogo  il  mele. 

Le  api  vagando  di  fiore  in  fiore  ne  succiano  ded 
nettario  la  materia  aromo-zuccherina,  che  poi  depo- 
sitano  nelle  cellete  dei  favi  sotto  forma  di  mele  . 
Che  i summentovati  insetti  altro  non  facciano  che 

' 1 ) Si  ottiene  lo  zucchero  stanno  - mercuriato  sostitaendo 
al  mercorio  an’egaal  peso  di  arnalgama  di  stagno,  fatta  con 
parti  eg.  de’dae  metalli.  L’estinzione  e I’unione  riesce  ancor 
pin  facie  che  neJ  caso  di  puro  mercurio  ; e la  virtu  anteL 
mintiea  del  composto  se  non  e dallo  stagnoresa  piu  energica , 
non  e neppure  infievolita. 
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modificare  la  materia  succiata  su  i fiori  o pur  sul- 
le  foglie  di  varie  piante  chiaro  emerge  non  tanto 
dal  sapore  e dall’ odore  del  mcle  , ma  anche  dal- 
le proprieta  deleterie  di  cui  mostrasi  dotato  se- 
condo  i vegetabili  su  i quali  fu  altinto:  odonfe 
ro  infatti  e di  grato  sapore  e i.l  mele  di  Cuba , 
di  Maone,  del  Monte  Ida,  e di  allre  contrade,  ove  le 
api  incontrano  in  ogni  punto  le  labiate  e i cisti : 
amaro  d’ altronde  si  e quello  di  Ogliastra  e di  altri 
dislretti  della  Sardegna,  ove  il  suolo  e ferace  in  as- 
senzio.  (i)  Sospetto  e sempre  il  mele  di  quelle  api 
che  hanno  stabilito  il  loro  soggiorno  cola  dove  ve- 
getano  spontanee  le  piante  virose;  e decisamente 
velenoso  sappiamo  esser  quello  di  alcune  regioni 
del  Brasile.  (2) 

Due  qualita  di  mele  si  ricavano  dagli  alveoli 
dei  favi  . Il  cosi  detto  mele  vergiae  o bianco  il 
quale  e puro  , chiaro  come  un  siroppo,  e di  grato 
odore  e sapore.  Si  ottiene  lasciandolo  fluire  da  per  se 
dai  favi  ridotti  in  pezzi  , ed  esposti  al  sole  su  dei 
cannicci  di  vimini : e quello  che  ricavasi  sul  Gne 

(1)  Vedi  la  Chirnica  in  26  lezioni  tradotta  in  idioma  ita- 
Iiano  dal  sig.  prof.  G.  L.  Canto  ( not.  del  traduttore  pag. 
4oi). 

(2)  Si  riferisce  che  il  mele  prodotto  dalle  api  che  hanno 
gustato  il  nettario  dell’  azalea  pontica  produce  vertigini , 
demenza  e furore  negl’  individoi  che  ne  usano  j e pari- 
mente  deleterj  soil’ economia  animate  sono  gli  effetti  acca- 
gionati  dal  mele  delle  api  che  si  giovano  della  datura  stra- 
monium , del  rhododendviun  maximum  , e del  fiore  di  di- 
verse specie  di  kalmia. 
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tli  primavera  supera  sempre  in  fragranza  e soavita 
il  mele  che  si  estrae  in  autunnor 

L;  ultra  qualita,  ossia  il  mele  coraune  che  in 
abbondanza  circola  nel  nostro  commercio,  e otte- 
nuto  merce  J’ espressione  dei  favi  (i):  esso  e piu  o 
men  giallo,  talvolta  rossigno,  e contiene,  oltre  una 
notabil  quantita  di  cera  , del  pulviscolo  , materia 
albuminosa,  e non  di  rado  e anche  imbrattato  da 
molte  larve  d’  insetti  ed  altre  sozzure  , cui  deve  il 
suo  sapore  acre  e nauseosocome  anche  la  propriety 
di  fermentare  e inacidirsi  . 

I falsificatori  comunicano  al  mele  1'  odore  del 
rosmarino  facendovi  rnacerare  per  qualche  tempo 
le  sommita  di  questa  pianta,  e v’incorporano  la  fa- 
rina di  varj  semi,  o sola  o unita  alia  polpa  dei  po- 
mi  ec ; la  qual  frode  viene  facilmente  scoperta 
sciogliendo  una  porzione  di  siffatto  mele  in  copiosa 
quantita  di  acqua  fredda  , ove  a poco  a poco  ve- 
donsi  depositare  al  fondo  le  materie  amilacea  ed 
ogni  altra  insolubile. 

Fra  le  diverse  qualita  di  mele  che  in  Toscana 
si  raccolgono  e si  versano  nel  commercio,  i nostri 
farmacisti  accordano  la  preferenza  a quello  di  Vol- 
terra,  il  quale  e bianco  e granelloso,  di  grato  sapore, 
e fragrante  pressoa  poco  come  il  mele  di  Narbona. 

(i)Esaasti  di  mele  si  fondono  i favi  in  acqua  bollente, 
rinchiusi  pero  in  sacchi  di  tela  entro  ai  quali  rirnangono  gll 
insetti  o le  altre  impurita;  mentre  la  cera  liquefatta  traver- 
sandone  il  tessuto  monta  alia  superficie  dell'acqua,  ove  per 
raffreddamento  si  concreta  (F.  pag.  io3). 
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Siccome  nella  canna  da  zucchero,  nelle  casta- 
gne  ec.  cosi  nel  mele  si  ravvisano  due  sorle  di  ma- 
teria zuccherina  , unu  cristallizza  bile  assai  simi- 
gliante  a quella  d’  uva  , e 1'  altra  incristallizzabile  . 
Basta  di  abbandonare  a se  per  lungo  tempo  il  mele 
vergine , percbe  deponga  special mente  in  inverno 
dei  piccoli  cristalli  bianchi  granulosi  di  puro  zuc- 
chero,  il  cui  sapore  e piu  dolce  del  liquido  siropposo 
sopranatante  e residuo.  Ma  per  sepa  rare  estempo 
ranea mente  lo  zucchero  di  che  si  tratta  da  1 la  ma 
teria  incristallizzabile,  si  stempra  il  mele  vergine 
in  discreta  quantita  d’alcool,  si  decanta  il  liquido, 
e raccolta  la  materia  granulosa  si  soltopone  alia 
pressione  graduata  del  torchio  in  sac  chelto  di  tela 
di  lino  . 

Mele  chiarificato  o siroppo  di  mele  semplice. 
In  calclaja  di  rame  stagnata  si  espongono  a mo- 
derato  calore  8 lib.  di  mele  comune  insieme  con 
2 lib.  d’acqua  di  fonte  e 4 once  di  mar  mo  bianco 
(carbonato  calcareo)  fuiam.  polo,  e lavato.  Appena 
il  mescuglio  ha  conceputo  il  calore  dell’  ebolli- 
zione  vi  si  aggiungono  6 once  di  carbone  animate 
polo,  gia  lavato  con  acqua,e  reso  asdutto  all  aria 
libera  (i);  Si  agita  , vi  si  versano  a riprese , e a 
mi  sura  che  per  il  bollore  si  alzano  le  spume , id 

(i)  In  rnancanza  di  carbone  animate  si  pud  impiegare 
qnello  vegetable,  a condizione  che,  se  non  e stato  preparato 
di  recente,  venga  prima  esposto  all’azione  del  tuuco  in 
chiusi  . 


vasi 
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once  ii  acqua  in  cui  siano  state  sbattute  2 chiare 
il’  000  , « schiuma  ec , confortnandosi  per  ogni 
restante  a do  che  abbiamo  detto  per  la  chiarifi 
cazione  dello  zucchero  [V.  pag.  241  ).  Pervenuto 
alia  consistenza  siropposa  si  ritira  dal  fuuco  e si 
iascia  in  nposo  per  i5  0 20  minuti , onde  dar 
luogo  alia  deposizione  delle  polveri  di  carbone  e 
di  marmo  ; si  filtra  poscia  per  bianchetta  o me- 
glio  per  tela  di  lino  , avendo  pero  la  cautela  di 
riportare  sul  filtro  le  prime porzioni  di  liquido  che 
ne  sono  scaturite,  perche  or dinari ament e intorbi - 
date  da  piu  0 meno  di  polvere  di  carbone  sospesa . 

Quando  il  mele  e bianco  granuloso  e scelto  non 
ha  bisogno  di  siffatta  depurazione ; non  si  fa  allora 
cbe  liberarlo  dalle  schiume  di  mano  in  mano  che 
per  il  bollore  si  formano  ; si  filtra  senza  cuocerlo 
uiteriormente  , a meno  che  non  debba  esser  con- 
servato  per  qualche  tempo,  e conoscesi  col  norae 
di  mele  spumato. 

ldromele  semplice  o mellicrato.  Si  prepara 
estemporaneamente  sciogliendo  delV  ottimo  mele 
in  circa  8 volte  il  proprio  peso  d’ acqua  tepida : Si 
filtra  dipoi  per  stamina  se  occorra ; ma  non  pub  il 
mele  sotto  questa  forma  conservarsi  inalterato  per 
molti  giorni.  (1) 

(1)  Nell’ amministrazione  cl>;l  mele  per  uso  interno  e 
(J’uopo  ai  Medici  di  avvertire  che  prescindendo  anche  da 
ogni  deleteria  qualita  di  esso  , 1’ azione  n’ e sempre  diversa 
secondo  che  e nsato  in  natnra,  o semplicemente  spumato,  o 
par  dopo  di  essere  stato  chiarificato  con  rnartno,  carbone  ec: 
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Si  dii  il  norae  di  melati  o melliti  nell’odierno 
linguaggi°  farmaceutico  ai  litjuidi  siropposi  prepa- 
rati  col  mele . 

Mele  rosaLo  o melato  di  rose.  Su  16  one.  di pe- 
tali  secchi  di  rosa  gallica  si  versano  8 lib.  d’acqua 
ben  calda  di  rose.  Dopo  12  ore  d’ inf  us  lone  si  fil- 
tra  il  liquore  senza  spremere , ed  aggiuntevi  8 
lib.  di  mele  spumato  e ben  condensato  — 3 . B. 
si  cuoce  il  mescuglio  fino  a ridurlo  alia  necessa- 
ria  consistenza  di  siroppo.  (1) 

Unendo  2 one.  di  mele  rosato  con  i5  one.  di 
decotlo  d’orzo,  e 4 scrop.  di  spirito  di  vetriolo,  si 
compone  il  cosi  detto  gargarismo  comune. 

Mele  scillitico  o melato  di  scilla.  In  3 lib.  di 
acqua  comune  si  fanno  bollire  per  alquanti  nti- 
nuti  2 one.  di  squamme  secche  e soppeste  di 
scilla , e si  lascia  il  liquido  in  digestione  per  2 
giorni,  quindi  si  filtra  per  tela  di  lino  con  espres- 
sione  e poi  per  carta , o pur  si  decanta  ; ed  ag- 

Nel  primo  caso  o sia  in  stato  naturale  muove  facilmente  il 
ventre  , e cagiona  talvolta  dei  dolori  intestinali. 

Trattandosi  pero  di  mele  comune  Parmentier  ci  fa  os- 
servare  molto  a proposito  ehe  qnanto  pi&  n’ e protratta  la 
cottura,  tanto  piu  se  n’indebolisce  la  facolta  medicamentosa 
espettorante,  oltre  a ehe  gli  si  comunica  an  disgustoso  odare, 
ed  an  sapore  piu  o meno  empireum.itico . 

(1)  Chiamasi  mele  rosato  solutivo  quando  e preparato 
con  infusione  di  rose  fresche,  ed  egual  peso  di  mele  spamato 
condensato  a siroppo.  Ridacesi  poi  il  mescaglio  alia  necessa- 
ria  consistenza  ec  . Ed  in  simil  modo  si  prepara  il  mele 
violato  0 di  violette,  di  ninfea  ec. 


\ 
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giuntevi  i lib.  cli  mele  spamato  e condensato  — 
32  Ar.  B.  si  riduce  alia  consistenza  di  siroppo.  (i) 


Con  questo  stesso  prucesso  si  preparano  il  mele 
colchico , i rnelati  di  elleboro  nero,  d’iride  fioren- 
tina  eCj  colie  radici  di  queste  stesse  droghe;  delle 
cui  propriela  medicamentose  i melati  rimangono 
respetti  va  mente  dotati. 

Mele  di  mercorellao  melato  di  raercorella  sem- 
plice  .In  3 lib.  di  sugo  espresso  e depurato  di  fo- 
glie  della  mercurialis  annua  si  scioglie  a caldo  un 
egual  peso  di  mele  spamato  ridotto  a — 32  Ar.  2>- 
si  filtra  , e si  evapora  alia  dovuta  consistenza. 

E usato  con  vantaggio  nellecoiiche  flatulente, 
neir  isterisrao  ec  . 

Si  prepara  in  egual  raodo  il  melato  di  ciliege 
nere  con  i parte  di  sugo  depurato  di  questi  frutti  e 
2 parti  di  mele  spumato. 

Melato  d’elaterioo  di  cocomero  asinino  . Si 
pestano  in  mortajo  di  pietra  i frutti  delV elaterio 
quasi  che  maturi  insieme  col  doppio  del  loro  peso 
di  mele  comune  . Quindi  rinchiusane  la  polpa  in 
sacco  di  tela  si  appende  in  stufa , e si  riceve  il 
liquido  siropposo  che  ne  cola ; cui  riunito  poi 
il  liquore  ottenuto  merce  V espressione  delle  ma- 
terie  residue  , si  evapora  il  tutto  in  vaso  di  terra 
vetriata  fino  a consistenza  di  siroppo  assai  denso. 

E un  drastico  potentey  e non  deve  essere  ani- 


(i)Sesi  sostituisce  al  mele  un’ egual  peso  di  zucchero 
chiarifk-ato  si  cotnpone  il  siroppo  scillitico  da  irapiegarsi  per 
gli  stessi  asi. 
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ministralo  che  per  clisteri,  alia  dose  di  1 a 2 dram. 
Giova  nelle  idropisie  ec  . 

Serve  il  mele  anche  per  la  preparazione  del le 
cosi  dette  supposte  \ per  compor  le  quali  si  fa  boL 
lire  il  mele  spumato  in  cassula  di  rame  stagnata 
fino  a consistenza  di  caramella  , si  versa  in  appres- 
so  su  una  lastra  di  raarrao  spalmata  d'olio  e legger- 
mente  riscaldata,e  prima  che  si  ccncreti  se  lie  for- 
mano  dei  cilindri  alquantoconici  del  peso  di  2 dram, 
a |oncia  (1);  E per  fabbricare  piu  facilmente  queste 
supposte  semplici  si  versa  il  mele  in  cornetti  o in 
forme  leggermente  coniche  di  carta. 

Si  usano  introducendole  nell’ano  dei  bambini 
tormentati  da  soverchia  stitichezza  : e per  render 
le  supposte  piu  purgative  si  aggiunge  ad  ogni  011- 
cia  di  mele  3 o \ scrop.  d’aloe  soccotr.  Guam,  pol- 
v.  e 1 dram,  di  sal  comune  decrepitato  e ben  tri- 
turato . 

ARTIGOLO  II. 

GOMMA. 

Sono  molti  gli  alberi  i quali  dal  tronco,  dai  ra- 
mi, e perfino  dai  frutti,  trasudano  un  sugo  concre- 
scibile  all’aria  ma  ben  dissimile  dalle  resine,  poiche 

(1)  Invece  di  mele  si  usa  talvoita  per  far  supposte  il 
burro  di  caccaos  con  spermaceti,  o pur  cera  bianca  con  piu 
o meno  sevo  o butirro  vaccino  ; e fuso  il  roescuglio  si 
getta  in  forme  o di  gesso  o di  carta  . 
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essendo  affatto  insolubile  nell*  alcool  si  scioglie  al- 
l'opposto  intieraraenle  nell’acqua. 

Le  gomme  propriamenle  dette,  da  qualunque 
albero  provengano,  si  presentano  in  masse  solide, 
seuza  veruiia  forma  regolare  o crista lli na  , e inalle- 
rubili  alTaria  : se  lie  distinguono  varie  qualita  se- 
condo  l’albero  cbe  le  produce  (i)  nia  non  tuLte  so  no 
egualmeiiLe  impiegate  in  Medicina  e in  Farmacia. 

Gumma  arabica.  Trasuda  sponLaneamenle  dal 
tronco  e dai  rami  di  vane  specie  di  mimosa  o acacia, 
cbe  sono  V acacia  vera,  YA.  Senegal  ec.  tutLe  piante 
indigene  dell'  Asia  e dell’  Affrica.  La  gumma  ara- 
bica m pezzi  iuformi,  ma  per  lo  piu  rotondati  e di 
roltura  vitrea  , piu  o menu  trasparenti,  incolori  , 
inodori  e iusipidi  e sempre  la  piu  apprezza  La  dai 
fa  rniacisti . 

Cbiamasi  gomma  gidda  o gedda  la  g.  arabica 
cbe  e piu  o meuo  colorata  ; e g.  Senegal  quando  e 

(2)  Per  maggior  chiarezza  alcuni  farmacologisti  fanno 
distinziope  Ira  1 prodotii  im  mediaii  del  regno  organico  , e 1 
pnncipj  o corpi  parimente  immediate  sidelle  pianle die  degli 
anitnali;  e di  qui  e che  designano  sotto  la  denominazione  di 
prodotii  immtdiali  ia  gomma,  Ja  resina,  la  manna,  la  saliva,  la 
Lute,  e mol ti  altri  corjii  che  si  separano  spontaneamente  o 
dipendentemente  dalle  leggi  dell’organismo  , mentre  consi- 
deraoo  sernplicemente  come  materiali  immedtati  lo  zuc- 
cbero,  la  fecola  ainilacea,  gli  olj  essenziali  e fissi,  I’albumina, 
la  gelatma  ed  altri  molti , che  non  possono  separarsi  dalle 
sostanze  vegelahili  o animali  di  cui  fan  parte  se  non  con 
vai  j mezzi  arlificiali  . 
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in  pezzi  rolondali  grossi  quasi  come  uova  dipernice, 
ora  bianchi,  ed  ora  piu  o meno  gialli  secondo  1'  al- 
bero  donde  flui,  alquanlo  piu  duri  e men  solubilKli 
quel li  otLenuti  daWacacia  vera , o della  comune  g. 
arabica  . 

Tutle  queste  varieta  di  gomma  essendo  sciolte 
per  mezzo  dell’acqua  formano  una  mucillagine  piu 
o meno  densa,  donde  la  gomma  e precipitata  per 
I’  affusione  dell’alcool  il  quale  s’  impadronisce  del- 
T acqua,  ed  e del  pari  coagulata  dalle  soluzioni  sa- 
line dei  metalli  bianchi,  come  dai  sali  di  piombo  di 
bismuto,  d’argento  ec.  Nessuna  fra  queste  gommc  si 
rammollisce  per  l’azione  del  calore,  ne  s’infiamma 
esposta  che  sia  al  dardo  di  una  fiaccola ; ma  esse  si 
convertono  in  acido  ossalico  e malico  sotto  1’  azio- 
ne  dell’acido  nitrico , si  carbonizzano  ad  un  forte 
calore  ; e incinerate  somministrano  qualche  trac- 
cia  di  ferro  e piu  o meno  di  calce  , la  quale  se- 
condo Vauquelin  vi  esiste  in  combinazione  cogli 
acidi  acetico,  malico,  e fosforico. 

In  commercio  si  distingue  la  gomma  in  sorte 
dalla  gomma  eletta.  La  prima  e un  mescuglio  delle 
soprindicate  varieta  di  gomma  con  qualche  fram- 
mento  di  materia  legnosa,e  di  altre  impurita. 

Mucillaggine  di  g.  arabica.  In  i one.  j di  quQ- 
sta  gomma  sceltae  s.polv.  si  versa  a riprese  j lib. 
di  acqua  piovana  o stillata  bollente,  e si  agita  con 
pestello  in  mortajo  di  porcellana  o di  mar  mo  Jino 
alia  perjetta  soluzione.  (i) 

(t)  Volendo  far  mucillagine  cou  g.  arubica  in  sorte 
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La  g . arabica  soda  o in  pezzi  scelti  e con  van- 
laesio  usula  uell’afonia,  nella  rancedine  ec;  e nello 
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stato  di  mucillagine  i Medici  ramministrano  diluta 
col  latte  o con  altra  pozione  nel  marasmo,  nella  labe 
dorsale  ec. 

G.  adragante  o dicigrante.  Essa  scola  sponta- 
neamente  per  mezzo  d’incisioni  si  dull'  astragalus 
crcticus  chedalTrt.  tragacantha,  arbusti  assai  comu- 
ni nellbsola  di  Gandia  e in  a Ltri  siti  del  Levante.  E in 
forma  di  soltdi  strisce,  di  nastri,  o di  fill  attortigl  iali 
insipidi  e ioodori , ma  per  Jo  pin  opachi,  biancastri; 
clastici  e pieghevoli  per  modo  cbe  rassembrano  a 
dei  vernu  . (i)  Non  si  pub  ben  polverizzare  se  pri  - 
ma  non  si  sea  Ida  ; si  scioglie  nell’acqua  meno  fa- 
cilmente  perb  della  g.  arabica,  e prima  di  sciogliersi 
rigonfia  moltissimo;  frattanto  solidifica  maggior 
quantita  di  acqua  di  tulte  le  altre  specie  di  gorama, 
e incinerata  somministra  oltre  i sail  calcarei  anebe 
un  poco  di  zolfo  . 

Si  riguarda  ia  g.  adragante  come  costituita  di 
due  gomme  distinte,  l’una  facilmente  solubile  e si- 

non  deve  questa  esser  poiverizzata  , ma  meglio  e di  versare 
sopra  di  essa  I’acqaa  bollente,  e di  farvela  digerire  per  qual- 
ehe  tempo  agitando  di  tanto  in  tanto  . Si  Ultra  dipoi  per 
stamina,  e cosi  se  ne  separano  le  materie  legnose  e terrose. 

(i)  Mentre  alcuni  pezzi,  anzi  la  maggior  parte  della  g. 
adragante  del  coinmercio  nel  gonfiarsi  perl’azione  dell’a 
cqaa  neqaista  maggior  opacita  , altri  frammenti  all’opposto 
divengono  totalrnente  trasparenti  , dal  die  pare  si  possa 
indurre  esser  diversi  i prodotti  gommosi  dei  divisati  arbusti, 
se  pure  non  si  olticue  adragante  anche  du  altri  alberi. 

Vol.  III. 
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mile  all’  arabica  o alia  comune  , e I’altra  assai  piu 
spessa  e poco  solubile  che  vien  delta  adragantina. 
Essa  esiste  non  solo  nel  diagrante  , ma  trovasene 
anche  in  allre  quality  di  gomma  . 

Alla  g.  adragante  si  trova  qualche  volla  unita 
o pur  sostituita  la  cosi  detta  g.  kuteera  , prodotla 
per  quanto  credesi  dalla  Sterculia  urens  ed  a noi 
recala  dalle  Indie.  Essa  & anche  men  solubile  della 
vera  g.  adragante.  (i) 

Mucillaggine  di  g.  adragante.  S’ introducono 
in  una  bottiglia  di  vetro  2 once  di  g.  adragante 
scelta,  e 28  one.  d’acqua,  e si  agita  il  vaso  di  tanto 
in  tanto : decorse  18, 0 20  ore  si  ottiene  una  densa 
mucillaggine.  Si  pub  agevolare  la  soluzione  della 
gomma  per  mezzo  del  bagno  maria  \ ma  anche  in 
tal  caso  non  si  richiede  meno  di  5 o (j  ore  di  tempo. 

Orichicco.  Con  tal  nome  e con  quello  di  g. 
comune  echiamata  la  gomma  che  fluisce  dalle  fes 
sure  o naturali  o artificiali  da  1 1 ’ amjgdalus  persica, 
dal  prunus  domestica , e da  molti  allri  alberi  conge 
neri  o che  portano  frutti  con  nocciolo;  questa  gom 
ma  e in  masse  o in  pezzi  ordinariamente  piu  grossi 
di  quelli  della  g.  arabica  , ma  e molto  meno  di 
essa  solubile  in  acqua ; e colorata  in  rosso  bruno 
o in  giallo  da  della  materia  estrattiva,  ollre  a conte- 
nere  spesso  dei  frammenti  di  sostanza  legnosa  . Si 
usa  in  alcune  manif’atture,  rna  di  rado  in  Medicina 
e in  Farmacia. 

(1)  Trovasi  oggi  in  commercio  una  specie  di  gomma 
sotto  il  nome  di  g.  Ingau. 
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Non  sempre  la  gomma  e un  prodotto  ma  un 
material?  immediate  dei  vegetabdi,  essendovi  non 
poclie  semenze radiche , foglie  ed  altre  parti  di 
pianle,  ove  si  conliene  in  abbondanza  la  materia 
mncillaginosa  o gommosa  ; cosicche  per  separarla 
dagli  altri  principj  cui  si  Lrova  associata,  fa  d’  uopo 
impiegare  un  qualche  mezzo  fondato  sulle  proprieta 
carat teristiche  della  gomma  medesima. 

Mucillagine  di  semi  cotogni  . Sic  7 oncia  di 
semi  cotogni  ammaccati  si  versano  4 once  dacqua 
stillata  o piovana  dentro  un  matraccio  : si  lascia 
in  digestione  per  24  ore  sulle  ceneri  calde,  o pur 
si  espone  al  calore  del  bagno  maria  bollente  per  5 
o 6 ore;  e si  fa  mucillaggine,  che  filtrata  per  tela 
di  lino  si  destina  per  gli  usi . 

Si  prepara  nel  modo  stesso  la  mucillaggine  di 
semi  di  lino , di  fieri  greco,  di  psillio  e di  altre  se- 
menze mucillaginose  , le  quali  ammaccate  s'mfon- 
dono  in  acqua  bollente,  onde  separarne  piu  solleci- 
tamente  la  sostanza  mucillaginosa . 

Mucillagi  ne  dei  semi  emollienti  . In  6 once 
d’acqua  tepida  o semplice  o stillata  aromatica , e 
contenuta  in  una  bottiglia,  si  introducono  e si  cigi- 
tano  i semi  contusi  di  malva  d altea  di  psillio  e 
di  pomi  cotogni , ciascuno  ntlla  dose  di  1 scrop.  E 
allorche  il  liquido  si  e reso  filante , si  filtra  per 
tela  di  lino , si  addolcisce  con  siroppo  d’  altea  , e 
si  usa  come  demulcente,  espettorante  ec. 

Cosi  per  mezzo  della  decozione  si  pub  estrarre 
la  mucillagine  dalle  radici  0 fresche  o secche  d’al- 
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lea  , dalle  foglie  e dai  fusti  di  tutte  le  varieta  di 
malva,  della  lavatera  ( malvone)  e di  molte  allre 
piante.  (V.  decot.  d’allea  ec.) 

Tutte  le  gomme  o mucillagini  possedono  fa- 
colta  nutriliva,  e servono  per  comporre  vari  prepa- 
rati  farrnaceulici  . 

Pastiglie  o rotelle  gommose. 

Le  pastiglie  gommose , detteanche  morsuletti } 
sono  dai  Medici  impiegate  per  smorzare  o nascou- 
dere  affatto  il  disgustoso  sapore  di  molti  farmaci 
e cosi  renderne  age  vole  l’amministrazione  non  solo 
ai  bambini,  ma  a tutti  quelli  eziandio  che  pe’  me- 
dicamenti  sottu  qualsivoglia  forma  sentono  grande 
avversione. 

Processo  di  preparazione  . E sempre  lo  stesso 
per  le  pastiglie  gommose,  poicbe  siano  esse  o sera- 
plici  o composte  non  sono  giammai  preparate  col 
fuoco  ; circostanza  che  pone  in  grado  il  farmacista 
di  poter  mescolare  in  qualunque  proporzione  la  dro- 
ga  polverulenta  alio  zucchero  . 

Polverizzata  ana  deter minata  dose  di  zuc- 
chero  f.  raff,  si  mescola  esattamente  colie  polveri 
destinate  a for  mar  parte  del  composto,  e dentro  an 
mortajo  di  mar  mo  s’  incorpora  il  mescuglio  , me - 
diante  la  spatola  e il  pestello , in  tal  quantita  di 
densa  rnucillagine  di  g adragante  o arabica,  che 
bastar  possa  a fame  una  pasta  ben  omogenea , e 
di  giusta  consistenza.  Si  prende  una  porzione  di 
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questa  pasta  con  una  spatola , da  cui  per  mezzo 
di  ultra  spatola  si  toglie,  e si  fa  cadere  su  di  una 
carta  da  scrioere  cospersa  di  finis,  polo,  di  zuc- 
chero  f.  raff.  Esposte  le  pastiglie  al  color  della 
stufa  si  fanno  disseccare  completamente. 

Benche  le  pastiglie  cosi  ottenute  siano  meno 
soggette  ad  attirar  l’umidita  di  quelle  preparate  rae- 
diante  la  cotlura  dello  zucchero,  debbono  contutto 
ci6  esse r custodite  in  vasi  adattati  e in  luogo  asciutto. 

Pastiglie  di  china.  r=r  Estrat.  secco  di  china  s. 
polo.  ( detto  impropriamente  sal  di  china ) one.  ^ 
zucchero  rajfin.  in  fina  polo.  one.  4,  cannella  reg. 
s.  polo.  dram.  5,  e quanto  basta  di  mucillaggine  di 
g.  adragante  fattacon  infuso  di  china-china.  Se  lie 
for  mono  pastiglie  conformemente  al  processo  indi- 
catoalla  pag.  preced.  e facendo  in  modoche  i l peso 
nesiadi  circa  20  grani  f)]  ciascuna  di  esse  conter- 
ra  presso  a poco  2 gr.  d?  estratto  secco  di  china. 

Si  preparano  in  simil  modo  le  pastiglie  di  fo 
ri  di  zolfo  lavati  e porfirizzati,  facendo  la  raucilla- 
gine  con  acqua  nanfa  e qualche  goccia  d’essenza  di 
anaci  ; e quelle  di  ferro  0 marziali  con  10  scrop. 
di  etiop.  marziale  e mucillagine  aromatizzata  da  2 
o 3 scrop.  di  cannella  reg.  finam.  polv. 

Pastiglie  d’  ipecacuana  — Poloere  della  parte 
corticale  d’  ipecacuana  dram.  2 zucchero  raff.  s. 

'1  Si  arri va  facilmnnte  a determirwire  altneno  approssi- 
mativainente  questa  dose  delle  pastiglie  pesandone  le  prune, 

e tf-nendo  a modello  qudle  nelle  quali  si  saia  colto  il  peso 
indieato  . 
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}>oh>.  one.  i Oj  eq.bastadi  mucilla g.  eh  g,  adragante 
Jutta  con  acqua  tli  fior  aranci , e aromatizzata  con 
qualche  goccia  di  essenza  di  garofani.  Se  ne  for - 
mano  pastighe  secondo  i precetti  suggeriti  ( V. 
pag.  324)  di  circa  ^6  gram , ciascuna  delle  quali 
conterrd  circa  j di  grano  d’  ipecacuana.  Si  usano 
nella  tosse  ferina  ec. 

Si  preparano  uel  modo  stesso  le  pastiglie  di 
acido  ossalico  o contro  la  sete , aromatizzando  la 
mucillagine  con  essenza  di  cedro. 

Pastiglie  di  magnesia  o assorbenti  — Magnesia 
alba  s.  polo.  one.  i;  zucch.  bianco  s.  p.  one.  4;  e q- 
b.  di  mucillagine  di  g.  adragante fatta  con  acqua 
naif  a . 

Si  preparano  pur  cosi  le  pastiglie  d’  occhi  di 
granchio  porfiriz.  e quelle  di  catecii  semplici  detle 
anche  di  catto , unendo  alia  mucillag.  qualche  goc- 
cia di  tinlura  d’ambra  e d’olio  essenziale  di  canuella 
o di  garofani.  Fanno  uso  di  queste  ultime  le  per- 
sone  che  banno  l’alito  fetente. 

Pastiglie  d’  altea  —Polvere  sottilis.  di  rad. 
d’altea  mondata  3 one ; zucchero  raff.  s.  p.  y once 
e q.  b.  di  mucillag.  di  g.  adragante.  Se  ne  Jorma- 
no  pastiglie  di  1 5 a 20  grani. 

Pastiglie  di  kermes  minerale  o anticatarrali  di 

O 

Tronchin  (i)=r  Kermes  minerale  2 scrop\  anaci 
parimente  2 scrop.  polverizzati  con  q.  basta  di 

''(i)  Sono  da  anteporsi  al le  pastiglie  antinwniali  di 
Kunckel,  cotnposte  con  antirnonio  crudo,  e tacili  a irran- 
cidirsi  a cagione  della  pasta  di  mandorle  che  contengono. 
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2 ucchero  bianchissimo , g.  arabica  s.  polv.  one.  2,  e 
zucchero  raffin.  ridotto  in  polvere  one.  7;  mesco- 
late  ben  insieme  queste  polveri  s’  impastano  a 
colpi  di  pestello  con  sago  di  liquirizia  ramrnollilo 
in  aequo,  di  cedro ; ed  aggiunti  alia  massa  6 grant 
d estratto  acquoso  d’oppio , se  ne  Jormano  3oo  pa- 
stiglie eguali,  ciascuna  delle  quali  essendo  del  peso 
di  circa  1 scropolo  contiene  poco  meno  che  ^ di 
grano  di  kermes  miner  ale  . 

Pastiglie  mercuriali  o antelmintiche  di  Swe- 
diaur  — Mer curio  solub.  di  Moscati  ( V.  protos . 
di  mercurio  ) 1 oncia\  zucchero  raff',  s.  p.  4 one, 
e q.  b.  di  mucillag.  di  g.  adragante  aromatizzata 
con  at*  goc.  d’  essenza  di  cedro  . Se  ne  form ano 
delle  pastiglie  di  circa  8 grani  I’una , onde  Vossido 
mercuriale  che  vi  si  contiene  sia  presso  a poco  in 
dose  dii grano.  Si amministrano  daia  4 ai  bambini. 

Queste  pastiglie  godono  di  proprieta  antelmiu 
tico-purgative  quando  si  nrapiazzail  mercurio  so- 
lub. di  Moscati  con  i oncia  d' etiope  minerale  ed 
altrettanta  resina  di  sciarappa  . 

Pastiglie  di  scamonea  e di  sena,  0 purgative 
composle—Scamonea  d Aleppo  9 scrop;  sena  info- 
glie  1 3 scrop.  e mezzo;  rabarbaro  di  Persia  t\  scrop. 
e mezzo ; garofoli  3 scraps  scorze  di  cedro  confetta- 
te  o candite  1 oncia\  zucchero  rafinato  6 one.  e 18 
scrap.  Polverizzate  finam.  tutte  insieme  queste 
droghe  , e iinpastatane  la  polvere  con  sufficiente 
quant ita  di  mucillag.  di  g.  adragante  fatta  con 
acqua  di  cannclla  , se  ne  forma  no  grosse  pasti - 


glie  di  circa  4 scrop y dclle  cpuali  ciascuna  conter- 
ra  circa  3 gr.  di  scanionea } i gr.  di  rabarbaro  e 4 
di  sen  a. 

Molli  alLri  farmaci  possono  esser  amministrat* 
solto  forma  di  pastiglie  ; e mentre  e in  facolta  del 
Med  ico  di  determinare  la  dose  oil  peso  della  droga 
medicamentosa  per  ciascuna  di  esse,  incombe  poi  al 
Farmacista  di  unirvi  la  proporzione  di  zuccliero  e 
di  aroma  ch’egli  crede  couveniente  . 

Paste  o masse  molli  gommose. 

Non  differiscono  dalle  pastiglie  o rotelle  goni- 
mose  se  non  perche  sono  preparate  col  fuoco,  e man- 
tenute  costantemente  in  stato  di  mollezza  dall’ al- 
butnina  animate. 

Pasta  d’altea  o di  gomma  arabica . Introdotte 
in  un  matraccio  2 lib.  di  fina  polo,  di  gom.  ara- 
bica ottima  e scelta  ed  altrettante  di  zucchero 
bianco  raf.  e sop.  vi  si  versano  5 lib.  d’  acqua 
di  pioggia  (1)  e al  calore  del  bagno  maria  se  ne 
opera  la  soluzione , agitando  di  tanto  in  tanto  il 
matraccio.  Si Jiltra  il  licjuido  goinnio-zuccherino 

I 

(j)  Invece  di  questo  liquido  puro  si  soleva  in  passato 
adoprai  e un'  egual  pe-'O  di  infuso  d a I tea  fat  to  con  3 once  di 
rad.  fresche  e inundate  di  questa  pianla, macerate  nell’acqua 
per  i4  ore;  e da  c io  il  couiposto  ha  preso  il  nome  di  paita 
d'altca:  Ma  oggi  da  quasi  tulti  i farrnacisti  si  soppriine  que- 
sta  droga  attesoche  , oltre  a comunicare  alia  pa  ta  uncoloie 
scuro,  ne  rende  anchc  meno  delicato  il  sapore. 


per  tela  di  lino  ben fitta,  con  espressione  della  ma- 
teria residua,  e si  evapora  a moderato  calore  rime- 
nando  continu ament e il  mescuglio  con  spatola  di 
legno  fino  a che  abbia  acquistato  la  consistenza 
d’estratto.  Condotta  V operazione  a questo  panto , 
si  ritira  dal  Juoco  la  massa , e vi  s’incorpora  a pic- 
cole  riprese  la  spuma  albuminosa  di  16  ova  fre- 
sche  ben  sbattate  con  circa  3 once  di  acqua  di 
menta  o di  fior'aranci , e continuainente  si  rimena. 
Allorche  ha  acquistato  un  bel  color  bianco  si 
espone  di  nuovo  a leggerissimo  fuoco  e tuttavia  si 
agita  fino  a che,  sollevatane  ana  porzione  colla  spa  ■ 
tola  e compressa  jra  le  dita , non  cessa  di  appic- 
carvisi.  Si  distende  col  mezzo  di  un  rullo  sa  ana 
lastra  di  marmo  cospersa  leggermente  di  finissi- 
ma  polvere  di  zucchero  e amido , e si  taglia  in 
quadretti . 

Si  usa  la  pasta  d*  altea  nelle  raucedini , nella 

tosse  ec. 

Massa  o pasta  di  giuggiole.  i.°  Private  le  giag- 
giole  dei  loro  noccioli,  se  ne  prendon  i a one.  e in 
caldajo  di  rame  stagnato  si  fanno  bollire  in  aeqaa 
comane  fino  a che  non  siano  ramniollite  a tal  pan- 
to da  potersi  ridurre  in  poltiglia  per  il  solo  corn- 
primerle  fra  le  dita\  e se  ne  filtra  il  decotto  per 
bianchett  a . 

a.0  Si  sciolgono  in  20  lib.  d’ acqua  bollente  o 
al  calore  del  bagno  maria  6 lib.  di  g.  arabica 
eletta  e finam.  polv.  e si  filtra  la  mucillag.  per  tela 
di  lino  con  e*nressione . 
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3.  Riunito  questo  liquido  mucillaginoso  al 
decotto  di  giuggiole  anzidetto , vi  si  sciolgono  a 
moderato  calore  5 lib.  di  zuccliero  raff',  sop-  e 
quindi  lasciata  quasi  freddare  la  massa  vi  si  uni- 
see  esattamente  V albume  di  5 ova  ben  sbattuio 
in  circa  i oncia  d’  acqua\  ed  esposta  di  nuo- 
vo  al  calore  si  schiuma  conveni  entemente , spruz- 
zandovi  qualche  goccia  dacqua  fredda  se  troppe 
spume  si  sollevano  ad  un  tratto  . Evaporata  fino 
alia  rimanenza  di  un  terzo  si  Jiltra  ancor  bollente 
per  stamina,  e se  ne  compie  Vevaporazione  a con- 
sistenza  di  densissimo  siroppo. 

/\.°  Allorche  la  massa  e divenuta  quasi  fred- 
da vi  si  uniscono  3 dram,  di  tintura  alcoolica  cfi 
cedro  diluta  con  altrettaiita  acqua  distillata  di 
questa  stessa  droga , e se  ne  termina  lentamente 
Vevaporazione  a bagno  maria,  usando  V avvertenza 
di  radere  e di  separare  dalla  superficie  la  pellicola 
di  mano  in  mano  che  si  forma. 

5.°  Ridotta  per  tal  modo  la  massa  alia  con- 
sistenza  di  estratto  molle , ma  alquanto  scorrevole , 
si  versa  in  forme  di  latta  spalmate  d’  olio  o di 
burro  di  caccao,  e intersecate  in  modo  da  for  mare 
varie  caselle  quadrate ; dentro  alle  quali  si  espone 
al  color  della  stufa , procurando  che  la  temper  at. 
non  oltrepassi  + 3o  Term.  C. 

Si  prepara  nel  modo  slesso  la  pasta  di  dat- 
teri  (i)  di  prugne,  non  che  di  altri  frutti  carnosi . 

(i)  Si  suole  per  aromatizzarla  preferire  I'acqua  di  fiori 
aranci  a tutt’aitro  aroma. 


I 
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Pasta  di  liquirizia  anisata  =Si  sciolgono  in 
sufficiente  quantity  d*  acqua  comune  i lib , di  g. 
arabica  scelta  s.  polo.  i lib.  di  zucchero  bianco 
sop.  e i lib.  di  sugo  concreto  di  liquirizia.  Quindi 
aggiunti  alia  massa  eoaporata  a consistenza  si - 
ropposa  2 scrop.  e 6 grani  di  fina  polo,  di  giag- 
giblo  (inde  fiorentina)  e 18  goc.  d’ essenza  d’anaci 
se  tie  opera  Vessiccazione,  unifarmandosi  a cio  che 
e stato  prescritto  nella  conjezione  della  pasta  di 
giuggiole  e di  datteri  . 

Le  mucillagini  sono  pure  impiegate  come  so- 
stanza  intermediaria  per  unire  gli  olj  e le  materie 
gommo-resinose  ai  liquori  acquosi  , o sia  per  fame 
una  specie  d’emulsione  o degli  eglemmi. 

Emulsione  oleo-gomrnosa  . Si  prepara  que- 
st’ emulsione  ( detta  impropriamente  anche  savo- 
nea  ) mescolando  ed  agitando  lungamente  in  un 
mortajo  di  porcellana  dram,  di  fina  polo,  di 
gom.  arabica  scelta  e sujficiente  quantitd  d' acqua 
di  cedro  o di  fior  aranci  , aggiungendo  a ri- 
prese,  mentre  continuamente  si  agita,  ^ oncia  di 
olio  recente  di  mandorle  dolci  e i oncia  di  zucche 
ro  j.  raff,  in fina  poloere:  e formatcne  un  composto 
omogeneo  si  diluisce  con  i one.  d’acqua  comune  o 
d’ una  acqua  aromatica,  aooertendo  per'o  di  unirla 
a piccolissime  porzioni  e sempre  agitando  (i). 

(i)  La  |>re«-enza  di  un  poco  di  cern  vergine  o di  sperma- 
ceti recente  sciolti  nell'  olio  di  mandorle  per  mezzo  del 
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Impiegasi  come  clemulcente,  ma  spesso  ezian- 
dio  il  Medico  se  ne  serve  per  tener  sospesi  alcuni 
rimed j,  che,  attesa  la  tenuity  della  loro  dose,  non  si 
potrebbero  ben’amministrare  sotto  altra  forma  ( V. 
emulsioni  con  semi  oleosi  e eglemmi  ) . 

Latle  ammoniacale  o emulsione  di  gomma 
ammoniaca.  Si  agita  in  un  mortajo  di  porcellana 
o di  vetro  xf%  oncia  di  qu.esta  gomma-resina  s. 
polo,  con  quanto  place  di  poloere  di  g.  arabica , 
mentre  a riprese  si  aggiungono  6 once  d ’ injuso 
if  issopo  e 2 once  di  siroppo  di  capel  venere:  si  fil- 
tra  dipoi  il  mescuglio per  tela  di  cotone  o di  lino. 

Trattando  la  gomma  ammoniaca,  1’assa  fetida, 
ed  altre  gomme-resine  colTelere,  l’alcool,  e l’acqua 
Fun  dopo  l’altro, ciascuno  di  essi  neseparano  dei  ma- 
teriali  immediati  cbe  sono  una  sostanza  piu  o me- 
no  analoga  alia  cera,  la  resina,  e la  gomma.  Cio  che 
nelle  gomme-resine  rimane  insolubile  dopo  questo 
triplice  traltamentoe  la  bassorina  o gomma  basso - 
ra  mescolata  con  qualche  frammenlo  legnoso  od 
altra  impurita;  e si  ginnge  a liberarnela  facendo  su  di 
essa  agir  l'acqua  acidul  ata  con  acido  nitrico  o idroclo- 
rico,  i quali  acidi  deboli  del  pariclie  Taceto  possono 
esser  riguardati  come  i veri  solventi  della  bassorina. 

bagno  maria  fa  si  cbe  se  n’affettui  piu  agevolmente  la  ini- 
scela  ; e molto  piu  difficilmente  accade  che  col  riposo  Polio 
si  separi  dalPacqua  e dalle  altre  inaterie  component!  Vemul- 
sione  . 
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Essa  e in  gran  parte  precipitata  da  quesle  soluzioni 
acide  per  mezzo  dell’alcool,  nia  ne  al  tempo  stesso 
piu  o menu  modificata,  e resa  in  qualche  modo  ana- 
loga  alia  g.  arabica.  La  bassorina  e stata  poi  riuve- 
nuta  ancor  nella  noce  vomica,  in  diversi  cactus  ec. 

Yien  delta  sarcocoilina  quella  materia  che  , 
formando  la  maggior  parte  della  cosi  detta  sarcocol- 
la,  partecipa  della  natura  del  principio  mucoso-zuc- 
cherino,  essendo  com’esso  solubile  si  in  acqua  che 
in  alcool  ( V-  pag.  208)  La  sarcocoilina  ha  on  sa- 
pore  zuccherino  misto  d’  amaro  ; e bruna  , fragile, 
incristallizzabile,  e brucia  spandeudo  odore  di  ca- 
ramella  . 

ARTICOLO  III. 

FECOLE  AM1LACEE. 

La  fecola  amilacea  0 V amido,  cosi  detto  ntl 
comun  linguaggio,  e un  principio  immediato  vege- 
tabile  di  cui  sono  ricche  non  solo  le  semenze  del le 
graminacee  e delle  leguminose,  ma  i frutti  eziandio 
del  le  amentacee,  le  radici  delle  cipperoidee  , delle 
aristclochie,  delle  felci,  e delle  orchidi,  e i fusti  per- 
fino  di  alc.une  palme. 

II  processo  cheimpiegasi  per  estrarre  la  fecola 
dalle  radici, ed  anche  da  alcuni  frutti  ec,ealfalto  mec- 
canico,  e consiste  nel  ridurre  in  polpa  le  parti  della 
ptanta  ove  la  fecola  e contenuta,  e nel  trascinarla  via 
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o separarla  dalle  fibre  vegetabili  ec.  per  mezzo 
del  le  lozioni  acquo.se.  Quanto  poi  all’estrazione  del- 
V amido  dalle  semenze  cereali  si  fa  uso  della  fer- 
mentazione;  con  che  si  pervieue  a dissolvere  la  ma- 
teria glutinosa  , ed  a liberarne  la  fecola  . 

La  fecola  arnilacea  e polverulenta  o in  pezzij 
e di  color  bianco  quasi  insipida  e inodora.  Per  mezzo 
del  fuoco  si  torrefa  , quindi  si  gonlia,  e spandendo 
un  fumo  di  odor  piccanle  si  carbonizza.  Non  si  scio- 
glie  neH’alcool  e nemmeno  nell’acqua  alia  tempe- 
ralura  ordinaria,  a meno  che  non  sia  torrefatta  (i) 
ma  vi  e bensi  solubile  al  calore  delT  ebollizione , 
e convertesi  in  una  specie  di  gelatina  o di  pasta  , 
cbe  non  si  presenta  piu  colla  biancbezza  e opacita 
dell’amido,  ma  e bianco-perlata  e semitrasparente. 

La  fecola  arnilacea  e piu  pesante  dell’acqua; 
nel  qual  liquido  se  e pura  non  si  decompone  nep- 
pure  dopo  un  lungo  soggiorno;  si  tinge  in  bel  colore 
rosso  violetto  , ed  anclie  in  nero,  se  impastala  cou 
acqua  si  tritura  con  piu  o meno  d’lodio;  rendesi  piu  o 
meno  solubile  anche  nelTacqua  fredda  merce  la  po- 
tassa  caustica  , e convertita  dall’acido  nitrico  negli 
acidi  malico  e ossalico,  ed  e talmente  modificata 

(i)  Non  solamente  per  la  torrefazione  I’  amido  si  modi- 
fica  e si  converte  in  una  specie  di  gamma  artificial , ina 
anche  sotto  l’azione  del  processo  fermentative  (!,l  qnale  non 
puo  a meno  di  prender  parte  quando  e promiscuato  col  glu- 
tine)  addiviene  piu  o meno  solubile  nell’acqua,  ed  assume  le 
altre  proprieta  della  gomuia. 
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clall>  acido  solforico  molto  diluto  che  trasformasi 
dopo  lunga  eboliizione  in  liquore  zuccherino  (i) 
{V.  zucchero  pag.  24°)  • 

Fecola  di  briouia.  Scelte  fra  le  radici  di  que - 
sta  pianta  le  pih  grosse  o meglio  nutrite  (2)  si 
lavano  con  acqua  fredda  append  svelte  dal  ter- 
reno  , e si  mondano  dipoi  della  loro  pellicola  . 
Quindi  si  raspano  per  mezzo  della  grattugia  ; e 
rinchiusa  in  sacchi  di  tela  di  canape  la  polpa  ot- 
tenutane , vi  si  aggiunge  qualche  guccia  d’  acqua 
f redda  se  faccia  d’  uopo  , e sottoposta  alia  pres - 
sio/ie  graduata  del  torchio  se  ne  riceve  il  succo 
lattiginoso  in  vasi  di  terraglia  verniciata , ove  si 
lascia  in  riposo  per  due  o tre  giorni . Si  decanta 
il  liquido,  e raccolta  la  fecola  deposta , si  asciuga 

(i  1 II  metodo  di  Kirchoff  (che  di  questo  zucchero  fu  I ’in - 
ventore)  e il  seguente.  In  bacmella  d’ argento  o di  piomho 
si  espone  al  fuoco  1/2  lib.  d ’ amido  di  frumento  o d’  orzo 
stem prato  in  2 lib.  d’acqua  stillata,  acidalata  con  3 scrop.  di 
acido  solforico  — 66  Ar.  B.  Si  fa  bollire  il  rnescuglio  per  lo 
spazio  di  36  ore  , agitando  continuamente  ll  liquido  con 
spatola  di  legno,  fino  a che  la  fecola  non  sia  divenuta  gela  - 
tinosa  ; e sempre  si  aggiungono  nuove  porzioni  d’acqua  a 
inisura  che  si  evapora  . Si  satura  1’acido  colla  creta,  si  chia- 
rifica  con  carbone  animale  e chiaro  d’ova,  si  liltra  per  lana  , 
e lasciato  depositare  il  riinanente  del  solfato  calcareo  merce 
il  raffreddarnento  , si  decanta  e si  evapora  a consistenza  di 
siroppo.  (V.  su  qm-sto  soggetto  le  belle  sperienze  di  M.  Teo- 
doro  de  Saussurre  Annales  de  Chiin.  et  de  Phys.  Torn.  XI. 

PS-  379  )• 

(2)  II  rniglior  tempo  per  fame  raccolta  si  e quelio  in  cui 
la  pianta  si  e spogliata  delle  fogtie. 
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e si  secca  all * ombra  su  della  carta  bibula  in  piu 
strati,  e collocata  su  delle  reti  di  grosso  filo  o su 
graticci  di  giunchi  o di  viniini . Si  conserva  in  vasi 
ermeticamente  chiusi. 

La  Jecola  di  brionia  cosi  preparata  possede  in 
parte  le  virtu  mediche  della  radice  dellostesso  na- 
me, ed  impiegasi  come  idragoga  e incisiva  nelle 
idropi  ec. 

Cosi  pure  si  estrae  la  fecola  dalle  radici  d’ari- 
stolochia  tonda,  di  colchico  autunnale,  di  peonia, 
d'iride  Jiorentina,  di  gighero  o aro,  di  Jilependula , 
delle  diverse  Jelci,  delle  orc/udi,  dei  ciperi  ec.  (i) 

Quando  la  fecola  anziche servire  agli  usi  della 
Medicina,  debba  essere  unicamente  impiegata  come 
alimento,  fassi  uso  di  macinelli  o mulini  di  ferro  per 
ridurre  in  polpa  le  radiche  o i frutti  amilacei,  o pur 
si  pestano  in  grandi  mortai.  Si  tratta  con  gran  quan- 
tity di  acqua  la  polpa  su  d’ un  setto  di  crino  , o 
pur  collocata  in  sacchi  di  tela  rada  si  comprime  e 
si  agita  dentro  il  predelto  liquido,  e lasciata  depo- 
sitare  la  fecola  esportata,  si  lava  ripetutamente  fino 
a spogliarla  di  porzione  di  materia  estrattiva  colo- 
ranle,  e si  secca  al  calor  di  stufa  o al  sole. 

In  tal  modo  appunto  si  prepara  la  Jecola  del- 

(»)  Se  si  vuole  che  la  fecola  ritenga  le  proprieta  medi- 
cainentose  delle  respettive  droghe,  bisogna  non  solo  asteuersi 
dal  fame  lozioni  in  acqaa,  rna  anche  dall’esporla  al  calore; 
ed  a fronte  di  tali  riguardi  non  passa  lungo  tempo  che  infie- 
volite  e svanite  nella  fecola  le  proprieta  inedicameutose,  !a 
sola  facolta  nutritiva  in  essa  rimane  . 
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le  pat  ate,  e di  topinambour , delle  castagne,  delle 
ghiande , dei  frulti  dell  ippocustuno,  e di  molte  le- 
guminose  . 

Fecola  amxlacea  dei  semi  cereali,  o arnido 
propria mente  detto . Si  ottiene  facendo  soggiornare 
dai  1 5 ai  3o  giorni,  in  tini  ripiem  della  cost  detta 
acqua  agra  o grassa  degli  amidai  (i)  1'  orzo  o il 
frumento  grossolanamente  contusi  per  mezzo  della 
macine.  Fermentata  la  massa  e ridotta  in  poltiglia 
si  diluisce  con  acqua;  si  passa  per  tela  di  crino  on- 
de  seperarne  la  semola , e lasciata  depositare  la  fe 
cola  dal  liquido  filtralo  , si  decanta  ; si  fanno  sul 
deposito  amilaceo  molte  lozioni  acquose  (2)  ed  espo- 
sto  su  dei  graticci  di  vimini  copertidi  tela,  si  secca. 

Teoria  del  processo  di  fabbricazione  per  V a- 
mido  . L acqua  agra  degli  amidai  contenendo  del 
glutine  sommamente  diviso  e sospeso,  oltre  Tacido 
acetico  e 1’ acetato  d’ammoniaca  , serve  di  lievito 
per  suscitare  nelle  semenze  acciaccate  dei  cereali  la 
fermentazione,  e per  far  si  che  piu  rapida  mente  que- 
sla  percorra  per  tutti  i suoi  stadj.  Per  opra  della  fer- 
mentazione il  glutine  dei  semi  divien  solubile  al 
pari  delle  materie  zuccherine  egommose  che  in  essi 
son  conteuute  ; e per  la  mutua  reazione  degli  ele- 

(1)  E quest  acqua  il  resultuto  di  operazioni  precedenti  ■, 
e mancandone  si  puo  comporre  stemprando  alcune  lib.  di 
lievito  di  pane  in  suflieiente  quantita  d’acqua  tepida,  ove  si 
lascia  ferrnentare  per  2 o 3 giorni  agitando  di  tanto  in  tanto. 

'i)  L amido  il  piu  puro  e piu  fino  ( dai  rnoderni  chia- 
inato  amidonite)  e sernpre  quello  degli  strati  inferiori  . 

Vol.  111. 
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menti  respettivi,  non  men©  che  per  l’azione  delTos 
sigeno  almosferico,  hanno  luogo  diversi  prodotti  o 
nuovi  corpi  , dei  quali  parte  rimangono  disciolti 
nel  liquido,  e parte  avolano  in  fluido  aeriforme.  La 
fecola  amilacea  partecipando  ben  poco  al  processo 
fermentative,  o rimasta  per  cosi  dire  indifFerente  alia 
di  lui  azione,  resta  nel  fondo  del  liquido  insiem  col- 
l’lnvolucro  coriaceo  del  seme  (la  semola). 

M.  T.  De  Saussurre  chiama  amidina  quella 
materia  che  possede  propriety  intermediarie  fra 
l’amido  comune,  e quello  che  per  la  torrefazione 
ha  acquistato  1 caratten  di  gomma  : in  una  parula 
V amidina  altro  non  e che  gelatina  d’amido  modi- 
licata  merce  la  decomposiziune  spontanea  cui  e sta 
ta  lasciata  in  preda. 

Fu  quindi  da  M.  Payen  distinta  col  nome  di 
dalina  una  materia  molto  analoga  all’amido  e con- 
tenuta  nelle  varie  dalhias  : Non  altrimenti  che  fu 
da  M.  Rosechiamata  inulina  una  particolar  sostanza 
ch’  in  forma  polverulenta  ottiensi  mediante  il  raf 
freddamento  dal  decottoacquoso  si  d'enula  campana 
che  di  colchico,  di  piretro  ec.  Si  ravvicina  moltissi- 
mo  all’amido  essendo  com’esso  convertita  in  acido 
malico  e ossalico  per  1’  ac.  nitrico  . 

Fu  da  Klaproth  detta  ulmina  quella  materia 
che,  rinvenula  per  la  prima  volta  nel  liquor  trasuda- 
to  dall’  itlmus  campestris  e stata  dipoi  riscontrata 
nella  scorzadi  molti  alberi, ed  anche  prodotta  arli- 
ficialmente.  Si  ritrae  merce  lazione  dell’alcool  dalla 
scorza  deirolmo,  o pure  si  forma  facendo  digerire 
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la  segatura  ti i legnoin  una  soluzione  acquosa  di  po- 
tassa  caustica.  L ’ttlmina  esolubile  in  alcool  da  dove 
e precipilata  per  mezzo  dell’ acqua;  deconipone  i ni- 
trati  d’ossido  di  piombo  e di  protossido  di  niereurio, 
colle  basi  dei  quali  precipitando  si  combina,  e non 
si  gcioglie  in  acqua  se  non  al  grado  dell ’ebollizione. 

Ordeinci  fu  chiamata  da  Proust  quella  polvere 
insipida,  inodora,  ruvida  al  tatto  come  la  segatura  di 
legno,  cui  si  rassomiglia  essendo  com’esso  inaltera- 
bile  nelfacqua  bollente.  Si  estraedalla  farina  d’orzo 
comune;  trattandone  la  pasta  sotto  un  filo  d acqua, 
e facendo  poi  bollire  in  tal  liquido  il  sedimento  amila- 
ceo  ottenuto:  Si  separa  la  gelatina  d’amido  per  mezzo 
delle  lozioni  acquose,  e la  materia  residua  e 1 ’ordeina. 

Propose  il  sig.  John  di  chiamar  medullina  la 
parte  midollare  delle  piante;  e fu  distinta  col  nome 
di  sambucina  quella  del  sambucus  nigra. 

Non  solamente  Yaniido  dei  cereali  e le  fecole. 
delle  leguminose  e dei  frutti  amentacei,  in  a quella 
eziaodio  delle  radici  acri  e venefiche  , purcbe  ben 
depurata  con  le  ripetute  lozioni  acquose,  e eminen- 
temente  nutritiva  e pud  al  bisogno  servir  d'  ali- 
roento.  (i) 

(i)S’impiega  fecola  amilacea  in  forma  di  gelatina 
o di  colla  per  molte  manif.itture  ; e per  prepurarla  si  stem- 
pra  I amido  colle  raaai  in  100  12  volte  il  proprio  peso  di 
acqaa  fredda,  si  espone  al  fuoco,  e si  agita  fino  a cbe  siasj 
convertito  in  gelatina. 

Molte  volte  si  destina  agli  stessi  usi  della  gelatina  d’arni- 
do  la  pasta  di  farina  di  frurnento  , che  si  pre  para  presso  a 
poco  nel  modo  stesso  con  1 parte  di  fior  di  farina  di  graoo  e 
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\jG  focole  di patata  e d ’aro  sono  d’un’uso  assai 
comune  in  Medicina.  Si  usano  con  molto  vantaggio 
neila  con  valescenza  delle  persone  spossate  da  lunga 
rnalattia,  nel  marasmo  ec;  e si  amministrano  bollite 
nel  brodo  sotto  forma  di  minestra,  di  budino  ec. 

Oltre  1 g fecole  di  che  abbiamo  parlato  se  ne 
usano  in  Medicina  alcune  altreche  sono  esotiche,  e 
tali  sono  la  tapioca  , il  sago  , e il  salep. 

Tapioca.  Questa  fecola  detta  anche  cassavi  o 
mamoch  trovasi  in  commercio  in  frammenti  bian- 
cbi,  di  forma  irregolare  ma  presso  che  rotonda,  non 
affatto  opacbi,  e facili  a rompersi  sotto  la  pressione 
dei  denti  (i). 

Gi  vien  trasmessa  dalle  colonie , e ricavasi 
dalla  radice  dell’  iatropha  manihot , ove  esiste  asso- 
ciata  ad  unsugo  sommamente  venefico.  Si  libera  dal 
veleno  per  mezzo  delle  ripetute  lozioni  in  acqua 
corrente,  e si  secca  col  calore . 

Si  amministra  sotto  forma  di  minestra  o di  ge- 
latina,  facendola  bollire  per  piu  o meno  tempo  nel- 

10  parte  d’aceto  dilato  con  acqaa.  Si  estingoe  prirna  perfet- 
tamente  la  farina  in  discreta  quantita  del  predetto  liquido  o 
colle  mani  o con  on  pestello,ed  aggiunto  il  restante  del  li- 
quido  si  cuoce  mentre  si  agita  fiuo  a ridurla  in  ^aifa.Talvolta 
vi  si  incorpora  mediante  l’agitazione  un  poco  di  trementina  , 
odi  calce  ed’un’olio  essenziale,  onde  tener  piu  facilmente  lon- 
tane  le  tarme  dagli  oggetti  pe’quali  questa  pasta  si  destina. 

(i)  Giusta  l’opinione  di  Boutron  Charland  la  tapioca 
che  trovasi  nel  nostro  commercio  non  sarebbe  la  vera  , do- 
vendo  questa  essere  in  grani  irregolari  maaffatto  opachi,  ri- 
coperti  di  color  rossastro  in  alcuni  punti,  e piu  o meno  dori. 


l’acqua  zuccherata  o nel  brodo ; e si  usa  come  nu- 
tritiva  e ingrassante  negli  etici,  uei  convalescen- 
ti  ec.  (i) 

Sago  o sagii.  E in  grani  rotondi  poco  piu  grossi 
di  quello  del  miglio,  di  colore  scuro  rossiccio  all’e- 
sterno,  bianchi  all'interno,  e di  sapor  farinoso.  Que 
sta  fecola  vien  estratta  dal  la  midolla  del  lustodi  al- 
cune  specie  di  palma,  e segnatamente  dalle  cjcas 
circinalis  , e C.  revoluta  L.  Si  fa  disseccare  espo- 
nendola  al  calore  su  delle  lastre  di  terra  cotta  , e si 
trasforma  in  parte  in  materia  gommosa  merce  que- 
sta  incipiente  torrefazione.  Gi  vien  dalle  Indie  . 

Riducesi  in  gelatina  mediante  la  cottura  e si 
ammiuistra  sotto  la  stessa  forma,  e con  le  stesse  in- 
dicazioni  della  tapioca. 

Salep  o Salap.  Con  questo  nome,  e con  quello 
pure  assai  volgare  di  testicoli  di  cane,  si  chiamano 
i tuberi  del V orchis  mascula  L.  mondati  dell'  epi  - 
dermide,  immersi  in  acqua  bollente  , e seccati 
dipoi  ai  raggi  solari  . Ci  provengono  dal  Levante 
infilati  a guisa  di  manigiie  , e sono  piu  o meno 
sferici  , di  color  cinereo  , pellucidi , di  sapore  mu- 
cillaginoso  quasi  salso , e di  odore  leggermente 
animale  . 

Ancbe  le  radici  HeW  orchis  morio  (cui  il  salep 
era  per  lo  passato  attribuito)  , e quelle  di  altre  or 
chidi  possono  essere  inegual  modo  ridotte  e conser- 

( 1 I Messicani  ne  fanno  polenta  o pasta  in  focacce,  che 
chiamano  pan  di  cassavi  ■ e si  servono  del  sago  della  radice 
per  atlossicare  le  loro  frecce  . 
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v;i!e.  Si  usano  come  nutritive  ridolte  in  gelatina  o 
in  minestra  nella  dieta  cl ei  convalescent  ec. 

Gelatina  tli  salep.  Si  conlunde  i oncia  di  Sa- 
lop e si  fa  bollire  in  6 lib.  d’  acqua  difonte  Jino 
alia  rimanenza  di  sole  i lib ; Si filtra  per  setac- 
cio  rado,  e si  evapora  a lento  calore  jino  a che  ri- 
ducasi  a i lib.  di  gelatina  . V i si  aggiungono 
allora  2 once  di  zucchero  bianco  polv\  e ritirata 
dal  fuoco  si  lascia  quasi  raffreddare  prima  di 
aromatizzarla  con  2 dram,  d'  acqua  di  cedro  e 
qualche  goccia  d’ acqua  di  cannella.  Si  mescola  ec. 

Con  questo  stesso  metodo  si  preparano  le  gela- 
tine amilacee  di  riso , di  avena,  d’orzo  di  Germa- 
nia, di  farina  d’orzo  volgare , difrumento,  di  rad. 
di  cina , d ermodattili,  di  mollica  di  pane  grattu- 
giata , di  biscotto  (i)  servendosi  talvolta  di  brodo  di 
came  di  bove  e di  gallinacei  invece  d’acqua  comu- 
ne  , o pure  aggiungendo  alia  decozione  piu  o meno 
di  corno  di  cervio  raspato. 

Gelatina  di  Lichene  isla  ndico  . In  discreta 
quantith  d’acqua  si  bollono  per  pochi  minuti  2 one. 
di  lichene  islandico  sop ; getbato  via  il  liquido  di 
questa  prima  decozione  (2)  se  lie  ripeteuna  secon 

(1)  Essendo  varia  la  proporzione  della  materia  amilacea 
che  queste  sostanze  cedono  all’ liquido,  bisogna  protrarne 
1’eb  ollizione  fino  a che  ahbia  acquist«to  la  dovuta  densita  ; e 
per  render  la  gelatina  piu  gustosa  ai  palati  delicati  vi  si  ag- 
giunge,  oltre  1’ acqua  aromatica,  piu  0 meno  di  vino  di  Spa- 
gna  e di  sugo  di  limone. 

(2)  Si  priva  in  tal  modo  il  lichene  di  gran  parte  del 
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da  con  3 lib.  d acqua,  protraendo  l ebollizione  fmo 
a che  il  decotto  siasi  ridotto  alia  meth  del  liquido 
impiegato , e si  rinnuova  la  decozione.  ancor  per 
la  terza  volta  nello  stesso  modo.  Riuniti  i liquid i 
della  seconda  e terza  decozione  vi  si  aggiungono 
4 once  di  zucchero  bianco  e 2 chiare  d’  ova , ben 
sbattute  in  una  decozione  gib  preparata  di  i dram, 
di  collet  di  pesce  sop.  Si  bolle  il  mescuglio,  si  schiu- 
nia  e si  filtra  e quindi  si  evapora  fmo  alia  rim  a ~ 
nenza  di  6 once.  Si  aromatizza  con  qualche  fet- 
tuccia  di  scorza  di  limone  o di  cedro,  e si  fa  coa- 
gulare  in  luogo  fresco  o per  mezzo  del  ghiaccio. 

Si  prepara  nel  modo  stesso  la  gelatina  di  co- 
rallina  di  Malta , di  musco  di  Corsica  (fucus  hel~ 
mintochorton)  e dei  fucus  esculentus  e sacchari- 
nus  i quali  contengono  una  materia  amilacea  e piu 
o meno  zuceherina.  Non  e pero  necessario  nel  pre- 
parar  queste  gelatine  di  gettar  via  il  liquido  della 
prima  decozione,  come  si  e fatto  per  il  lichene;  si 
aromatizzano  con  vino  o con  acqua  di  cannella  , e 
in  virtu  delTiodio  die  contengono  riescono  efficaci 
anche  nelle  scrofole,  nel  broncucele  ec. 

Fercolo.  Si  mescolano  esattamente  3 lib.  di 
farina  d'orzo  di  Germania  e i lib.  di  zucchero 
bianco  polv.  con  4 once  di  mandorle  dolci  mondate 
rche  si  pestano  con  un  poca  della  suddetta  farina 

pnneipio  am»ro  estrnttivo ; del  qnale  polrebbpsi  anche  piu 
facilrnente  «pogliare  facendolo  macerare  in  una  leggiera  s<»- 
luzione  alcalina;rna  Imppo  allorn  si  scapita  per  la  pnrle  della 
saa  fncolta  notritiva  ec. 
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d’orzo).  Se  ne  forma  una  pasta  con  suffic.  quan- 
tity d'acqua  caida  (i);e  dentrouna  pignatta  nuo- 
va  vetriata  ( die  si  ricopre  con  pasta  cornune  di  fa- 
rina di  frumento)  si  espone  al  calore  del  forno. 
Appena  e cotta  la  pasta  superiors  si  estrae  dalla 
pi  gnat  ta  il  fercolo,  si  t a glia  mentre  e ancor  caldo 
i/i  sottili  fette , e disteso  in  teglie  dijerro  si  pone 
di  nuovo  nel  forno,  e si  biscotta . 

Questo fercolo,  comunemente  chiamato fercolo 
usuale,  diffensce  ben  poco  dalhaltro  pin  semplice, 
preparato  con  parti  eg.  di  farina  d’  orzo  e di  zuc- 
chero  , e chiamato  fercolo  del  Sassonia  . 

Si  Tuno  che  I’altro  sono  impiegati  pol verizzati, 
alia  dose  di  circa  i oncia  sotto  forma  di  minestra 
come  incrassanti  e nutrienti  nell’emaciazione  ec. 

Le  farine  amilacee  di  diversi  legumi  e cereali 
sono  pure  per  altri  usi  talvolta  impiegate  in  Far- 
macia  (V.  cataplasmi). 

Emulsioni  e Eglemmi. 

Dan  no  i Farmacisti  ed  i Medici  un  tal  norne 
a quei  liquidiresi  lattiginosi  non  solo  dalla  materia 
amilacea,  ma  anche  dalla  mucillagine  e dall’olio  che 
tengono  in  sospensione.  Le  droghe  che  s’impiegano 
per  la  confezione  di  questi  farmaci  sono  i cosi  delii 
semi  oleosi  o emulsivi,  come  quelli  che  in  se  riuni- 
scono  tutti  i sopra  enunciati  materiali  immediati. 

(i)  Si  suole  da  alcuni  anire  a qnest’inipasto  la  polv.  di 
rad.  di  cina  o di  salsapariglia  nella  dose  di  i one. 
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Soggette  come  sono  ad  alterarsi  debbono  le 
emulsioni  esse r preparate  ostemporaneamente  (i) 
e con  semi  per  quanto  e possibile  recenti. 

Emulsione  di  mandorle  dolci.  Per  prepara- 
re  quest'  etnulsione  ( detta  anche  orzata,  lattata  o 
latte  di  mandorle)  si  pestano  in  mortajo  di  pietra 
o di  marmo  4 once  di  mandorle  dolci,  che  di  tanto 
in  tanto  si  spruzzano  con  acqua  (2)  e 4 scrop.  di 
quelle  amare,  si  le  une  che  le  altre  sbucciate  per 
la  semplice  inimersione  nelV  acqua  calda\  e for- 
matane  una  pasta  omogenea  merce  Vaggiunta  di 
qualche  goccia  d’  acqua  fredda  vi  si  incorporano 
6 once  di  zucchero  f.  raffin.  Si  stempra  quindi  la 
massa  in  1 lib.  d’ acqua,  e si  filtra  per  tela  di  lino 
o per  setaccio  . 

Non  e buona  se  non  e preparata  di  recente  . 
Si  amministra  come  dissetante  e antiflogistica  negli 
ardori  febrili  ec  . 

Per  comporre  Y emulsione  canforata  si  estin- 
guono  2 scrop.  di  canfora  rasa  o polv.  in  q.  basta 

(1)  La  materia  mnco-albuminosa  di  cui  le  semenze 
oleose  sono  fornite  dispone  le  emulsioni  ad  una  graduata  de- 
composizione,  modificandone  e alterandone  sopra  ogni  altra 
le  materie  zuccherina  e mncillaginosa  ; le  quali  mentre  si 
acidificano,  1’olio  si  disgrega  dalla  fecola  e s’irrancidisce. 

Ed  a qaesto  medesimo  inconveniente  va  pur  soggeito  il 
siroppo  d’orzata  dopo  che  la  pasta  emulsiva  , essendosi  se- 
parata dal  liquido  siropposo,  soprannota  alia  superficie  d’esso. 
(V.  pag.  274). 

(2)  Senza  1’ aggiunta  di  questo  liquido  durante  la  pe- 
statura  porzione  dell’olio  si  separadal  parenchima 
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di  siroppo  semplice,  e si  unisce  mediante  Ta«ita- 

• . O 

zione  in  mortajodi  vetro  o di  marmo  ad  1 lib.  del- 
1’anzidetta  emulsions  di  mandorle. 

Cbia  masi  emulsione  nit  rata  quella  ottenuta  con 
aggiungere  i scrop.  di  nitrato  di  potassa  rafi'.  e s.  pol- 
v.  per  ogni  libbra  di  dett3  emulsione. 

E si  prepara  1 emulsione  mannata  o purga- 
tion steroprando  diligenlemenle,  per  via  d’agitazio- 
ne,  2 once  di  manna  in  cannelli  in  6 one.  d 'emul- 
sione di  mandorle  dolci . Si  Ultra  e si  arocuatizza 
con  arqua  di  cannella  o di  cedro. 

Si  usa  nelTintera  dose  come  blando  purgativo. 

Col  processo  medesimo  de\V emulsione  di  man 
dorle  si  prepara  l emulsione  di  semi  di  popone,  di 
pinocchi , di  pistacchi , dei  quattro  semi  freddi 
maggiori  ec. 

Pasta  cosmetica  di  mandorle.  E la  pasta  re- 
sidua dell’emulsioni,  o pur  la  feccia  amilacea  delle 
mandorle  avanzata  all’espressione  dell'olio;  la  qua- 
le ridolta  convenientemente  in  farina  e aromaliz- 
zata  viene  adoprata  per  gli  usi  della  toelette,  per 
lavarsi  cioe  la  faccia  il  seno  e le  mani. 

Ma  per  render  questa  pasta  sommamente  atta 
ad  imbiancare  ed  ammorbidire  le  pel  le  si  prepara 
cosi.  Si  mondano  8 one.  di  manrlorle  in  parte  dolci 
e in  parte  araare,  e ridotte  in  finissima  poltiglia  me- 
diante la  pestatura,  vi  si  unisce  piu  o meno  di 
olio  recente  di  mandorle,  e di  sugo  di  limone  o 
d’aranci,  aggiungendo  in  ultimo  5 o 6 one.  d'acqua 
vile  +•  20  Ar.  B.  onde  impedire  la  fermentazione 
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del  composto  . Si  custodisce  questa  pasta  in  vasi 
chiusi  di  terraglia  o di  vetro,e  ne  basta  piccola 
porzione  per  spalmarne  il  volto  ec,  su  cui  poi  si 
fanno  le  abluzioni  con  l’acqua  . 

Si  designano  col  nome  di  eglemmi  (.1)  dei  rae- 
dicamenti  liquidi  che  , costando  dei  materiali  rae- 
desirai  delle  emulsioni,  ne  hanno  la  densita,  1’  opa- 
cila,  e gli  altri  caratteri. 

Eslemma  bianco  o di  mandorle.  Si  mondano 
1 2 grosse  mandorle  dolci  e 2amare ; e con  \ one.  di 
zucchero  bianco  e 4 one.  d’acqua  comune  se  ne  fa 
emulsione  nel  modo  gia  indicato  ( V pag.  345). 
Quindi  estinte  merce  una  continuata  agitazione  in 
mortajo  di porcellana  i dram,  di  zucchero  raff.  3 
dram,  di  olio  recente  di  mandorle , e i 6 grani  di 
sottilis.  polo,  di  g.  adragante  in  q.  b.  d’  acqua 
nanja  o di  cedro,fmo  a die  il  mescuglio  non  abbia 
preso  Vaspetto  di  densa  mucillagine,  vi  si  mescola 
a piccolisdme  riprese , e sempre  agitando , la  so - 
pra  menzionata  emulsione ; con  che  si  ha  Veglem 
ma  sotto  jorma  di  un  liquido  omogeneo  lattigi noso. 

(i,  D.i  rnolti  Medici  e Farrnacisti  si  fa  uso  indistinta- 
roente  di  questa  voce  per  denotare  dei  ritnedj  , che  sebbene 
per  alcane  fisicbe  loro  propriety  si  ra vvicinino  ai  veri  aglern- 
nti.  par  non  ostante  se  ne  discostano  assai  avuto  riguardo  ai 
tnateriali  cbe  loro  danno  la  consistenza  e I’aspetto.  E tali  so- 
no  qaei  liqaidi  densi  emulsivi  cbe,  in  laogo  di  materie  arni- 
iacee  o oleo  mucillaginose,  contengono  in  sospensione  il  torlo 
d’ovo;  per  i quail  com  post  i io  bo  voluto  riserbare  il  nome  di 
looch  onde  dial inguerli  dai  veri  eglemmi. 
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Eglemma  verde,  o di  croco  e pistacchi.  Si  pe- 
st.ano  6 clram.  di  pistacchi , che  si  rammolliscono 
con  discreta  quant ita  d’acqua  a misura  che  si  ri- 
ducono  in  pasta , e aggiuntevi  20  goc.  di  tintura 
di  zafferano  e 1 oncia  di  siroppo  di  violette  se  ne 
forma  emulsione  agitando  il  tutto  in  un  mortajo 
di  marrno,  mentre  vi  si  versatio  4 once  d’acqua  co- 
mune.  Quindi  si  estinguono  V adragante , l’olio,e  lo 
zucchero , come  si  e fatto  per  V eglemma  di  man- 
dorle , e si  unisce  il  mescuglio  all’  emulsione  ec. 
{y.  pag.  347)  Si  aromatizza  il  composto  con  acqua 
nanfa , o di  cedro  e di  cannella. 

Spesso  delle  emulsioni  servesi  il  Medico  per  vei- 
colo  di  vari  rimedj,  come  per  il  chermes  minerale, 
per  la  scamonea,  Tipecacuana,  la  gorama  gutta , la 
soilla;  non  altrimenti  che  prescrive  che  negli  eglem 
mi  s’incorporino  e si  stemprino  esaltamente  gli  op- 
piati  , gli  estratti  virosi  , T olio  di  croton  tiglium  , 
1’  acido  idrocianico  ed  altri  eroici  medicamenti  da 
amministrarsi  a piccoli  cucchiaj. 

Ed  aflinche  delle  divisale  sostanze  medicamen 
lose  possa  operarsi  ben  la  mistione  coi  liquidi  che 
debbono  loro  servir  di  veicolo,  sara  cura  del  Far- 
macjsta  di  mescerle  e agitarle  insieme  collo  zucchero 
nelle  emulsioni , e colla  mucillagine  e V olio  negli 
eglemmi  prima  di  dare  a sifFatti  composti  la  conve- 
niente  fluiditaj  altrimenti  le  materie  aggiunte  si  ag- 
grumerebbero  se  fossero  polveri,  e non  si  mescole- 
rebbero  equabilniente  se  Fossero  sotto  altra  forma. 
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ART1C0L0  IV. 

CONC1NO  O TAKN1NO  . 


II  concino , cosi  denominate  per  la  sua  singolar 
propriety  di  conciare  e preservare  dalla  putrefa 
zione  le  materie  azotate,  e quelle  soprattutto  che  ab- 
bondano  di  gelatina  e albumina,  si  presenta  sotto 
tanti  e variati  aspetti  e con  caratteri  si  proteifurmi, 
che  la  maggior  parte  dei  Ghimici  nou  ha  esitato 
puoto  ad  escluderlo  dai  maleriali  immediati  vege- 
tabili . 

II  concino  otannino  trovasi  disseminate  nelle 
diverse  parti  degli  esseri  vegetabili,  avendo  la  sua 
sede  ora  nelle  radici  , ora  nelle  scorze  , e nelle  fo- 
glie  , e talvolta  perfino  nel  fiore  o nel  frutto  . Sono 
poi  sommamente  ricclie  di  concino  quelle  escre- 
scenze  di  varie  specie  di  quercia,  che,  formatesi  in 
sequela  della  puntura  di  un  inseite  (i),  sono  co- 

(i)  Annoverato  fra  i cynips  da  Linneo  e dai  piu  moderni 
naturalisti  classato  fra  i cliplolepi  . Pcnge  quest’ insetto  i| 
peziolo  della  foglia,  e vi  depone  le  ova:  Si  trovano  poi  le  lar- 
ve  del  cynips  dentro  la  galla  cola  formatasi  per  1’  afflusso 
dell  uinore,  che  la  puntura  e la  presenza  di  un  corpo  estraneo 
hanno  fatto  determinare  in  quel  punto. 

Nel  rnodo  stesso  e da  un  insetto  congenere  e prodolto 
il  bedeguar,  escrescenza  che  formasi  su  i rami  della  rosa  ca- 
nina,  e che  e ricca  pur  essa  di  concino  ( V . pag.  i4^)- 
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munemente  conosciute  sotLo  il  nome  di  galle  o di 
noci  di  gal  la.  (i) 

Processo  di  preparazione.  Per  ottener  il  con 
cino  si  fa  un’mfuso  di  noci  di  galla,  verstmdo  sopra 
di  esse  gia  polverizzate  o soppestate  una  discreta 
quantitk  d’acqua  bollenle.  Filtrato  l’infuso  quando 
si  e raffreddato,  si  tratta  con  polvere  di  sotto  carbo- 
nato  di  potassa  fino  alia  cessazione  del  precipitato; 
si  agita,  e porta ta  su  filtro  la  materia  deposta,  si  lava 
ripetutamente  con  acqua  e si  secca . 

Si  pub  anche  impiegar  il  sotto  carbouato  d’am- 
moniaca  in  luogo  di  quello  di  potassa . 

(i)  Se  ne  distinguonodiverse  qualita  nel  cornmercio  i.#  le 
galle  nostrali  che  sono  giallastre,  piu  grosse  e piu  leggiere 
delle  altre,  lisce  all’esterno,  spugnose  nell’interno  1°  la  galla 
d’  dlepoo  o di  Smirne  in  noci  rotonde  di  varia  grandezza  , 
coperte  di  protuberanze  assai  rilevate,  di  vario  calore,e  nel- 
I'lnterna  loro  sostanza  niolto  piu  consistenti  delle  galle  no- 
strali 3*°  la  galla  d’Istria  in  noci  assai  piccole  ma  pesanti, 
molto  compatte  nell’interno,  rugose  all’esterno,  e di  colore 
ora  giallo  rossastro,  ed  ora  scuro  o nerastro . Queste  ultima 
sono  piu  stimate  perche  piu  ricche  di  concino ; esse  conten- 
gono  le  larve  dell’insetto,  ineutre  le  altre  di  color  pin  chiaro 
o biancastro  sono  forate  essendo  state  abbandouate  dalla  cri- 
salide  . 

I venditori  di  mala  fede  tingono  in  scuro  le  galle  di  co- 
lor chiaro  mediante  una  leggiera  soluzione  di  vetriolo  verde: 
ma  basterii  d’ imrnergerne  qualcuna  nell’acido  idroclorico 
alquanto  diluto  per  scoprir  la  frode:  a questa  prova  il  colo 
re  scuro  persiste  se  e naturale  , svauisce  se  e artefatto  ( V • 
Branchi  sulle  falsijicaz  T.  Il) 


Teor'ia  . La  base  del  sale  alcalino  impiegato 
satura  I’acido  gallico  cou  cui  era  il  concino  associate: 
e di  qui  e ehe  mentre  pone  quest7  ultimo  in  liberty, 
forma  col  prime  un  gallato  di  potassa;  porzione  del 
quale  pero  nmanesempre  in  combinazione  col  con- 
cino precipitate. 

II concino  e solido, bruno,  fragile  e lucidocome 
le  resine  nella  sua  rottura,  incristallizzabile  e di  sa- 
pore  stiltico:  si  unisce  facilmente  cogli  ossidi  me- 
tullici  formando  dei  composti  difficilmente  solubili 
in  acqua,  decompone  un  gran  numero  di  sail,  dan- 
do  luogo  a dei  precipitati  variamente  colorati ; spiega 
fortissima  affinita  per  la  gelatina,  1'albumina,  e la 
materia  glutmosa  o zimomatica  , colie  quali  sostan- 
ze  unendosi  da  luogo  a dei  composti  insolubili  e 
imputrescibih . 

Di  rado  e il  concino  impiegato  per  i bisogui 
della  Terapia;  e limitato  pure  n’e  l7uso  presso  il  Glii- 
mico,  potendosi  cou  egual  successo  impiegare  le  no- 
ci  sop.  di  galla  d’Istria  o d’Aleppo,  e Tinfuso  acquoso 
o alcoolico  di  esse  {V~.  Tiuture  pag.  39). 

La  polv.  di  galla  e stata  lodata  come  antisettica 
applicata  sulle  piaghe  gangrenose,  sugli  ulceri  sor- 
did; ec . 

Il  concino  e stato  sperimentato,  ma  con  esito 
poche  volte  ftdice,  nel  traLLamento  delle  febbn  pe- 
riodiclie  alia  dose  di  1 scrop.  a 1 dram  . £ la  solu- 
zione  di  esse,  come  pure  1’  infuse  o il  decotlo  ben 
saturi  di  noce  di  galla  , di  scorza  di  quercia  , di 
salcio  ec , sono  valevolissimi  per  arrestare  il  vonnto 
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soverchio  prodotlo  dal  tartaro  emetico,  o da  altri 
antimoniali  in  troppo  larga  dose  amministrati. 


I succhi  concreti  che  portati  ci  souo  solto  i 
nomi  di  gomma  kino  , di  catecii,  di  sugo  d’  aca- 
cia, ec.  debbono  al  concino  soprattutto  la  propriety 
di  essese  astringenti , e le  altre  mediche  virtu. 

Gomma-kino.  Non  si  sa  con  sicurezza  qual  sia 
la  pianla  donde  ricavasi  questo  estratto  secco;  il  qua- 
le ora  e in  masse  ora  in  pezzetti  piccoli  affatlo  irre- 
golari,  di  colore  rosso  nero,  fragili,  ma  lucidi  nella 
roltura,  di  sapore  astringente  amaro  e poi  dolce;  si 
rammollisce  alquanto  tenuto  stretto  fra  le  mani , 
sciogliesi  appena  nell’acqua  fredda,  mentre  d’altron- 
de  e ben  solubile  nella  calda  e neiralcool  . e tins:e 
in  rosso  la  saliva  . 

Questo  sugo  concreto,  che  alcuni  credono  pro- 
veniente  dall’  eucaliptus  resinifera,  ed  altri  dalla 
coccoloba  uvijera , ci  e recato  dalla  Giammaica  e 
dall’  Afifrica,  ed  e per  la  massima  parte  costiuito  di 
concino f non  pero  simile  a quello  della  galla. 

Si  usa  in  finis,  polv.  da  i a 2 scrop.  sotto  for- 
ma di  bolioin  infuso  come  astringente  ec,  e serve  in 
Farmacia  per  prepararne  la  tintnra{V.  pag.  35). 

Si  e talvolta  unito  alia  polvere  di  corteccia  pe- 
ruviana, colla  mira  di  trattenerla  per  un  piu  lungo 
tempo  nel  tubo  alimentare  . 

Catecii.  Con  tal  nome  o con  quello  di  cacciit , 
catto , o terra  giapponica  si  chiama  presso  i dro- 
ghieri  e i farmacisti  l’estratto  secco  si  della  mimosa 
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catechu  die  dellurecrt.  Due  qualita  se  ne  Irovanoiu 
commercio;  il  catecii  cl i Bombay  e qucllo  del  Ben 
gala  : II  prirao  e pin  duro  e computlo  ed  e piu  sLi - 
mato  deH’allro  perche  pin  ncco  di  concino:  conliene 
il  secondo  molte  niaterie  terrose  , ed  e per  lo  piu 
solto  forma  di  panelti  rotondi  . lian no  entrambi 
sapore  in  principio  astringente  equindi  zuccherino 
e soave:  e si  nell’una  cbe  nell’altra  qualita  si  trova, 
ollre  il  concino , molta  materia  gommoso-estrattiva. 

Si  destina  presso  a poco  agii  stessi  usi  della 
gomma  kino . 

Sugo  d’ acacia.  E l’estratto  quasi  secco  dei  le- 
gumi  della  mimosa  o acacia  vera  , albero  da  cm 
trasuda  la  g.  gedda:  e di  sapor  astringente  e di  color 
liero  fosco.  Gi  vien  portato  in  piccole  vessiche;  ma 
essendo  divenuto  assai  raro  nel  commercio,  gli  si 
sostituisce  per  frode  il  sugo  dei  frutti  del  primus 
spinosa. 

Sugo  d’ ipocistide.  "Si  estrae  dalle  bacche  e 
talvolta  da  tutta  1’  intiera  pianta  del  cytinus  hy- 
pocistis : e in  masse  di  color  nero  o in  vessicbeite, 
ed  ha  sapor  astringente  acido:  e spesso  solisticato 
con  sugo  di  liquirizia  . 

Concino  artificialc.  Si  ottiene  soLloponen~ 
do  all’azione  dell’ acido  nitrico  diluto  (i)  V indaco, 
il  carbon  fossile  , le  resine  ec. (*) 

(*)  L acido  solforico  opera  del  pari  la  con versione  della 
canfora  e del  le  niaterie  resinose  in  concino 
Vol.  III. 
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ARTICOLO  V. 

MANNA . 

Questo  prodotto  inimediato  e il  sugo  proprio 
del  fraxinus  omits  (i);  donde  nella  stagione  esti- 
va emanando  naluralmente  o per  mezzo  d’incisioni 
poi  si  concreta.  Si  fa  di  manna  copiosa  raccolta  nel- 
la Sicilia  , nelle  Calabrie  ed  in  altre  contrade  meri- 
dionali  d’ Italia  come  nelle  mare m me  loscane  e ro- 
mane  , e se  ne  conosce  presso  i drcglneri  di  tre 
qualita  o specie;  la  manna  in  lagrime  detta  anche 
in  cannelli  o eletta ; la  manna  grassa  e quella  in 
sorte  . 

La  prima  o in  cannelli , essendo  costituita  da 
un'amaiasso  di  lagrime  addensale  le  une  sulle  alire, 
si  mani Testa  sotto  forma  distalattiti  spesso  convesse 
o gibbose  da  un  lato  e concave  dall’altro,  leggiere,  di 
color  bianco  o bianco-giallognolo , e di  sapor  dolce 
zuccherato  ma  nauseanle  . 

La  manna  grassa  ha  consistenza  meliea  , e 
pesante,  di  color  rossastro  scuro,  di  odore  poco  pia- 

(i ) Anche  dalle  fogiie  di  cjuest’albero  trasuda  una  specie 
di  manna  sotto  forma  di  rena , o di  polvere  zuccherina  , 
che  chiarnasi  manna  di  fronda:  e dicesi  manna  di  Briangon 
il  sugo  che  gemono  spoutaneaunente  le  fogiie  del  pinus  la 
rix  ; ma  la  sua  virtu  purgativa  e piu.  debole  di  quella  della 
manna  che  pi’oviene  dal  frassino-orniello. 
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cevole,  di  *apore  disgustoso,  e spesso  imbrattala  <ia 
iinpurita  . 

La  manna  in  sorte  e appunto  cosi  detta  per- 
che  oostituitadi  manna  grass  a e in  lagrime,  e occupa 
per  conseguenza  un  posto  medio  fra  ie  due  qualita. 

Caratt  L i manna  sia  grassa  o sia  in  lagrime  e 
solubile  nelT  acqua  special rnenle  a caldo  e nell’aL 
cool  ; ed  e costiluita  di  due  rnaterie  distinle,  Luna 
cristallizzabde  chiamala  mannite , e T altra  incri- 
slallizzabile  : le  quali  per  quanto  siano  entrambe 
dotate  di  sapore  zuccherino  ne  sono  d altronde  ben 
diverse,,  essendo  insuscettibili  di  subire  la  ferrnene 
tazione  spiritosa  o alcoolica  in  contatto  di  una  qualclie 
materia  vegeto-animale  o glutinosa. 

Usi.  S’impiega  la  manna  in  lagrime  o in  sorte 
scioita  in  acqua  calda  o in  qualclie  infuso,  com- 
biando  purgalivo  ; e si  amministra  alia  dose  di  xf.1 
one.  a 2 one.  negli  adulti  . 

Mannite.  Si  prepara  trattando  con  alcool  bol- 
lente  la  manna  in  lagrime,  e lasciando  raffreddare  il 
liquido  alcoolico  dopo  averlo  decantato  per  separarlo 
daila  materia  rimasta  insolubile.  Raocolta  la  man- 
nite cristallizzata,  si  tratla  con  nuovo  alcool  bollen 
te,  e merce  altra  cristallizzazione  si  rende  purissima 

La  mannite  cristallizza  in  aghi  semitraspa- 
renti,  lia  un  sapor  dolce  non  spiacevole,  si  rammol- 
lisce  e poi  si  decompone  per  Tazione  del  fuoco,  non 
subisce  fermentazione  di  sorta  per  la  presenza  o il 
contatto  del  lievito  di  birra  o di  altro  ferrnento  e 
dell’acquay  e trallala  con  acido  nilrico  somministra 
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acido  ossalico,  acido  carbonico  e acqua  senza  alcuna 
traccia  d’acido  mucico. 

Si  preparano  col  la  wanna  varie  pozioni  pur- 
gative . 

Acqua  angelica  ( V . Ricettario  fiorentino).  Si 
janno  bollire  in  vaso  di  terra  vetriata  8 one.  d'a - 
cquadifonte  con  2 dram,  di  cremor  di  tartaro  (bi- 
tartrato  di  polassa  ) e vi  si  aggiungono  2 once  di 
manna  in  cannelli.  Appena  sciolta  la  manna  si  ri- 
tira  il  vaso  dal  Juoco , vi  si  versa  \ oncia  di  sugo 
espresso  di  limone,  e tosto  si  cliiarifica  con  Valbu- 
me  ben  sbattuto  d’un  ovo:  qui?idi  injuso  nel  mescu- 
glio  qualche  pezzetto  di  scorza  fresca  di  limone, 
si  filtra  dopo  il  raffreddamento  per  tela  di  lino. 

E un  mite  purgalivo,  e si  usa  in  questa  intiera 
dose  per  un  adulto  . 

Acqua  lassativa.  Su  6 dram,  disena  in  foglia 
nettata  dagli  stipiti  e 1 dram,  di  cremor  di  tar- 
taro s.  polv.  si  versano  6 once  d'  acqua  bollente 
dentro  unvaso  di  terra  vetriata,  e decor  si  i5  o 20 
minuti  si  filtra  per  tela  di  lino.  F^i  si  aggiunge  1 
oncia  di  manna  in  lagrime,  di  cui  si  opera  la  solu- 
zione  esponendo  il  mescuglio  a fnoco  moderate ; si 
cliiarifica  con  Calbume  Ann  ovo  ben  sbattuto,  e si 
filtra  per  tela  di  cotone. 

Questo  composlo  conosciuto  eziandio  col  nonie 
di  pozione  lassativa  di  Vienna  e un  blando  purga- 
tivo  , e di  sapore  non  sgradevole  . 
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ARTICOLO  VI. 

MATEKl  A LEGNOSA. 

Non  vi  ha  materiale  immediato  cosi  abbon- 
dantemente  diffuso  nel  regno  vegetabile  quanto  la 
sostanza  legnosa  ; la  quale  fa  parte  non  tanto  del 
legno  propria  mente  detto,  quanto  ancora  delle  ra^ 
dici,  della  scorza,  delle  foglie,  non  che  dei  fiori  e dei 
frutti  di  quasi  tulte  le  piante;  ond’e  cbe  non  a torto 
si  considera  il  principio  legnoso  esser  la  vera  libra 
vegetabile  o il  materiale  solido  dell’organismo  delle 
piante  . 

La  materia  legnosa  ridotta  in  lina  polvere 
colla  raspa,  e trattata  prima  colTalcool,  quindi  col- 
l’acqua,  e per  ultimo  colbacido  idroclorico  diluto  , 
(onde  essere  spogliata  da  tali  liquidi  dei  corpi  cbe  so- 
no  in  essi  respettivamente  solubili)  ci  da  il  puro  le- 
gno o cio  cbe  i moderni  Cliimici  denominano  li- 
gnina.  Essa  e solida  di  color  bianco  sporco,  insipida 
einodora,e  alquanto  piu  pesante  dell’acqua;  nel  qual 
liquido  rendesi  solubile  merce  1’  aggiunta  d^  un  ec- 
cesso  di  potassa  caustica  e T intervento  del  calore  : 
E poi  talmente  modilicata  dall’acido  solforico  diluto 
cbe  si  trasforma  come  V amido  in  materia  zuc- 
cherina . 

La  materia  legnosa  non  spogliata  de’suoi  suc- 
cbi,  ma  tale  quale  la  natura  ce  l’esibisce  nel  tronco 
e nei  rami  degli  alberi,  ora  e piu  leggiera  ora  piu 
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pesante  dell’acqua,  secondo  !a  compattezza  e la  di- 
sposizione  dellesue  fibre. 

Ollre  i legni  odorosi  di  cui  abbiamo  falto  men- 
zione  nel  parlare  deg  It  olj  volatili  ( V.  pag.  140) 
altri  molti  furono  una  volta  in  credito  presso  i Medi 
ci;  doveccheal  di  d’oggi  solarnenle  al  legno  quassia 
o araaro  del  Surynam,  al  gua jaco  o legno  sanlo  ( 1 ) e 
a ben  pochi  altri  si  accorda  liducia  per  coniinuare  a 
fame  uso  sotto diverse  forme  (V.  estratti,  decotti  ec.) 

Nell’  arte  del  tintore  si  adoprano  talvolta  di- 
versi  legni,  non  per  la  sostanza  legnosa , ma  per  le 
niaterie  resinose  od  altre  coloranti  che  in*essi  si 
contengono  ; e serve  ll  legno  proprianiente  delto 
per  la  coslruzione  di  diversi  oggetti  (2)  non  cbe 
per  ardere  nei  forni  di  varie  officine  e manifaUure 
e per  far  carbone.  (3)  Operando  col  fuoco  in  vasi 
cliiusi  la  scomposizione  dei  legni,  si  prepara vano  una 
volla  i cosi  detli  olj  pirogenj  , di  cui  fassi  pur'  uso 
lultavia  da  alcuni  Medici . 

Olio  di  legno  guajaco  Ripiena  di  questo  legno 
raspato  per  un  terzo  o per  nieth  la  panda  di  una 
storta  di  vetro  non  tubulata  , si  colloca  in  bagno 
di  rena  in  un  fornello  muni  to  di  reverbero ; ed 


(1) (V.  Targioni- Tozzetti  lez.  di  mat.  medica  pag.  23g. ) 

(2)  (V.  Chirnica  econnmica  dr l pro/.  G.  Giuli  Tom ■ I. 
per  i mezzi  da  iinpiegarsi  onde  guarentire  i legnaini  dn 1 1 ’i  11- 
cendio;  e la  continuaz.  degli  dtti  drill,  e R.  Accadtnua  dei 
Georgofili  di  Firenze  Tom.  1 . pag  1 57. 

(3)  (V.  Part.  1 . pag.  69  Part.  II.  pag.  i3  e lop.  cit. 
del  prof.  G.  Tom.  l.pag.  36i.) 
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amministrato  gradatamente  il  calore  si  procede 
alia  distillazione , raccogliendone  ilprodotto  inun 
pallone  . 

Due  e ben  diversi  liquidi  si  producono  in  que- 
st’ operazione : il  primo  a distil lare  e il  cosi  detlo 
acido  pirolignico,  cui  succede  1 ’olio  empireumatico 
o pirogenio  , e sono  entrambi  il  prudotto  dell’  azio- 
ne  del  calurico  sugli  elementi  che  costituiscono  la 
materia  legnosa  e le  altre  sostanze  che  sono  ad  essa 
associate.  Rotto  l’equilibrio  fra  il  carbono  e I’idro- 
geno  coll’ossigeno,  o sia  cambiato  il  rapporto  fra  la 
quantita  dell*  uno  e quella  degli  allri,  per  cio  che 
porzione  dei  divisati  elementi  vien  erogata  in  for- 
mare  acido  carbonico  e gas  idrogeno  carbonato,  la 
porzione  residua  da  luogo  alia  formazione  dell’oZzo 
empireumatico  e dell’  acido  , nel  primo  dei  quali 
l’ossigeno  e all’idrogeno  in  un  rapporto  ben  minore 
di  quello  in  cui  si  trova  nell’acqua  . 

Purificazione.  Si  separa  per  mezzo  d'un’im- 
buto  V acido  dalV olio  empireumatico  , e impastato 
quest’ ultimo  con  un  mescuglio  fatto  con  pol\>ere 
di  carbone  e di  calce  spenta  all’ aria  se  ne  forma- 
no  delle  palle,  che  s’introducono  in  una  storta  tu - 
bulata,  aggiungendooi  poi  4 o 5 volte  piu  d acqua 
del  peso  dell’olio  impiegato.  Si  distilla  a hagno  di 
rena  a moderato  calore , e si  custodisce  il  liquido 
ottenuto  in  vasi  di  oetro  scuro. 

L’ olio  pirogenio  in  lal  guisa  rettificato  si  spo- 
glia  in  parte  del  suo  felido  odore,  e diviene  quasi 
incoloro : e iutieramente  sohibile  in  alcool  j facil 


mente  volatile  e infiarmnabile.  Divenla  pero  piu  o 
menu  scuro  si  per  l'azione  della  luce  clie  per  il  con- 
tallo  dell'aria  . 

E slato  lodato  nei  dolori  inveterali  degli  art i . 
Si  usa  per  frizione  . 

Nel  modo  stesso  si  prepara  no  e si  rettilicano  gli 
olj  pirogenj  di  legno  di  ginepro.e  di  bosso.  (i)Que- 
st’ullimo  e raccomandato  nel  dolore  dei  denti  cariati. 

Molto  analogo  alia  materia  legnosa  e il  tessuto 
celluloso  del  sughero , il  quale  raspato  e spoglia- 
to  della  materia  resinosa  o grassa  (2),  della  sostanza 

(1)  E parimente  un’olio  pirogenio  il  cosi  dctto  olio  vo- 
latile di  cera  . Per  prepararlo  s’  impasta  la  cera  gialla 

f usa  a mite  calore  con  egual  peso  di  crela  e formatene 
delle  palle  si  distillano  in  storta  di  vetro  a baguo  di 
rena  fino  a che  il  liquorc  non  si  colora  in  scuro.  L’olio  bu- 
tirroso  ottenutone,  separato  dalla  flemma  acida,  e adoprato 
in  tern  a mente  come  diuretico  in  dose  di  3 0 4 g°c.  in  qualche 
adattato  veicolo  ( F.  Farmacopea  Ferrarese).  II  sapon  sodo 
e il  cerolto  diachilon  trattati  in  egual  modo  col  calorico 
dentro  una  storta  danno  gli  stessi  prodotti  ; e 1’  olio  che  gli 
antichi  Medici  chiarna vano  laterino  0 dei  filosofi  altro  non 
era  che  1 ’olio  empireumatico,  oltenuto  per  distillazionc  da i 
frantumi  di  tegolo  odi  matton  colto,  dopo  che  infocati  erano 
stati  immersi  nell’olio  d’oliva. 

Tutli  questi  olj  er/ipi rtumatici  sono  nnch’oggidi  repu- 
tati  risolventi;  e servono  in  Farinacia  a forinar  dei  linimenti 
con  la  canfora,  la  quale  cssi  sciolgono  assai  hene. 

Sono  bend  affatto  in  disuso  gli  olj  perogenj  delle  resine 
e delle  gomme-resine,  ai  qnali  erroneainen te  tempo  gia  fu 
dai  Medici  si  attrihuivano  le  proprieta  ste-'-se  della  droga 
ond’  erano  stati  per  distillazione  ottenuli. 

(2)  Pervenuto  Chevreul  a sr  parare  dal  sughero,  col  mezzo 


3 6 1 

colorant  e,  e di  ogni  altra  che  tien  nascosta,  costitui- 
see  il  vero  sughero  o cib  clie  dai  Chiniici  chiamasi 
suberina j sostuuza  compressibile , sen/a  libre  raa- 
nifeslejedi  cui  il  caratiere  distintivosi  e quello  di 
convertirsi  in  un  acido  sui  generis  (suberico  ) per 
mezzo  dell  acido  nilrico  . Non  e pero  improbabile 
che  di  suberina  sia  egu  almente  costituita  l’epider- 
mide  della  scorza  deg li  alberi. 

Sono  molli  gli  usi  del  sughero  nelle  arti  . E 
impieguto  per  far  galleggiare  molti  corpi  sulTacqua 
e su  altri  liquidi,  per  fame  carbone  finissimo  per  la 
piLtura  ec;  e taglialo  in  pezzi  cilindrici  serve  in  Far- 
macia  e in  Chimica  per  olturare  i vasi  destinati  a 
contener  diversi  fluidi  non  raeuo  cbe  per  adattare 
i tubi  di  comunicazione  di  sicurezza  ec  , nelle  bot- 
tiglie  degli  appareccbj distillatori  ec:  raa  percbe  pos- 
sano  i cosi  del  Li  tappi  di  sughero  divenire  elastici 
e meglio  prestarsi  ali’uso  mdicato,  e necessario  che 
siano  trattati  colTacqua  bollenteocol  vapore  di  essa. 

E di  materia  legnosa  in  esilissime  libre  o qua- 
si peluria  sono  costituiti  i filamenti  del  canape  e del 
lino  o dei  loro  tessuli  , della  carta,  e del  cotone;  il 
quaT  ultimo  quando  e ben  privo  di  ogni  sostan- 
za  estranea  e detto  gossipina. 

deil’alcool  bollente,  una  sostanza  grassa  dotata  di  molte  del  I e 
proprieta  della  cera  la  designo  col  nome  di  cerina : ma  sicco- 
me  del  la  stessa  denominazione  John  pure  si  servl  per  denotare 
altro  materiale  contenuto  nella  cera  propriamente  delta  (V- 
pag.  io4;,  com  per  togliere  ogni  tquivoca  significazione  me- 
glio e di  distinguere  la  materia  grassa  rinvennta  nel  sughero 
col  nome  di  4 ubrrcerina. 


SEZIONE  TERZA 
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J-  corpi  ternarj  e quadernarj  contenuti  in  questa 
Sezione  sono  per  la  massima  parte  susceltibili  di 
salificarsi  . In  com  in  cere  mo  degli  acidi,  all’ espo- 
sizione  dei  quali  fa  re  mo  succedere  il  novero  delle 
basi  sabficabili  ec. 


ART1COLO  I. 

0SSIAC1DI  TERNARJ  E QUADERNARJ. 

II  radicale  di  questi  acidi  e costituito  o di  car- 
bono  e d’idrogeno,  o pur  di  questi  due  principj  con- 
giunti  con  1’ azoto  ; ed  in  ambi  i casi  l’ossigeno  n’e 
1'  acidificatore . Ma  aflinche  quest’ ultimo  elemento 
imprima  nel  composto  i caratteri  dell’acidita,  richie- 
desi  soventi  volte  cbe  prevalga  talmente  sull’idro- 
geno  da  superare  o almen  da  eguagliare  la  propor- 
zione  di  quell’ ossigeno  che  sarebbe  necessaria  per 
dar  luogo  alia  formazione  dell’ acqua  . 

Gli  acidi  di  che  si  tratta  sono  gi&  molti,  ed  il  lo- 
ro numero  va  ognor  crescendo  merce  i nuovi  acqui- 


363 

sti  che  incessantemente  fa  la  Ghimica.  Sono  alcuni 
fra  questi  acidi  unicamente  prodolti  d a 1 1 a natura  , 
mentre  per  la  forinazione  di  altri  giunge  l’arte  ove 
la  nalura  non  giunse;  e non  pochi  final mente  ve  ne 
ha  che  possono  essere  con  mezzi  artificial!  egualmen- 
te  oltenuti  che  dalla  natura  prodotli. 

Ossiacidi  ternary  e quadernarj 
naturalmente  prodotti. 

Comecche  si  tralti  solamente  di  separare  que- 
sti acidi  dagli  altri  materiali,  fra  cui  la  natura  voile 
nasconderli  appena  formati  , pur  luttavia  e d’ uopo 
Jmpiegare  diversi  processi  a tenure  delle  loro  pro- 
priety specifiche  . 

4cido  benzoico.  E conosciuto  sotto  il  nome  di 
Jiori  di  belzuino  quando  e in  forma  cristallina:  Esi- 
ste  nei  cosi  clelti  balsa  mi,  ma  soprattutto  nel  bel- 
zuino  donde  ha  preso  il  nome  , e nell’  orina  dei 
quadrupedi  erbivori  e di  altri  animali  . 

Metodo  di  preparazione.  Ponte  in  una  pi - 
gnatta  di  terraglia  vetriata  o in  una  terrina  di 
gres  20  one.  di  belzuino  soppesto , si  adatta  agli 
orli  del  vaso  un  cono  di  cartone  rnunito  di pic- 
cohssimo  pertugio  nell’apice,  e vi  si  unisce  con  ban - 
de  di  carta  spalmate  di  pasta  ( i).  Collocato  questo 
apparecchio  su  d un  tre-piede  a leggiero  Juoco  di 

(i)  Si  sostitnisce  con  vantaggio  un  cono  di  terra  cotta 
a qnello  di  cartone  o di  carta,  quando  possa  ben  adattarsi 
agli  orli  del  vaso  sottoposto. 
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brace,  si  precede  alia  subliniazionc  delVacido  (i); 
e ritirato  dopo  qualche  tempo  dal  Juoco  si  lascia 
raffreddare  prima  di  staccare  con  la  barba  di 
una  penna  l’  acido  benzoico  gid  sublimatosi  e 
adeso  alle  pared  interne  del  cono  . Ed  allor- 
che  scaldata  a forte  calore  una  piccola  porzicne 
della  materia  resinosa  rimasla  nel  vaso  , vedesi 
che  non  produce  piu  Jumi  bianchi  buls amici,  e 
inutile  di  esporla  ad  una  successiva  sublimazione: 
ma  be/is'i  si  sublimano  di  nuovo  i fieri  di  belzuino 
ottenuti , triturandoli  prima  e mescolandoli  con 
polvere  di  Carbone  quando  siano  sporcati  da  molta 
materia  empireumatica. 

(. B ) In  un  caldaio  di  rarae  o d’ottone  si  fanno 
bollire  per  f d ura  4 lib.  d’acqua  comune  su  2 o 3 
once  di  calce  causlica  spenta  coll’acqua  e 10  once 
di  belzuino  ben  sop.  Si  agita  il  mescuglio  di  tanto 
in  tanto  , si  filtra  per  carta  e si  bolle  di  nuovo  in 
sufliciente  quantita  d'  acqua  la  materia  rimasta  sul 
filtro,  o pur  vi  getta  sopra  per  piu  volte  dell’acqua 

bollente  ; e ri uni ti  i liquidi  filtrati  si  concentrano 

% 

( 1 ) £ necessurio  d’applicare  an  calore  rnoderato  dal  prin- 
cipio  al  fine  dell’operazione,  non  tanto  perevitare  la  perdita 
d’una  porzione  d ’acido  benzoico,  quanto  anche  per  far  si  che 
il  prodotto  della  sublimazione  non  venga  sporcato  da  mate- 
ria empireumatica  . E per  render  piu  pronta  la  montatura 
dell’appareccliio  si  potrebbe  far’uso  di  una  cassula  di  gbisa  o 
di  bandone  di  ferro  atta  a congiungersi  colla  base  d’un  ca- 
pitello  di  latta  , colie  pareti  rovesciate  finoal  suo  apice  per 
modo  che  formasse  un  recipiente  da  servir  di  refrigeratoio 
simile  a quello  dei  comuni  lambicehi. 
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evaporandoli  fino  a meta  oa  un  terzo  del  loro  peso  : 
si  versa  quindi  in  questo  liquore  (benzoato  di  calce) 
dell’acido  idroclorico  lino  alia  cessazione  del  preci- 
pitate: e separate  per  mezzo  del  filtro  V acido  ben - 
zoico  deposto  , si  lava  , e si  asciuga  all’aria  ; quindi 
si  sublima  a leggerissimo  calore  in  u n’  apparecchio 
simile  a quello  descrilto  [A)  qualora  si  voglia  in 
forma  cristallina  o di  fiori. 

(C)  Bollendo  in  acqua  alcalizzata  con  soda  il 
belzuinu  sop.  e versando  dipoi  nel  benzoato  di  soda 
filtrato  e concenlrato  l’acido  solforico  alquanto  di- 
Iuto,  si  precipita  V acido  benzoico  . Si  sublima  ec  . 

A.) 

Teor'ia.  ( A ) In  virtu  della  sua  facile  volati- 
lity 1’  acido  benzoico  si  separa  dalle  mole  cole  resi- 
nose  del  belzuino  per  la  semplice  applicazione  del 
calorico  . 

(BC)  Sia  la  calce  o sia  la  soda  l'alcali  impie- 
gato  , Y acido  benzoico  se  ne  satura  e forma  un 
benzoato;  cui  togliendo  coll’acido  idroclorico  o sol- 
forico  la  base  (i)  si  mette  in  liberta  V acido  ben- 
zoico, che  toslo  si  precipita  mentre  ba  luogo  la  for- 
mazione  d un  sale  solubile  (idroclorato  di  calce  nel 
proces.  B.  e solfato  di  soda  nel  proc.  C .) 

Quando  poi  per  decomporre  il  benzoato  calca- 
reo  B)  s’  impiegasse  1’ acido  solforico,  il  sale  cbe 

(i)  Con  qupsto  stesso  liquido  s’indoce  la  precipitazione 
df-ll  acido  benzoico  nelle  orine  dei  quadra  peel i erbi  vori,  con- 
venienternente  concentrate  inediante  I’evaporazione. 
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lie  resulta  essendo  insolubile , si  preeipilera  insie- 
me  coWacido  benzoico  . La  separazione  che  allora 
se  ne  fa  per  mezzo  del  calore  e foudata  sulla  vo- 
latility di  quest’ ultimo,  e sulla  fissita  del  sale  cal- 
careo  . Anche  1’alcool  pub  essere  jmpiegalo  per 
operare  la  stessa  separazione. 

Caratt.  L’acic/o  benzoico  sublimato  o in  stato 
dxfiorisi  presenla  in  forma  di  crista  I li  prisniatici  esi- 
lissimi,  lunghi,  opachi,  e setacei:  ha  sapor  piccante 
un  poco  amaro  e odor  balsamico,  ma  e inodoro  se  e 
pu  ro.  (i)  Arrossa  debolmenle  la  tintura  di  lacca- 
muffa;  e progettato  sul  fuoco  si  scompone  esalando 
dei  fumi  bianchi  infiammabili,  irrilanti,  e capaci  di 
promuovere  la  tosse.  Distdlato  a secco  in  una  storta 
parte  si  decompone  e partesisublima  inalterato.  Non 
si  scioglie  che  pochissimo  nell’acqua  alia  temperatu- 
ra  ordinaria,  mentre  vi  e ben  solubile  quando  ebol- 
lente,  e tanto  piu  facilmente  si  scioglie  netl’alcool 
si  a freddo  che  a caldo.  Si  unisce  colie  diverse  basj 
salificabili  e forma  i cosi  detti  benzoati. 

(x)  Per  togliere  all’acido  benzoico  sublimato  I’odore  bal- 
samico, che  ritiene  contuttoche  sia  bianehissimo  , to  si  fa 
bollire  con  egual  peso  d’acido  nitrico  diluto — i5  Ar.  B. 
dentro  una  storta  di  vetro  lino  a che  la  massa  siasi  ridotta 
quasi  a secchezza  : si  tratta  quindi  a piu  riprese  la  materia 
residua  con  acqua  bollente,  la  quale  per  raffreddainento,  non 
meno  che  per  lenta  evaporazione,  abbandona  I acido  bi  nzoi- 
C0  in  crista Ili  ; mentre  nel  liquido  rimane  quella  porzione  di 
materia  balsamica  o resinosa  che  non  essendosi  dissipata  ba 
per  altro  inutato  stato  e proprieta. 
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Usi.  S’impiega  in  pillule  come  incisivo  e espet- 
lorante  nel  catarro  ostinato,  nell’asma  umido  ec. 
alia  clo.se  di  3 lino  a 10  gram. 

Acido  succinico.  Quest’  acido  detto  comune- 
meute  sal  di  sued  no  quaudo  e concrete,  e s/jirito 
di  succino  quaudo  e liquido , esiste  formato  nella 
sostanza  bituminosa  di  questo  no  me  o ambra  gialla. 

Proces.di preparazione.  Polverizzato  il  suc- 
cino e mascolato  con  g del  proprio  peso  di  vetro 
sop.  o di  rena  selciosa  ben  lavata  e secca  , se 
tie  introduce  il  mescuglio  in  una  sturta  non  tubu- 
lata  ma  lutata  , fino  a riempirne  il  ventre  per 
metet:  adattato  quindi  il  pallone  alia  storta  si 
colloca  in  un  fornello  a fuoco  nudo , ove  si  sostiene 
per  mezzo  d un  tre-piede.  Il  prinio  a distillare  e 
un  liquido  acido  incoloro  ( il  cosi  detto  sp i ri to  di 
succino).  Si  aumenta  quindi  per  gradi  V azione 
del  calorico,  si  munisce  di  reverbero  il fornello,  e 
refrigerate  convenientement e il  pallone  si  ottiene 
allora  quasi  si multaneamente  V acido  succinico  con- 
Creto  (sal  di  succino)  che  in  forma  cristallina  ade- 
nsce  al  collo  della  storta  e alle  pared  del  recipi- 
ente , e il  cosi  chiamato  olio  di  succino  di  colore 
piii  o meno  scuro  . 

Si  staccano  con  acqua  stillata  bollente  i 
cristalli  d' acido  succinico  dal  collo  della  storta  e 
dal  pallone , e separato  V olio  empireumatico  con 
unimbuto  o con  filtro  di  carta  dal  liquido  acido , 
si  fa  questo  evaporare  fino  a pellicola ; e posto  in 
luogo  fresco , si  lascia  che  deponga  i cristalli  di 
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acido  succinico ; i quali  raccolti  e trilurati  con  il 
quarto  del  loro  peso  di  argilla  e di  carbone  ben 
pnro  e secco  si  purificano , facendoli  sublimare 
in  una  storta  di  collo  largo,  (i) 

Carat.  L acido  sued ni co  e bianco  e trasparente 
quando  e puro:  crista  1 1 izza  in  prismi  triangolari 
troncati;  e inalterabile  aH’ana,si  scioglie  bene  nel- 
l’alcool  e nell’acqua  boflente  ma  poco  nella  fredda, 
ad  esposto  al  1'uoco  parte  si  decompone  e parte 
si  sublima  allorache  ha  concepito  un  calore  di  ■+■  ioo 
Term.  G. 

Usi.  L’  acido  succinico  e reputato  antispasma- 
dico  , ma  di  rado  si  usa  in  medicina.  Puo  amrai- 
nistrarsi  da  2 a 8 grani  e piu  ; e si  vuole  cbe  tan- 
to  piu  energirhe  ne  siano  le  virtu  mediche  attri- 
buiteli  quanto  pin  e impuro  ocontaminato  dal  qosi 
detto  olio  di  succino.  In  stato  di  purita  e impiegato 
dai  Ghimici  per  salificarne  le  basi. 

Olio  di  succino.  (2)  Si  rettifica  come  gli  olj  pi- 
rogeiij  otlenuti  dai  legni  per  dislillazione  {V.  olio  di 
legno  guajaco).  Alcuni  si  limitano  a spogliarlo  dei- 
l’acido  per  le  semplici  lozioni  acquose. 

Facendo  digerire  su  1 oncia  d’ olio  di  succino 

(1)  [V.  per  purificare  V acido  succinico  alia  maniera 
di  Richter-Thenard  Traite  de  Chirnie). 

( 2 ) Si  ottiene  V olio  d’  asfallo  e di  gagale  distillando  i 
bitutni  di  questo  norne  nel  modo  stesso  che  il  succino.  Essi 
erano  una  volta  stmiati  assai  in  medicina  I’uno  contro  le  af- 
fezioni  catarrali  , l’altro  come  antiepilettico ; ma  al  pari  di 
tutti  gli  altri  oli  pirogenj  sono  quasi  abbandonati  a motivo 
del  loro  insopportabile  odore. 
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retti licato  4 one.  d acido  nitroso,  si  forma  per  la 
reazione  de'  due  iiquidi  una  materia  resinosa  d’odore 
d'ambra.  Si  lava  con  acqua  calda  ec. 

E impiegato  come  risolvente  e nervino.  Si  am- 
ministra  in  dose  di  i a 4 gocce  in  qualclie  adattato 
veicolo , o pur  sotto  forma  di  oleo-saccaro. 

Lo  spirito  di  succinct  o acido  succinico  dilulo, 
e di  rado  usato  in  rnedicina  . 

Acido  tartrico  o tartarico.  ( i ) Esso  esiste  or- 
dinariamente  combinato  colla  potassa  ecolla  calce; 
e di  quest’ acido  e per  la  massima  parte  costituita 
la  gruma  o il  tartaro  da  cui  sono  incrostati  i vasi 

O 

vinarj  . 

Proces.  di preparaz.  (A)  Si  prendono  3 lib.  di 
bitartrato  di  potassa  s.  polv.  (cremordi  tartaro  delle 
Fa  made)  e in  calclaja  di  rame  stagnata  si  fa 
bollire  in  tant’  acqua  di  fonte  die  basti  per  scio- 
glierlo:  mentre  il  liquido  e in  bollore  vi  si  aggiunge 
a riprese  ed  agitando  i lib.  di  carbonato  di  calce 
(raarmo  bianco)  finissim.  polv.  lavato  ed  asciutto, 
o purein  taldose  die  basti  per  saturare  perfetta- 
mente  V acido  libero  del  sale  impiegato',  {ili  che  si 
avrd  V indizio  quando  immergendo  di  tanto  in 

(i)  Si  credette  un  tempo  che  ii  radicale  di  quest’ acido 
potesse  andar  soggetto  a diversi  gradi  d’aeiditicazione:  in 
tal  ipote>i  si  armaise  I’  esisitnza  d’  an  acido  a radicals 
non  perfeltamente  saturato  d’ ossigeno,  che  fu  denorninato 
acido  tartaroso ; e del  pari  opinando  per  il  radicale  dell’acz- 
do  aceiico  si  ammise  Vacetoso.  Adet  pero  e Darracq  suli'ap- 
poggio  dei  fatti  diinostrarono  l’  inammissibilita  dei  due  pra- 
sunti  acidi  colla  desinenza  iri  oio. 

rot.  ill.  ,4 


tnntola  carta  tinta  con  lacca  muffa  nel  liquido,  si 
osservera  die  non  piu  si  tinge  in  rosso).  Riti- 
rato  il  vaso  dalfuoco  si  lascia  inriposo  per  qual- 
clie  ora , e decantatone  il  liquido  si  pone  a parte 
per  ricavarne  del  tartrato  neutro  di  potassa  in 
stato  secco  merce  Vevaporazione,  o pur  si  destina 
ad  altri  usi. 

Si  lava  con  acqua  il  deposito  calcar eo  fino  a 
rendere  insipido  il  liqnido  delle  lozioni , e tra~ 
sportato  in  vaso  di  terra  vetriato  vi  si  versa  a ri - 
prese  i lib - d’acido  solforico  — 66  Ar.  B.  gict  di - 
luito  con  8 lib.  d’  acqua  e si  ha  cura  di  agitare 
continuamente  il  mescuglio  . Dopo  i 2 0 i5  ore  di 
riposo  si  decanta  il  liquido  (1)  e versato  il  sedi- 
mento  su  d’  un  filtro  di  carta  sostenuto  da  altro 
filtro  di  tela , si  lava  con  acqua  caldafino  a render - 
ne  il  liquido  insensibile  alia  lacca-muffa.  Riu- 
niti  quindi  i liquidi  delle  lozioni  al  liquor  de- 
cantato  si  evapora  il  mescuglio  fino  alia  rimanen- 
za  di  due  terzi , si  libera  dal  sediinento  che  depone 
merce  nuova  filtrazione,  ed  avaporato  fino  a consi- 
stenza  siropposa  si  trasporta  in  luogo  fresco  af- 
finche  piu  facilmente  deponga  i cristalli  d'  acido 
tartarico  . 

(0  Si  potra  conoscere  se  in  qaesto  liquido  si  conlenga 
o no  qualehe  poco  d’acido  solforico  libero,  versandovi  qual- 
che  goccia  d’acqua  di  barite;  il  cui  precipitato  ci  fara  giudi- 
care  affermativamente  qualora  esso  resti  insolabile  nell’acido 
nitrico:  in  tal  caso  si  neutralizzera  l'acido  solforico  facendo 
l)oll ire  in  quel  liquido  piu  o rneno  di  tartrato  di  calce  otte- 
nuto  col  processo  gia  indieato. 


Si  puritica  se  occorre  mediante  la  ripetute  cri- 
stallizzazioni. 

(2?)  Volendo  isolar  1’  acido  tartrico  anche  dal 
tartrato  neutro  di  potassa  (riraasto  dopo  la  satura- 
zione  operata  dalla  calce  sull’ acido  tartarico  nel 
proces.  A.)  si  versa  in  quel  liquido  dell’idroclorato 
di  calce  sino  alia  cessazione  del  precipitato;  il  quale 
raccolto  lavato  e seccato  potra  esser  decomposto  col- 
l’acido  solforico  come  nel  proces.  precedente  . (i) 

Carat.  L’ acido  tartrico  e in  cristalli  avenli 
una  figura  non  ben  determinata,  rna  che  imitano 
quella  di  un  prisma  quadrangolare,  se  pure  non  si 
presentano  in  lamine  assai  largne  , e leggermente 
divergenti  . Ha  un  sapor  acido  assai  pronunciato,  si 
scioglie  poco  nelTalcool  ma  facilmente  nell’acqua  , 
nel  qual  liquido  cul  tempo  si  altera  generaudo  muf- 
fa  ec.  Trattato  coll’acido  nitrico  si  converte  in  aci- 
do ossalico,  e per  l’azione  del  fuoco  si  scompone. 

Usi.  S’  impiega  sciolto  nell’  acqua  a grata  ad- 
dita  sotto  forma  di  limouata,  cbe  si  addolcisce  con 
oleosaccaro  di  cedro,  o con  qualclie  siroppo  . 

Acido  citrico.  Quest’ acido  trovasi  formato  in 
diversi  frutti  ma  specialmente  nel  cedro,  neH’aran- 
cia  e nel  limone,  donde  ha  preso  anche  il  norae  di 
ac.  limonico  o citroniano. 

Metodo  di  preparazione  . Nel  sugo  spremuto 

(i)  La  proporzione  di  qaest’acido  dovra  essere  di  i one, 
dilnito  con  u o 6 volte  il  proprio  pe^od’acqua  per  ogni  lib. 
di  tartrato  secco  di  calce. 
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di  limone  o d araneia  , quindi  chiarificato  col  ri 
poso  ( i)  e filtrato,  si  getta  del  carbunato  calcareo 
in  finis  si  ma  polvere  o della  creta , fino  a saturitet , 
operando  a leggiero  calore  e sernpre  agitando  . 
Separato  dal  liquido  il  citrato  calcareo  precipi- 
tate, si  lava  a pile  e piii  riprese  con  acqua  calda 
fino  a renderlo  insipido  affatto , con  che  gli  si  to- 
glie  tntta  la  materia  mucillaginosa;  e dopo  averlo 
ben  disseccato  si  stempra  nel  doppio  del  proprio 
peso  d’  acqua , e si  tratta  a riprese  in  un  vaso  di 
terraglia  verniciata,o  di  porcellana,  con  tal  quan- 
titii  di  acido  solforico  concentrato  — 60  Ar.  B. 
che  Jur mi  precisamente  due  terzi  del  peso  del  me - 
desimo  citrato  calcareo  secco  . Si  diluisce  il  me- 
scuglio  con  altra  dose  d’ acqua  uguale  alia  primay 
e si  fa  bollire  per  alquanti  minuti  sernpre  agitan- 
do la  massa  con  spatola  d' argent o o di  legno:  Dopo 
il  riposo  si  decanta  il  liquido,  si  sgocciola  sopra  di 
un  filtro  il  deposito  calcareo  e si  lava  ; e riuniti  i 
liquori  si  ev ap or ano  quasi  fino  a pellicola,  ond’ot- 
tenere  col  raffreddamento  i crist alii  d’  acido  ci- 
trico  5 avvertendo  perb  di  decantare  o filtrare  per 
una  o due  volte  il  liquido  prima  di  ridurlo  alia 
dovuta  densitd,  onde  separarne  il  solfato  calcareo 
che  durante  V evaporazione  si  deposita . (2)  Per 

(1)  Per  meg'io  chiarificare  il  sago  di  lunone  alcuni  pra- 
licano  di  fargli  subire  la  fermentazione  (V.  pag.  a65j. 

(2)  Per  assicurarsi  se  in  questo  liquor  acido  esista  0 no 


373 

mezzo  di  nuova  soluzione  e crist all izzazione  si  pu - 
rifica  Vacido  citrico  ottenuto. 

Teoria.  L’acido  citrico  contenuto  nel  sugo  del 
limone  o degli  aranci  salitica  la  calce  del  carbonato 
calcareo  isolandone  l’acido  carbonico , che  con  ef- 
fervescenza  avola  via  ; ed  al  citrato  di  calce  che  si 
e precipitalo  l’acido  solforico  toglie  la  base  per  met- 
terne  in  liberta  l'acido  citrico,  al  tempo  stesso  che 
forma  un  sale  insolubile  (solfato  calcareo). 

Caratt.  L’acido  citrico  cristallizza  in  prismi 
romboidali  terminati  da  una  sommita  con  quatlro 
facce  in  trapezio.  E inalterabile  all’aria:  Si  scioglie 
assai  facilmente  nelT  acqua  alia  temperatura  ordi - 
naria,  e piu  che  mai  nella  bollente,  ove  col  tempo 
va  sogsetto  ad  alterazione  : non  si  scioglie  che  de- 
bolmeute  nell’alcooly  e si  converte  in  acido  ossalico 
per  Tazione  delTacido  nitrico  . 

Usi.  Adoprasi  Vacido  citrico  tale  quale  si  con- 
vene nel  limoneonegli  aranci, e solamente  filtratoj 
per  prepararne  le  limonate  e aranciate  estempora- 
neamente,  diluendolo  con  acqua  a grata  acidita  , e 
quindi  aggiungendovi  piu  o menodi  zucchero  raffina  - 
to.  Unitoal  rhum  e alio  zucchero,  e diluito  con  acqua 
calda,  forma  quella  pozione  chedicesi  punch.  (1) 
Serve  Vacido  citrico  secco  per  far  icitrati:  e li- 

dell’acido  solforico,  si  procedera  per  il  saggio  come  nell’acido 
tartarico  ( V . pag.  36g):  ‘ 

( 1/ Cliiamasi  limonata  secca  il  mescuglio  d’oleo-sacca)-o 
di  limone  o di  cedro  con  discreta  quantita  A’ acido  citrico  pol- 
v.  ?ie  usano  i viaggiatorj , sciogliendone  ana  piccola  porzione 
neil  acqaa  coraane,  per  fame  de  lie  limonate  esteroporanee. 
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quidoe  iropuro,osia  ilsugodi  limoue  cbeabbondan- 
temenle  si  reca  nel  nostr  o commercio,  e spesso  ado- 
prato  nell’arte  del  tinlore  per  ravvivare  i colori. 

Acido  gallic o . Accompagna  coslanteraente  il 
concino  in  diversi  vegetabili  ; e prende  il  suo  no- 
me  dalla  galla  di  quercia,  essendoche  ivi  esiste  piu 
abbondanlemente  che  altrove. 

Melodo  dipreparazione.  ( A ) Seguendo  il pro- 
cesso  di  M.  Barruel,  come  quello  che  piii  pronta- 
mente  di  ogni  altro  conduce  al  resultato  si  versa 
nell’  infuso  saturo  di  galla  dell’ albumina  d’ ovo 
sbatluta  con  sufjiciente  quantita  d’acqua , fino  a 
precipitarne  tutto  il  concino  . Si  filtra  il  liquido , 
e si  evapora  fino  a consistenza  d’estratto\  il  quale 
sciolto  nelV alcool , ed  evaporato  convenientemente, 
somministra  V acido  gallico  in  cristalli. 

(. B ) Abbandonando  a se  medesimo  per  due 
mesi  o piu  l’infuso  di  noce  di  galla,  ottenuto  con  far 
digerire  i parte  di  galla  in  4 p-  d’acqua  per  3 o 4 
giorni , il  concino  con  le  altre  materie  della  galla  si 
decompongono  formando  una  crosta  di  muffa  alia  su- 
perficie  del  liquido,  e 1 ’ acido  gallico  resta  nel  fondo 
sotto  forma  di  precipitato  cristallino  . Frattanto  e 
liecessario  che  il  matraccio  o la  bottiglia,  in  cui  si  e 
operata  la  decomposizione  della  galla  non  siano  er- 
rneticamente  chiusi,  e solo  bastera  che  siano  coperti 
con  carta  pertugiata. 

Si  purifica  l’acido  deposto  trallandolo  con  piu 
o raeno  di  carbone  animale  in  circa  8 parti  d’acqua 
bollente  , e llllrandolo  ancor  caldo  e a poco  per 


volta:  A misura  che  il  liquido  si  raft'redda  s’ intor- 
bida,  e precipita  Yacido  gallico. 

(C)  Si  otliene  pure  quest’  acido  per  sublima- 
zione,  esponendo  la  galla  polverizzata  all’azione  di 
un  moderato  calore  entro  una  storta : ma  il  pro- 
dotto  e assai  impuro. 

Teona  A.  L’albumina  si  combina  col  concino; 
e 1’ acido  gallico  rimasto  nel  liquido  vien  poi  sepa- 
rato  dalla  materia  gommoso-estrattiva  per  mezzo 
d el  la  1 cool  . 

B.  La  fermentazione  decompone  il  concino 
e le  altre  materie  della  galla,  traune  l’acido. 

( C ) Separato  dal  concino  e dagli  altri  materiali 
per  mezzo  del  calorico,  1’  acido  gallico  si  sublima 
con  piu  o meno  di  sostanza  empireumatica. 

Caratt,  Quest’  acido  e in  aghi  fini  setacei  , e 
bianchissimi,  quando  e ottenuto  per  raffreddamento 
dalla  sua  soluzione  acquosa.  E inalterabile  all’aria,  si 
scioglie  beuissimo  si  nell’alcool  che  nell’acqua  bol- 
lenle;  ed  esposto  al  fuoco  parte  si  volatilizza  parte 
si  decompone. 

Usi.  In  stato  di  purity  non  ha  Yacido  gallico 
verun’uso  in  medicina.  E adoprato  dai  Chimici  o per 
reattivo  o per  prepararne  dei  sali. 

Acido  fungico.  Esiste  nei  funghi  salificato  dal- 
la potassa;  ma  se  ne  trova  eziandio  in  stato  di  liberta 
nella  peziza  nigra  . E incoloro , incristallizzabile , 
di  sapor’acidissimo.  (V.  Annales  de  Chimie  Tom . 
87.)  Non  ha  usi  fin  qui  . 

Acido  laccico.  Fa  parte  della  lacca  : e crista  1- 


lizzabile,di  color  giallo  di  vino,  e solubile  nell’etere, 
iielTalcool , e nell'acqua. 

Acido  nielli tico  da  alcuni  appellato  acido  oni- 
stico.  Trovasi  combinato  collallumina  con  cui  for- 
ma la  cosi  detta  pietra  di  mele  o mellite  ( honi°- 
slein)  : cristallizza  in  piccoli  prismi  duri  isolati,  o 
in  aghi  riuniti . Non  Je  molto  solubde  in  acqua  , e 
traltalo  col  fuoco  in  una  storta  olfre  come  !e  mate- 
l'ie  vegetabili  un  residuo  carbonoso. 

Acido  morico.  La  scorza  del  morus alba  lo  con- 
vene in  combinazione  colla  calce  sotto  forma  di  pic- 
coli grani  di  color  giallo  scuro  o nerastro  . E da 
alcuni  cliiamato  acido  morossolico  ; ha  sapor  acre, 
e cristallizza  in  aghi  finissimi. 

Acido  boletico.  E contenuto  nel  sugo  del  boletus 
pseudo-i gnarius  . Si  scioglie  in  alcool  meglio  assai 
che  nell’acqua  , e si  volatilizza  senza  decomporsi  . 

Acido  iatrofico . Esiste  nell’olio  del  frutto 
del V iatropha  curcas ; e volatile. 

Acido  meconico.  {V . morlina  e oppio)  (1). 
chinico  [JA,  cbinina  e cinconina). 
igasurico.  {V.  stricnina). 
menispermico.  {V,  picrotossina). 

Molti  altri  sono  gli  acidi  vegetabili  ritrovati  in 
questi  ultimi  tempi,  ma  non  si  e fatta  di  essi  veruna 
utile  applicazione  fin  qui:  e tali  sono  X acido  zolfo _ 

(i)  E stata  annnnziata  in  questa  droga  altra  nuova  com- 
binazione della  morfina , il  codeato  cioe  di  questa  base,  e 
eonseguentemente  un  nuovo  acido  sotto  il  nome  di  a.  codeico'- 
ma  non  n’e  stata  per  anche  confermata  1’esistenza. 


377 

sinapico  nei  semi  della  senapa,  nella  barba  forte,  e 
in  altre  crucifere;  Yacido  pettico  nella  corteccia  del 
populus  nigra  e di  altri  alberi;  Yac.  croto?iico  nel 
croton  tiglium , il  cartamico , (in  altro  tempo  car- 
tamita ) nei  Gori  del  cartamo;  gli  acidi  abetico  e 
pinico  nei  prodotli  resinosi  dei  pinus  abies  e marit- 
tima;Yacido  cramerico  nella  ratania;  il  caffico  nel 
caffe;  ii  novico  nella  nuova  China  di  Cartagena  ; 
Yacerico  nell'acero;  il  melassico  nel  melazzo  (acido 
da  molti  creduto  sui  generis  ma  identico  all'acetico) 
e molti  altri  contro  la  realta  dei  quali  sono  stati 
elevati  dei  forti  dubbj. 

Fra  gli  acidi  quudernarj  naturalmente  formati 
si  contano  Yacido  urico,  chiamato  anche  acido  Litico 
o dei  calcoli  e bezoardico\  il  quale  trovasi  nelle 
concrezioni  orinarie  (i)  della  specie  umana  t ma 

(i)  Ve  ne  hanno  alcune  che  sono  A’ acido  urico  quasi  in- 
tieraraente  formate;  puo  il  Medico  costaturne  la  natura  trat- 
tando  un  frammento  di  o 1/8  di  grano  di  tali  ccncrezioni 
con  ona  goccia  d’acido  nitrico  sopra  una  lastradi  vetro  e»po- 
sta  a leggiero  faoco:  Vaciclo  urico  e dal  nitrico  disciolto,e  il 
composto  convenientemente  disseccato  presenta  un  bellissi- 
mo  color  rosso.  E quando  per  la  troppo  tenue  proporzione 
A' acido  urico  contenuto  nel  frammento  del  calcolo,  I’mdicato 
mezzo  non  bastasse  a dimostrarne  la  presenza  col  la  colo- 
razione  in  rosso,  dovrassi  (rovesciando  la  faccia  della  lastra 
di  cristallo)  esporre  ai  vapori  dell’ammoniaca  la  materia  dis- 
seccata,  e tosto  il  color  rosso  comparira. 

L’esarne  analitico  dei  calcoli  e del  I e renelle  e oggi  indi- 
'visibile  degli  studj  del  medico,  attesoche  sulla  loro  cbimica 
natura  spesso  egli  fonda  I’opportuno  trattamento  curativo  . 
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sopratlullo  abbonda  negli  escrementi  dei  volalili  • 
V acido  rosacico  che  fa  parte  del  sedimento  del- 
l’orina  umana  in  alcune  malattie  febrili  (t ) d me- 
lanico  riscontrato  in  qualcbe  raro  caso  nei  deposit! 
di  color  nero  del  predetlo  liquido,  il  formica  nelle 
for  mi  che,  il  bombico  nel  lilugello,  V allantoico  (detto 
in  passato  amnico  o amniotico ) nell’ amnios  delle 
vacche;  e 1’ acido  lattico  (2)  che  Berzelius  dice 
esser  content! to  in  tutti  gli  umori  anirnali  e perfino 
nella  carne  tnuscolare. 

Ossiacidi  ternarj  e quadernarj  oltenibili 
solamente  coi  mezzi  dell’ arte. 

Acido  mucico  . Ottenuto  per  la  prima  volta 
col  fare  agire  Tacido  nilrico  sullo  zucchero  di  latte, 
fu  chiamato  ac.  saccalattico  , e in  seguito  distinto 

Nulla  infatti  di  piu  proficuo  del  sotto-carbonato  di  soda  o 
del  carbonato  di  potassa  per  decomporre  e fondere  i calcoli 
e le  renelle  formate  d 'acido  urico  o d’  urato  d’ammoniaca  ; 
nulla  di  piu  adattato  della  dieta  vegetable  per  prevenirne  la 
formazione  negl’individui  cbe  ne  sono  molestati. 

(1)  £ in  polvere  di  un  bel  color  rosso  e qualcbe  volta  in 
globuli  crista 1 1 1 n i rossastri.  £ solubile  in  alcool  specialmente 
bollente,  e non  contiene  che  poco  o punto  azoto. 

(2)  Essendosi  per  la  prima  volta  trovato  quest’acido  nel 
siero  inacidito,  fu  allora  credulo  che  esso  non  potesse  essere 
che  il  prodotto  della  fermentazione  . Ha  moltissima  analogia 
con  1’ acido  zurnico  o nanceico  essendo  com’esso  incristalliz- 
zabil e(^.  pag.  38 1 ) rna  differiscono  fra  loro  i sali  respettivi 
per  cio  cbe  deliquescenti  sono  i lattati  di  magnesia  e di  calce, 
granulosi  e inalterabili  all’aria  gli  zumati  delle  stesse  basi. 
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col  nome  tli  ac.  mucico  o mucoso  allorchfe  si  rico- 
nobbe  che  anclie  la  gomma,  la  manna  grassa  ec,  po- 
tevano  essere  del  pari  convertite  nel  prefato  acido. 

Si  prepara  V acido  mucico  facendo  distillare  in 
una  storta  collocata  in  bagno  di  rena,  e munita  di 
pallone,  3 parti  d’acido  nitrico  — 3o  Ar.  B.  su  i 
parte  di  zucchero  di  latte  o di  gomma  arabica  , 
polve.  Si  giudica  esser  completa  la  conversione  di 
tali  ruaterie  in  acido  mucico  allorche  cessata  l’ef- 
fervescenza  non  si  svolgono  piu  gas.  L ’acido  mucico 
formatosi  si  deposita  nel  fondo  della  storta  sotto 
forma  di  polv.  bianca  . Si  lava  ripelutamente,  e si 
dissecca  su  carta  emporetica  a leggerissimo  calore. 
Quest’acido  polverulento  sgretola  sotto  i denti,  non 
si  scioglie  nelT  alcool  , ma  e alquanto  solubile  nel- 
T acqua  bollente,  da  cui  si  separa  depositandosi  in 
cristalli  mediante  il  raffreddamento  . 

Acido  suberico.  Si  ottiene  trattando  col  calore 
in  una  storta  munita  di  pallone  i parte  di  sughero 
raspato  con  6 parti  di  acido  nitrico  — 3o  Ar.  B.  Si 
cooba  per  diverse  volte,  e quando  Tazione  dell’acido 
sulla  polvere  di  sughero  residua  si  e resa  languida, 
si  versa  il  liquido  della  storta  in  una  cassula  di 
porcellana,  dove  agitandolo  sj  evapora  a consistenza 
d’eslratto.  Si  diluisce  questa  materia  con  5 o G volte 
il  proprio  peso  d’acqua  per  precipitarne  la  parte  le- 
gnosa  o fibrosa,  e fame  galleggiare  la  materia  grassa; 
dalle  quali  separato  il  liquore  si  espone  all’alterna- 
tiva  dell'evaporazione  e del  raffreddamento,  e cosi 
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si  ottiene  Yaciclo  saberico  in  piccoli  fiocchi  bianco- 
giallaslri  . Si  purifica  sciogliendolo  ri  petutamenle 
nell’acqua  bollente. 

L ’ acii/o  saberico  puro  e bianco  , e polveru- 
lento  : si  fonde  come  il  grasso  a leggiero  calore,  e 
quindi  si  sublima  ad  un  fuoco  tale  da  operarne  la 
distillazione.  E piu  solubile  in  alcool  che  in  acqua. 

Acido  canjorico.  S’oltien  tratlandoa  moderato 
calore  in  una  slorla  munita  di  pallone  i parte  di  can- 
fora  con  i 2 p.  d’acido  nitrico  dilulo — 25  Ar.  B.  e si 
cooba  per  2 o 3 volte  il  prodotto  della  distiilazione 
allorache  siasi  distiilata  la  meta  del  liquido  impie- 
galo;  dopo  di  che  si  prosegue  a d isti  11a re  fino  alia 
rimanenza  di  un  quarto  . Merce  il  raffreddainento 
del  liquido  residuo  vedesi  cristallizzare  Y acido  canfo- 
rico , il  quale  mediante  le  lozioni  acquose  pud  essere 
spoglialo  dell’acido  nitrico  ond’e  umettato. 

L’ac . canforico  si  presenta  in  cristalli  opachi 
e bianchi  in  qualche  modo  simiglianti  alia  barba 
di  una  penna:  ha  sapore  leggermente  amaro,  e odore 
analogo  a quello  dello  zafiferano  . E soramamente 
solubile  in  alcool  specialmente  a caldo  , si  scioglie 
anche  nelTacqua  bollente,  negli  olj  volatili  e lissi , 
e si  decompone  per  l’azione  del  fuoco. 

Acido  aloetico  . Si  ottiene  facendo  bollire  8 
parti  d^ac.  nitrico  su  1 p.  d’aloe  soccutrino  polv.  fino 
a consistenza  di  siroppo  . E araarissimo  di  grato 
odore  e di  color  giallo.  Non  11  ’ e stata  pero  fin  qui 
confermata  la  legittimita,  restando  sempre  il  dub- 


38 1 

l>io  eh’  esso  sia  una  combinazione  dell'acido  nitrico 
col  principio  amaro  dell’aloe. 

Acido  purpurico  ■ Scoperto  da  Brugnattelli 
iiglio  e da  Proust  e il  prodollo  dell’azione  dell’acido 
nitrico  sull'ac.  urico.  Trattando  con  simil  agente  la 
colesterina  e 1’  ambreina  ottennero  Pelletier  e Ca- 
venlou  gli  acidi  coiestcrico  e ambreico  . 

Acido  allagico.  Abbandonando  a se  stesso  1 i n - 
fuso  di  galla  si  forma  un  deposito  cristallino  piu 
o meno  colorato  costituito  di  acido  gallico  ( F~.  pag. 
374  ) di  acido  allagico  , di  materia  colorante  ec; 
se  ne  separa  l’acido  gallico  e le  allre  sostanze  con 
acqua  bollente,  e si  puritica  V acido  allagico  resi- 
duo,  prima  sabficandolo  colla  potassa,  e poi  isolan- 
dolo  coll’acido  idroclorico. 

L’ acido  allagico  e bianco  fulvo,  pol  verulenlo, 
insipido,  insolubile  nell'acqua  ancorcbe  bollente. 

Acido  zumico  0 nanceico.  ^ il  prodotto  della 
fermentazione  cbe  si  suscita  nei  legumi,  nei  ce- 
reali,  nei  lievito  di  pane,  in  molte  delle  radici  suc- 
culente,  nei  frutti  carnosi  ec.  ammaccati  o in  altro 
modo  disorganizzati,  e abbandonati  a se  slessi  con 
piu  0 meno  d’acqua  . \J  acido  zumico  si  forma  si- 
multaneamente  colTacido  acetico,  altro  prodotto  co- 
stante  della  fermentazione  cui  vanno  soggette  le 
materie  anzidivisate  ; e pare  cbe  cio  avvenga  in 
virtu  di  quella  medesima  reazione  cbe  si  suscita  fra 
la  materia  glutinosa  e la  sostanza  gommo-zuccbe - 
rina  nella  cornune  fermentazione  acetica. 

L’acido  di  cbe  si  tratta  e iucristall izzabile  e 
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incoloro,  e si  decompone  per  mezzo  del  fuoco  sen- 
za  somministrare  azoto. 

Acido  sebacico  . Gosi  chiamato  dalla  parola 
sebum  e ottenuto  dalla  cl isti  1 lazione  dei  grassi  ani- 
mali.  £ inodoro,  leggermente  sapido,  e piu  pesante 
dell’acqua,  cristallizza  in  piccoli  aghi  bianchi , fon- 
desi  a leggiero  calore  com’il  grasso  , e si  scioglie  non 
solamente  nell’alcool  freddo,  tna  anche  nell’acqua 
specialmeute  bollente  . Trattando  in  egual  modo 
l’olio  di  ricino  dentro  una  storta  di  vetro,si  ottiene> 
per  la  reazione  deiprincipj  die  lo  coslituiscono,  non 
solamente  l’acido  acetico  piu  o meno  diluto  d’acqua, 
rna  sibbene  anche  due  nuovi  acidi,  i quali  da  Bussy 
e Lecanu,  che  ne  sono  stati  gli  scopritori , vengono 
chiamati  l’uno  acido  ricinico  fusibile  a -j-  22  Term. 
C.  V altro  acido  elaiodico  sempre  liquido  ad  una 
temperat.  di  alquanti  gradi  sotto  lo  zero } ed  entram  - 
bi  volatili  e solubili  in  alcool. 

Egh  e poi  da  notarsi  che  questi  stessi  acidi  ri- 
cinico e elajodico  possonoesseredel  pari  ottenuti,  in- 
sieme  con  un  terzo  acido  denominato  niargaritico, 
merce  la  saponificazione  dello  stesso  olio  di  ricino 
operata  con  una  soluzione  di  potassa  o di  soda  cau- 
stiche.  ( t) 

(1)  Siffatte  singolarita  deU’olio  di  ricino  hanno  condotto 
ad  ammettere  che  la  materia  saponificabile  di  esso  non  sia  ne 
la  stearina  ne  I’elaina,  ma  una  sostanza  particolare;  in  che  ci 
conferma  qaell’abbondante  residuo  di  materia  bianco-gial- 
lastra,  spungiosa,  inliainmabile  e saponiQcabile , che  nella 
storta  si  trova  dopo  la  distillazione  dell’olio  di  ricino. 
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Acido  caseico.  Fa  Irovato  da  Proust  nella  ma- 
teria caciosa  del  latte  abbandonata  a se  medesima. 
La  leuta  fermentazioue  che  vi  si  suscita  da  origine 
a diversi  prodotti,  e fra  questi  al  caseato  d'aramo- 
niaca.  Separato  questo  sale  dalle  altre  materie  per 
mezzo  dell’alcool,  vien  decomposto  coll’  acetato  di 
ossido  di  piombo,  e quindi  col  gas  acido  idrosolforico. 

L ’acido  caseico  ritiene  debolmente  il  sapore 
del  formaggio,  si  rappiglia  in  uua  massa  granulosa 
se  sia  coucentrato  convenientemente ; e solubilissi- 
mo  si  in  acqua  che  in  alcool  , e trattato  col  fuoco 
somministra  i prodotti  medesimi  di  tutte  le  altre 
materie  animali. 

Acido  lampico  . £ il  vapore  piccante  acido 
prodotto  da  11a  combustione  dell’etere  operata  senza 
fiamma,  merce  la  presenza  d’ un  filo  di  platino  in- 
focato  airincandescenza.  (i) 

Molti  fra  gli  acidi  ternarj  e quadernarj  gia 
esposti  sono  suscettibili  di  convertirsi  per  1’  azione 
del  calorico  in  altri  nuovi  e distinti  acidi,  come  per 
esempio  Y acido  piro-tartarico  scoperto  da  Rose,  e 
da  esso  otlenuto  sotto  forma  di  liquido  con  distillare 
0 il  cremor  di  tartaro  o Tacido  tartarico,  senza  l’ag- 
giunta  di  alcun'  liquido  o di  altra  materia;  Y acido 

(i)  Nella  Parte  II.  di  qaest’opera  all’artic.  combustione 
pag.  123  e indicato  il  modo  di  collocare  il  filo  di  platino  av- 
volto  a spirale  intorno  al  lucignolo  d’una  lampada  comane  a 
a pir i to  di  vino:  ma  invece  di  questo  combustibile  s’impiega 
etere  solforico  per  ottener  I’acido  lampico  ruvvisato  da  S. 
H.  Davy,  ed  esaminato  da  Faraday. 
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piro-mucico  ritrovato  da  II.  Labillardiere,  e come  il 
precedenleotlenuto  merce  la  d isti  1 lazione  dell’acido 
mucico;  il pirodmtirrico  di  Chevreul  dall’ac.  butirri- 
co,  il piro  citricoe  il  piro-urico  di  Lassaigne  dagli  ac. 
citrico  e urico,  il  piro  chinico  di  Pel lelier  e Caven- 
tou  dalT  ac.  chinico ; il  piro-malico  di  Braconnot 
dall’ac.  malico  [V.  acido  di  questo  norae  pag.  402). 

Mollissimi  altri  sono  gli  acidi  ottenibili  per 
mezzo  dell’arte.  La  saponificazione  deg l i olj  e delle 
varie  sostanze  grasse  si  animali  cbe  vegetabili  pro- 
duce degli  acidi  particolari,  cbe  sonostati  presi  mi- 
nuziosamentein  esame  da  Chevreul,  da  Braconnot  e 
da  altri. 

A 

Acido  margarico  . E prodotto  dal  la  reazione 
della  potassa  o della  soda  sulla  stearina  del  grasso 
di  majale  degli  olj  ec.  (V. pag.  8 1 : e poi  margarati  e 
oleati  di  soda  e di  potassa  0 saponi).  ( 1)  £ bianco 
insipido,  d’odor  simile  a quello  della  cera,  meno  pe- 
sante  dell’  acqua,  cristallizzabile  in  ag hi  briilanti, 
fusibile  -f-  56  | Term.  C;  solubilissimo  in  alcool  , 
insolubile  in  acqua;  e non  agisce  sulla  tintura  di 
lacca  tnulFa  se  non  a caldo . Combinato  colle  basi 
salificabili  forma  i margarati  , sali  cbe  uniti  agli 
oleati  ec,  sono  comunemente  chiamati  saponi. 

Acido  oleico.  Formasi  com’il  margarico  merce 

(1)  Si  trova  piu  o meno  di  qaest’acido  nella  materia 
grassa  (una  volta  chinmata  adipocera)  dei  cadaveri  da  lungo 
tempo  sepolti.  Per  questo  Into  potrebbe  1 'acido  margarico 
essere  annoverato  fra  gli  acidi,  che  sono  dalla  natura  egual- 
mente  che  dall’arte  prodotti. 
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la  reazione  dell’alcali  sull’elaina  dei  corpi  gras- 
si.  (V.  pag.  8 1 e oleati  e margarati).  E lluido 
come  olio  +-  12  T.  C.  Solidificandosi  si  presenta 
in  aghi  bianchi;  ha  sapor  rancido  , si  scioglie  nel- 
Talcool  e non  nell’acqua,  salifica  le  basi  formandone 
gli  oleati  , sali  che  uniti  ai  margarati  costituiscono 
i saponi. 

Acido  stearico.  Si  forma  insieme  con  gli  acidi 
margarico  e oleico  sapouificando  il  grasso  di  mon- 
tone di  maiale  o di  bove.  Per  separare  lo  stearato 
dal  margarato  di  potassa,  si  tratta  il  sapone  dei  di- 
visati  grassi  con  gran  quautita  d’alcool,  e ripetendo 
la  soluzione  per  diverse  volte  tutto  il  margarato  re  - 
sta  sciolto  nel  liquido,  e il  solo  stearato  e deposto. 
Si  spoglia  dipoi  della  sua  base  per  mezzo  dell’acido 
idroclorico  . 

L’acido  stearico  e bianco,  insipido,  e inodoro;  e 
piu  leggiero  dell'  acqua  e non  si  fonde  che  ■+•  70 


brillanti  e bianchissimi  . E insolubile  in  acqua  ma 
solubilissimo  in  alcool. 

Gli  altri  acidi  formati  per  la  reazione  degli  al- 
cali  caustici  sulle  materie  grasse  sono  gli  acidi  ca- 
prico,  caproico , e butirrico , che  si  ottengono  dal  sa- 
pone di  burro  di  vacca  (1);  V ac.  ircico  dal  sapone 
di  sego  o d’  ircina  (V.  pag . 97  ) V acido  cevadico 

(1)  Una  piccolissima  porzione  di  quest’acido  esiste  na- 
turalrnente  forma  to  nel  burro  anche  pricna  di  saponificarlo 
cogli  alcali  (V.  per  il  modo  di  preparar  qaesti  acidi  Thenard 
Trail e dt  Chirnie  T.  4 cinquieinc  edition). 

/ oL . Ill . 
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dal  sapone  della  materia  grassa  della  sabatiglia,  Vac. 
focenico  o delfinico  dal  sapone  d’  olio  di  delfino  o 
di  focenina  . (V.  pag.  100). 

Sono  stati  parimente  annunziati  come  dotati  di 
proprieta  acide  certi  altri  prodotti  artificiali  di  re- 
cente  scoperti  da  M.  Braconnot  ec;  e tali  sono  Vaci- 
do  nitro-leucico  che  si  ottiene  facendo  agire  l’acido 
nitrico  sulla  leucina  (V.  la  sostanza  di  questo  no- 
me)  Vac.  nitro-saccarico,  ottenuto  per  1’azione  suc- 
cessiva  degli  acidi  solforico  e nitrico  sulla  colla  forte 
o gelatina  animale;  V acido  ve^eto- solforico,  resul. 
tante  dallazione  dell’acido  solforico  sulla  lignina  o 
fibra  legnosa  della  tela  di  canapa  ; e V acido  solfo- 
adipico  da  Chevreul  ottenuto  con  far’  agire  l’aci- 
do  solforico  sull’  olio  di  mandorle  dolci. 

Ma  lino  a tanto  che  non  ne  venga  legitti- 
mata  Tesistenza  per  ora  troppo  dubbiosa,  la  mag- 
gior  parte  dei  Chimici  e inclinata  a credere  che 
siffatti  composti  non  siano  veri  acidi  sui  generis , 
ma  gli  stessi  acidi  nitrico  e solforico  modilicati  solo 
dalla  presenza  di  una  qualche  materia  carbonosa  o 
oleosa,  e forse  ancor  piu  composta. 

Sono  final mente  da  annoverarsi  fra  gli  acidi 
ternarj  e quadernarj  artificiali  quel li  eziandio  che 
resul  la  no  dalla  combinazione  di  un  corpo  binario  o 
ternario  con  un  corpo  semplice,  come  V acido  cia- 
nico  o ossicianico,  che  si  reputa  composto  di  ciano- 
geno,  o carburo  d’azoto,  e d ossigenoj  il  fulminico 
composto  d'acido  cianico  e d un  ossitlo  metallico,  e 
piu  verisimilmente  d un  metallo  j il  cloro-ossicar- 
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bonico  che  resulta  dalla  combiriazione  dei  gas  cloro 
e ossido  carbonico  secchi  in  vol.  eguali,  i quali 
nel  combinarsi  reciprocamente  subiscono  una  con- 
densazione  della  meta  del  loro  volume;  il  cloro  cia- 
nico  che  e costituito  di  cianogeno  e di  cloro  puro 
benche  ottenuto  sia  con  far  traversare  per  Tacido 
idrocianico  il  cloro  gasoso.  (i) 

/ 

Acidi  prodotti  si  dalla  natura  che  coi 
mezzi  dell’  arte. 

Acido  acetico.  Salificato  daila  potassa  o dalla 
calce,  e talvolta  libero,  esiste  quest’acrV/o  nella  linfa 
vegetabile,  nelTumor  della  traspirazione,  nell'orina 
ed  in  altri  liquidi  animali,  siano  essi  escrementizj 
o recrementizj:  si  genera  spontaneamente  nello  sto- 
maco  dei  cachettici  e dei  crapuloni  , producesi  co- 
stantemente  s’l  nella  fermentazione  acetica  che  pu- 
trida,  ed  e il  resultato  della  decomposizione  di 
qualsiasi  prodotto  organico  operata  dal  calorico  in 
vasi  chiusi,  non  meno  che  dagli  acidi  forti  e dagli 
alcali  caustici. 

Aceto.  h’aceto  ordinario  ocoraune,  oltre  a con 
tenere  piu  o meno  d’acido  acetico,  ritiene  gli  stessi 
materiali  dei  liquori  donde  e stato  ottenuto,  e pren- 

i)  L’ossitlo  di  carbono  e il  cianogeno,  che  in  combina- 
zione  semplicemente  col  cloro  assarnono  proprieta  acide , 
ci  rnostrano  all’evidenza  che  V acidificare  i radicali  hmarj 
nune  piu  una  proprieta  eidusivadell’oBbigenoo  dell’idrogeno. 
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de  il  nome  di  aceto  di  vino  o di  birra  ec.  secondo 
che  proviene  da  questa  o da  quello,  o da  altri  li- 
quori  spiritosi. 

Per  convertire  i vini  in  aceto  basta  di  espor- 
li  all'  aria  libera  ad  una  temperatura  di  -f  20  a 25 
Term.  Centigr  per  qualclie  giorno  (i)  ; ed  afiinche 
piu  sollecitamente  racetilicazione  del  liquor  vinoso 
si  compia,  si  procura  di  aumentarne  i contatti  col- 
Possigeno  atmosferico  rimovendolo  assai  spesso,  o 
pur  facendo  per  esso  attraversare  a forza  una  cor- 
rente  d’ aria  con  un  mantice  o con  altro  mezzo.  E 
conduce  pure  allostesso  intento  il  metodo  di  coloro 
che,  dopo  aver  stemprato  nel  liquor  vinoso  piu  o 
meno  di  lievito  di  birra  od  altro  fermento,  vi  ag- 
giungono  una  porzione  di  vino  ben  caldo,  e di  tanto 
in  tanto  lo  rimuovono. 

I vasidi  legno  che  lino  da  qualche  tempo  sono 
stati  destinati  a conservar  Y aceto,  o che  hanno  al 
tre  volte  servito  a fabbricarlo,  sono  sempre  da  pre- 
ferirsi  per  l’acetificazione  del  vino;  essi  contengono 
una  materia  albumiuosa  coagulata  sotto  forma  di 
pellicola,  che  chiamasi  madre  delV aceto , nome  che 
altri  danno  al  vaso  in  cui  essa  e contenuta . Que- 
sta pellicola,  oltre  a contribuire  alia  conservazione 
deir  aceto,  favorisce  e sollecita  qual  potente  fer- 

(1)  Non  solamente  i liqaori  vinosi  ma  quelh  eziandio 
zuceherini,  come  il  mosto  dell’uva,  il  sugo  dei  trutti  dolci, 
cd  ogni  altro  che  oltre  alia  materia  zuccherina  contenga  uua 
sostanza  vegeto-aniinale,  passano  dalla  lermentuzioue  alcoa- 
licao  spiritosa  a quella  acelica. 
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mento  l’acetificazione  del  vino che  successivamente 
e di  tanto  in  tanto  vi  si  aggiunge. 

Fermentazione  acctica  . La  sostanza  vegeto- 
aniraale  o zimomatica  e il  materiale  necessario  a 
risvegliare  o muovere  la  fermentazione  acetica  (i) 
dovecche  le  materie  che  con  questo  fermento  si 
metlono  in  reazione  ponno  esser  varie , come  alco- 
ol  , gomraa  ec.  (2)  Pare  che  in  tal  caso  si  generi 
delTacido  carbonico,  merce  la  sottrazione  di  una 
porzione  di  carbono  operata  dalfossigeno  atmosfe- 
rico;  dal  che  ripetere  si  deve  Paumento  di  tempe- 
ratura  cui  il  liquido  va  soggetto  durante  la  fermen- 
tazione. Rotto  per  tal  modo  Tequilibrio  fra  gli  ele- 

(1)  E cio  tanto  vero  che  se  i liquori  spiritosi  si  sono  spo- 
gliati  di  tutta  o quasi  tutta  la  materia  vegeto-animale  (come 
accader  suole  nei  vini  invecchiati  dentro  le  bottiglie)  non 
sono  piu  sascettibili  se  non  a gran  stento  di  convertirsi  in 
aceto-,  mentred’altronde  siacetibcano  piu  o meno  facilmente 
allorache  si  fanno  in  essi  digerire  per  qualche  tempo  o i ra  - 
spi  dell’uva  o le  vinacce,  le  quali  fanno  ufficio  di  fermento. 
Tale  infatti  si  e il  rnetodo  da  Boerbaave  suggerito  per  fab- 
bricar  V aceto , metodo  cbe  consiste  nel  disporre  dentro  le 
botti  o i tini  , per  meta  ripieni  di  vino,  i raspi  o le  vinacce, 
o 1 tralci  frescbi  di  vite,  situandob  su  dei  graticci  di  vimini 
a piccola  distanza  dal  fondo. 

(2)  Cliaptal  ha  acetificato  per  mezzo  del  lievito  di  birra 
l’alcool  diluto  + 12  Ar.  B.  si  solo  chemescolato  con  gelatina 
d’amido;  ed  ha  pure  ottenuto  AeWaceto  abbandonando  a se 
medesima  1’acqaa  piu  o meno  impregnata  dei  prodotti  aeri 
formi  e vaporosi  emanatisi  dal  mosto  d’uva  fermentante:  nel 
qual  caso  nessnna  altra  materia  cbe  il  principio  albuminoso 
o mncoso,  trascinato  dai  vapori  alcoolici  e dall’acido  carbo- 
nico, ha  potnto  essere  il  motorc  della  fermentazione  acida. 


menti  clie  costituiscono  il  fermento  e quelli  degli 
altri  materiali,  la  fermentazione  acida  si  suscita;  e a 
m isura  die  Yacido  acetico  s i forma,  vedonsi  la  mu- 
cillagine  e la  fecola  scemare,  e l’alccol  sparire,  per 
trasformarsi  in  aceLo. 

JNfon  e poi  assolutamente  necessario  perche  la 
fermentazione  acida  si  effettui  , che  nel  liquor  fer- 
mentante  abbia  luogo  la  formazione  del  gas  aci- 
do  carbonico  merce  Tassorzione  dell’ossigeno  atmo- 
sferico.  Gi  e pur  troppo  noto  cbe  il  mosto  di  birra, 
per  quanto  contenuto  sia  in  vasi  chiusi,  pur  tuttavia 
passa  alb  aceto  se  non  gli  s’  impedisce  tal  pas- 
saggio  merce  T aggiunta  del  principio  amaro  del 
luppolo;  e che  in  aceto  parimente  si  convertono 
senza  alcun  contatto  d’aria  quei  liquidi,  cui  si  ag- 
giunge  del  puro  zucchero,  dopo  che  hanno  servito 
alia  fermentazione  del  glutine  o della  farina  di 
frumento  . 

Conservazione  e chiarificazione  dell’  aceto  . 
L ’aceto  comune  o e bianco  o rosso  secondo  la  qua- 
lita  del  vino  d*  onde  e stato  oltenulo;  e contiene, 
come  si  e detto  , molle  materie  che  sono  alia  na- 
tura  di  lui  affatto  estranee.  Per  conservar  1'  aceto 
lungo  tempo  inalterato  si  pratica  con  vantagg'io  di 
esporre  le  bottiglieche  nesono  ripiene  in  un  bagno 
d’acqua,  di  cui  si  porta  la  temperatura  a poco  a poco 
fmo  a bollore.  Lasciate  dipoi  raffreddare,  si  aggiunge 
a ciascuna  una  piccola  quantita  d’alcool  , e chiuse 
ermeticamente  si  conservano  in  luogo  fresco. 

NelPinverno  si  profitta  del  rigido  freddo  delle 
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notti  per  ispogliarlo  di  ana  gran  porzione  di  acqua; 
la  quale  congelandosi  ci  permetle  di  separare  dai 
ghiaccioli,  col  mezzo  d'un  liltro,  Vaceto  rimasto  li- 
quido  e assai  concentrato. 

Varj  sono  i processi  per  chiarilicar  Vaceto. 
i.°  Si  perviene  a render  limpido  Vaceto,  an- 
corche  rosso  e torbido,  facendolo  per  piu  volte  at- 
iraversare  per  il  carbone  animale. 

3.0  Si  chiarifica  seuza  punto  diminuirne  Paro- 
nia  o la  grazia,  versandovi  del  latte  bollente  nel 
rapporto  di  i a 5o,  meritre  si  ha'cura  di  agitare  per 
qualche  tempo  il  mescuglio.  Si  separa  il  coagulo 
depositatosi  mediante  il  riposo  ; e 1 ’aceto,  benche 
di  vino  rosso,  si  presenta  quando  e cosi  purificato 
e filtrato  per  carta,  sotto  Paspetto  di  un  liquido  tra 
sparente  con  leggiera  tinta  di  color  fulvo. 

3.  Aceto  stillato.  (Spirito  d’aceto).  S'  introdu- 
ce dell’ aceto  comune,  o rosso  o bianco, in  alambicco 
o in  storta  di  vetro  fino  ad  occuparne  la  metd. ; e 
awministrato  il  calore  col  mezzo  del  bagno  di  re - 
na  si  precede  alia  distillazione.  Essendo  il  primo 
prodotto  della  distillazione  molto  piu,  debole  del 
liquido  die  distilla  in  seguito,  si  muta  recipiente 
dopo  aver  raccolto  circa  la  sesta  parte  del  liquido 
impiegato  , e si  continua  a distillare  a moderato 
calore  fintanto  die  il  prodotto  esce  limpido  (i). 

fi  Li  pratica  quasi  generalmente  adottata  di  distillare 
Vaceto  in  alambicchi  di  rame  deve  render  cauti  i raedici  ne| 
prescriverlo  per  uso  interno,  e i farmacisti  nell’usarne  per 
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1/  applicazione  di  un  Iroppo  forte  calore  o la 
distillazione  troppo  protratta  comunicano  all’ aceto 
il  sapore  e l’odore  d’empireuma.  Ma  si  potr&  preve- 
nire siffatto  accidente,  introducendo  nel  vaso  distil  - 
latorio,  insieme  coll  ’aceto,  presso  a poco  la  i 2 parte 
del  suo  peso  di  recente  carbone  vegetabile  . 

II  primo  prodotto  della  distillazione  e acido 
acetico  molto  acquoso  contenente  piu  o meno  d’al- 
cool;  piu  forte  o piu  carico  d’acido  e il  liquido  che 
distilla  in  appresso,  ma  non  pero  esente  alfatto  da 
materia  muco-albuminosa;  ed  il  liquor  rimasto  nella 
storta  dopo  la  distillazione  e costituito  di  materia 
colorante,  di  sostanza  muco-albuminosa  , di  bitar 
trato  di  potassa  , e delle  altre  materie  contenute 
neWaceto. 

Aceto  di  legni.  (Acido  pirolignico  , o pirole- 
gnoso).  Distillaodo  i pezzi  fenduti  di  quercia  e di 
altro  legno  duro  in  cilindri  di  ferro  fuso,  od  in  altri 
apparecchj  adattati,  si  ottengono  varj  prodotti,  parte 
in  stato  liquido  e parte  gasosi:  sono  fra  questi  ultimi 
il  gas  acido  carbonico  , e 1’  idrogeno  per-carbona- 
to  ( 1)  e fra  i primi  l’olio  empireumatico  ed  un  liqui- 
do acido  piu  o meno  impuro  , comunemente  cono- 
sciuto  col  nome  di  acido  pirolegnoso.  Rimane  den- 

vari  coinposti.  Ne  si  creda  che  la  stagnatura,  con  cai  si  ga- 
rantisce  la  soperficie  interna  del  capitello  dell’alambicco,  ba- 
sti  a render  V aceto  affatto  innocuo. 

(1)  (V.  Saggio  sul  lermolampo  a legno  del  sig.  march. 
C.  Ridolfi.  Firenze  1817.) 


303 

tro  l’apparecchio  il  legno  giil  ridotto  in  leggiero  ed 
ottimo  carboue. 

Separato  quest’acido  dull ’ olio  empireumatico, 
per  quanto  e possibile,  si  fa  altraversare  o filtrare 
per  la  cosi  detta  cenere  di  soda.  Sciolto  in  acqua 
fredda  l’acetato  alcalino  che  se  n’ottiene,  si  fa  eva- 
porare  e cristallizzare,  ripelendone  la  soluzione  el’e- 
vaporazione  Cno  a che  sia  divenuto  ben  bianco.  In- 
trodottu  questo  sale  in  storta  di  vetro  o di  gres  vi  si 
aggiunge  dell' acido  solforico  piu  o raeno  diluto,  e 
niediante  la  distillazioue  se  ne  ottiene  1’  acido 
acetico  (i). 

Teona.  Mentre  1’alcali  della  cenere  di  soda 
satura  V acido  acetico , porzione  del  suo  olio  empi- 
reumatico si  unisce  alle  materie  terrose  della  mede- 
sima  cenere ; e l’acido  solforico  impadronendosi  della 
base  dell'  acetato  alcalino,  gia  separato  dalle  altre 
materie  e secco,  ne  scaccia  ed  isola  V acido  acetico. 

Aceto  radicale.  (Alcool  di  aceto).  (A)  Si  riem - 
pie  per  due  terzi  con  acetato  di  rame  (verde  eter- 
uo)  fin.  polo,  il  ventre  di  una  storta  Jion  tubulata 
di  vetro  o meglio  di  gres\  e collocatala  in  un  for- 

(i)Tale  appunto  si  e il  processo  di  cui  si  serve  da  molti 
anniM.  Mollerat  per  fabbricar  ottirao  aceto,  non  tanto  per  i 
bisogni  delle  arti,  ma  anche  per  condimento  e per  altri  usi 
economici . (V.  per  piu  estesi  dettaglj  su  questo  importante 
soggetto,  e per  la  descrizione  dell’apparecchio  impiegato  da 
M.  Mollerat , la  continuazione  degli  Atti  dei  Georgofili  di  Fi 
renze  Tom.  V.) 
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nello  su  bagno  d’ arena,  si  munisce  di  an  allunga, 
di  tin  pallone  doppiamente  tubulato , e di  unabot. 
tiglia  come  nell’ apparato  impiegato  per  la  prepa 
razione  dell’  etere  solforico  ( Fig.  i4  )•  Si  adatta 
al  fornello  il  reverbcro  e si  procede  alia  distilla. 
zione  . Cessato  ajfatto  lo  stillicidio,  e rafjreddato 
l apparecchio,  si  spoglia  I’acido  di  tutto  V ossido  di 
rame  ond’  e tirito  in  verde  , distillandolo  nuovu- 
mente,fino  quasi  a secckezza  a bagno  di  rena,  in 
apparecchio  simile  a quello  impiegato  nell'opera- 
zione  precedente. 

L/  acido  acetico  cosi  oltenuto  non  pud  esser 
riguardato  come  assolulamente  puro,  allorche  si  tin 
ge  leggermenle  in  bleu  con  un  eccesso  di  a m mo- 
il iaca. 

( B ) Si  ottiene  egualmente  dell’ac.  acetico  con 
centrato  decomponendo  16  p.  d’ acelato  d’ ossido 
di  piombo  s.  polv.  con  la  meta  del  suo  peso  d'  ac. 
solforico  concenlrato  in  una  slorta  esposta  al  fuoco 
in  bagno  di  rena,  e ridistillando  poi  il  prodolto  su 
discreta  quantita  di  perossido  di  manganese.  L/acido 
cosi  retlificato  non  inalba  coll’idroclorato  di  barite. 
Si  puo  in  egual  modo  decomporre  1'acetato  di  po- 
tassa  , di  soda  , d’ ossido  di  rame  ec  , impiegando 
pero  T acido  solforico  in  proporzioni  diverse. 

Teona,  {A)  Il  calorico  che  s' insinua  fra  le 
molecole  delbacetato  di  rame  stacca  dalla  base  tutto 
^’acido  acetico: ma  solamente  una  porzione  di  que- 
st’acidosi  volatilizza  e discende  nel  pallone,  mentre 
l’altra  porzione  reagendo  col  proprio  radicale  (car- 
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bono  e idrogeno)  sull’ossido  di  rame  rimasto  nella 
storta,  e appropriandosene  in  gran  parte, l’ossigeno, 
forma  i gas  acido  carbonico  e idrogeno-carbonato  lo 
spirito  piro-acetico  (i)  ed  acqua,  ) quali  si  volitaliz- 
zano  iosieme  colT  acido  ; e rinaane  nella  storta  il 
rame  estremamente  diviso , per  la  massima  parte 
ridotto  in  stato  metallico,  e mesculato  con  qualche 
porzione  di  materia  carbonosa. 

(Z?)  L’  actdo  solforico  appropriandosi  la  base 
del  sale  di  piombo  impiegato  forma  un  solfato,  e ne 
mette  iu  liberta  X acido  acetico ; ma  tosto  porzione  di 
esso  reagisce  sulfacido  solforico , e ne  converte  piu  o 
meno  in  acido  solforoso:  di  cui  pero  rimane  X acido 
acetico  intieramente  privo,  per  opera  del  perossido 
di  manganese;  il  quale,  dopo  essersi  spogliato  di  una 
porzione  del  proprio  ossigenoa  favore  dell’acido  sol- 
foroso , vi  si  combina  dando  luogo  ad  un  sale,  i cui 
componenti  non  sono  piu  ne  I’acido  solforoso  ne  il 
perossido  di  manganese,  ma  il  deutossido  di  questo 
metallo  e l’acido  solforico. 

Caratt.  acido  acetico  e liquido,  incoloro,  di 
sapor  fortissimo  e di  odore  piccante  ma  soave  . Il 
suo  peso  specifico  e—  1,079  quando  e costituito  di 
i parte  d’acqua  e di  2 parti  d’acido  reale.  Si  vola- 
tilizza  senza  decomporsi  , bolle  come  T acqua  alia 

(1)  E cosi  chi;imato  qaesto  liquido  a cagione  della  sua 
gran  volatilila.  Si  forma  nella  distil lazione  di  molti  acetati, 
specialmente  in  ultimo  dell’operazione.  L’acetato  d’ossido  di 
piornbo  e il  sale  che  piu  d’ogni  altro  ne  somministra. 


3t}6 

temperatura  di  +-  100  Term.  C;  altira  1’umidita 
dall’aria,  e miscibile  coll’alcool,  si  rappiglia  quan- 
go e concentrato  in  una  massa  cristallina  a molli 
gradi  sotto  zero , o sotto  una  pressione  molto  mag- 
giore  dell’  ordinaria  ; attacca  e discioglie  lo  stag  no, 
il  piombo,  il  ferro  e il  rame. 

Costituzione.  Secondo  Berzelius  Yacido  acetico 
e costituito  di  4 vol.  di  carbono  (=/\6,  83)  di  6 vol. 
d’idrogeno  (=r  0,35)  e di  3 vol.  d’ossigeno(=:46,82.) 

Usi  Si  adopra  in  medicina  V aceto  comune 
come  antisettico  e rinfrescativo . Si  amministra  di- 
luto  con  acqua  e aggraziato  con  qualcbe  siroppo  . 
Si  usa  per  farlo  odorare  e per  bagnare  le  narici  , la 
bocca,  e le  tempie  nei  deliquj  , per  fame  delle  po- 
sche  alia  fronte  nelle  cefalee,  e delle  frizioni  sulle 
parti  dolenti . Si  adopra  fmalmente  come  revul- 
sivo  unendolo  all’acqua  pei  pediluvj,  e per  distrug- 
gere  i vapori  ammoniacali  nelle  camere  degli  am- 
malati;ove  si  spande  sul  suoloopur  si  fa  volatizzare, 
versandolo  a gocce  su  di  un  ferro  infocato. 

L ’aceto  radicale , detto  auche  spirito  di  ve- 
nere  in  grazia  del  suo  penetrantissimo  odore , e so- 
prattutto  impiegato  per  odorarsi  dove  sono  fetide 
esalazioni,  o in  caso  di  lipotimia. 

Si  umettano  con  V aceto  radicale  i cristalli  di 
solfato  di  potassa  o di  soda  ben  secchi , e custoditi 
in  piccole  bottiglie  di  cristallo  ermeticamente  cliiu- 
se,  si  conoscono,  sia  Tuno  sia  Taltro , sotto  1'  impro- 
prio  nome  di  sal  d’ aceto. 

Serve  T acido  acetico  si  puro  che  in  stalo 


cl’ aceto  per  condimento,  e per  la  conservazione  di 
diversi  frutti  immaturi,  (1)  nelle  arti  per  fabbri- 
care  il  verde  eterno,  il  sal  di  saturno,  e la  biacca; 
e varj  inoltre  sono  i composti  farmaceutici  che  con 
V aceto  si  compongono. 

Aceto  rosato  o con  rose.  In  6 lib.  d’ aceto  co- 
mune  si  fanno  digerire  in  boccia  di  vetro , per  8 o 
io  giorni  in  luogo  tepido,  6 one.  di  bottom  di  rose 
ben  secchi  e spogliati  del  calice  (2):  si  passa  dipoi 
per  tela  di  lino  con  leggiera  espressione , e si  lascia 
chiarijicare  il  liquido  per  mezzo  del  riposoy  0 pur 
si  filtra  per  carta ; e si  ripete  per  ultra  volta  Vin- 
fusione  di  rose  quando  si  voglia  il  liquido  molto 
piii  carico  di  aroma. 

Con  simil  processo  preparansi  gli  aceti  medi- 
cati  odorosi  di  foglie  di  salvia  — • di  targone  — di 

(1)  Per  condire  i vegetabili  coll’  aceto  si  rinnuova  per 
piu  volte  questo  liquido,  come  appanto  si  fa  quando  si  vuol 
conservarli  e condirli  con  lo  spirito  di  vino,  giacche  sia  l’uno 
o sia  1’altro  il  liquido  irapiegato,  le  prime  porzioni  di  esso 
hanno  unicamente  per  oggetto  di  spogliare  le  frutta  od  altre 
parti  del  vegetabile  della  loroacqua  di  vegetazione.  Dopo  la 
seconda  o la  terza  aff'usione  fatta  coll’  aceto  si  comnnica 
alle  frutta  1’odore  dei  garofoli  o del  cinnarnomo  ec,  facendo 
macerare  in  quel  liquido  questedroghe  per  piu  o meno  tempo: 
e lo  stesso  metodo  si  pratica  per  condir  le  frutta  coll’alcool. 

(2)  Preferiscono  alcuni  le  rose  fresebe  ; rna  bisogna  in 
tal  caso  servirsi  di  aceto  molto  forte,  e di  aggiungere  ad  esso 
piu  o meno  d’alcooi  onde  preservare  il  composto  dall’altera> 
razione,  cui  va  faciliuente  soggetto  a raotivo  dell’umidita  ce- 
dula  dai  petali  del  Gore  in  stato  di  fresebezza. 


menta. — di  rosmarino  — di  ruta  . — di  fiori  di  sam* 
buco— di  spigo — di  viole  garofanine — di  scorze  f're- 
sche  di  cedrato — d’arancia — impiegando  perquestj 
ultimi  due  una  proporzione  doppia  di  acelo . Essi 
servono  non  solo  per  la  medicina,  ma  ancora  per 
gli  usi  della  mensa,  e della  toeletle. 

Aceto  di  lamponi.  Si  f anno  macerare  per  4 o 
5 giorni  4 lib.  di  lamponi  privati  del  calice  in  2 
lib.  e 8 one.  d’  ottimo  aceto  rosso  . Si  passa  dipoi 
la  massa  per  setaccio  o per  tela  senza  espressione , 
e si  filtra  il  liquido  per  carta. 

Nello  stesso  raodo  si  prepara  i aceto  di  ribes 
e di  allre  frutta. 

Aceto  colchico . Svelti  in  autunno  i bulbi 
di  colchico y e tagliati  in  fettucce , se  ne  fanno  di- 
gerire  2 one.  per  2 o 3 giorni  a lento  calore  0 al 
sole  in  2 lib.  d’  aceto  avvalorato  con  3 one.  di  al 
cool  -f - 34  Ar.  B.  (1)  Si  filtra  per  carta y e si  con - 
serva  in  vasi  ermeticamente  chiusi. 

Gode  le  propriela  della  tintura  di  colchico. 

Aceto  scillitico.  In  8 lib.  d’ aceto  comune  s’in- 
Jondono  1 2 one.  di  squamme  interne  di  scilla  ben 
secche,  minutamente  incise ; e aggiunte  4 one.  di 
spirito  di  vino  4-  34  Ar.  B.  o egual  peso  di  aceto 
radicale , si  espone  il  mescuglio  al  calore  del  sole 
0 di  stufa  per  i5  giorni  in  vaso  cliiuso  ; quindi  si 
filtra  ec.  (V.  acelo  colchico). 


(1)  Sarebbe  ben  fatto  di  rimpiazzare  I’aleool  con  egual 
peso  di  aceto  radicale. 
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Si  usa  in  medicina  come  il  mele  scillitico , e 
in  farmacia  per  fame  Yossimele  dello  stesso  nome. 

Aceto  can  fora  to.  Si  estingue  con  discreta  dose 
di  alcool  in  mortaio  di  vetro  i dram,  di  canfora  s. 
polo,  o raschiata ; quindi  si  aggiungono  a riprese 
i oonc.  d’ aceto purificato per  mezzo  del  carbone  ani- 
male ; e introdotto  il  mescuglio  in  an  rnatraccio , se 
tie  cotnpie  la  soluzione  agitandolo , e aggiu agen- 
da un  poco  d’  alcool . Si  prepara  estemporanea- 
rnente . 

Si  usa  internamente  alia  dose  di  piu  cucchia- 
jate  nel  giorno,  e per  Testerno  in  frizioni. 

Aceto  aromatico  antisettico  o antipestilenziale. 
(Aceto  de’quattro  ladri)  . Si  prendono  di  sommitci 
di  assenzio  romano , di  quello pontico,  di  rosrnari - 
no , di  salvia  officinale,  di  menta  piperita , di  ruta , 
di  fiori  di  spigo  di  ciascuno  2 one:  d'aglio,  di  rad. 
di  calamo  aromatico , di  scorza  di  canneila  regina , 
di  noci  moscate,  e di  garofani  di  ciascuno  2 dram. 
Si  triturano  fra  queste  droghe  quelle  che  sono 
secche,  s incidono  minutamente  le  Jresche,  e tutte 
insieme  si  fanno  macerare  in  8 lib.  d’  aceto  rosso 
ben  jorte  per  1 5 giorni,  dentro  una  bottiglia  o un 
rnatraccio  ben  chiuso- 

Si  passa  il  tuttoper  tela  con  forte  espressione , 
e filtrato  poscia  il  liquido  per  carta , vi  si  aggiun- 
ge  oncia  di  canfora  sciolta  in  sufficiente  quan- 
tita  di  spirito  di  vino  + 36  Ar.  B.  Si  custodisce  in 
vasi  ermeticamente  chiusi. 

Per  render  d cornposto  piu  fragrante  e menu 
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soggetto  ad  alterazione  vi  siaggiunge  ~ one.  d’nceto 
radicale,quando  specialmente  l’aceto  irapiegato  non 
fosse  bastantemente  forle. 

Si  usa  per  odorarsi,  per  bagnarne  le  mani  e la 
faccia . 

Accjua  vulneraria  acetosa  . Si  prepara  come 
Tacqua  vulneraria  spirilosa,  soslituendo  all’  alcool 
ottimo  aceto.  Si  distilla  ec.  (V.  tintura  aromatica 
composta  pag.  49). 

Aceto  teriacale.  Si  prendono  le  droglie  gia 
indicate  per  la  composizione  dell3  accjua  teriacale 
(V.  pag.  172);  si  aggiungono  ad  esse  la  cannella,  i 
garofani,  le  bacche  di  ginepro,  e di  lauro,  le  foglie 
di  salvia,  e le  punte  di  rosmarino,  ciascuna  in  dose 
di  “ one.  e si  fanno  macerare  per  circa  un  niese  in 
6 lib.  d’ottimo  aceto  rosso.  Si  liltra  con  espressione 
per  tela  di  lino,  e vi  si  uniscono  8 one.  di  teriaca 
stemprata  in  altrettante  once  di  spirito  di  vino.  Se 
ne  fa  macerazione  per  altri  i5  giorni , si  agita  di 
tanto  in  tanto,  si  decanta,  e si  filtra  per  carta. 

Aceto  aromatico  stillato  ( Vinagrillo  ).  I.°  Si 
prendono  di  menta  ortense,  di  maggiorana,  di  timo, 
di  dittamo  cretico,  tutte  fresche  di  ciascuna  011c.  1 
II.3  di  radiche  d’iride  fiorentina  di  petali  di  rose  e 
di  viole  garofanine  di  ciascuna  one.  1 III.0  di  can- 
nella  , di  noce  moscada  , di  garofani,  di  belzuino 
mandorlato  di  ciascuno  scrop.  6.  IV.  di  cuticola  di 
scorza  d’  arancio  di  Portogallo,  di  storace  calamita 
di  ciascuno  scrop.  6. 

Incise  le  droghe  di  N.“  I.  e soppestate  quelle 


de’n.ri  II.  e III.  s’infondono  tutte  insieme  con  quelle 
di  u. ° IV.  in  6 lib.  di  ottinoo  aceto  bianco  dentro  un 
matraccio,  ove  si  fanno  digerire  al  sole  o in  luogo 
tiepido,  per  lo  spazio  di  un  mese.  Si  filtra  il  liquido 
per  tela  di  lino  con  leggiera  espressione;  si  decanta 
dopo  il  riposo,  e si  distilla  in  lambicco  di  vetro  a 
moderato  calore  fino  ad  ottenere  circa  i quattro 
quinti  del  liquor’impiegalo. 

Si  usa  come  cosmetico;  e con  la  segatura  di 
sasso  frasso  o di  altro  legno  imbevuto  di  quest'aceto 
aromatico  si  profumano  le  slanze , ivi  lasciando  il 
mtscuglio  olezzante  in  vaso  aperlo. 

Ossimele  semplice.  Si  prepara  unendo  a leg- 
jierofuoco  e mediante  V agitazione,in  vaso  di  terra 
vetriata , 2 libbre  di  aceto  ottimo  filtrato  con  4 lib. 
di  miele  depurate  e ridotto  alia  densita  di  — 33 


Ar.  B. 

Si  usa  come  incisivo  e risolvenle  nelle  pleuri 
tidi,  nelle  peripneumonie  ec,  alia  dose  di  3 o 4 one; 
e si  amministra  a dosi  refratte,  0 puro  0 sciolto  in 
qualche  tisana  od  altra  pozione. 

Ossimele  scillitico.  Si  uniscono  2 lib.  d' aceto 
scillitico  [preparato  senza  addizione  d’ alcool)  con  4 
lib.  di  mele  depurato , della  densita  di  — 33  Ar. 
B.  facendo  aso  del  metodo  gicl  indicato  per  Vossi - 
/ne’e  semplice  sopr'esposto. 

Si  usa  quest ’ ossimele  con  le  stesse  indicazioni 
del  semplice  in  dose  di  2 a 6 dram. 

Si  prepara  nel  modo  stesso  T ossimele  colchi- 


co,  ma  si  amministra  in  dose  ancor  piu  modica  di 
quel  la  indicata  per  lo  scillitico. 

Acqua  tedeniana . Sciolta  i lib.  di  zucchero 
raff-  e polo,  in  3 lib.  d’aceto  bianco,  dentro  un’am- 
pia  bottiglia , vi  si  aggiungono  3 Lib.  di  spirito  di 
vino  diluito  25.  Ar.  B.  e per  ultimo  un  mescu- 
glio  precedentemente  fatto  con  i 8 scrop.  d'acido 
solforico  concentrato  , e 3 once  d’  acqua  comune  . 
Si  agita  questa  mistura  e si  filtra. 

Si  usa  come  astringente  da  i a 3,  o 4 once  in- 
ternamente  con  qualche  decotto  o pozione,  o all’e- 
sterno  per  frizione  nelle  contusioni  ec. 

Acido  malico.  Sono  molti  i frutti  nel  cui  suc- 
co  esiste  1’  acido  malico , ora  libero  come  nelle  sor- 
be  (i),  o salificato  da  qualche  base  come  nel  sem- 
previvo  dei  tetti  ; oppure  associato  con  allri  acidi 
come  nei  pomi  specialmente  immaturi,  nella  polpa 
di  tamarindo  , nel  ribes  , nei  iamponi  , nell'  uva 
spina,  nelle  baccheimmaturedella  vitis  vinifera  (2)* 


(1)  Esaminando  i caratteri  specifici  dell’acido  contenuto 
in  cjneste  frutta  fu  divisato  di  distinguerlo  col  nnme  di  acido 
sorbico,  in  quanto  che  parve  dotato  di  proprieta  diverse  da 
quelle  <\e\V  acido  malico , gia  scoperto  da  Scheele,  e da  altri 
Chimici  costatato.  Ma  dietro  il  resultato  di  ulteriori  ricerche 
non  si  tnrdo  raolto  a riguardarli  entrambi  come  un  solo  e 
medesimo  acido. 

(1)  11  succo  acido  di  queste  bacche  e chiarnato  comune^ 
rnente  agrcsto-,  e puo  essere  per  un  tempo  piu  o men  lungo 


Processo  di  preparaz.(J)  Per  sepnrnre  I’aci- 
do  malico  dal  semprevivo  o dalle  sorbe  bisogna 
prinia  trattarne  il  succo  con  sotto  carbonato  di  so- 
da; si  evapora  e quindi  si  versa  in  questo  nialato 
liquido  del  nit  rat  o d’ossido  di  piombo:  e raccolto 
il  precipitato  prodotto  per  tal  miscela,  si  lava  e si 
trutta  con  acido  solforico  diluto.  L acid o malico 
rimane  nel  liquido  insieme  con  del  nialato  acido 
non  anche  decomposto  . Separato  il  precipitato  t 
vi  si  fa  gorgogliare  del  gas  idrogeno  solforato  e 
cost  si  toglie  il  restante  delV ossido  di  piombo. 

B ) Si  otliene  parimente  V acido  malico,  raa 
assai  colorato  e iropuro,  trattando  a moderate  calore 
lo  zucchero  raft’,  con  3 volte  il  suo  peso  d’acido  ni- 
trico  diluto  — 25  Ar.  B. 

Teona.  L’ alcali  salifica  1’ acido  malico  libero 
contenuto  nel  succo  dei  frutti  ec,  e la  soluzione  di 
sal  di  piombo  che  vi  si  versa  decompone  il  malatodi 
soda  per  formare  del  nitrato  alcalmo  solubile,  e del 
malato  d’ossido  di  piombo  che  si  precipita.  L’acido 
solforico  che  s’  impiega  in  ultimo  s’  impadronisce 
della  base  del  sale  di  piombo  precipitato  , e cosi 
mette  la  maggior  porzione  dell’  acido  malico  in 
liberta  . Rispetto  poi  all’azione  dell’idrogeno  solfo- 
rato sulla  base  del  malato  acido,  e al  modo  con  cui 
l’ossido  di  piombo  e ridotto  in  solfuro,  v.  ac.  ossalico* 


conservato  dope  < he  liberate  da«li  acini  ee  . e stato  conve- 
nienlernente  cbiarificato  e filtrato  (V.  pag.  -*65,  e 266). 


(/?)  (V.  acido  ossalico  pag.  409). 

Caratteri.  Evaporate  V acido  malico  , fino  a 
renderlo  denso  come  siroppo,  cristallizza  in  rnam- 
melloni  di  sapore  acido  fortissimo,  inodori  e bian- 
chi:  esposto  all'aria  ne  attira  bumidita,  e si  scioglie 
bene  si  nell'acqua  che  nell'alcool;  non  intorbida  la 
soluzione  di  nitrate  d’ossido  d’argento,  si  scompone 
per  r azione  del  fuoco  , e si  converle  in  acido  ossa- 
lico per  Tacido  nitrico  a caldo. 

Usi.  E impiegato  per  formare  dei  sali  (i  cosi 
detti  malati). 

Acqua  stittica  Clementina  (i).  ^ pur  questa 
un'acqua  vulneraria  , ma  dalle  altre  di  versa  si  per 
il  processo  di  preparazione  che  per  gl’  ingredienti. 

Si  estrae  il  sugo  separatamente  dalle  seguenti 
piante  fresche  ~ Semprevivo  maggiore,  sanicola 
verbena,  bettonica,  pimpinella,  millefoglio,  maro,  e 
serpillo  — e senza  depurarlo  se  ne  prende  mez.  lib. 
da  ciascuna  delle  prime  sei , e 3 one : d ’ ognuna 
delle  ultime  due  . A questi  sughi  riuniti  si  ag- 
giungono  4 once  di  cremor  di  tartaro  s.  polo , i 
oncia  e mezza  di  polvere  d’aloe  soccotrino,  e i lib. 
d’  aceto  forte  comune  . Si  versa  questo  mescuglio 
in  una  storta  di  oetro,  cui  si  adatta  un  pallone  , 
e si  precede  alia  distillazione  in  bagno  di  rena 
distillando  fino  a completa  secchezza  (2).  Quindi 

(1)  In  varj  ricettarj  italiani  si  designa  questo  prepa- 
rato  col  noine  d! acqua  del  carcerato  di  Roma. 

(a)  Si  prescrive  in  alcum  ricelturj  di  distillare  il  prodotto 
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si  fa  digerire  per  34  ore  M prodotto  della  distil- 
lazione  still* ottava  parte  del  proprio  peso  di  pol- 
Vere  di  carbone  vegetabile  fatto  di  recente , (1)  si 
agita,  e si  filtra  per  carta . 


peraltredue  volte,  tnrnando  sempre  a versarlo  sulla  materia 
rimasta  nella  storta:E  il  rieettario  fiorentino  irigiunge  inol 
tre  di  aggiungere  al  novero  del le  sostanze  gia  enunciate  6 
one.  di  sal  gemma  e altrettante  di  sal  di  tartaro  alcalino,  fa- 
cendo  la  distinzione  del  suglii  clje  impiegarsi  debbono  per 
operare  la  soluzione  del  le  rnaterie  saline  e dell’aloe. 

Quanto  a ripetere  la  distill  a z.i  one  del  prodotto  per  3 vol  - 
te  sul  capo  morto,  io  credo  affatto  inutile  quest’operazione; 
la  quale  non  puo  aver  altro  oggetto  che  quello  di  liberare  il 
liquido  distdlato  dall’olio  empireumatico  : e a cio  si  sodisfa 
meglio  cbe  in  ogni  altro  modo  operando  la  porificazione  del 
prodotto  con  carbone  vegetabile  di  recente  preparato. 

Quanto  poi  al  sal  gemma  e al  sal  di  tartaroalcalinoio  non 
ne  vedo  esser  punto  ragionata  l’aggiunta;  e commendoil  sig. 
Ferrarini,  il  quale  senza  lasciarsi  come  altri  imporre  da  una 
vetusta  formula  di  preparazione,  ha  voluto  anzi  purgarla  da 
cio  che  riteneva  ancora  di  mostruoso,  sopprimendo  i due  gia 
divisati  sali  (V.  Ferrarini  Farniacopea;  Bologna  1825.) 
Da  IF  a lea  I i del  sal  di  tartaro  cbe  s’impiegava  nell’  antica  for- 
mula tutto  I’acido  acetico  dell’aceto  riinane  salificuto;  e dal 
l’acetato  di  potassa  cbe  forinasi  non  puo  l’acido  essere  scac- 
ciato  per  il  solo  calore  che  alia  storta  si  applica,  allorcbe  si 
distilla  a bagno  maria  salato,  come  prescrivono  il  rieettario 
fiorentino  e la  farmacopea  ferrarese. 

(1)  IS'ella  depurazione  dei  liquidi  in  cui  per  In  presenza 
degli  acidi  non  puossi  impiegare  il  carbone  animate,  per  esser 
desso  sempre  piu  o meno  ricco  di  sali  calcarei,  si  fa  uso  di 
carbon  vegetabile  preparato  in  vasi  chiusi. 
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Quest'acqua  cosi  preparata  e di  sapor  subacido. 
ed  e costituita  d’ acido  ucetico  assai  diluto,  d’ acido 
piro-tartaricojd’empireuma,  edell’aroma  del le  pian* 
te  impiegate.  Si  conserva  in  vasi  cliiusi  di  vetro. 

Si  usa  come  stitlica  nello  sputo  sanguiguo  ec. 
da  2 dram,  a ~ oncia  e pi u. 

Acido  ossalico  (detto  anche  acido  saccarino  o 
dello  zucchero)  . Trovad  naturalmente  salificato 
dal  1 a potassa  e dalla  calce  e da  allre  basi.  L ’oxalis 
acetosella,  il  rabarbaro  (i)  ed  altre  piante  ne  coi:- 
tengono  in  copia  nello  stato  di  ossalato  di  potassa 
o di  calce  (Y.  sali  di  cniesto  no  me). 

Metodo  di  preparazione.  (A)  Si  sciolgono  io 
one.  di  biossalato  di  potassa  (sal  di  acetosella)  in 
lib.  d’  acqua  di  pioggia,  e vi  si  versa  una  soluzione 
satura  e filtrata  d'acetatodi  piombodel  commercio 
fino  alia  cessazione  del  precipitato;  il  quale,  dopo 
essere  stato  trattato  con  ripelute  lozioni  d’ acqua 
piovana,  deve  essere  stempratoe  tenuto  sospeso  me- 
dianle  Pagitazione  in  circa  10012  volte  il  suo  pro- 
prio  peso  d’acqua.  Intanto  si  fa  per  esso  altraversare 
del  gas  ac.  idrosolforico,  ottenuto  colie  cautele  gia  in- 
dicate (Part.  II.  pag.  3o3:  not.)  continuandone  per 
lungo  tempo  lacorrente  onde  sia  in  eccesso.  Per  mez- 
zo del  til tro  si  libera  il  liquido  dalla  materia  fiocco- 

(1)  Henderson  considerando  1’acido  del  rabarbaro  come 
distinto  o sui  generis,  lo  desigtio  col  nome  di  acido  reurnico: 
Ma  Lassaigne  dnnostro  che  altro  non  era  che  acido  ossalico 
unito  alia  materia  colorante  del  rabarbaro  medesimo. 


sa  nerastra  formatasi,  e si  evapora  convenientemente 
affinche  deponga  per  raffreddamento  i crista lli  di 
acido  o ssalico;  i quali  raccolti  potranno  esser  resi 
afiatto  puri  per  mezzo  di  nuove  soluzioni  e cristal- 
lizzazioni. 

(i?)  lntrodotte  in  una  storta  di  vetro  munita 
di  pallone  !\onc.  di  zucchero  raff,  e 18  one.  d’ac . 
nitrico — 24  dr.  B.  u j anno  distillare  a mode- 
rate) calore  fino  alia  cessazione  dei  vapori  nitrosi. 
Condotta  V operazione  a questo  panto  si  versa  il 
iiquido  della  storta  in  una  cassula  di  porcellana, 
e si  evapora  fino  afargli  acquistare  una  certa  tal 
qual  densitd,avvertendo  per'o  di  non  spinger  Veva- 
porazione  tant’oltre  da  far  prendere  al  Iiquido 
un  colore  piic  o meno  scuro.  Si  laseia  raffreddare, 
e toltine  i cristalli  di  acido  o ssalico  che  si  sono 
formati  (1)  si  asciugano  sic  carta  emporetica,e  si 


( 1 ) Si  ottiene  il  restante  dell  ’acido  osscilico,  contenuto 
nel  Iiquido  residuo,  per  mezzo  dell'evaporazione  a mite  ca- 
lore e del  raffreddamento. 

Lo  zacchero  non  e il  solo  materiale  capace  di  sommini- 
strare  V acido  ossalico  merce  1’azione  dell’ac.nitrico.  L’amido 
la  gomma,  la  mannite  ec,  sono  egualmente  suscettibili  di  sif- 
fatta  trasformazione:  e pare  che  in  certe  determinate  circo- 
stanze  possano  convertirsi  in  acido  ossalico  quelle  materie 
perfino,  che  d’ordinario  si  trasformano  in  altri  acidi  dalT'oj- 
salico  ben  diversi.  Il  fatto  non  ha  guari  osservato  dal  sig. 
prof.  Antonio  Targioni  Tozzetti  appoggia  la  sopra  enun- 
ciata  opinione.  Versando  egli  dell’acido  nitrico  assaiconcen- 
trato  sulla  raspatura  di  sughero,  per  farnedell'acido  suberic# 
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purificano  per  mezzo  di  nuova  soluzione  e cristal- 
lizzazione  in  acqua. 

Teona  (A)  II  biossolato  di  potassa  e l’acetato 
di  ossido  di  piombo,  barattandosi  reciprocaraente  la 
base,  danno  luogo  ad  un  acetalo  di  polassa;  che  ri- 
mane  seiolto  nel  liquido,  e a dell’ossalato  d’ossido  di 
piombo,  che  essendo  insolubile  si  precipita  sotto  for- 
ma di  polvere  bianca.  Con  la  quale  l’acido  idrosolfo- 
rico  gasoso  incontrandosi,  ne  meltein  liberta  I’aci- 
d°  ossalico,  mentre  agendo  sugli  elemenli  della 
base  forma  due  nuovi  composti  (l’acqua,  e il  sol- 
furo  di  piombo)  Tuna  merce  la  combinazione  del 
proprio  idrogeno  coll’ossigeno  della  base,  o sia  del  - 
lossido  di  piombo,  l’altra  per  l’unione  del  proprio 
zolfo  col  metallo  ripristinato. 

(Z?)  Per  la  reazione  cbe  si  produce  Ira  lo  zuc - 
chero  e l’acido  nitrico,  cjuesto  spogliasi  a favor  di 
quello  di  porzione  del  proprio  ossigeno  ; e da  cio 
procedono  la  formazione  ed  emanazione  dei  gas  deu- 
tossido  e protossido  d’azoto  , e acido  nitroso.  L’ os- 
sigeno intanto  di  cui  l’acido  nitrico  (i)  si  spoglia, 
portandosi  sugli  elementi  costituenti  lo  zucchero  , 
forma  con  partedel  di  lui  carbono  l’acido  carbonico> 
con  parte  del  di  lui  idrogeno  produce  dell’  acqua  , 
e con  tutti  tre  i principj  costituenti  qualche  poco  di 


fn  tanta  e tale  la  reazione  soscitatasi  fra  !e  due  sostanze  cbe 
il  mescuglio  s’irifiammo;  soffocata  (a  fiamma,ed  abbandonalo 
il  liquido  a se  stesso  per  lo  spazio  di  piu  mesi  , coraparvero 
dei  grossi  cristalli  d’acido  ossalico . 
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acido  acetico  e molto  acido  malico  ; dei  quali  l'ul- 
timo  combinandosi  in  seguito  ad  ulterior  quantity 
d’ ossigeno  (sempre  dipendentemente  da i la  forraa- 
zione  di  successive  quantity  di  deutossido  d’azoto, 
d’acqua  e d’acido  carbonico)  trasformasi  in  aciclc  os- 
salico.  Dondechiaro  emerge  chela  teorica  dell’acido 
malico  artificiale  e la  stessa  di  quella  d e\V  acido 
ossalico , e che  questo  non  differ  isce  da  quello  se 
non  percio  che  contiene  sullo  slesso  radicale  una 
maggior  quantita  d’ossigeno. 

Caratteri.  LJ acido  ossalico  si  presenta  in  cri- 
stalli  che  hanno  la  figura  di  prism i trasparenti,  qua- 
drilateri,  e terminati  da  sommita  diedre  . E fra  gli 
acid i ternarj  il  piu  ricco  di  ossigeno:  ha  sapor  acido 
moltissimo  pronunciato  ; esposto  al  fuoco  in  vasi 
chiusi  si  fonde  nella  propria  acqua  di  cristallizzazio- 
ne,  quiudi  in  parte  si  scompone  mentre  in  parte  si 
volatilizza,  ma  si  risolve  intieramente  nei  suoi  prin- 
cipj  facendolo  traversare  per  un  tubo  incandescenle 
di  porcellana;  nel  qual  caso  e da  notarsi  che  non  lascia 
residuo  carbonoso  di  sorta,  bastando  l’ossigeno  che 
contiene  ad  operarne  la  total  combustione.  E inalte- 
rabile  all’aria;poco  solubile  in  alcool,  ma  solubilissi- 
mo  in  acqua,  bastandone  per  discioglierlo  un  egual 
peso,  al  grado  delTebollizione.  Riduce  le  dissoluzio- 
ni  di  oro  , e spiega  per  la  calce  tale  aflinila  da  se- 
pararla  da  ogni  sua  combinazione. 

Costituzione.  Si  considera  V acido  ossalico  es- 
ser  costituito  di  2 volumi  di  vapore  di  carbono  (in 
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peso  33,  35)  di  i vol.  di  gas  idrogeno  (o,  24)  e di 
3 vol.  di  gas  ossigeno  (G6,  41)- 

Usi.  E usato  in  medicina  come  deprimente  e 
rinfrescativo  alia  dose  di  10  a 20  gr.  sciolto  in 
acqua  dislillata  o semplice  o aromatica  . In  dose 
generosa  e capace  di  produrre  gravi  sconcerti  e per- 
fino  la  morLe.  £ oggi  noto  ai  raedici  il  f'unesto  av- 
venimento  di  quella  donna,  che  prendendo  | one. 
di  acido  ossalico  invece  di  sal  catartico,  4°  nainuti 
dopo  averlo  trangugiato  resto  vittima  del  suo  sbaglio- 
L ’acido  ossalico  e dai  Ghimici  impiegato  co- 
me reattivo  per  scoprire  la  calce  si  libera  che  com- 
binata,  e per  formare  dei  sali ; e nell’arte  del  cava- 
macchie  per  cancellare  il  color  ruggine  lascialo 
su  i tessuti  di  cotone  o di  lino  dall’  inchiostro  o da 
altro  composto  ferruginoso. 

S0110  da  annoverarsi  nella  categoria  di  questi 
slessi  acidi  il  margarico , Z’oZe/co,  e il  butirrico  (V. 
pag.  384)  di  quanto  che  sono  in  qualche  caso  pro- 
dotti  non  dalTarte  soltanto,  ma  anche  dalla  natura. 

ARTICOLO  II. 

1DRAC1DI  TERNARJ  E QUA  DERNARJ. 

Jcido  idrocianico . Quest’ acido  scoperto  da 
Scheele  nel  bleu  di  Prussia  0 azzurro  di  Berlino,  in 
passato  chiamato  acido prussico,  e solamente  tin  pro- 
dollo  dell’arte  per  quanto  sembri  che  gia  formato 
trovisi  nelle  inandorle  amare  , in  quelle  del  Irutto 
del  Persico  e del  Ciliegio,  e nelle  foglie  del  Lauro 


ceraso,  percio  che  posseggono  il  sapore,  I’odore  ec; 
dell’acn/o  idrocianico  ottenuto  artificialmente. 

Sono  molte  le  operazioui  chimiche  che  ci  danno 
per  resultato  V acido  idrocianico ; si  forma  tulte  le 
volte  che  le  materie  azotate  (appartengano  esse  agli 
animalioai  vegetabili)  sono  esposte  alia  distillazione, 
o pur  calcinate  con  un  alcali,  o sivvero  trattale  con 
l'acido  nitrico.  Ma  per  ottener  puro  Yacido  idrocia- 
nico si  preferisce  di  estrarlo  dai  composti  di  cui  fa 
parte,  come  sono  gridrocianati. 

Processo  di  preparazione.  Nel  preparare  Yaci- 
do idrocianico  per  gli  usi  della  medicina,  richiedesi 
soprattutto  che  nesiasempre  eguale  I'azione  o la  for- 
za  medicamentosa;  alia  qual  condizione  pienamente 
sodisfa  il  metodo  seguente  (A)  proposto  da  Yau- 
quelin. 

{A)  Dentro  un  matraccio  di  vetro  si  scioglie 
a mite  calore  i dram,  di  cianuro  di  mercurio,  cri- 
stallizzato  eben  secco,  in  i one.  di  acqua  distillata. 
introdotta  questa  soluzione  in  una  piccola  botti- 
glia  cilindrica,  si  colloca  in  un  miscuglio  frigori- 
fico,  e vi  si  fh  gorgogliare  del  gas  acido  idrosolfo- 
rico  in  leggiero  eccesso  , reso  gib.  puro  colfarlo 
prima  attraversare  per  l'acqua(Y . Part.  II.  pag • 
3o3  not.')  Si  separano  dal  liquido  i Jiocchi  nera- 
stri  che  si  sono  forrnati  , e vi  si  aggiunge  pri- 
ma di  filtrarlo  per  carta  emporetica  un  poco  di 
carbonato  di  ossido  di  piombo  polv.  (biacca  pura) 
qualora  misto  all’  odore  di  mandorla  amara  Jac. 
ciasi  sentir'e  quello  del  gas  idrogeno-sol (orato . 


Si  custodisce  Yacido  idrocianico  cosi  ottenuto 
in  vasi  non  solo  chiusi  ermeticamente , raa  iraper- 
meabili  alia  luce  , come  sono  i vasi  di  vetro  scuro; 
ovvero  per  renderli  tali  si  ricoprono  di  carta  tinta  di 
nero  o d’un  intonaco  di  gesso. 

Altro  e il  metodoche  Vauquelin  c’insegna  per 
ottenere  1' acido  idrocianico  sommamente  rettificato. 

(i?)  In  un  matracciodi  collo  lungora  (-Fig.  40 
s’  introduce  una  certa  quantity  di  solfuro  di  ferro 
artificiale  soppesto  e d’acido  solforico  diluto  (i);  si 
adatta  al  collo  del  matraccio  m , un  tubo  piegato 
ad  angolo  retto  n , cbe  coli’altra  sua  branca  si  con- 
giunge  con  un  tubo  orizzontale  a.  b.  c.  d.  del  dia- 
metro  di  5 o 6 linee,  e lungo  circa  i5  o 16  pollici. 
Fatto  riposare  trasversalmente  sal  focolare  di  un 
fornello  questo  tubo,  vi  si  introducono  le  seguenti 
sostanze  ; cioe  il  cianuro  di  mercurio  puro  e sot. 
polv.  fino  ad  occupare  lo  spazio  compreso  fra  a.  e 

b.  il  cloruro  di  calcio  ben  secco  uello  spazio  fra  b.  e 

c.  e dei  frammenti  di  carbonato  d’ossido  di  piombo 
nello  spazio  fra  c.  e d.  Cio  fatto  si  adatta  all’altra 
estremita  del  tubo  orizzontale  un ’altro  tubo  r.  pie- 
gato ad  angolo  retto,  ma  col  la  sua  branca  verticale 
talmente  lunga  che  coll’estremo  si  troyi  fuori  del- 
l’influeuza  del  calorico  raggiante  del  fornello;  la  ii 


(i)  L’ucido  idrosolforico  che  si  svolge  per  mezzo  di  que 
ste  miiterie  non  e cosi  di  leggieri  accompagnato  da  altri 
acidi;  ne,  qualora  lo  sia,  ha  bisogno  di  traversar  per  1’  aequa 
per  depurarsi,  dovendo  poi  incontrarsi  con  un  carbonato. 
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predetto  tubo  s’introduce  fino  nel  fondo  d’una  botti- 
glia  o.  di  piccolo  diamelro  naa  assai  profunda,  e cir* 
condata  da  capo  a pie  di  un  mescuglio  di  ghiaccio 
soppeslo  e sal  marine.  All  altra  tubulatura  di  cjue- 
sta  bottiglia  si  adatta  un  tubo  z.  terminato  in  ua 
angustissima  apertura,  doppiamente  ricurvo,  e m> 
inerso  pur  esso  in  un  mescuglio  frigorifico  colla  sua 
porzione  piu  bassa  inflessa  a meandri. 

Si  amministra  il  calore  al  malraccio,  e acce‘o 
simultaneameute  un  moderato  fuoco  nel  fornellc,  si 
forma  V acido  idrocia/uco  ; il  quale  spinto  via  dal 
calore  si  porta  fino  nella  bottiglia,  ove  incoutranlo 
bassissima  temperatura  si  condensa. 

( C ) Per  ottenere  V acido  idrocianico  egualtuen- 
te  rettificato  cbe  quello  descritto  alcuni  si  servono 
dellostesso  apparecchio  del  proces.  B.  rimpiazzanlo 
il  matraccio  con  una  storta  tubulata,  circondandodi 
ghiaccioil  tubo  orizzontale  anziche  investirlo  col  ca- 
lorico,  e ponendo  dentro  di  esso  solamente  delcloru- 
ro  di  calcio,  e del  carbonato  calcareo.  S’introduce  per 
la  tubulatura  nella  storta  il  cianuro  di  mercurio,  e ooi 
deli’ acido  idroclorico  concentrato  che  si  versa  a ri- 
prese,  e si  applica  il  calore.  Allorche  si  e inalzato 
molto  vapore  acquoso  si  toglie  il  ghiaccio  d'attorno 
al  tubo  orizzontale,  e gli  si  amministra  un  leggiero 
calore  per  scacciarne  1’ acido  idrocianico;  il  quale 
trasferendosi  nella  piccola  bottiglia  tubulata  iv;  si 
condensa. 

Teoria.  ( A ) E il  cianuro  di  mercurio  un  cor- 
po  coropo5to  di  ciauogeao  e di  mercurio  metal- 
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lico.  ( V.  cianuri  e idrocianati  ) . L’  acqua  che  da 
questo  corpo  vien  decomposta  al  momento  della  di 
lui  soluzione  cede  al  cianogeno  il  suo  idrogeno  e al 
metallo  l'ossigeno,  onde  trasformansi  l’uno  in  acido 
idrocianico  l’altro  in  ossido  di  mercurio  ( idrocia- 
nalo  d’  ossido  di  mercurio).  L’  acido  idrosolforico, 
cl»e  per  questo  sale  liquido  si  fa  dipoi  attraversare, 
si  decompone  per  modo  che  , portandosi  col  suo 
idrogeno  sulTossigeno  dell'ossido  mercuriale,  forma 
dtll  acqua;  mentre  che  col  suo  zolfo  recandosi  sul 
m?tallo  forma  un  solfuro  mercuriale,  che  si  preci- 
pila  in  fiocchi  di  color  nero;  e cosi  1’ acido  idrocia- 
nico disimpegnatoda  ogni  sua  combinazione  rimane 
sciolto  nel  liquido. 

La  biacca  che  s’ infonde  nelT  acido  ottenuto  , 
qualora  esso  ritenga  un  poco  d’odore  di  gas  idrogeno 
solforato,  produce  del  solfuro  di  piombo  coerente- 
mente  a lie  leggi  della  teorica  sopra  esposta  rispetto 
all*  formazione  del  solfuro  mercuriale  . 

(Z?)  Per  l’azione  riunita  delTacqua  , delTacido 
solforico,  edel  calorico  sul  folfuro  di  ferro,  eraana  dal 
metraccio  il  gas  acido  idrosolforico;  il  quale,  incon 
traadosi  nel  cianuro  di  mercurio  esposto  al  calore^ 
da  luogo  alia  formazione  simultanea  del  sulfuro  di 
mercurio  e dell’  acido  idrocianico  in  ordine  alia 
teorica  poco  fa  emessa  (V.  processo  A.')  L acido 
idrocianico,  che  appena  formatosi  e spinto  via  in 
stato  vaporoso  dal  calorico,  percorre  il  rimanente  del 
tubo,  e traversando  per  il  cloruro  di  calcio  e per  il 
carhonatod’ossido  di  piombo,  cede  al  primo  il  vapo- 
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re  acquoso  , ed  al  secondo  Tacido  solforico  non  de- 
composto  non  che  l’acido  solforoso,  se  pure  u'e  con- 
taminato;  e reso  per  tal  modo  asciulto  e puro  si  reca 
nella  bottiglia,  ove  si  condensa. 

(C)  L’acido  idroclorico  e il  cianuro  di  mercu- 
rio  si  decompongono  per  tal  modo  che  coll’  idro- 
geno  del  primo  e col  cianogeuo  del  secondo  si  for- 
ma V acido  idrocianico:  frattanto  il  cloro,  radicale 
dell’acido  impiegato,  portandosi  sul  metallo  del  cia- 
nuro esaturandolo  forma  un  deuto-cloruro  di  mer- 
curio  (sublimato  corrosivo.) 

Caratteri  fisici  e chimici . L ’acido  idrocianico 
si  mostra  liquido  e limpido  alia  temperatura  or- 
dinaria  ; arrossa  debolmente  la  lacca-muffa  , esala 
un  odore  simile  a quello  di  mandorla  amara  se  e 
sparso  in  gran  quantita  d’aria,  e produce  stordi- 
mento  e grave  dolore  di  testa  se  troppo  da  vicino  si 
odorano  le  sue  emanazioni. 

RettiQcato  com’e  quello  ottenuto  coi  processi 
B.  C.  bolle  2(i  a 27.  Term.  C.  sotto  una  pressio- 
ne  = pol.  28.  Baromy  hi  un  peso  specifico=o, 
700  a 4-  7 Term.  G.  e si  congela  cristallizzaudosi  a 
— 1 5 del  Term,  anzid.  Si  decompone  non  solo  per 
l’azione  della  pila  voltaica,  ma  per  quella  semplice- 
mente  della  luce  nello  spazio  di  poche  ore  , mal- 
grado  che  custodito  sia  in  vasi  di  vetro  ermetica- 
mente  chiusi;  nee  possibile  di  conservarlo  al  bujo  al 
di  la  di  10  giorni  a fronte  d’ogni  precauzione.  De- 
cornpunendosi  genera  dell’idrocianato  d’ammoniaca 
meiitre  s*  colora  in  scuro . E infiammabile  in  con- 
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tatto  dell'  aria,  ed  k miscibile  si  coll’acqua  che  col- 
ralcool. 

Propriety  mediche.  Idacido  idrocianico  puro 
prepara  to  coi  processi  (B.G.)  ecertamente  il  piu  po- 
tente  fra  i veleni  che  finora  si  conoscono  : la  sua 
azione  deleteria  sull’ animate  economia  e si  pronta 
e si  energica  che  basta  di  far  cadere  una  goccia 
di  quest’  acido  sulla  base  della  lingua,  o nella  fa- 
ringe  d?  un  qualche  animale,  perche  esso  ne  resti 
la  vittima  dopo  brevi  istanti  . Magendie  che  ha 
istiluito  molte  esperienze  su  questo  importante 
soggetto  , ha  introdotlo  una  goccia  del  predetto 
acido  diluito  con  3 o 4 gocce  d’alcool  nella  giu- 
gulare  di  un  cane;  e 1’  animale  , (cosi  s’espri- 
me  il  fisiologo  sperimentatore  ) cadde  morlo  nel- 
1’  istante  medesimo  , come  se  fosse  stato  colpito 
da  una  palla  di  fucile  o dal  fulmine.  Cosi  pure  sono 
presi  da  repen tina  morte  or  placida  ed  ora  accom 
pagnata  da  qualche  scossa  convulsiva  i conigli , i 
gatti,  i sorci  ed  altri  animali,  cui  s’istilla  nell’occhio 
o in  bocca  la  mela  di  una  goccia  e raeno  ancora  di 
acido  idrocianico  preparato  coi  metodi  ( B . o C.) 

Costituzione.  Tanto  il  cianogeno  quanto  l’idro- 
geno  non  subiscono  condensazione  veruna  allorche 
nella  proporzione  di  3 volume  entrambi  si  combi- 
nano  per  for  mare  1 vol.  d’ acido  idrocianico;  ma 
siccome  nella  formazione  del  carburo  d’azoto  o cia- 
nogeno vi  ha  tal  condensazione  fra  il  carbono  e 
l’azoto,  che  il  primo  nella  quantita  di  c vol.  e il  se- 
condo  nella  proporzione  di  - volume,  si  riducono 
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combinandosi,  ad  un  terzo  del  volume  totale,  cost 
si  couchiude  che  i vol.  di  vapore  d’  aciclo  idrocia  - 
nico  e costituito. 


in  volume 


di  i.  vol.  di  vapore  di 

. , , carljono  • • “ i,°°$  condensati  in  1 vol.  di  cianogen.  =0,5 o 

di  ^ vol.  di  gas  azoto  — 0,30$  a 

di vol.  di  gas  idrog.  =o,5o 

l .vol.  ac.  idrocian . = i ,oo 


in  peso 


carbono  44> 
azolo  5 i,  66 


0 sia  cianogeno 
-4-  idrogeno  . 


Acido  idrocianico  ,,  100,  oo 


Usi.  L ’acido  idrocianico  debole  o preparato 
col  proces.  A , dai  medici  denominate  ac.  prussico 
medicinale,  e stato  proposto  e con  vantaggio  impie- 
^atonelle  malattie  polmonali  come  uellu  tise,  nella 
peripneumonia  ec.  Fu  Magendie  il  primo  a fame  uso 
nel  1817.  Si  reputa  dotato  di  virtu  decisamente  de- 
primente.  Si  araministra  alia  dose  di  i lino  a 3 o /{ 
goc.  allungato  con  acqua  distillata  da  prendersi  in 
due  o tre  volte  al  giorno  . 

Siroppo  idrocianico.  = Si  prepara  estempora- 
neamente  unendo  per  via  d’  agitazione  6 goc.  di 
acido  idrocianico  diluto  o medicinale  (preces.  A.) 
a 4 once  di  siroppo  semplice.  = Si  amministra  a 
V"!  in. 
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piccole  porzioni  nel  corso  di  24  ore,  dilirendolo  col 
decotto  o infuso  desliuato  a servir  di  bevanda  pet* 
torale  . 

Acido  idro-ferro-cianico  . Per  ottener  que- 
st ’acido  detto  anche  idro  cianu-ferrico , o acido  cia- 
zico-jerrurato  si  fa  una  soluzione  di  5 scrop.  di 
idro-ferro-cianato  di  potassa  in  6 dram,  d’ acqua 
calda  stillata,  e vi  si  versa  una  soluzione  di  6 scro- 
poli  di  acido  tartrico  fatta  nell’alcool  diluto.  Si  filtra 
il  liquore  per  liberarlo  da  1 la  materia  deposilalasi  , 
ed  abbandonato  all’  evaporazione  spontanea  offre 
P acido  idro-ferro  cianico  sotto  forma  di  cristalli. 

Teor\a.  L’acido  tartrico  impadronondosi  della 
base  dell’idro-ferro  cianato  impiegato  ne  forma  del 
bi-tartrato  di  potassa  insolubile,  e il  solo  acido 
idro-ferro  cianico  rimane  nel  liquido. 

Costituzione  . Quest’  acido  e composto  degli 
elementi  stessi  dell’acido  idrocianico  e di  ferro  me- 
tallico ; e pud  essere  rappresentato  come  costituito 

di  ovvero  di 

3.  at.  di  cianogen.  98  3^  a.  at.  d’ acido  idrocianico  68,06 
1.  at.  di  ferro  33  9a 

a.  at.  d’idrogeno  a 4^  !•  at.  di  cianaro  di  ferro  =:  66,71 

*34,77  i34.77 

Usi  E adoprato  per  comporre  gl’  idro-ferro- 
cianati. 

Sono  analoghi  all’  acido  di  che  ora  si  e fatto 
menzione  gli  acidi  idro-argento-cia?iico  o cianico 
argenturato , e idro-soljo-cianico  o ciazico  solfo- 
rato , ma  sono  senza  usi. 
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Acido  idro-xantico . Si  ottiene  trattando  il 
carburo  di  zolfo  (liquor  di  Larnpadius)  con  una  so- 
luzione  alcoolica  d'idrato  di  potassa  . Solto  1’ in- 
fluenza del Talcali  gli  elementi  dell’alcool  e del  car- 
buro di  zolfo  si  mettono  in  reazione,  e si  atteggiano 
in  modo  da  dar  luogo  ad  un  acido  a doppio  radicale; 
il  quale  neutralizzando  la  potassa  ne  forma  un 
idro  xantato  di  potassa,  cosi  chiamato  dal  sig.  Zeise 
chimico  danese  che  ne  fu  lo  scopritore.  Si  decom- 
pone  il  predetto  sale  con  acido  solforico  molto  di- 
luto,  e cosi  si  ottiene  Yacido  idro-xantico , il  quale 
si  depone  al  fondo  del  liquido  sotto  forma  d’olio  ; 
esso  ba  odor  forte  pai  ticolare,  e infiammabile  in  con- 
tatto  dell' ossigeno  atmosferico,  e bruciando  forma 
acido  solforoso . 

ARTICOLO  III. 

SOsTANZE  AMARE  Sui  generis  naturalmente 
formate  in  diverse  parti  dei  vegetabili. 

Alcune  di  queste  sostanze  possedono  la  pro- 
priety di  neutralizzare  gli  acidi  formandone  dei 
veri  sali;  e sono  altre  di  tal  proprieta  affatto  sprov- 
viste  . Designeremo  le  prime  col  titolo  di  basi  o di 
ossidi  salificabili  dando  ai  loro  nomi  la  desinenza 
in  ina , e raascolinizzeremo  i nomi  delle  altre  colla 
desinenza  in  ino. 


Basi  quadernaric  salificabili. 

Cinconina.  Priina  Duncan,  poi  Gomez  e Lam- 
bert ravvisarono  in  varie  specie  di  china-china  una 
sostanza  cristallina,  la  quale,  pochi  anni  sono  atten- 
tamente  studiata  da  Pelletier  e Cavenlou,  fu  ricono- 
sciuta  per  una  vera  base  salificabile. 

Frattanto  al  processo  di  preparazione  di  que- 
sta  sostanza  reputo  necessario  di  far  precedere  un 
cenno  su  i caratteri  individual  di  quella  tale  specie 
di  china,  donde  comunemente  la  cinconina  ricavasi. 

China-china  grigia  o di  Loxa  ( cinchona  con- 
daminea  B.)  Questa  china  designata  colPepiteto  di 
peruviana  , e dagli  americani  denominata  casca- 
rilla  fma , e una  scorza  o corteccia  sottile  molto  ac- 
cartocciata,  di  colur  bruno  rosso  alPesterno,  e rosso 
pallido  ferruginoso  all’interno:  ha  l’epidermide  gri- 
gia,  screpolata  traversalmente  e ricoperta  di  lichen ij 
si  stritola  sotto  il  dente,  ha  rottura  resinosa,  e pos- 
siede  mediocre  amarezza  (i). 

Siffatta  qualita  di  china,  oggidi  divenuta  assai 
rara,  0,  per  quanto  si  riferisce  unicamente  riserbata 
pei  bisogni  del  re  di  Spagna:  ma  ci  conforta  la  spe- 
ranza  che  se  non  si  perde  affatto  la  specie  delP  al- 
bero  che  la  produce,  P interesse  insegnera  bene  ai 

(1)  Si  riferisce  che  la  scorza  della  radice,  non  tanto  di 
questa  quanto  di  altre  specie  di  china,  sia  aneor  pin  febrifuga 
di  quella  che  appartiene  al  tronco  e ai  rami. 


peruviani  eludere  una  legge  o piuttosto  un  mono- 
j)olio,  che  eglino  raedesimi  debbono  per  umano 
sentimento  aborrire,  al  solo  reflesso  cbe  la  lor  vita 
non  e meno  delTaltrui  preziosa. 

Nella  china-china  grigia  esiste  mollissima  cin- 
conina  e poca  chinina  , basi  ambedue  cbe  unita- 
mente  alia  calce,  sono  sahlicate  da  1 1'  acido  chi- 
nico  ; oltre  a che  vi  si  contiene  materia  legnosa , 
amido,  gomma  , una  sostanza  colorants  rossa  detta 
rosso  cincunico  , ed  altra  gia  11a , ed  una  materia 
anuloga  al  concino. 

La  china  peruviana  o grigia  passata  per  setac- 
cio  finissimo  Part.  I.  pag.  3q,  e 40)  e usata  qual 
oltimo  riinedio  nelle  febbri  si  intermittent!  che  re- 
mittenti,  ed  in  altre  afFezioni  periodiche.  La  dose  ne 
e di  2 a 6 dram,  e piu  nel  corso  del  giorno,  ammi- 
nistrandola  da  1 scrop.  a 1 dram,  per  volta. 

Processo  d’  estrazione  della  cinconina . Ridotta 
in  polvere  una  data  quantita  di  china-china  grigia, 
si  fa  bollire  in  sufficiente  quantita  d’acqua  aci- 
dulata  con  acido  idroclorico ; e filtrato  questo  de- 
cotto  pritna  per  tela  di  lino,  poi  per  bianchetta,  si 
ripetono  le  decozioni  della  polvere  residua  e le  fil- 
trazioni  come  nel  primo  caso,  fino  a che  il  liquido 
cessi  di  esser  colorito  e amaro  ; avvertendo  di  di- 
minuire  ciascuna  volta  la  proporzione  delf  acido 
idroclorico  . Riuniti  i liquidi  filtrati  ed  evaporati 
convenientemente  vi  si  versa  del  latte  di  calce  (1) 

(1)  Si  prepara  con  1 oncia  di  calce  caastica  spenta  a sec- 
co,  o sia  nello  stato  d’idrato,  stern prata  in  4 lib.  d’acqua  corn. 
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leggiero  eccesso;  si  fa  bollire  un  poco  il  mescuglio,  e 
separatone  per  mezzo  del  filtro  il  precipitato,  si  lava 
con  acijua  fredda,  e si  asciuga  prima  fra  la  carta 
bibula,  poi  con  sotloporlo  ad  una  graduata  pressio- 
lie  solto  il  torcliio,  e per  ultimo  col  calore  della 
stufa  o del  bagno  maria. 

Si  trilura  questo  precipitato  appena  e divenuto 
secco,  e sommerso  in  a'lambicco  di  rame  in  tant’al- 
cool  + 36.  Ar.  B.  che  lo  sopravanzi  di  due  o tre 
dita,  si  adatta  il  cappello  alio  strumento  e si  espone 
a bagno  maria  ad  un  calore  di  circa  60.  Term.  G. 
Lasciato  raffreddare  se  ne  separa  il  liquido,  e si  ri- 
petono  sul  precipitato  residuo  le  digestioni  alcooli- 
che  tante  volte  quante  sono  necessarie  per  ispo- 
gliarlo  di  ogni  sapore  amaro  : quindi  riuniti  i li- 
quidi  alcoolici,  se  ne  opera  la  distillazione  a bagno 
maria  fino  a riottenere  circa  i quattro  quinti  del- 
Palcool  impiegato  . 

Il  liquor  residuo,  evaporato  convenientemente 
in  vaso  aperto  , abbandona  per  rafFreddamento  la 
cinconina  cristallizzata,  ma  piu  o meno  sporcata  di 
materia  resinosa.  Per  purificarla  se  ne  ripete  la  so- 
luzione  e la  cristallizzazioue  in  alcool  , ma  meglio 
e di  salificarla  con  acido  idroclorico  moltissimo  di- 
luto,  e di  precipitarla  dipoi  per  mezzo  del  latte  di 
calce  o con  una  soluzione  di  potassa  , dopo  averne 
scoloratoil  liquido  col  carbone  animale.  (i)Si  scio- 


^l)  In  luogo  di  carbone  animate  preparato  coll’ ossa,  si 
puo  impiegare  il  carbone  preparato  artificialmente  seoondo 
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glie  di  nuovo  in  alcool  bollente  la  cinconina  preci- 
piiiata,  e mediante  il  raffreddamento  e la  lenta  eva- 
porazione  si  depositare. 

Caratteri . La  cinconina  e in  piccoli  crisLa  1 1 i 
bianchi  traslucdi,  di  sapore  amaro  ma  tardo  a farsi 
sentire,  attesoche  sono  pochissimo  solubili  in  acqua 
si  bollente  che  fredda . Esposta  al  f'uoco  si  decom- 
pone  prima  di  fondersi , somministrando  gli  stessi 
prodotti  delle  materie  azotate,  e in  parte  si  volaliz- 
za.  Non  si  scioglie  che  debolissimamente  nelEetere 
solforico;  e pure  insolubile  negli  olj  fissi  e volatili, 
ma  e ben  solubile  nelTalcool,  da  cui  e abbandonata 
in  cristalli  merce  T evaporazione  ; carattere  che  la 
distingue  bene  dalla  chinina , la  quale  non  cristal- 
lizza  se  non  con  grandissima  difficolta,a  raeno  che 
non  sia  salificata  da  qualche  acido. 

Finalmente  la  cinconina  al  pari  di  ogni  altra 
base  salificabile  possiede  la  proprieta  di  ripristinare 
il  color  ceruleo  della  tintura  di  lacca-mufFa  arros- 
sata  da  qualche  acido:  ed  in  riguardo  di  siffatta  pro. 
prieta  tanto  essa  che  gli  altri  ossidi  quadernarj  sono 
chiamati  anche  alcali  vegetabili. 

Costituzione.  L’ analisi  ci  mostra  che  in  ioo 
parti  di  cinconina  il  carbono  e 76,97,  l’idrogeno  6, 
22,  l’azoto  9,02,  e Tossigeno  7,79. 

Usi.  Puo  amministrarsi  in  luogo  della  china- 

il  processo  di  M.  Bassy  , coll’  abbruciare  cioe  una  parte  di 
sangaesecco,  e dae  p.  di  potassa:esso  possiede  la  proprieta 
di  scolorare  i iiqaidi  superiormente  a quello  ottenuto  dalle 
ossa  . 
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china  grigia  o peruviana  di  cui  possiede  eminente* 
mente  le  virtu  ; ma  avuto  riguardo  alia  sua  inso- 
lubility meglioedi  amrninislrarla  sciolta  nell’alcool 
piu  o meno  diluto. 

Tintura  di  cinconina.  Si  tritura  i scrop.  di 
cinconina  in  un  mortajo  di porcelluna  con  2 dram, 
d’alcool  + 20  Ar.  B.  e introdotto  il  mescuglio  in 
un  matraccio  vi  si  aggiungono  3 one.  e 6 dram,  di 
alcool  al  grado  soprindicato,  e si  opera  completa- 
mente  la  soluzione  a mite  calore . 

Si  amministra  alia  dose  di  lf2  finoa  1 oncia. 

L’uso  piu  ordinario  della  cinconina  si  e quello 
di  formarne  de  sali. 

Cm nina.  Fu  scopertada  Pelletier  e da  Caventou 
nella  china  gialla  ( cinchona  cordi folia  M.  R.) 

China-china  gialla.  Confusa  in  passato  colla 
china-china  ranciata  di  Roemer  o con  quella  comu- 
nemente  chiamata  calisaia  o calisaria  e dagli  ame- 
ricani  conosciuta  sotto  il  nome  di  cascarilla pallida. 
Re  scorze  di  questa  china  sono  larghe,  pochissimo 
accartocciate,  di  un  tessuto  denso  ma  filamentoso  , 
di  sapore  assai  amaro  e poco  astringente,  di  color 
giallo  pallido  nelT  interna  superficie,  ma  che  di- 
viene  piu  intenso  in  contatto  dell’acqua. 

Molta  e la  chinina  che  si  contiene  nella  China 
gialla  , a pochissima  d’  altronde  la  cinconina  . Gli 
altri  material)  sono  presso  a poco  quelli  stessi  della 
china  grigia,  eccettuatane  la  materia  gommosa,  la 
quale  non  esiste  nella  china  gialla. 

Processo  di  preparazione  della  chinina  . E 
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quello  stesso  della  cinconina  ( V pag.  421);  nia  s* 
antepone  di  decomporre  con  sotto-carbonato  di  so- 
da il  solfato  di  chinina,  sciolto  in  acqua  acidulata 
dall’acido  solforico  (V. solfato  di  chinina).  Raccolto 
il  precipitato  di  chinina  sopra  un  filtro  di  carta  , si 
lava  ripetutamente  con  acqua  fredda,  e si  dissecca. 

Caratt . La  chiriina  differisce  notabilniente 
dalla  cinconina  in  quanto  che  non  cristallizza,  se 
non  quando  saturandone  1'  alcool  rettificato  si  ab- 
handona  all’evaporazione  spontanea  in  luogo  fresco. 
Attesa  questa  sua  gran  difficolta  a cristallizzare , a 
meno  cbe  non  sia  salificata  da  qualche  acido,  si  nia  - 
nifesta  sotto  T aspetto  di  una  massa  porosa  bianca- 
stra,  assai  amara.  E insolubile  in  acqua,  ma  essendo 
solubile  nell’etere,  anche  per  questo  carattere  puo 
esser  ben  distinta  dalla  cinconina:  assai  pi u pron- 
taraente  che  nelTetere  si  scioglie  nell’alcoolj  ed  e- 
sposta  al  fuoco  offre  anch’ essa  dei  prodotti  ammo- 
niacali . 

Costituz.  In  ioo  parti  di  chinina  soltomesta 
all’analisi  si  trovano  75,02  di  carbono  6,46  d’idro- 
geno,  8,25  d’azoto,  e 10,  27  d'ossigeno. 

Si  trovano  in  commercio  altre  specie  di  china 
ricche  di  chinina  e di  cinconina  , e conseguente- 
mente  piu  o meno  febrifughe.  Giova  ai  Medici  e ai 
Farmacisti  averne  presenti  i caratteri  distintivi. 

China-china  rossa  (ctochona  oblongi folia  M.) 
E in  grosse  scorze  fibrose,  di  color  rosso  bruno,  di 
sapore  amaro  e sommamente  astringente,  con  frat- 
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tura  piuttosto  fibrosa  che  filamentosa;  e munita  di 
epidermide  rugosa  e screpolata  in  diverso  senso. 

La  china  rossa  legittima  gode  la  preferenza  su 
tutte  quante  le  altre  chine  conosciute  : sottoposta 
all’analisi  ha  dato  il  doppio  di  chinina  di  confronto 
alia  china  gialla  , e il  quadruplo  della  cinconina 
che  ricavasi  dal  la  china  grigia  . E coi  risultati  ana- 
litici  concorda  I’osservazione  di  quei  pratici,  i quali 
assicurano  che  mentre  la  china  rossa  vince  la  grigia, 
la  gialla  ec;  per  la  propriety  febrifuga  , riesce  d'  al- 
tronde  troppo  irritante  se  arnministrata  non  e in 
dose  piu  modica  di  quelle. 

China-china  calisaia  o calisaria , o china  aran- 
data  (i)  ( cinchona  o lancifolia  ) . E in  schiappe 
assai  larghe;  il  suo  colore  e fulvo  interamente,  ma 
f’assi  piu  intenso  per  1’  imtnersione  in  acqua  o in 
alcool  ; le  scorze  di  questa  china  sono  coperte  di 
una  epidermide  bruna  rugosa  screpolata  trasversal- 
mente  5 ed  hanno  sapore  amarissimo  poco  o punto 
astringente,  tonico  , raeno  resinoso  di  quello  della 
china  grigia,  e 1111  odore  decisamente  aromatico. 

E molto  lodata  nelle  febbri  d' accesso  , ma  k 
oggi  divenuta  rarissima  . Si  pretende  da  alcuni  che 
sia  questa  la  vera  corteccia  peruviana,  la  prima  cioe 
conosciuta  fra  le  chine. 

China-china  huanuco  o guanuco.  E recata  dal  la 
proviucia  di  questo  nome  nelle  vicinanze  di  Lima. 

(1)  A.ccordano  alcuni  il  nome  di  calisaia  non  a questa 
sola  specie,  ma  anclie  alia  china  gialla  reale. 
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Crede*i  appartenere  alia  cinchona  gland  ul  if  era.  E 
in  schiappe  ancor  piu  grosse  di  quelle  della  cali- 
saia,  bernoccolute , di  frattura  fibrosa  e poco  resi- 
nosa,  di  color  fulvo  internamente  e bruno  alTester- 
no,  con  screpolature  longitudinali  suirepidermide, 
di  sapore  meno  astringente  ma  piu  amaro  di  quelio 
della  cbina  grigia,  con  cui  talvolta  e raescolata  . 

Vi  sono  altre  chine  poco  stimate  percbe  dotate 
di  sapore  debolmente  amaro,  e contenenti  poco  o 
punto  di  cbiuina  e di  cinconina,  e non  tutte  appar- 
tenenti  al  genere  cinchona . Tali  sono  la  china 
gialla  bastarda,  quella  della  nuova  Cartagena  (i) 
con  le  quali  e facile  di  confondere  la  cbina  gialla 
reale,  gia  descritta  sotto  il  nome  di  cinchona  cordi- 
Jolia  ; le  scorze  del  mjrospermum  pedicellatum 
e della  cosmibuena  obtusifolia  o china  bianca , con 
cui  si  trova  talvolta  sofisticata  la  vera  china  gri 
gia  ( cinchona  condaminea  V.  pag.  420). 

Egli  e poi  sommamente  facile  di  distinguere 
dalle  gia  descritte  specie  la  china-china  bicolorata , 
cost  cbiamata  dal  prof.  Brera  , e da  esso  lui  anche 
troppo  encomiata  (2);  la  china  detta  di  S.  Lucia, 
ed  altre  chine  false,  o le  scorze  di  varie  specie  di  exo 

(1  Le  scorze  sono  gialle,  ma  scbiacciate  come  un  cai  to- 
ne, filose  e friabili,  e coperte  di  un’epiderrnide  di  color  bianco 
argc-ntino  senza  screpolature.  II  decotto  che  danno  e pallido, 
e debolmente  amaro. 

(1)  (V.  Giornai.  di  Chim.  Fis.  ec.  Dec.  II.  Tom.  VII . 
pag • 476-  Pavia  1824;-  La  corteccia  che  i medici  Trevi- 
giani  e il  prof.  Brera  banno  riguardata  come  china  d’inco- 
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sterna  . Le  quali  benclie  prive  di  chinina  e di  cin- 
conina  sono  amarissime  , nauseose  e vomitive  , e 
tanto  distanti  per  le  virtu  mediche  dalle  vere  chine 
quanto  lo  sono  fra  loro  per  i caratteri  botanici  gli 
alberi  respettivi  che  le  producono. 

morfina.  Fra  le  basi  salificabili  di  provenienza 
organica  fu  la  prima  ad  esser  conosciula;  e ne  dob- 
biamo  la  scoperta  a Serteuner  . Si  credette  che  so- 

gnita  origine,  denorninandola  china-china  bicolorata,  non  fu 
come  tale  caratterizzata  in  Firenze.  Nel  1820.  io  n’ebbi  in 
donu  tre  o quattro  piccoli  cilmdri  da  un  Farmacista  di  Trie- 
ste, che  me  l’invio  qaal  china  d’indeterminata  specie.  Riser- 
bandone  per  me  una  piccola  porzione  feci  parte  del  resto  ai 
sigg.  cav.  Gio  Fabbroni  e prof.  Ottaviano  Targioni  Tozzetti , 
i quali  furono  concordi  in  riguardar  quella  scorza  come  non 
appartenente  a vernna  specie  di  cinchona.  A.vendomi  perd 
soggiunto  ii  secondo  che  parevagli  di  ravvisare  in  quella 
scorza  piu  somiglianza  alle  angosture  che  alle  chine,  presi  ad 
esaminarla  comparativamente  alia  vera  angustura  Bonplan- 
dia  fr/yb/iafa,  destinando  a quest’esame  pochi  scrop.  di  quella 
ch’erami  rimasta;  e i resultarnenti  che  n’ebbi  consolidarono 
il  giudizio  cbe  n’avea  date  il  prof.  Targioni.  Ma  una  maggior 
conferma  all’opinione  di  lui  fu  data  dal  chimieo  sig.  Ferra- 
rio,  il  quale  dopo  aver  fatto  servire  una  considerevol  porzio 
ne  di  questa  cosi  detta  china  bcioloraia  all’esperienze  me- 
diche, e destinata  I’altra  all’esame  chimico  per  rintracciarvi 
le  basi  che  proprie  sono  del  le  cinchone , cosi  si  esprime.  . . . 
,,  per  mala  sorte  la  bicolorata  e perfettamente  priva  di  que. 
„ ste  basi  salificabili  ....  Dagli  esposti  fatti  resulta  che  la 
,,  cosi  detta  china  bciolorata  non  appartiene  alle  vere  chine, 
„ ma  si  accosta  di  molto  alle  angustare  tanto  per  i caratteri 
,,  chimici  che  per  molti  dei  fisici , e principalmente  per  il 
„ peso  specifico,  per  il  sapore  e il  colore  della  polvere.  „ 


Israelite  nell*  oppio  orientale  esistesse  la  morfuia  ; 
ma  alcune  ricerche  di  recente  istituite  sul  sugo  dei 
papaveri  bianchi  coltivati  presso  di  noi  ci  ha  lino 
dimostrato  il  contrario  ; poiche  anche  in  questi  al 
pari  che  nell’oppio  esotico  la  niorfinci  e salificata  da 
un  eccesso  d’acido  meconico,  vi  esiste  cio&  alio  stato 
di  raeconato  acido.  (i)Cosi  si  esprime  il  prof.  Can- 
tu di  Torino  nel  dar  comunicazione  all’I.  e R.  Ac- 
cademia  de'Georgofili  di  Firenze  delle  sue  ricerche 
istituite  su  i papaveri  indigeni  . « Ho  fatto  alcune 
))  s perienze  sull’estratto  delle  teste  del  papavere 
n bianco  , egli  e gia  lungo  tempo  , e vi  ho  rinve- 
» nuto  la  morjina\  il  qual  fatto  e stato  confermato 
m ed  ampliato  da  vari  chimiei  francesi  e partico- 
» larraente  dal  sig.  Petit,  il  quale  ci  rinvenne  inol- 
n tre  Tacido  meconico  e la  narcotina  ». 

Processo  di  preparazwne  secoiido  Robiquet 
(A)  I.  Incise  5 libbre  dJ  oppio  in  sottili  fettucce  si 
fa  macerare  in  acqua  coraune,  e se  ne  ripetono  le  in- 
fusioni  fino  a spogbare  le  fecce  di  ogni  materia  solu- 
bile.  II.  Riuniti  i diversi  infusi  si  concentrano  me- 

(i)  Annunzio  un  ta!  M.  Robinet  che  non  alia  mnrfina  ma 
alia  soda  sta  combmato  1*  acido  meconico  dell’oppio  , e che 
altro  e ben  diverso  ( il  codeico)  si  e l'acido  che  salifica  la  mor- 
fma  (V.  pag-  3y6  not.  e Le  Journal  de  Pharmac.Aoiil  1825). 
Non  scorse  pero  molto  tempo  dalla  pubblicazione  di  questo 
anuunzio  che  M.  Robiquet  te  conoscere  I’errore  in  cui  il  pre- 
fato  M.  Robinet  era  caduto,  per  essersi  servito  di  cloruro  di 
scdio  nel  trattar  I’oppio  (V.  V anzidetto  Journal  de  Phar - 
macie  Octobre 
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diante  l'evaporazione  fino  a che  segnano — .2  Ar.  B; 
e aggiuntavi  one.  i lJ\  di  magnesia  calcinata  si  fa 
bollire  il  mescuglio  per  i5  o 20  minuti^r:  III.  De. 
cantato  il  liquido  dopo  il  riposo,  e raccoltasu  di  un 
filtro  di  carta  la  materia  deposta,  si  lava  ripetuta- 
mente  con  acqua  fredda  = IV.  Quindi  disseccato 
convenientemente  e triturato  questo  deposito,  lo  si 
tratta  con  alcool  diluitoa  freddo— V.  Si  filtradi  nuo- 
vo,  e sgocciolato  il  precipitato  si  lava  con  un  poco  di 
alcool  diluto  ma  freddo.  Finalmente  si  stempra  in 
3,o  4 volte  il  proprio  peso  di  alcool  rettificato,  facen- 
dolo  bollire  a rnoderato  calore  in  un  vaso  profondo 
o dentro  un  matraccio  a bagno  maria,  si  filtra  in 
piu  riprese  mentre  e ancor  bollente,  e si  ripete  lo 
stesso  trattamento  fino  a che  l’alcool  si  colorisce. 

Questo  liquore  abbandona  per  raffreddamento 
la  morjina  in  cristalli  piu  o meno  colorati  ; i quali 
separati  dal  liquido,  si  fanuo  di  nuovo  bollire  in  al- 
cool con  piu  o meno  di  carbone  animale,  e per  mez- 
zo della  filtrazione  e del  raffreddamento  si  riduco- 
no  in  morfina  pura  . 

Nel  liquido  delle  lozioni  fatte  a freddo  con 
alcool  diluto  si  contiene  insieme  con  la  narcotina 
sempre  piu  o meno  di  morjina , della  quale  una 
porzione  resta  sempre  anche  nel  liquido  filtrato  do- 
po il  trattamento  della  magnesia. 

(Z?)  Altro  processo  di  Hottot . 1.  Si  spoglia 
Toppio  ( nel  peso  di  3 lib.  ) di  tutla  la  sua  materia 
solubile  col  mezzo  delle  ripetute  infusioni  aequo, se, 
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e riuniti  i liquidi  si  condensano  mediante  1'  evapo- 
razione  fino  a die  segnino — 2 Ar.  B.  (come  nel 
processo  A.)  Quando  il  liquido  e quasi  freddo  vi  si 
versano  circa  8 scrop.  di  ammoniaca  caustica  o tan- 
ta  che  basti  per  far  si  cbe  non  manifesti  piu  alcuna 
acidita  , o che  sia  piuttosto  leggermente  alcalino 
cbe  acido.  Si  iascia  depositare  la  materia  grassa  me- 
diante il  nposo,  e decantato  il  liquore  si  tratta  di 
nuovo  con  ammoniaca  caustica,  versandovela  in  dose 
di  circa  2 one.  Si  agita , e dopo  un  riposo  di  12  ore 
si  decanta  il  liquido  e si  versa  il  precipitato  sopra  di 
un  filtro:  ivi  si  lava  con  acqua  fredda,  si  dissecca,  e 
si  tratta  dipoi  con  'g  lib.  di  alcool  *+■  34  Ar.  B.  e 
2 o 3 once  di  carbone  animate  a bagno  maria  in 
due  grandi  matracci  ofiaschi  di  Firenze,  dimidian- 
da  per  ciascuno  la  dose  del  precipitato  e del  liquido 
Giuuto  il  liquore  al  grado  dell’ ebollizione  si  filtra 
per  carta  , e cosi  per  raffreddamento  si  ottiene  la 
morfina  in  cristalli. 

Sperimentati  di  confronto  ambidue  i processi 
A.  e B.  io  sono  restato  soddisfatto  piu  dei  resultati 
del  primo  che  di  quelli  ottenuti  dal  secondo. 

Il  sig.  Anichini  prendendo  in  rivista  i metodi 
finor  praticati  per  separar  dalToppio  la  morfina  ri- 
leva  a ciascuno  le  proprie  viziosita,  e pigl ia  a trat- 
tare  le  infusioni  acquose  concentrate  dell’  oppio 
coll'  ammoniaca  in  tre  distinti  tempi  , usando  poi 
di  molla  diligenza,  e economia  per  trar  partito 
da  1 la  morfina  e da  1 la  narcotina  rimaste  nel  liquido 
dopo  le  diverse  operazioni,  e interposte  fra  il  carbo- 
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ne  del  filtro  (V.  Giornal.  di  Chim.  e Fis.  Dec.  IT. 
Tom.  X.  Pavia  1827) 

Teorla.  ( A ) I.  L’acqua  in  cui  si  fa  macerare 
l’oppio  ne  scioglie  varie  raaterie  e fra  queste  il  me- 
conato  acido  di  niorfina  e la  narcotina.  II.  La  ma- 
gnesia satura  l’acido  meconico  formandone  un  sale 
insolubile  che  si  precipita  insieme  con  la  morfina 
rimasta  isolata  e con  la  magnesia  impiegata  in  ec- 
cesso.  III.  L’acqua  fredda  con  cui  si  lava  il  precipi  • 
tato  serve  a spogliarlo  di  materia  colorante  ec . 
IV.  L’alcool  diluto  con  acqua  scioglie  a freddo  la 
narcotina  senza  agire  sulla  morfina.  V.  L’  alcool 
freddo  rettificato  serve  a spogliare  il  precipitato  del- 
liquido  acquoso  alcoolico  di  cui  e imbevuto,  e l’al- 
cool rettificato  bollente  scioglie  la  morfina . 

(Z?)  La  prima  porzione  d’  ammoniaca  non  fa 
che  saturare  1’  eccesso  dell’  acido  meconico  ; e la 
seconda  o maggior  porzione  disgiunge  ed  isola 
dal)’  acido  predetto  la  morfina  : la  quale  si  preci- 
pita insieme  con  la  narcotina  mentre  il  meconato 
d’ ammoniaca  resta  in  soluzione  . Quindi  T alcool  4 
34  Ar.  B.  scioglie  la  narcotina  e la  morfina  , delle 
quali  mentre  la  prima  rimane  in  soluzione,  Taltra 
si  depone  in  cristalli  merce  il  raffreddamento. 

Caratt.  La  morfina  cristallizzata  si  presenta 
sotto  la  forma  di  prismi  a quattro  pani  obliquamente 
troncaii  . E bianca  e amara  , affatto  insolubile  nel- 
l’acqua  fredda,  ma  alquanto  solubile  nella  calda,  e 
solubilissima  nelf  alcool  rettificato  specialmente  a 
caldo  . E salificata  dagli  acidi  si  binarj  che  terna- 
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rj  ec,  ma  £dai  prinii  decomposta  seconcentrati:  frat- 
tanto  si  colora  come  la  brucina  in  un  bel  rosso  per 
mezzo  dell’acido  nilrico  , ma  lie  differisce  per  cio 
cbe  forma  coll’  ac  . acetico  un  sale  cristall izzabi le  , 
mentre  P acetato  di  brucina  non  cristallizza  . Per 
1’azione  del  calorico  si  fonde  e linisce  col  decom- 
porsi , somministrando  anch’essa  dei  prodotti  am- 
moniacali  come  tulte  le  altre  sostanze  azotate. 

Usi.  Essendo  insol ubile  non  e la  morjina  dai 
medici  usata  se  non  in  stalo  di  sale  : ma  benclie 
tale  non  sempre  si  mostra  affatto  inerte  sull’econo-- 
mia  animale,  attesoche  incontrando  varj  acidi  nelle 
vie  digestive  e da  essi  sciolta  e salificata. 

emetina.  E la  sostanza  attiva  o emelica  del- 
ipecacuana.  Ne  dobbiamo  la  scoperta  a Pelletier. 

Sono  diverse  le  radici  che  in  commercio  si 
spacciano  sotto  lo  stesso  no  me  d’ipecacuana  i La 
radice  della  psjcotria  emetica  L.  da  altri  delta  ce- 
phaelis  emetica , e volgarmente  cbiamata  ipecacua- 
na  bruna  o nera:  essa  e la  piu  rara,  ha  la  figura  di 
piccoli  cilindri  tortuosi  , di  cui  i pin  grossi  hanno 
appena  il  diametro  di  una  penna  da  scrivere;  queste 
radicbe  cilindriche  sono  coperte  di  anelli  prominenti 
bernoccoluti  e rugosi,  di  color  bruno,  e formati  di 
due  materie  distinte  che  sono  la  corticale  od  esterna 
assai  friabi  1 e , e 1’ interna  della  midollo  legnoso  o 
meditullio  di  color  bianco  gialliccio.  2.°  la  radice 
della  collicocca  ipecacuanha  B.  o cephaelis  ipeca- 
cuanha R.  volgarmente  ipecacuana grigia,  la  quale 
non  differisce  d a 1 1 a precedenla  se  non  per  esser  di 
Vol.  III.  ,8 
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colore  meno  fosco  e meno  tortuosa  3.°  la  radice 
della  viola  ipecacuanha  L.  o del V jonidium  ipeca- 
cuanha V.  comunement eipecacuana  bianca}  che  si 
distingue  non  solo  per  il  suo  color  cinereo  esterna- 
mente,  e bianchissirao  neirinterno,  ma  anclie  per- 
che  eliscia  non  tortuosa,  e presentadelle  prominenze 
e delle  strozzature  semicircolari  piuttosto  che  dei 
veri  nodi  o anelli. 

Tutte  queste  specie  d’  ipecacuana  provengono 
dal  Brasile  e dal  Peru  (i):  e con  esse  sono  talvolta 
mescolale  le  radici  di  molte  specie  del  genere 
asclepias , o di  diverse  euforbie  e saprattutto  del- 
V euphorbia  ipecacuanha  L.  o ipecacuana  falsa; 
quelle  di  cynanchum  vomitorium  delle  dorstenie 
brasiliensis  e arifolia  , tutte  dotate  di  propriety 
vomitiva  a cagione  dell’  emetina  che  contengono; 
della  qual  sostanza  non  sono  probabilmente  sprov- 
viste  le  radici  dell'’  asaro  europeo , ne  quelle  del- 
la dentellaria  o piombaggine,  della  graziola,  della 
viola parviflora  d’America,  e della  viola  tricolor  (2). 


(i)  La  radice  dell’  ipecacuana  non  fa  in  Earopa  recata 
priina  del  1672.  E quei  pochi  che  ne  asarono  ne  fecero  an 
mistero  per  piu  di  tre  lastri,  fino  e quando  cioe  Luigi  XIV 
non  ne  ebbe  comprato  il  segreto  dal  medico  Adriano  Elve- 
zio:avanti  la  qaal  epoca  vendevasi  1’ ipecacuana  polveriz- 
zata  al  prezzo  di  un  luigi  la  presa  di  i5  a 20  grani. 

(i)Nella  viola-mainmola,  viola  odorata{e  non  tanto  nei 
tiori  e nelle  foglie  di  essa,  ma  anche  nelle  radici  e nei  semi) 
ha  M.  Boullay  ritrovato  ana  particolar  materia  che  ha  deno- 
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Fra  le  tre  descritte  specie  d’ipecacuana  la  pri- 
ma  o bruna  e la  migliore  o la  piu  attiva,  perche  piu 
ricca  di  emetina  delle  altre : essa  ne  contiene  i6 
per  ioo  nella  parte  sua  corticale,  e poco  piu  di  i ^ 
per  ioo  nella  parte  interna  o midollo  legnoso  (i): 
L’jpecacuana  grigia  possede  1 4 p.d’emetina  in  ioo 
di  sostanza  corticale,-  e l’ipecacuana  bianca  ne  con- 
tiene sole  5 (V:  Vanalisi  delle  ipecacuane  di  Pelle- 
tier e Magendie , Journal  de  Pharmacie  T.  III.) 

Ora  ammesso  che  per  provocare  il  vomito  in 
un’adulto  con  l'ipecacuana  grigia , si  richiedano  18 
grani  di  parte  corticale  di  detta  radice,  egli  e evi- 
dente  che  non  si  potranno  da  sifFatta  droga  ottenere 
effetti  assolutamente  eguali,  se  non  sene  auraenta  la 
dose  quando  contiene  anche  la  materia  legnosa  ; la 
quale  rappresenta  sempre  la  Q.a  o 8.va  parte  del  pe- 
so totale  della  radice  , secondo  che  ne  sono  piu  o 
nieno  grossi  i cilindri;  del  pari  che  non  e men  chiaro 
che  sostituendo  all’  ipecacuana  grigia  l’ipecacuana 
bianca,  si  richiedono  5o  grani  e quattro  decimi  di 
questa  per  equiparar  1’  effetto  che  si  ottiene  da  18 
grani  di  quel  la  . 

minata  violina  o emetina  indigena,  perche  assai  analoga  per 
le  sue  mediche  virtu  alia  vera  emetina  dell’ipecacuana. 

(l)  Da  questo  prospetto  resulta  evidente  la  neeessita 
di  polverizzare  I’  ipecacuana  con  le  cautele  , gia  indicate 
nella  I.  Pnrte  di  quest’opera  (V.  Part.  I.  pag.  3i)  onde  se- 
parare  per  quanto  e possibile  la  sostanza  corticale  dal  midollo 
legnoso,  se  si  Tuole  che  quella  preziosa  droga  goda  di  tutta 
la  sua  efticacia. 
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1/  ipecacuana  e in  medicina  adoprata  non  so- 
lamente  come  vomiliva  , rna  anche  come  uu  vale- 
vole  rimedio  contro  la  tosse  ed  altre  ostinate  aflTe. 
zioni  del  polmone,  liellediarree  inveterate  ec;avendo 
1’ esperienza  dimostrato  che  questa  radice  diffonde 
la  sua  azione  fino  sull’apparecchio  respiratorio  e di- 
gestivo,  quando  sia  presa  a dosi  piccole  e refratte 
come  di  I a 3 grani  . 

Processo  d’estrazione  dell’ emetina.  Si  fanno 
digerire  4 onC>  di  parte  corticate  d’  ipecacuana 
grigia  in  i lib.  d ’ etere  solforico  dentro  un  ma- 
traccio  a una  temperatura  ■+■  3o  Term.  C\  e decan 
tato  il  liquido  si  rinnuovano  le  digestiom  eteree 
Jino  a tarito  che  sciolgono  sensibilmente  qualche 
materia  (i).  Quindi  si  tratta  per  ripetute  volte  la 
massa  con  alcool  rettificato  + 38  a \o  Ar.  B.  e- 
sponendola  ad  un  calore  di  circa  ■+■  70  Term.  C. 
Riuniti  poscia  i lic/uidi  alcoolici , e ripresi  i tre 
quarti  dell ’ alcool  merce  la  distillazione  a bagno 
maria , si  versa  dell’  acqua  sill  liquor  residuo  . Si 
Jiltra  dopo  il  riposo  di  qualche  ora  onde  separarne 
il  precipitato  , ed  aggiunti  al  liquido  filtrato  3 
scropoli  di  magnesia  calcinata , si  porta  il  mescuglio 
al  calore  dell' ebollizione.  Separato  dopoilraffred- 
damento  il  deposito,  si  lava  con  acqua  fredda  , e 
disseccato  si  tratta  con  alcool  rettificato  per  due  o 
tre  volte  : si  fanno  evaporare  queste  soluzioni  al- 

(1)  Per  mezzo  della  distillazione  a bagno  maria  si  riot- 
tiene  quest’etere,  per  servirsene  in  altre  siimli  operaziom. 
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cooliche , erf  rf  residuo  che  se  ne  ottienee  /’emetina 
sotto  Jornui  di  estratto  molle  e deliqu&scente  di 
colore  scuro. 

Teor)a.  L’etere  separa  dall’ipecacuana  una  ma- 
teria nauseabonda  grassa  simile  alia  cera  ; 1’ alcool 
scioglie  il  gallato  d’  emetina  , la  materia  coloranle 
resinosa  ec,  e l’acqua  cbesi  versa  sul  residuo  alcoo- 
lico  ne  precipita  altra  porzione  di  materia  grassa  e 
di  sostanze  resinose.  La  magnesia  combinandosi  al- 
1’acido  gallico  isola  Y emetina  , la  quale  si  precipita 
insieme  col  gallato  formatosi . E 1’ alcool  che  si  fa 
agire  su  queslo  precipitate,  prima  lavato  e poi  dis- 
seccato,  ne  scioglie  Y emetina  senza  agire  sul  gallato 
di  magnesia. 

Purificazione.  Si  salifica  con  un  acido  debole 
Y emetina  ottenuta  sotto  forma  d’ estratto  molle  (y. 
piu  sopra);  quindi  aggiunta  una  sufficiente  quantita 
d'acqua  al  sale  che  ne  resulta  si  tratta  con  carbone 
animale,  si  filtra  , e si  precipita  per  mezzo  di  un 
eccesso  di  magnesia  caustica  : disseccato  il  precipi- 
ta to  , se  ne  separa  1’  emetina  coll’  alcool  rettificato  ; 
dal  quaHiquido  e poi  deposta  merce  l’evaporazione 
spontanea. 

Caratt.  L' emetina  purificata  e bianca,  polve- 
rulenta  e non  deliquescente  : ha  un  sapore  legger- 
mente  amaro  e disgustoso,  ed  e solubile  non  sola- 
mente  nelT  alcool  e nelT  acqua  calda,  ma  alquanto 
anche  nella  fredda  , mentre  d’ altronde  e affatto 
insolubile  nell  etere  e negli  olj : e facilissimamente 
fusibile  , poicbe  basta  una  temperatura  di  -*•  45  a 
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5o  Term.  C.  per  farle  prendere  lo  slato  liquido  ; 
si  decompone  per  Pazione  di  un  piu  forte  calore,  e 
salificata  dagli  acidi  non  forma  mai  dei  sali  neulri 
ma  sempre  aciduli,  e aventi  1’ aspetto  d’una  massa 
gommosa  quando  sono  disseccati. 

Usi.  L’  enietina  amministrata  per  uso  medico 
gode  di  molti  vantaggi  sull*  ipecacuana . Si  hanno 
dalla  prima  degli  effetti  molto  piu  sicuri  e costanti 
che  dalla  seconda  y e in  virtu  della  sua  solubilita 
e Yemetina  facilmente  assorbita  e portata  in  cir- 
colazione. 

Per  produr  1’  emesi  con  1’  emetina  bisogna 
amministrarla  alia  dose  di  4 granosciolta  in  poca 
acqua  aromaticay  e se  ne  fraziona  la  dose  per  am- 
ministrarsi  a molte  riprese  nel  giorno , quando  si 
vuol  che  eserciti  la  sua  azione  non  sullo  stomaco 
soltanto,  ma  sulla  membrana  mucosa  degl’intestini, 
su  i polmoni  e su  i bronchi  (su  i quali  visceri  si 
trovano  dei  tratti  estesi  di  flogosi  quando  Yemetina 
e stata  amministrata  agli  animali  in  tal  dose  da 
apportar  loro  la  morte).  Si  riguarda  Yemetina  come 
dotata  di  virtu  deprimente  e irritante. 

Ponno  i Medici  valersi  delle  seguenti  formule 
per  amministrar  facilmente  e con  vantaggio  Ye- 
metina. Per  provocare  il  vomito  si  fa  uso  della  cosi 
delta  pozione  o mistura  vomitiva  di  Magendie  ; 
cioe.r=  Emetina  gr.  4 sciolta  in  poche  gocce  d’acido 
nitrico  assai  diluto , cui  si  aggiungono  a one : di 
infuso  di  fior  di  tiglio  o di  foglie  d’  arancio  e j 
one.  di  siroppo  d ' altea.  Si  agita  ec.  Se  ne  arami- 
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nistra  una  cucchiajata  ogni  quarto  d’ora  fino  a che 
non  abbia  prodotto  il  vomito. 

Nella  tosse  convulsiva  , nei  catarri  ostinali  , 
e nei  profluvj  di  ventre  si  amministra  1’  emetina 
formandone  la  gia  detta  od  altra  consimil  misturaj 
che  si  prende  ad  intervalli  in  dose  di  una  cucchia- 
jata da  caffe. 

Le  pastiglie  d’  emetina  sono  formate  con  3 a 
grani  d’  emetina  , e 4 one.  di  zucchero  bianco  ri- 
dotto  a caramella.  Dividendo  la  massa  in  pastiglie 
del  peso  di  circa  io  grani,  ciascuna  di  esse  contiene 
presso  a poco  i di  grano  d’  emetina.  (V.  Magendie  3 
Formulaire  ec.) 

II  siroppo  d’ emetina  dev’esser  preparato  me- 
diante  l’unionedi  1 1 grani  d 'emetina  (sciolta  in  q.  b. 
d’aceto  puro)  con  i lib.  di  siroppo  semplice  35. 
Ar.  B.  Si,  amministra  a piccole  cucchiajate  da  caffe. 

Stkicnina.  Fu  trovata  da  Pellettier  e Caven- 
tou  in  combinazione  coll’  acido  igasurico  in  varie 
specie  di  strychnos  ; cioe  nella  noce  vomica  (i) 
detta  comunemente  fungo  di  levante  o seme  dello 

(i)  E il  seme  di  un  frutto  carnoso:  qaesto  seme  e rotondo» 
cornpresso,  orbicolato  e ricoperto  di  una  specie  di  tornento  . 
E si  duro  che  non  si  puo  polverizzare  se  non  colla  macine  o 
meglio  con  la  lima.  Si  usa  con  vantaggio  contro  la  mania 
in  dose  di  i fino  a 6 grani  in  stato  di  hna  polvere  . Si  re- 
puta  sommamente  controstimolante ; ed  e un  veleno  pin  po- 
tente  per  le  fiere  che  per  la  specie umana.  Impastato  con  va- 
rie sostanze  commeslibili,  e ridotto  in  holi  o in  polpette,  e 
usato  per  uccidere  i cani. 
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strychnos  nux  vomica , nella  fava  di  S.  Ignazio  (i) 
strjrclinos  ignatia  , nel  legno  eolubrino  strychnos 
colubrina,  e nelTupas-tieule,  strychnos  tieute  [2). 
Tutte  queste  droghe  conlengono  oltre  la  stricnina 
ancbe  qualche  poeo  di  brucina. 

Processo  d’estrazione.  ( A ) Prendesi  dell’e- 
slratto  alcoolico  di  noce  vomica  (V.  estrattodi  que- 
sto  uome ) e si  stempra  in  sufficiente  quantity  d’acqua  . 
Si  versa  in  questo  liquido  dell’ acetato  d’ ossido  di 
piombo  (soluzione  acquosa  di  sal  di  saturno)  fino  a 
che  si  forma  precipitato;  il  quale  separa to  per  mezzo 
del  fillro,si  fa  traversare  peril  liquido  una  corren- 
te  di  gas  idrosolforico  . Si  filtra  di  nuovo  e vi  si  fk 
bollire  della  magnesia  calcinata  in  leggiero  ecces- 
so.  (3) 

(1)  E un  seme  duro  rugoso,  grosso  quasi  quanto  nna  noc- 
ciola  ma  faccettato,  e di  colore  fra  il  bigio  e il  nero.  Per  ri- 
durlo  in  polvere  si  serra  fra  una  morsa  d’acciaio  e si  raspa  . 
Questa  polvere  e rnolto  pin  energica  di  quella  della  noce  vo- 
mica ed  e assolutarnente  venefica,  poiche  attacca  facilmente 
la  midolla  spinale  e produce  il  tetano.  Se  n’  e commendato 
1’ uso  nella  paralisi  , ma  deesi  amministrare  con  moltissima 
pradenza  incominciando  da  g grano  ec. 

(2)  Sono  si  mortifieri  gliefFetti  del  sago  di  questo  stry- 
chnos,  che  si  destinano  a raccoglierlo  i malfattori  condannati 
alia  niorte  , accordando  loro  |a  vita  per  ricompensa:  ma  po- 
chi  sono  quelli  che  ritornano  da  si  terribile  missione  ( V. 
la  versione  italiana  della  nomenclalura  chimica  di  G.  B. 
Cavcntou,  Torino  1826,  not.  del  tradutlore  pag.  127.) 

(3)  Per  render  piu  sollecita  questa  prima  parte  dell’ope- 
razione,  si  potrebbe  agir  direttamente  sulla  noce  vomica  ra~ 
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2. °  Dopo  un  riposo  di  qualche  ora  si  separa  il 
sedimento  per  mezzo  di  nuova  filtrazione,  e lavato 
con  acqua  firedda  si  tratta  prima  con  spirito  di  vino 
a freddo,  e poi  per  ripetute  volte  con  alcool  rettifi- 
cato  e bollente  denlro  un  matraccio.  Riuniti  i liqui- 
di  alcoulici  e abbandonati  all'evaporazione,  la  stric- 
Tiina  si  depone  in  forma  crista  Hina. 

3. °  Volendo  render  la  stricnina  piu  bianca  e 
piu  pura  si  scioglie  a caldo  in  acqua  leggermente 
acidulata  con  acido  nitrico;  si  filtra  anoor  bollente 
per  il  carbone  animale,  e ottenuto  merce  V evapo- 
razione  e il  raffreddamento  il  nitrato  di  stricnina 
si  scioglie  di  nuovo  in  acqua  , e si  versa  in  questa 
soluzione  dell’  ammoniaca  caustica  . Si  raccoglie  il 
precipitato  di  stricnina,  si  scioglie  in  alcool,  e si  fa 
crislallizzare  mediante  l’evaporazione:  nel  qual  mo- 
do  operando  se  ne  separa  facilmente  auche  ogni 
resto  di  brucina  , la  quale  essendo  solubilissima  ri- 
mane  nell’  alcool  residuo  dopo  la  cristallizzazione 
della  stricnina. 

( B ) Per  ottener  la  stricnina  il  sig.  G.  Ferrari 
farmacista  in  capo  dello  spedale  di  Vigevano,  pro- 
pone di  servirsi  del  processo  medesimo  di  cui  si  fa 

spata  , facendola  per  piu  volte  bollire  in  acqua  acidulata  con 
acido  idroclorico.  Riuniti  questi  decotti  ed  evaporati  conve- 
menternente,  vi  si  versa  della  magnesia,  si  separa  il  precipitato 
per  mezzo  del  filtro,  si  dissecca,  e si  procede  alia  2. a parte 
dell’operazione.  II  predetto  precipitato  e costituito  d’  igasu- 
ra to  di  magnesia,  della  magnesia  impiegata  in  eccesso,  e di 
Uricnina. 


uso  per  separare  la  cinconma  o la  chinina  (V.  Gior- 
nale  di  Chim.  Fis.  ec.  Dec . II.  Tom.  VI.  Pavia 
J 823):  e siffatto  metodo  merita  su  tutti  gli  altri  la  pre  - 
ferenza  si  per  l’economia  che  per  i resultati  che  of- 
fre.  Le  proporzioni  debbono  essere  le  seguenli=3 
lib.  di  noce  vomica  raspata  o finam.  macinata  3o 
lib.  d’acqua  comune,  e 6 once  d;  acido  idroclorico 
— 19.  Ar.  B.  se  s’lmita  il  processo  della  cinconina  (V. 
pag.  /pi);  e sulle  stesse3  lib.  di  noce  vomica  20  lib. 
d’acqua,  e 3 one.  d’ac.  solforic. — 66.  Ar.  B.  se  s’imita 
il  processo  della  chinina  (V.  solfato  di  chinina)  — • 
Teona.  i.°  L’acetato  d’ ossido  di  piombo  de- 
compone  1’  igasurato  di  slricnina  contenuto  nel- 
1’estratto  di  noce  vomica  ; e dipendentemente  da 
siffalta  scomposizione  si  formano  Tacetato  di  stri- 
cnina  (che  rimane  in  soluzione  nel  liquido)  e 1 ’iga- 
surato d’ossido  di  piombo  (che  si  precipita  insieme 
con  altre  materie  gommo-rasinose  ec.)  Il  gas  acido 
idrosolforico  ha  per  oggetto  di  ridurre  in  solfuro 
la  base  del  sal  di  piombo  probabilmente  impiegato 
in  eccesso;e  la  magnesia  dipoi  aggiunta  serve  a 
isolare  e precipitar  la  stricnina  dalT  acetato  di 
essa . 2.0  Le  lozioni  d’acqua  fredda  liberano  il  pre- 
cipitato  da  molte  materie  estranee;  lo  spirito  di  vino 
ne  scioglie  la  maggior  parte  della  brucina,  e l'alcool 
bollente  e rettiticato  si  carica  di  stricnina.  3.°  Salifi- 
cata  la  stricnina  dall’acido  nitrico,  s’impiega  l’am- 
moniaca  per  precipitarla , e l’alcool  per  scioglierla. 

Caratt.  La  stricnina  e bianca,  e in  crista  1 1 i mi- 
crospici  che  sembrano  essere  prismi  terminati  da 
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piramidi  a quattro  facce.  dotata  di  sapore  si  amaro 
che  si  fa  ben  sentire  anche  nell’acqua,  per  quanto 
vi  si  contenga  solaniente  nella  proporzione  di  i a 
Cooooo.  Si  scioglie  pochissimo  nell’acqua  ancorche 
bollente  e nell’etere,  ma  e ben  solubile  nell’alcool 
e negli  olj  essenziali.  Fra  ie  basi  quadernarie  salifi- 
ficabili  fin  qui  conosciute  la  stricnina  e la  sola  che, 
senza  fondersi  e senza  volatilizzarsi  nemmeno  in 
parte,  sia  dal  fiuoco  decomposta:  non  si  colora  in  rosso 
per  mezzo  dell’  acido  nitrico  come  in  passato  si  e 
creduto , ma  presenta  questo  fenomeno  allora  sol- 
tanto  che  e promiscuata  a qualche  poca  di  brucina: 
Da  cui  puo  essere  con  facil  mezzo  separata  per  mez- 
zo dell’acido  nitrico,  iroperciocche  dei  due  nitrati 
che  si  furmano  quello  a base  di  stricnina  soltanto 
essendo  cristallizzabile  , tutto  il  nitrato  di  brucina 
resta  nelle  acque  madri . 

Usi.  La  stricnina  pub  essere  con  vantaggio 
impiegata  in  tutti  quei  casi  nei  quali  sono  indicate 
la  noce  vomica  e la  fava  di  S.  Ignazio  o in  natura 
o in  estratto.  Si  usa  nel  trattamento  dell’emiplegia, 
della  paraplegia  , e di  altre  nevrosi , amministran- 
doia  pero  alia  dose  di  un  decimo,  o d’un  ottavo  di 
grano  impastata  con  conserva  di  rose  e ridotta  in 
pi  Hole,  o pure  in  tintura  ( V.  tintura  di  stricnina 
pag.  33  ). 

Brucina.  Questa  base  scoperta  da  Pelletier  e 
Caventou  esiste,  come  sidisse,  associata  alia  stricnina 
nella  fava  di  S.  Ignazio,  nella  noce  vomica  ec,  ma 
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trovasi  pura  nella  scoria  della  falsa  angustura,  bru 
cuea  ferruginca , da  cui  ha  preso  il  nome. 

Proces.  d’estraz.  (4)  La  brucina  e nella  falsa 
augusLura  salificata  dall’ acido  gallico  . Si  prepara 
come  la  stricnina  ( V.  pag.  44° ) incominciando 
pero  dal  trattar  con  l’etere  la  polvere  delPanzidetta 
droga,  onde  spogliarla  della  materia  grassa  checon- 
tiene. 

(■ B ) Alf.ro  metodo  e stato  pin  recentemente 
proposto  per  separare  la  brucina.  Riuniti  ed  eva- 
porati  i liquidi  delle  decozioni  acquose  di  falsa  an- 
gustura  , vi  si  versa  dell’  acido  ossalico  sciolto  in 
acqua  ; e evaporato  il  liquido  a consistenza  di 
estratto  lo  si  tratta  con  alcool  alia  temperatura  di 
zero.  Dopo  queste  lozioni  si  scioglie  la  materia  resi- 
dua in  discreta  quantita  d’acqua,  vi  si  unisce  a cal- 
do  della  magnesia  calcinata,  e lasciato  disseccare  il 
deposito  si  tratta  con  alcool  rettificato:  il  qual  liqui- 
do , a misura  che  spontaneamente  si  evapora  , ab- 
bandona  la  brucina  in  cristalli. 

Teoria.  (B)  L’acido  ossalico  decompone  il  gal- 
lato  di  brucina  contenuto  nella  falsa  angustura,  per 
formare  un  ossalato  della  stessa  base.  L’ alcool  spo- 
glia  questo  sale  di  tutte  le  materie  resinuso-estrattive 
senza  panto  agire  sopra  l’ossalato  predetto.  La  ma- 
gnesia pero  lo  decompone  isolandone  la  brucina j la 
quale  precipitandosi  , e rimanendo  contusa  coll  os- 
salato di  magnesia,  e poi  totalmente  sciolta  dall’al- 
cool , e quindi  abbandonata  merce  I’evaporazione- 
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Carat.  La  brucina  ha  sapore  amarissimo  e 
acerbo;  & insolubile  nell'etere  e n eg  I i olj  fissi,  solu- 
bilissima  nell’alcool:  cristallizza  o in  larnine  perlate 
in  qualche  modo  simdi  a quelle  dell’acido  bunco,  o 
in  masse  spongiose  , e in  ogni  caso  si  considera  es- 
sere  in  stato  d’idrato.  Si  fonde  e quindi  si  scompone 
per  l’azione  del  calorico,  e si  colora  mediante  1’ac. 
nitrico  in  rosso  sanguigno,  o in  un  rosso  piu  intenso 
di  quello  non  f&  la  morfina  (V.  pag.  433). 

Usi.  Spiega  sull'economia  animale  l’azione  rae- 
desinia  della  stricnina  , ma  ad  un  grado  molto  mi- 
nore,  giacche  per  eguagliare  di  quella  la  virtu  si  ri- 
cbiede  una  dose  alroeno  decupla  di  brucina. 

Picrotossina.  Fu  scoperta  da  Boullay  nella 
galla  o cocco  di  Levante,  menispermum  cocculus , 
ov’esiste  salificata  dall’acido  menispermico- 

Preparaz.  Fatto  l’estratto  acquoso  della  di- 
visata  droga  , si  tritura  con  magnesia  calcinata  e 
si  abbandona  il  niescuglio  per  24  ore  a se  medesi- 
mo  a calore  di  slufa.  Quindi  si  tratta  per  ripetute 
volte  con  alcool  a caldo  , si  evapora  , e si  rinnuova 
la  soluzione  e V evaporazione  dopo  aver  scolorato  il 
liquido  col  carbone  animale. 

Si  potrebbe  ancb’usare  il  processo  indicato  per 
l’estrazione  della  stricnina. 

Peoria.  La  magnesia  isola  dell’acido  menisper. 
mico  la  picrotossina  ; la  quale  essendo  poi  sciolta 
dair  alcool  viene  per  tal  mezzo  separata  dal  aiem- 
spermato  di  magnesia. 

Carat.  La  picrotossina  e bianca  brillante,  se- 


mitrasparente,  inodora,  e di  un’amarezza  insoppor- 
tabile:  cristallizza  in  prismi  quadrangolari,si  scioglie 
nell'acqua  specialmente  bollente,  ma  molto  meglio 
nelPalcool  nell’  etere  e nelle  soluzioni  alcaline,  ed 
e aflatto  insolubile  negli  olj  fissi  e nell’olio  di  tre- 
mentina  . 

La  picrotossina  agisce  polentemenle  sull’eco- 
nomia  animate;  ne  bastano  10  gram  per  portare 
scosse  convulsive  e quindi  la  morte  ad  un  cane 
di  mediocre  grandezza  . 

pariglina.  Ottenuta  dal  sig.  G.  Pallotta  dalla 
rad.  di  salsa-pariglia,  smilaoc  salsa-parilla. 

Si  estrae  con  processo  simile  a quello  proposto 
per  ottener  la  chinina  , colla  sola  differenza  che  per 
la  decozione  della  salsa-pariglia  s’impiega  acqua  co- 
mune  in  vece  d’acqua  acidulata  . Qualunque  pero 
sia  l’acido  da  cui  la  pariglina  e naturalmente  sail fl- 
cata,  non  sarebbe  inopportuno  d’  imitate  onnina- 
mente  il  processo  da  Henry  impiegato  per  Y estra- 
zione  della  chinina  e del  suo  solfato. 

La  pariglina  ben  pura  e bianca,  inalterable 
alTaria,  di  sapore  amaro  leggermente  astringente  e 
nauseoso,  insolubile  nell’acqua  fredda,  ma  ben  solu- 
bile  nelTalcool  specialmente  bollente  , e capace  di 
tingere  in  rosso  la  carta  di  curcuma.  Pensa  l’autore 
che  questa  sostanza  sia  il  principio  attivo  della 
salsa-pariglia,  e che  possa  a questa  droga  sostituirsi; 
ma  siffatta  opinione  manca  fin  qui  del  sostegno  dei 
fatti. 
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Sostanze  arnare  sui  generis  ma  non  salificabili. 

Genzianino.  Si  designa  con  questo  norae  (e  da 
alcuni  con  quello  di  genzianina ) quella  particolar 
sostanza  cui  Ja  radice  di  genziana,  gentiana  Lutea , 
deve  il  suo  amarissimo  sapore.  Henry  e Caventou 
ne  furono  gli  .scoprilori. 

Metodo  di  preparaz.  Si  tratta  la  polvere  di 
genziana  dentro  una  bottiglia  a tappo  snierigliato 
con  elere  solforico  a freddoy  dopo  ^8  ore  si  Ultra  il 
liquore,  e si  ripete  l’affusione  dell’etere  per  poi  far 
lo  stesso:  rjuniti  i liquidi  si  evaporano  a bagno  ma- 
ria fino  a secchezza  (i).  Si  fa  agir  l’alcool  alquanto 
diluto  sul  residuo  etereo  per  ripetute  volte ; e eva- 
porata  la  soluzione  alcoolica  come  la  prima  lino  a 
secchezza,  si  tratta  con  l’acqua  distillata.  Quindi  a 
questa  soluzione  acquosa  filtrata.si  unisceper  mezzo 
delTagitazione  una  discreta  quantita  di  magnesia 
calcinata,  e si  espone  il  mescuglio  a leggiero  calore 
fino  ache  ne  sia  volatilizzata  tutta  l’umidita;  si 
tratta  allora  la  massa  con  una  soluzione  acquosa 
di  acido  ossalico  a caldo  fino  a saturarne  completa- 
rnente  la  magnesia ; ed  asciugato  poscia  il  composto 
si  tratta  colT  eLere  solforico,  il  quale  per  evapora - 
zione  spontanea  depone  il  genzianino  in  forma  cri- 
stallina  . 

(i)  Si  pao  riottenere  ana  buona  porzione  dell’etere  im- 
piegato,  esegnendone  la  distil lazione  dentro  una  storta  di  ve- 
tro  fino  alia  rinnanenza  di  un  quarto. 
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Teorla.  L’etere  scioglie,  unitamente  al  genzia- 
nino y una  materia  grassa  oleosa  , un’  acido  , ed  al- 
tre  sostanze  . L’  alcool  semplicizza  ancor  piu  que- 
sto  composto  agendo  soltanto  sul  genzianino,  sul- 
T acido , e su  pochi  altri  principj : e la  magnesia 
che  vi  si  incorpora  mediante  Tacqua  satura  l’acido. 
Ma  siccoxne  il  genzianino  scevro  di  acido  e degli 
altri  principj  si  unisce  intimamente  colla  magnesia 
adoprata  in  eccesso,  cosi  per  separarnelo  rendesi 
necessario  di  salificar  quella  base  coll'acido  ossalico- 
e si  ha  in  tal  modo  un  mescuglio  di  due  sali  e di 
genzianino:  L/etere  dipoi  ne  scioglie  quest"  ultimo 
senza  agir  punto  sulTossalato  e sull'altro  sale  di  ma- 
gnesia. 

Caratt.  II  genzianino  si  presenta  in  piccoli 
cristalli  aghiformi , di  color  giallo,  aventi  tutto  il 
sapore  amaro  aromatico  della  genziana.  Si  scompone 
in  parte  per  mezzo  del  calore,  e in  parte  si  volati- 
lizza,  tramandando,  se  e gettato  su  i carboni  ardenti, 
un  bel  vapor  giallo.  E solubilissimo  in  etere  e in 
alcool,  ma  molto  meno  nelbacqua  speciahnente 
fredda  : non  ha  proprieta  alcaline  ne  acide  , ma  si 
gli  alcali  che  gli  acidi  ne  facilitano  la  soluzione,  i 
primi  rendendone  piu  intenso  , i secondi  piu  lan- 
guido  il  suo  colore . 

Usi.  Si  usa  il  genzianino  nei  casi  stessi  nei 
quali  si  crede  indicata  la  genziana,  e si  amministra 
in  dose  di  pochi  grani  sotto  lorma  or  di  siroppo  eil 
ora  di  tintura. 

Siroppo  di  Genzianino.  Si  prepara  estempo 


raneamente  unendo  per  mezzo  dell * agitazione  il 
genzianino  al  siroppo  semplice , alquanto  riscalda- 
to,  nella  proporzione  di  1 granoa  i one.  S’impiega 
da  i a 2 o 3 once  nelle  scrofole,  nelle  dispepsie  ec. 

Tintura  di  genzianino.  Si  cotnpone sciogliendo 
mediante  V agitazione  in  mortajo  di  porcellana  10 
grani  di  genzianino  in  2 once  di  alcool  diluto  h- 
24.  Ar.  B.  Si  usa  da  1 dram,  a  1 * * * * * * * *  XJ\  oncia  in  qual- 
che  adattato  veicolo. 

Quassixo.  Si  e da  Thomson  dato  questo  norae 
alia  materia  gommo-estrattiva  del  legno  amarodel 
Surinam , quassia  excelsa  (1)  che  s’  ottiene  per  la 
semplice  inf’usione  acquosa,  evaporata  , filtrata  , e 
quindi  disseccata  in  piatti  di  larga  superficie  al 
calore  di  stufa  (2). 

Si  usa  in  dose  di  2 a 4 grani  come  Tinfuso  di 
legno  quassia  nei  languori  di  stomaco,  nelle  dige- 
stioni  depravate  ec. 

Luppolino.  A questo  principio  scoperto  dal  D. 
Yves  di  JNuova  York  credesi  che  debba  Yhumulus 
lupulus  il  sapore  amaro  aromatico,  non  che  le  pro- 

(1)  Invece  di  legno  amaro  o quassia  vendonsi  qualche 

volta  i pezzi  di  tronco  o i rami  del  rhus  met  opium.  Toccando 

pero  questi  due  legni  con  una  soluzione  di  solfato  di  ferro  e 

facile  distinguere  1’uno  dall’altro,  per  la  rnacchia  aera  che 

sul  secondo  o falso  si  forma. 

(2)  Non  e improbabile  che  si  potesse  ottenere  questo 

co-'i  chiamato  quassino  ad  uno  stato  di  inaggior  purita,  qua  • 

lora  si  trattasse  I’estratto  gommo-estrattivo  del  legno  amaro 

con  opportuni  mezzi. 
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priela  sue  medicamentose . Jl  luppolino  esisle  sotto 
forma  di  polvere  gialla  nelle  glandule  o per  meglio 
dire  sotlo  le  ascelle  delle  scaglie  membranose  dei 
flori  femmine  del  luppolo;  di  cui  si  fa  raccolta  in 
agosto  e in  seltembre. 

Per  ottennere  puro  il  luppolino  si  passa  per 
setaccio  1’  anzidetta  materia  gialla,  appena  raccolta 
dai  fiori,  e mediante  le  ripetute  lozioni  e decanta- 
zioni  se  ne  separa  la  polvere  piu  fina  dal  sedimento 
sabbioso,  che  si  rigetta  come  impuro.  Allorcbe  tulto 
il  luppolino  si  <?  deposto,  si  fa  sgocciolare  sopra  di 
un  filtro,  e si  dissecca  fra  varj  strati  di  carta  bibula 
ad  un  calore  di  -t-  ^5  a 3o.  Term.  G. 

Il  luppolino  ha  un  color  giallo  croceo,  e sapore 
amaro . 

Si  usa  come  medicamento  sotto  diverse  forme. 
Si  amministra  da  i 2 gr.  a 1 scropolo  mescolato  con 
zucchero,o  pestato  insieme  con  mollica  di  pane  fre- 
sco e ridotto  in  pillole,  oppure  se  ne  fa  decotto;  e se 
ne  preparano  i seguenti  composti. 

Tmtura  di  luppolino.  Si  fa  digerire  1 one - 
d’  alcool  +•  35.  A r . B su  3 dram,  di  luppolino: 
si  spreme  dopo  2 giorn.i,  e ripetuta  sul  residuo  la 
stessa  operazioTie , si  riuniscono  i liquidi  e si  fil- 
trano  (1).  Si  amministra  da  4°  a 80  gocce  in  adat- 
tato  veicolo. 

Estratto  resinoso  0 alcoolico  di  luppolino  . Si 

(1)  II  sig.  Ferrarini  nella  sua  Farmacopea  prescrive 
una  poroporzlone  molto  piu  forte  di  luppolino,  per  compor- 
ne  ta  tintura. 


ottiene  evaporando  al  sole  o in  stufa,  in  piatti  ve- 
triati , la  tintura  anzidetta.  Si  amministra  in  close 
tli  3 o 4 grani  . 

Siroppo  di  luppolino.  Si  compone  mescolando 
per  via  di  agitazione  i parte  di  tintura  con  7 
parti  di  siroppo  semplice. 

Pomata  di  luppolino.  Contusa  nel  mortajo  d 
porfido  1 parte  di  luppolino , s’incorpora  in  3 parti 
d’assungia  preparata  ; si  espone  il  mescuglio  per 
6 ore  ail’azione  del  bagno  maria  bolle/ite,  e quindi 
per  setaccio  si  cola.  Frank  propone  I’uso  di  questa 
pomata  nelFultimo  periudo  del  cancro. 

Isolata  parimente  da  altre  droghe  la  loro  mate- 
ria medicamentosa  0 attiva,  e stata  per  lo  piu  designa- 
ta  dai  respettivi  scopritori  con  nomi  derivati  dal  la 
pianta  o droga  medesima  , donde  e stata  ricavata  . 
Cosi  per  esempio  senegino  da  Gelhen  fu  chiamato 
il  pnncipio  attivo  della  poligala  Senegal  ; calen - 
dulino  da  Geiger  fu  dello  quel  maleriale  sui  gene- 
ris , cb’egli  giunse  a ricavare  dalle  foglie  e da’fiori 
della  cal  endula  officinalis ; saponino  da  Psaffquello 
rinvenuto  nella  radice  della  saponaria  officinalis  . 

A queste  si  debbono  inoltre  aggiungere  il  caf- 
feino,  sostanza  semitrasparente  di  color  giallo  , di 
sapore  amaro  aggradevole  , e solubde  si  in  acqua 
cbe  in  alcool , da  Piobiquet  e da  altri  Chimici  rin- 
venuta  nel  caffe  crudo  (1);  da  cui  ricavasi  con  pro- 

(1)  Con  le  semenze  del  caffe,  Cojfea  arabica,  abbrusto  - 
lite  t-  tnacinate  si  piepara,  inerce  I'infasione  ucqaosa,  quella 
gu-tosa  b bita  conosciuta  col  noine  di  catfe,  e il  cui  uso  sco- 
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cesso  analogo  a quello  con  cui  ci  a 1 1 a sabatliglia  ot- 
tiensi  la  veratrina;  il  salicino  dal  sig.  Fontana  ri- 

nosciuto  affatto  in  Europa  prima  della  metcl  del  secolo  XVI!. 
e oggi  diventato  un  bisogno  per  tatto  il  rnondo  civilizzato. 
Si  prepara  questa  pozione  versando  8 once  d’acqua  bollente 
so  i oneia  di  caffe  torrefatto  e polverizzato,  e sostenuto  su 
d’un  setto  di  latta  munito  di  esilissimi  pertugi  , e cost  se  ne 
fa  l’infusione  e la  filtrazione  al  tempo  medesimo.  I vast  cbe 
si  destinano  a tal  uopo  debbono  essere  o cilindrici  o di  altra 
figara  purche  profondi  e tali  da  potersi  bene  otturare ; e 
con  un  calcatoio  di  latta  , del  diametro  medesimo  del  vaso  , 
si  comprime  la  polvere  del  caffe  tanto  che  basti  per  impe- 
dirle  di  galleggiare  sull’  acqua  che  sopra  vi  si  versa. 

Nella  preparazione  di  questa  bibita  non  deesi  far  uso  di 
dccozione  imperocche  notabile  eallora  la  perdita  dell’aroma 
del  caffe  , o sia  di  quell’  empireuma  che  si  e formato  merce 
la  torrefazione  dei  semi,  e cbe  pin  di  ogni  altro  principio 
contribuisce  a dare  il  gustoso  sapore  e la  fragranza  alia  po- 
zione di  cbe  ora  si  tratta. 

Quante  mai  cose  si  sono  dette  in  favore  e contro  del 
caff'el  . ..  Ma  se  lasciate  in  bando  le  ipotesi  sulla  presunta  ina- 
lefica  azione  di  questa  bevanda,  ci  attenghiamo  agli  elfetti  cbe 
generalmente  induce  su  quelli  cbe  ne  fanno  moderato  uso, 
e d’  uopo  di  confessare  cbe  il  caffe  ilarizza,  rianimando  le 
funzioni  del  sistema  nervoso?  e cbe  favorendo  la  digestione 
conferisce  specialmente  ai  cacbettici,  ai  sedentarj  e valetudi- 
nari.  Non  e d’altronde  improbabile  cbe  ne  possa  Pusosover- 
cbio  riescir  dannoso  specialmente  agli  ipocon'triacijagli  emot- 
toici  e alle  donne  istericbe  . 

Molte  sostanze  vegetabili  sono  state  proposte  per  rim- 
piazzare  il  caffe  in  tempo  della  di  lui  penuria,  e fra  queste 
i semi  torrefatti  di  diversi  cereali  e legumi  , le  ghiande  di 
cerro,  i semi  deiV  iris  pseudo -acorns,  le  baccbe  del  ruscusacu- 
leatus,  e le  radici  di  cicoria:  ma  le  droghe  cbepiu  di  tutte  sj 
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trovato  nella  scorza  del  salcio  bianco ; lo  jamaicino 
e il  Surinam! no  cbe  il  sig.  Huttenschmid  dice  di 
aver  trovato  V uno  nella  scorza  della  Geoffrojci 
iamaicensis , F altro  in  quella  della  G.  Surinamen- 
sis , e 1 esculino  che  con  processo  simile  a quel, 
lo  inopiegalo  per  separare  la  chinina  il  sig.  Can- 
zoneri  ha  ricavato  dai  frutti  del  castagno  d’  India? 
aesculus  hippocastanum. 

ARTICOLO  IV. 

% 

SOSTANZE  ACRI  O CATART1CO-ACR1  NATURaLMENTE 

FORMATE  IN  DIVERSE  PARTI  DEI  VEGETAB1LI. 

Anclie  fra  queste  parte  sono  dotate  della  pro- 
priety di  salificarsi  per  mezzo  degli  acidi , e parte 
di  lal  facolta  sprovviste. 

Basi  quadernarie  salificabili . 

Veratrina.  Da  que.sta  particolar  sostanza  ri- 
petono  la  loro  azione  o medicamentosa  o venefica 
non  solo  i frutti  della  sabadiglia,  veratrum  saba- 

avvicinano  al  caffe,  e che  possono  essere  per  ineta  ad  esso 
mescolate  sono  le  radici  del  cyperus  esculentus,  e i semi  del- 
V astragalus  boeticus. 

II  caffe  tanto  crudo  che  torrefatto  e polveriz.  e stato  in 
polvere  dai  medici  largamente  usato  nel  traltarnento  de lie 
febbri  intermittentii  ed  ildecotto  fat\o  con  le  semenze  crude, 
e soltanto  acciaccate,  e stato  lodato  nelle  nefralgie. 
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till  a t ma  le  radici  ancbe  dell’elleboro  bianco  vera- 
trum  album,  e del  colchico  colchium  autumnale. 

Estraz.  Fatte  diverse  decozioni  acquose  su  i 
semi  soppestati  di  sabatiglia  (i)  se  ne  riuniscono  e 
si  concentruno  i liquidi ; quindi  vi  si  versa  una  so- 
Juzione  d’acelato  d’ossidu  di  piombo  in  leggiero  ec- 
cessu  . Separate  per  mezzo  del  (Hlro  il  precipitato 
dal  liquido  , vi  si  fa  traversare  una  correnle  di  ^as 
idrosolforico , e filtrato  di  nuovo  , vi  si  umsce  a cal- 
do  una  discreta  quanlita  di  magnesia  calciuata  . 
Poscia  raccolto,  lavato  , e disseccato  il  deposito 
magnesiacOj  lo  si  tralta  con  alcool  bullente  per  ri- 
petute  volte;  e da  questa  soluzione  alcoolica  e de- 
posla  si  per  raffreddamento  cbe  per  evaporazione 
spontanea  la  veratrina , la  quale  non  ha  di  bisogno, 
per  esser  purificata,  cbe  di  essere  nuovamente  sciolta 
nelTalcool  e cristallizzata 

Teona.  La  veratrina  e nella  sabatiglia  salili- 
catu  dall’acido  gallico.  L’acetato  d’ossido  di  piombo 
e il  gallato  di  veratrina,  bai  attandusi  reciprocamente 
la  base,  danno  luogo  a dell’acetato  di  veratrina  the 
resta  in  soluzione,  e a del  gallato  di  piombo  cbe  si 
precipita  insieme  con  gran  parte  del  le  materie  estrat- 
tivo-resinose,  attesa  la  tendenza  cbe  esse  hanno  ad 
uuirsi  colla  base  dei  sali  di  piombo.  11  gas  idrosol- 
forico precipita  I’eccesso  del  sale  di  piombo  impie- 

(i)  Si  pratica  talvolta  di  trattar  priraa  con  alcool  la  sa  • 
batiglia  e di  evaporarne  poi  fino  a on  certo  panto  le  tmture 
alcoolicbe,  onde  separarne  la  materia  grassa  ocerea;  e invece 
di  acetato  d’ossido  di  piombo  pud  usarsi  il  sotto-acetato. 
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onto  ; e la  magnesia  die  si  unisce  alP  acido  acetico 
nemette  in  liberty  la  veratrina',  la  quale  precipitan- 
dosi  col  sale  magnesiaco  n'  e poi  separata  e sciolta 
dall’alcool. 

Curat.  La  veratrina  e biancacon  aspetlo  poi- 
verulenio,  wuidura,  e eccessi  vamenle  acre.  Si  fonde 
a -+-  5o.  Term.  G.  e pocbissimo  solubile  nell'acqua 
ancorche  bollente,  ma  si  scioglie  bene  nell’etere  e 
soprattutto  neH’alcool.  Si  combina  cogli  acidi  e gL 
neutralizza. 

Costituz.  La  veratrina  e composta  di  66,75, 
di  carbono , 8,54  d’idrogeno,  5, o4  d’azoto  e 19,67 
d’ossigeno . 

Usi.  Puo  essere  impiegata  nella  paraplegia,  nel- 
le  affezioni  soporose  ec;  agisce  alia  foggia  dei  dra- 
stici  piu  violenti. 

Porta  f’ortissima  irritazione  sulla  membrana 
mucosa  degl’  intestini,  e ne  promuove  Pevacuazio- 
ne  ; introdotta  nello  stomaco  obbliga  al  vomito, 
nelle  narici  provoca  osLinati  sternuti  ; e ammini- 
strata  a un  cane  o ad  altro  animale  in  dose  di  molti 
grani  cagiona  il  tetano  e la  morte. 

delfina.  Fu  scoperta  da  sig.  Feneulle  e Las- 
saigne  nei  semi  di  delphinium  staphisagria,  ov'esi- 
ste  salificata  dall’acido  roalico. 

Si  spogliano  le  semenze  di  stafisagria  del  loro 
inviluppo  ; e polverizzate  se  ne  forma  non  pasta, 
che  poi  si  tratla  col  processo  medesimo  che  abbia- 
mo  impiegato  per  la  morfina. 

La  deljina  e bianca  polverulenta  senza  odore, 
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prima  amara  e poi  acre  ; divien  molle  e solubile 
per  mezzo  del  calore  , dura  e fragile  ad  una  bassa 
temperatura  ; e pochissimo  solubile  in  acqua  men- 
tre  si  scioglie  assai  bene  nelFalcool  e nell’etere,  e si 
salifica  per  mezzo  degli  acidi. 

Ne  vien  proposto  r uso  nei  casi  per  i quali  si 
credesse  esser  ben’indicata  la  stalisagria. 

digitalina.  Fu  scoperta  da  Royer  nelle  foglie 
della  digitale  porporina  digitalis  purpurea  ( i ). 

Estrazione.  Si  trattano  per  ripetute  volte  con 
etere  solforico  le  foglie  secche  sop.  della  digitale  por 
porina  , e riuniti  i liquidi  si  riottiene  F etere  per 
mezzo  della  distillazione  a basmo  maria  : ridotto 

O 

secco  il  residue,  lo  si  tratta  con  acqua  stillata  , ove 
non  si  scioglie  che  in  parte,  e separatane  la  materia 
insolubile , si  agita  nel  liquido  un  poco  d’idrato  di 
protossido  di  piombo  (litargirio  porfirizzato  per  via 
umida):  ed  evaporato  questo  mescuglio  a siccita,  vi 
si  fa  agir  l’etere  per  separarne  la  digitalina , la  quale 
ne  rimane  poi  abbandonata,  mediante  Fevaporazio- 
ne,  sotto  Faspetto  di  una  massa  bruna  amaro-acre- 
Teoria.  L’  etere  spoglia  la  digitale  della  sua 
materia  resinosa,  delF  acido,  e della  digitalina  al 


(i)  Funno  i Medici  estesissimo  uso  di  questa  droga,  cui 
si  attribaisce  la  facolta  di  deprimere  1’  energia  del  sisteraa 
arterioso  e del  cuore,  non  che  quella  di  promuovere  I’  ori-' 
na  ec.  Si  usa  sotto  forma  d’infuso  o di  decolto,  o pur  ridot- 
ta  in  fina  polvere  ec.  (V.  per  le  softsticaztoni  cui  Quest1  un- 
portantissima  droga  c soggetta  Part.  /.  pag.  i5  e \6). 
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tempo  medesimo  : Pacqua  separa  quest’ultime  due 
sostanze  da  11a  prima  ; l’ossido  di  piombo  neutra 
lizza  l’acido,  e be t ere  ne  separa  la  digitalina. 

La  digitalina  depurata  convenientemente  si 
manifestain  cristalli  microscopici,  foggiati  in  prismi 
diritti  a base  romboidale;  e possedendo  la  proprieta 
di  restituire  d color  ceruleo  alia  laccamuffa  arros- 
sata  dagli  acidi  e annoverata  fra  le  basi  sali ficabi li . 

Resulta  dall’ esperienze  istituite  con  la  digita- 
lina sugli  animali  viventi,  che  essa  possiede  ad 
un  grado  eminente  le  virtu  della  digi tale;  imper- 
ciocche  scioha  nella  dose  di  xf^  grauo  in  poche  goc. 
d'acqua  e iniettala  nel  sistema  venoso  d un  gatto,  e 
nella  quantita  di  i gr.  e mezzo  introdotta  nella 
giugulare  d’un  cane  ha  portato  ad  entrambi  la  morte 
in  capo  a i d’ora  senza  agitazione  e senza  angosce; 
e placidamente  pure  soccombono  quegli  animali  cui 
s mielta  la  digitalina  nel  basso  ventre. 

Sostanze  acri  7ion  salificabili. 

Piperino.  Trovato  nelle  semenze  nel  piper  ni- 
grum, del  pepe  caudatoo  cubeba  ec.  fu  preso  accura- 
ratamente  in  esame  da  Pelletier,  e da  esso  eliminato 
dal  novero  del  le  basi  salificabili  organiche,  ov’ era 
stato  posto  dal  suo  scopritore  Oersted. 

Proces.  d'  estraz.  Si  fanno  digerire  6 lib.  di- 
pepe  nero  polv.  nello  spirito  di  vino  +•  34  a 35.  Ar. 
B.  dentro  un  alambicco  di  rame  stagnato  e coperto, 
ad  una  temperat.  4-  Go  a 70.  Term.  G.  Si  ripetono 
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le  digestioni  alcooliche.e  riuniti  i liquidi  se  ne  ope- 
ra la  distillazione  per  riottenere  i tre  quarti  circa 
dello  spirilo  inapiegato  . Si  diluisce  il  residue  con 
niolta  acqua  (i)  e raccollo  il  precipitato  resinoso  , 
si  fa  bollire  per  piu  volte  m acqua  alcalizzata  con 
potassa  caustica  lino  a che  questo  liquido  non  cessa 
di  colorarsi  . Trattata  quindi  con  alcool  la  materia 
resinosa  rimasta  dopo  queste  lozioni,  se  ne  ottiene 
una  soluzione,  che  abbandonata  a se  medesima  som- 
ministra  il  piperino  in  forma  cristallina  , a misura 
che  Talcool  si  evapora.  Si  purilica  dipoi  per  mezzo 
di  nuove  soluzioni  e cristallizzazioni  nell'alcool. 

Carat.  Quando  il  piperino  e ben  puro  e di  co- 
lor bianco  giallognolo  e appena  sapido;  si  fonde  -+• 
100T.G.  e decomposto  mediante  un  pi u forte  calore 
non  mostra  di  contenere  azoto.  E iusolubile  nel- 
r acqua  specialmente  fredda,  si  scioglie  a caldo  nel* 
etere , ed  e solubilissimo  anche  a freddo  nelT  alcool 
e nell’acido  acetico,  dai  quali  liquidi  e precipitato 
per  mezzo  dell’acqua;  e trattato  coll’acido  solforico 
alquanto  diluto  si  colora  in  rosso  sanguigno. 

Olio  acre  del  pepe  . Due  qualita  di  olio  si 
contengono  nel  pepe  insieme  col  piperino,  1’  amido, 
la  bassorina,  gli  acidi  tartarico  e rnalico  ec.  Uno  di 

(0  L’acido  idroclorico  che  il  D Meli  propone  d’aggiun- 
gere  al  residuo  della  distillazione  (V.  Giornal.  di  Iisica  Chi- 
mica  ec.  Dec.  II.  Tom.  Til.)  non  corrisponde  all’ oggetto 
propostosi  perche  non  trattiene  nell’acqua  che  poi  vi  si  versa 
il  piperino , facendone  precipitare  non  il  solo  olio  acre  o resi- 
noso , ma  con  esso  anche  il  piperino. 


questi  olj  e volatile  e balsamico  , e 1’altro,  pochis- 
si  mo  volatile  e sommamente  acre,  parlecipa  dei  ca 
ratteri  di  una  resina  semfluida,  e da  ul  pepe  il  suo 
sapor’acre  abbruciaute.  Si  ottiene  col  processo  mede- 
snno  del  piperino.  11  liquido  alcoolico  che,  dopo  aver 
servito alle successive  purificazioni  e cristallizzazioni 
del  piperino,  recusa  di  darne  ulteriormente,  somrni- 
mstra  tutto  Volio  acre  allorche  sia  evaporato  finoa 
coDsistenza  di  mele. 

Usi.  II  D.  Meli  di  Ravenna  preconizzando  il 
piperino  come  accessifugo  nelle  febbri  intermitten- 
ti  , ue  consiglia  1 uso  preftribiimenle  alia  corteccia 
peruviana.  Ma  molto  tempo  prima  dei  suilodato 
clinico  il  sig.  Riedmiller  di  Norimberga  avea  am- 
minislrato  il  pepe  nero  in  sostanza  con  ottimosuc 
cesso  in  5oo  ammalati  di  febbre  intermittente . (i) 
Frattanlo  bisogna  couvenire  col  D.r  Meli  circa  alia 
superiority  del  piperino  sul  pepe  nero,  non  essendo 
I’  uso  del  priino  accompagnato  da  senso  di  ardore 
alle  fauci  e alio  stomaco,  ne  da  quella  smania  uni- 
versale che  suol  tener  dietro  alb  amministrazione 
del  pepe  nero  in  sostanza. 

La  dose  del  piperino  e di  io  gr.  e piu,  da  am- 
ruinistrarsi  sotto  forma  di  boll.  Secundo  quello  che 
il  D.  Meli  riferisce  i scropolo  di  piperino  basta  a 
trOucare  il  parossisimo  febrile. 


(i)  II  D.  L.  Frank  ed  altri  clinici  tedeschi  antepongono 
1’estratto  di  pepe  ad  ogni  altro  preparato  di  esso. 
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L ’olio  acre  di  pepe  £ stale  dal  prefato  D.  Mdi 
prrposto  ed  usalo  nella  dispepsie,  anoressie  ec. 

dafnino.  A questo  principio,  da  Vauquelin  sco- 
perto  nella  daphne  alpina  e D.  mezereum , deb- 
bono  le  scorze  di  timelea  e di  mezereo  la  loro  pro- 
priety acre,  irritante,  e vessicutoria^Vien’isolato  da- 
gli  altri  materiali  col  mezzo  dell’alcool. 

Altre  sostanze  acri  ,sono  stale  in  quesli  ultimi 
tempi  isolate  da  diverse  piante  ; e tali  sono  lo  scil- 
litino  soslanza  fragile  deliquescenle,  solubile  in  a- 
cqua  in  alcool  e in  etere,  da  Vogel  rinvenuto  nelle 
squamme  della  cipolla  sci Hay  X elleborino  contenuto 
nelle  radici  di  elieboro  uero  ; il  brionino  in  quelle 
di  brionia  , e il  chelidonino  (i)  nel  succo  delle  fo- 
glie  e del  fusto  come  ancor  delle  radici  del  che- 
lidonium  majns.  Non  e poi  improbabile  che  anche 
il  sugo  lattiginoso  di  tulle  le  piante  euforbiacee  (2) 

(1)  Il  sig.  Godefroi  che  n’e  lo  scopritore  pretende  che  sia 
dotato  di  proprieta  alcaline  ; rna  si  aspettano  ulteriori  ricer- 
che  in  conferma  della  di  lui  asserzione. 

(2)  L’eoforbio  delle  Farmacie  k,  il  sago  lattiginoso  ispes- 
sito  dell’  euphorbia  officinarum  o del  Veuph.  canariensis.  In 
stnto  di  secchezza  eriguardato  come  ana  gomma  resina:  e in 
piccoli  grani  internarnente  concavi,  e spesso  forati  dalle  spine 
della  pianta.  Era  una  voltausato  per  render  piu  attivi  i ves- 
sicanti,  ma  e stato  con  ragione  soppresso,  avendo  l’esperienza 
dimostrato  che  le  ampolle  e piaghe  prodotte  erano  non  solo 
piu  dolorose,  ma  anche  piu  ditficili  a cicatrizzarsi. 

La  polvere  che  si  solleva  nel  polverizzare  1'eaforbioesi 
fortemente  acre  ed  irritante,  che  e capace  di  portare  emor- 
ragie  ed  altri  sconcerti  a coloro  che  pestando  la  ispirano  (V. 
per  il  modo  di  garancirsene  Parte  I . pag.  29.) 
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tlebba  ad  un  principio  acre  sui  generis  la  sua  virtu 
eminentemente  irritante,  acre,  e vessicatoria. 

Sostanze  catartico-acri  nia  non  salificabili . 

sci alappino.  Esiste  nella  radice  del  convolvu- 
lus jalapa  (sciarappa  o scialappa).  A questo  mate- 
rial, da  Hume  per  la  prima  volta  ottenuto,  danno 
alcuni  il  nome  di  scialappina  attribuendogli  la  pro- 
prieta di  salilicare  gli  acidi;  nia  questa  sua  proprieta 
e per  ora  semplicemente  presunta. 

Si  fa  digerire  la  polvere  di  rad.  di  sciarappa 
nell’acido  acetico  concentrato  (aceto  radicale  ) per 
n o 1 5 giorni:  Quindi  filtrata  per  carta  questa  tin- 
tura  acetica  vi  si  versa  dell’ ainmoniaca  in  eccesso 
e si  agita.  Si  raccoglie  il  precipitato  che  ottiensi  per 
la  combinazione  dell’ alcali  coll’acido  impiegato  , 
e sciolto  di  nuovo  in  acido  acetico  se  ne  procura  la 
precipitazione  coll’  ammoniaca  , e r'presone  il  pre- 
cipitato coll’alcool  si  evapora  ec. 

Lo  scialappino  si  manifesta  in  cristalli  biauchi 
insolubili  nell’acqua  specialmente  fredda  , ma  ben 
solubili  nell’alcool. 

Non  se  ne  conosce  per  anche  bene  1’  azione 
sull’ economia  anirnale  ; s’ ignora  cioe  se  esso  solo 
formi  il  principio  attivo  o catartico  della  sciarappa. 

Siamo  in  forza  dell’ analogia  portati  a credere 
che  niolte  altre  droghe  e , varj  succhi  concreti  di 
natura  estrattivo-resinosa  e aventi  proprieta  acri  e ca- 
tartiche,  nascondano  dentro  di  se  una  o piu  sostanze 
sul  generis,  cui  tutta  siadevoluta  1’azione  loro  me- 
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dicamentosa;  e tali  sono  le  radici  di  mechoacanna, 

1 turbitli  il  sugo  coucreto  del  convolvulus  scam- 
monia  ( volgarmente  scamonea  ) e di  altre  piante 
congeneri  . ( V.  magisteri , e estratti  ottenuti  per 
precipitazione ). 

Colocintino.  Ne  dobbiamo  la  scoperta  a Yau- 
quelin.  Ripetule  le  digestioni  alcooliche  sulla  polpa 
di  colloquintida,  cucumis  colocynthis  , e riunili  i 
liquidi , si  evaporano  sino  a secchezza  . Si  tratta 
quindi  con  acqua  stillata  la  materia  estrattivo-resi 
nosa  otlenutane,e  per  tal  mezzo  si  libera  la  resina 
dalle  altre  materie . Questa  sostanza  resinosa  resi- 
dua e giallognola  e di  sapore  atnarissimo  ; e beu 
.solubile  in  alcool , e spumeggia  coll’acqua. 

Possiede  la  virtu  drastica  della  colloquintida  . 

Rabarbarino.  Questa  sostauza  cbe  riguardar  si 

pub  come  il  principio  catartico  del  rabarbaro  (i) 

# 

(i)  Varie  sono  le  specie  che  di  questa  droga  si  trovano 
nel  commercio,  essendone  diversa  la  provenienza.  Il  rabar- 
baro di  Russia  cbe  si  raccoglie  in  Siberia  e la  radice  del 
rheum  undulalum : Le  radici  pin  grosse  di  questa  specie  di 
rabarbaro  ritengono  sempre  nellaluro  parte  centraleil  foro, 
per  dove  traverso  la  corda  servita  ad  agevolarne  l’essicca- 
zione,  tenendoleappese  allecorna  delle  capre  vaganti  per  i pa- 
scoli.  II  rabarbaro  della  China,  che  sicoltiva  soprattutto  in 
Tartaria,  e la  radice  del  rheum  palrnatum . (V.  Virey  Hi- 
stoire  nalurelle  des  medicamens).  Si  1’una  che  l’altra  specie 
di  rabarbaro  si  presenta  in  pezzi  grossi  quasi  quanto  un  pu- 
gno,  ora  cil indrici,  ora  compressi,  di  color  giallo  all’esterno  e 
variegati  internamente  di  rosso  e bianco:  ambedue  le  qualita 
banno  un  sapor  arnaro  astringente , odore  nauseoso  espiace- 
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fu  per  la  prima  volta  annunziata  dal  sig.  G.  Ridolfi 
nel  1820  (V.  Giur.  diCliim.  Fisic.  ec.  di  Pavia  Dec.  11. 

vole,  e tingono  in  gtallo  la  saliva  e I’  orina  . Frattanto  la 
maggior  compattezza  e Podor  piu  forte,  di  cui  e dotato  il  ra- 
barbaro della  China,  fa  si  che  si  distingua  da  quello  di  Russia. 
Ma  sia  P uno  o sia  P altro  sono  sempre  da  rigettarsi  quando 
nel  loro  interno  presentano  delle  macchie  nere  ( W . per  iL 
nwdo  di  conoscere  i pezzi  del  rabarbaro  vecchio  e tarlato 
Part.  1.  pag.  1 1). 

Dai  droghieri si chiama  rabarbaro  di  Danimarca  quello 
che  mostrasi  men  pesante  dei  due  gia  divisati;  e rabarbaro 
austriaco  e detta  la  radice  del  rheum  hybridum , la  quale  , 
a soiniglianza  di  quella  del  rheum  compacium  che  colti- 
vasi  inFrancia  e in  Italia, e molto  gommosa,  e per  conseguen- 
za  piu  debole  delle  altre  qualita  di  rabarbaro  nella  sua  vir- 
tu catartica  o medicamentosa. 

Nel  couimercio  si  da  impropriamente  il  nome  di  rabar - 
baro  a scarpetta  0 di  Persia  a quei  pezzi  di  rabarbaro  della 
China  che  sono  piccoli,  mondati  o divisi,  e piu  o meno  com - 
pressi ; ma  il  vero  rabarbaro  di  Persia  appartiene  al  rheum 
nbes,e d e pochissimo  purgativo  perche  abondante  di  gornma. 

Dall’analisi  chimica  com parativamente  istituita  da  Hen- 
ry sulle  due  qualita  di  rabarbaro  del  commercio  resulta  , 
che  quello  di  Russia  e P altro  della  China  contengono  gli 
stessi  materiali,  cioe  la  cq/opicr^e(rabarbarino)  il  concino,  e 
P ossalato  di  calce  presso  a poco  nelle  stesse  proporzioni ; 
dovecche  il  rabarbaro  coltivato  in  Francia  (cui  puo  conside- 
rarsi  analogo  quello  di  Germania  e d’ltalia)  mentre  abbonda 
di  concino  e di  fecula,  scarso  ed'altronde  d’ossalato  calcareo 
e di  rabarbarino 

Dal  vero  rabarbaro  e facile  di  distinguere  il  rapontico, 
rheum  rhaponticum,  essendone  le  radici  molto  piu  piccole  e 
internamente  piu  rosse,  il  sapor  piu  stittico  e meno  nauseoso, 
e la  loro  facolta  medicamentosa  molto  minore  e spesso  in- 
costante. 


Tom.  3.°).  In  seguito  se  ne  occuparono  i sigg.  Nani 
e Psaff , dei  quail  il  primo  servendosi  per  separare 
il  rabarbarino,  del  processo  medesirno  col  quale  si 
Iratta  la  china  per  fame  il  solfato  di  chinina,  lo  cre- 
dette  insignito  della  propriela  di  salificarsi.  Ma  Ca- 
ventou,  che  ne  assunse  dipoi  hesame,  trovb  che  que- 
sta  supposta  base  salificabile  del  rabaraaro  altro  non 
era  che  una  combinazione  intima  della  calce  col 
principio  attivo  ecatartico  della  suddivisata  droga; 
al  qual  principio  dette  il  norae  di  rabarbarino , onde 
merce  la  desinenza  distinguerlo  dalle  vere  basi  sa- 
lificabili  orga niche . 

Il  rabarbarino  ridotto  solido  e di  color  bruno 
scuro,  di  sapore  amaro  nauseante,  e di  odor  djsgu - 
stoso;  e deliquescente  , solubile  si  in  acqua  come  in 
alcool  e in  etere,  e suscettibile  di  converti  rsi  in  aci- 
do  ossalico  per  l’acido  nitrico. 

II  rabarbaro  e <Tun  uso  freqaentissirao  in  medicina,  essen- 
do  reputato  ottimopurgativo  e fondente.  Si  amministra  nella 
dose  di  i scrop.  a i dram,  estinto  osospeso  in  discreta  quan- 
tity d’acqoa:  ma  il  miglior  modo  di  fame  uso  si  e quello  di 
masticarlo  in  piccoli  pezzi , sempreche  al  gusto  non  ne  re- 
pugni  il  suo  sapore. 

Quando  si  aveva  la  falsa  idea  che  si  potesse  imprimere 
al  rabarbaro  una  virtu  tonica,  col  distruggerne  mediante  il 
fuoco  la  virtu  catartica,  era  in  uso  presso  i rnedici  il  cosl 
detto  rabarbaro  torrefatto ; che  praparavasi  esponendo  al 
calore  in  padella  di  lerro  la  polvere  di  rabarbaro : si  agitava 
di  tanto  in  tanto,  e non  si  ritirava  dal  fuoco  se  non  quando 
avea  acquistato  un  colore  pin  o meno  scuro,  ed  era  dimi- 
nuito  della  meta  del  pritnitivo  suo  peso. 


Si  manca  fin  qui  di  esperienze  per  poler  pro- 
nunciare  se  il  rabarbarino  possa  o no  rimpiazzare 
il  rabarbaro  in  tulti  i suoi  usi. 

Altre  sostanze  catartiche  sono  state  recente- 
mente  isolate  dai  Chimici  ; come  il  catartino , so- 
stanza  di  sapore  amaro  e nauseante  da  Lassaigne  e 
Feneulle  ritrovata  nelle  Fog  lie  di  sena  (i)  e reputata 
essere  di  questa  stessa  droga  il  principio  attivo,  il  ci- 
tisino  altro  materiale  organico  di  color  giallo  rosso, 
e di  sapor  disgustoso , cui  i semi  del  citiso  alpino 
(cytisus  laburnum)  devono  la  loro  virtu  emeto-ca- 
tartica  (2) . E probabilmente  anche  nelle  diverse 
specie  d'uloe,  nelia  gommagutta,  ed  in  altre  droghe 

(1)  Sono  due  ie  qualita  di  sena  che  si  trovano  uel  com- 
mercio  e nelle  farmaeie  : l’una  e 1 ’ Jlessandrina  ( Senna 
oricntalis  P.)  le  cui  foglie  sono  ovato-lunghe  ; e 1’  altra  e 
P italic  a ( Cassia  senna  P.)con  foglie  ovato-rotonde.  Si  I’una 
che  1’altra  qualita  sono  talvolta  sotisticate  con  le  foglie  del 
solatro,  rna  piu  ordinariamente  con  quelle  del  cynanchum  ar- 
gel  arguel  dei  francesi)  che  i negozianti  del  Cairo  sono  soliti 
di  aggiungereal  mescuglio  delle  due  sene,  nella  proporzione 
del  20  per  100.  Ed  a quest’ aggiunta,  e non  ai  follicoli  ne  ai 
fusti  della  sena  sono  da  attribuirsi  i dolori  colici  e l’  iperca- 
tarsi  che  talvolta  soprawengono  all'  uso  di  questa  dro- 
ga.  Cio  non  ostante  sara  6empre  ben  fatto  di  riettar  la  sena 
dagli  steli  affinche  ne  resulti  esatto  il  peso  nchifesto  . E 
facile  poi  di  distinguere  le  foglie  (\e\Varguel  dalla  vera  sena, 
essendo  le  prime  realrnente  lanceolate  da  ambe  1’estremitii, 
piu  spesse,  e coi  lati  della  base  eguali, 

(2)  Puo  il  cilisino  esser’impiegato  come  succedaneo  del- 
l'emelina,  amrninistrandolo  da  2 lino  a 4 grani:  in  dose  mag- 
giore  cagiona  vertigini  , e conati  di  vomito  molto  ostinati. 

Vol.  III.  3o 
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catartiche  la  loro  virtti  risiede  in  un  principio  o 
maleriale  sui  generis. 

ARTICOLO  V. 

SOSTANZE  NARCOTICHE  E S TLPEFACIEN  Tl. 

Ben  poche  fra  le  sostanze  narcotiche  meritano 
il  nome  di  base  salificabile , malgrado  die  siasi  a 
tulte  prodigata  la  proprieta  di  formare  dei  veri 
composti  salini,  per  cio  solo  che  facilmente  si  sciol- 
gono  negli  acidi  e con  essi  si  uniscono. 

Basi  salificabili. 

solanina  . Esiste  uelle  bacche  della  cosi  detta 
erba  morella,  solanum  nigrum  , e nelle  foglie  non 
meno  che  nei  fusti  di  allro  solano  (la  dulcamara). 

' scoperta  da  Desfosses  (i). 

A1  sugo  espresso  e filtrato  delle  bacche  d'  er- 
ba morella  si  aggiunge  deirammoniaca,  onde  satu- 
rarne  l’atido  malico  . Raccolto  il  sedimento  bigia- 
stro  formatosi,  si  sgocciola  sopra  d’un  liltro  e si  lava 
con  acqua  stillata . Si  tratta  quindi  con  alcool  bol- 
lente  per  ripetute  volte,  e dai  liquidi  alcoolici  di- 

(1)  M.  Baap  ha  rinvenuto  la  solanina  anche  nelle  patate, 
solatium  tuberosum ; e avendo  lo  stesso  osservato  che  i ger- 
niogli  lie  contengono  piu  dei  tubercoli,  crede  di  potere  con 
cio  spiegare  perche  i priini  abbiano  sapore  molto  piu  amaro- 
acre  che  i secondi. 


stillati  si  ottiene  un  residue  contencnte  la  sotanina. 
Si  purifica  con  nuove  soluzioni  nell'alcool  e col  car- 
bone  animale. 

La  solanina  pura  e in  polvere  bianca,  opaca> 
inodora,  e amara  . E quasi  del  tutto  insolubile  in 
acqua  calda,  nelTolio  d’ oliva,  in  quello  di  tremen- 
tina  e nell’etere,  ma  si  scioglie  assai  bene  nelT  al- 
cool  bollenle.  Inverdisce il  siroppo  di  viole;e  unen- 
dosi  cogli  acidi  forma  dei  sali  incrislallizzabili. 

La  solanina  riesce  facilmente  vomitiva,  e le  si 
attribuiscono  facolta  medicamentose  assai  analoghe 
a quelle  delToppio  . 

atropina  . E il  principio  allivo  dell’  atropa 
belladonna  , da  dove  fu  per  la  prima  volta  estralla 
da  Brandes:  e annoverata  fra  le  basi  salilicabili  , 
per  quanto  sembri  ad  alcuni  che  non  sia  questo  il 
posto  che  le  compete. 

Preparaz.  Ecco  il  processo  di  cui  il  D.  Runge  s i 
serve  per  ottenerla  . Fatto  il  decotto  del  1 e foglie  di 
belladonna  vi  versa  del  sotto  acetato  d’ ossido  di 
piomboj  e finisce  di  precipitare  Teccesso  dell’ossido 
o con  qualche  goccia  d’acido  solforico,  o col  gas  idro- 
geno  solforato.  Separato  il  precipitato  eg  1 i evapora 
il  liquore  a consistenza  d’ estratto,  lo  scioglie  quin- 
di  in  20  volte  ii  proprio  peso  d’alcool  4-  30.  Ar.  B: 
filtratala  soluzione  la  distilla,  e versa  sul  resi- 
duo  una  porzione  d’ etere  mescolato  col  quadru- 
plo  d' alcool  : lil trata  questa  secouda  soluzione  di- 
stjlla  di  nuovo,  e tratta  il  residuo  con  3 volte  circa 
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il  suo  peso  cP  acqua  : vi  fa  poscia  bollire  una  di- 
screta  quantita  di  magnesia  calcinata,  ed  evapora  il 
mescuglio  lino  a seccliezza.  Triturato  questo  residuo 
terroso  secco  lo  fa  digerire  in  alcool  42*  Ar.  B. 
e abbandonata  la  soluzionealcoolica  alFevaporazione 
spontanea,  neottiene  Vatropina  in  masse  cristalline. 

Teoria.  Il  solto  acetalo  d’ossido  di  piombo,  in- 
tanlo  cbe  colla  propria  base  precipita  molte  delle 
materie  estranee,  forma  xm’acetato  di  atrophia.  I va- 
ri  liquidi,  fatli  agire  Tun  dopo  l’altro  sul  predetto  sa- 
le di  atropina  ridotto  a secchezza,  bannoper  oggetto 
di  separarne  il  restante  delle  materie  estranee  ; e 
la  magnesia  salificando  V acido  acetico  mette  in  li- 
berta  1’  atropina , la  quale  e sciolta  dall'alcool  ret- 
tificato. 

Caratt.  La  forma  dei  cristalli  sotto  cui  Yatro- 
pina  si  presenta  e quella  di  tanti  aghi  prismatici : 
non  ha  odore  ne  sapore,  restituisce  il  color  ceruleo 
alia  carta  di  laccamuffa  arrossata  dagli  acidi,  ed 
e solubile  non  solo  nell’alcool  ma  a note  nell’acqua. 
L ’atropina  si  sola  cbe  salificata  da  qualche  acido, 
fatla  bollire  nelT  acqua,  esala  dei  vapori  capaci  di 
far  dilatar  grandemente  la  pupilla. 

Usi.  Si  potrebbe  dai  Chirurghi  profittare  del- 
Fazione  cbe  Vatropina  esercita  sulla  pupilla  alToc- 
casione  di  eseguire  V operazione  della  cheratonissi , 

e della  cataratta. 

/ 
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Sostanze  narcotiche  no?i  salificabili. 

narcotino.  Scoperto  da  Derosne  nelPoppio  fmo 
dal  1802  fa  chiamato  in  principio  sal  cli  Derosne 

0 oppiana. 

Processo  di  preparazione.  Fatte  ripetute  ma- 
cerazioni  dell’oppio  in  acqua  fredda  , ed  evaporali 

1 liquidi  fino  a consistenza  d’ estratto  , si  versa  so- 
pra  di  esso  dell’etere,  si  agita,  e si  ripetono  le  affu- 
sioni  di  questo  liquido  fino  a che  si  tinge  di  color 
giallo.  Distillate  le  infusioni  eteree  fino  alia  rima- 
nenza  di  una  quarta  parte,  il  narcotino  resta  nel 
liquido  residuo  involto  peroda  materie  resinose;  da 
cui  puo  esser  separato  per  mezzo  di  ripetute  solu- 
zioni  e cristallizzazioni  nell’alcojol . Oppur  raccolto 
il  narcotino  dal  residuo  etereo  della  distillazione , 
lo  si  tratta  con  acqua  acidulata  d’  acido  idroclorico; 
si  satura  dipoi  quest’acido  coll’ammoniaca,  se  ne  scio- 
glie  il  precipitato  nelTalcool,  e si  filtra  per  carbone 
animate.  Mediante  Tevaporazione  spontanea  dell’al- 
cool  il  narcotino  si  depone  in  forma  cristallina. 

Teor\a.  L’ etere  separa  dalf  estratto  d’oppio, 
egualmente  che  dalT  oppio  del  commercio,  non  il 
solo  narcotino  ma  una  sostanza  oleosa  , una  specie 
di  gomma  elastica,  ed  una  materia  vegeto  animale. 
L’  acido  idroclorico  diluto  scioglie  il  narcotino  , il 
quale,  essendo  poi  precipitato  dalPammoniaca,  vien 
per  ultimo  sciolto  dalTalcool  dopo  avere  lasciato  nel 
liquido  porzione  delle  sue  impurita. 


Carat.  11  narcotino  e bianco,  insipido,  e inodo- 
ro  quando  e puro.  1 suoi  crista  Hi  hanno  la  figura  di 
un  prisma  dritto  a base  romboidale  : e fusibile  a 
leggero  calore,  brucia  con  fiarnma,  e decomposto  in 
vasi  chiusi  offre  dei  prodolti  ammoniaca'ii  . Non  si 
scioglie  nell’acqua  specialmente  a freddo ; e poco 
solubile  anche  nell’a.lcool  alia  temperatura  ordinaria, 
mu  si  scioglie  bene  si  in  essqche  nell’etere  e negh 
olj  volatili  a caldo  . Non  ha  veruna  azione  sul  si- 
roppo  di  viole  ne  sulla  tintura  di  laccamuffa,  ma  si 
scioglie  benissimo  negli  acidi  anche  a freddo,  per 
la  qual  proprieta  sola  gli  si  sono  a torlo  attribuiti 
i caratleri  alcalini. 

Costituz.  ion.  parti  di  narcotino  si  risolvono 
merce  l’analisi  in  88,  9 di  carbono  5,9  d’idrogeno, 
7,2  d’azoto,  18,0  d’ossigeno. 

Usi.  Siamo  tuttora  in  una  grand’incertezza  ri- 
spetto  all’azione  del  narcotino  sulla  vita  degli  ani- 
mali . Magendie  gli  attribuisce  la  proprieta  di  su- 
scitare  moti  convulsivi , inquietezza  e insomnio  , 
mentre  accordando  alia  sola  morfina  virtu  sedative 
o ealmanti,  pensa  che  all’azione  simultanea  dei  due 
principj  morfina  e narcotino  siano  dovuti  i varia- 
bili  effetti  dell’oppio  sulTuonK)  e su  i bruti  (V . For- 
mulaire  pour  V emploi  ec.  de  plusieurs  nouveaux 
medicarnens  par  Magendie ) . Altri  all’opposto  di- 
cono  d’  avere  sperimentato  nel  narcotino  un’azio- 
ne  ben  diversa  da  quella  osservata  da  Magendie. 

Anche  dalle  foglie  del  giusquiamo,  liyosciamus 
niger  e H.  albus , dell’  aconito  napello  aconitum 
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napellus,  della  cicuta  conium  maculatum , e dai  semi 
dello  stramonio  datura  stramonium,  non  che  dalle 
foglie  di  questo  stesso  vegetabile , e stato  isolato  il 
principio  narcotico  designalo  poi  con  nomi  desunti 
dalle  piante  respettive,  cioe  di  iosciamino , aconi- 
tino , cicutino  , e daturino  . 

Senza  lasciarci  illudere  dalla  forma  cristallina 
colla  quale  le  divisate  materie  narcotiche  si  pre- 
sentano,  ne  dalla  loro  solubilita  negli  acidi,  io  re- 
pulo  che  non  si  possa  loro  assegnare  il  norae  di  basi 
sa lificabi Ji  senza  Tappoggio  .di  altri  fatti. 

Seguono  altri  materiali  immediati 
vegetabili. 

Molte  altre  sostanze,  che  non  sono  ne  narcoti- 
che ne  acri,  sono  state  dai  Chimici  isolate  da  diverse 
droghe,  servendosi  di  mezzi  o di  processi  presso  a 
poco  simili  a quelli  che  abhiamo  teste  indicato,  e 
sono  le  seguenti. 

Olivilla.  Scoperta  da  Pelletier  nella  gomma  o 
gornma  resina  d’olivo,  ne  fu  separata  per  mezzo  del 
Palcool  rettificato:  cristallizza  in  aglii,  o pur  si  pre- 
senta  in  forma  di  polvere,  si  fonde  a + 70.  Term. 
C;  si  scioglie  leggermente  nell’acqua  bollente,  e so- 
lubilis.  nelTalcool  e nelh  acido  acetico  , insolubile 
nell’etere. 

Sparagino.  Scoperta  da  Vauquelin  e Robiquet 
negli  sparagi  . Si  estrae  dal  sugo  espresso  di  essi 
gia  sfecciato,  fdtrato,  ed  abbandonato  all’  evapora- 
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zione  spontanea.  Si  depone  in  cristalli  insieme  con 
della  mannrte , da  cui  si  separa  per  mezzo  delTal- 
cool.  Cristallizza  in  prismi  romboidali  dritti,  e dura 
e fragile,  solubile  alquanto  nelT  acqua  ma  insolu- 
bile  neU’alcool. 

Fungina  . Gosi  si  cliiama  la  sostanza  fibrosa 
o lo  scheletro  che  i funglii  presentano,  dopo  averne 
trattato  la  loro  polpa  per  piu  e piu  volte  con  acqua 
bollente  alcalizzata. 

La  fungina  per  la  prima  volta  ottenuta  da  Bra- 
connot,  e bianchiccia,  insipida,  insolubile  in  acqua 
e in  alcool , solubile  a caldo  nelTacido  idroclorico , 
e negli  alcali  concentrati. 

Glicerina.  Scoperta  da  Scheele  , e da  esso  de- 
signata  col  no  me  di  principio  dolce  degli  olj  , for- 
masi  ogni  qual  volta  si  saponificano  i grassi  o cogli 
alcali  o con  altre  basi  salificabili.  Raccolto  il  liquido 
acquoso  residuo  della  preparazione  del  cerotto  dia- 
ehilon,  se  ne  separa  col  gas  idrogeno  solforato  l’os- 
sido  di  piombo,  e si  evapora  nel  vuoto.  La  glicerina 
cosi  ottenuta  e inodora  e incolora,  piu  pesaute  del- 
Tacqua  e d’una  consistenza  siropposa;  non  entra  in 
fermentazione  colle  materie  vegeto-animali,  ma  si 
converte  in  zuccbero  per  mezzo  delTacido  solfdrico, 
e in  ac.  ossalico  per  I’acido  nitrico. 

Laurina.  Materia  di  forma  cristallina  da  Bo- 
nastre  rinvenuta  nell’olio  del le  bacche  d’alloro. 

Elemina.  Sostanza  cristallina  da  Baup  sepa- 
rata dalla  resina  elemi  (i). 

(i)Col  nome  di  breina  lo  6tesso  autore  ba  distinto  la 
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Agedoite.  Materia  cristallizzabile  Irovata  nella 
liquirizia  (i)  da  Robiquet. 

Zeina.  Esiste  nel  gran  siciliano  zea  mays  : ha 
l’aspetto  della  cera,  e s’avvicina  per  i caratteri  chi- 
mici  aH’ordeina  (2). 

Legumina.  Cosi  detta  da  Braconnot,  perche 
trovasi  neilegumi.  Rassomiglia  a della  colla  d’amido; 
si  scioglie  in  acqua  e negli  acidi  vegetabili,  raa  non 
negli  acidi  mineralie  nelTacqua.  Unendosi  la  legu- 
mina  col  solfato  calcareo  e con  ess 0 precipitando  , 
Braconnot  assegna  a questo  nuovo  fenoraeno  la  dif- 
ficil  cottura  dei  legumi,  o 1’ indurimento  cui  van- 
no  soggetti  quando  sono  bolliti  nella  acque  sele- 
nitose. 

Tutti  i raateriali  fin  qui  esposti  sono  altret- 
tanti  edotti  perche  preesistono  a qualunque  tratta- 
mento  od  operazione  che  si  faccia  sulle  droghedonde 
si  traggono,  ma  ve  ne  hanno  alcuni  che  sono  dei 

materia  cristallizzabile  trovata  nella  resina  dell’ arbor  a brena 
indigeno  dell’isola  Manilla,  e d’indeterminato  nome.  E ma- 
sticina  e stata  chiamata  la  sostanza  rinvenuta  nel  mastice. 

(1)  Si  vaole  che  alia  presenza  della  zeina , sostanza  dif- 
ficilmente  assimilabile  dagli  organi  gastrici,  debbasi  attri- 
baire  la  facolta  poeo  natritiva  della  farina  del  grano  sici- 
liano. Sarebbe  rnai  possibile  cbe  qaesta  stessa  zeina  inflaisse 
sal  la  prodazione  della  pellagra,  raalattia  che  tanto  infierisce 
in  qaella  partedi  Romagna  Toscana,  ove  appunto  gli  abitanti 
usano  largamente  della  farina  del  predetto  cereale  per  loro 
eibo  ? 

(2) L’altra  materia  incristallizzabile  di  que9ta  droga  fa 
dalle  *te»«o  Robiqaet  chiamata  glicirizzina,  0 saccogommite. 
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veri  prodoltiy  perch  & ottenuti  con  mezzi  atti  a mo- 
dificare  o alterare  la  coslituzione  delle  sostanze  su 
cui  si  agisce  . 

Principio  arnaro  o pier  a arti/ici  ale.  Si  ottiene 
facendo  agir  a mite  calore  4 parti  d’  acido  nitrico 
— 3a.  Ar.  B.  mescolato  con  egual  peso  d’  acqua  su 
2 parti  d’indaco  polv.  Questo  principio  amaro  si 
manifesta  sotto  l’aspetto  di  una  sostanza  grasso  resi- 
nosa,  mista  a piu  e meno  d’acido  ipo-nitroso. 

Olio  di  can/ora.  Si  chiama  con  tal  improprio 
nome  la  soluzione  della  canfora,  operata  col  doppio 
del  proprio  suo  peso  d’acido  nitrico  ad  un  leggiero 
calore . 

Questo  liquido,  separato  da  quello  che  occupa 
gli  strati  inferiori,  e giallo,  e si  inalba  per  Taddizione 
dell’acqua;  lo  che  prova  che  la  canfora  e stata  sem- 
plicemente  modificata  dall’acido  nitrico,  ma  non  per 
anche  ridotta  in  acido  canforico  (V.  pag.  38o). 

L olio  di  canfora  e qualche  volta  prescritto  in 
medicina  per  frizioni  ec. 

ARTICOLO  VI. 

INFUSI,  DEC0TT1,  M1STURE,  ELETTUA.RJ  EC. 

Dopo  aver  parlato  dei  diversi  corpi  ternarj  e 
quadernarj  impiegati  ad  uso  medico  e farmaceutico, 
cade  in  acconcio  di  trattare  di  quei  preparati  che  di- 
stinti  coi  nomi  d ’irifusi,di  decotti , elettuarj  ec.  pos- 
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sono  esse  re  considerati  come  la  riunione  o la  mi- 
scela  di  varj  di  quei  materiali  che  abbiamo  fin  qui 
esposti  . 

1NFUSI. 

GVinfusi,  cosi  detti  dalla  parola  infundere , so- 
no per  la  maggior  parte  rimedj  magistrali , pocbi 
essendovene  cbe  suscettibili  siano  di  conservarsi 
inalterati  per  un  tempo  pin  o meno  lungoj  e sic- 
come  lo  scopo  si  e quello  d'  isolar  dalle  drogbe  il 
principio  aromatico  o volatile  associato  a pocbi  al- 
tri  materiali , cosi  e d’uopo  servirsi  d’acqua  mode- 
ratamente  calda  , e di  operare  l'infusione  in  vasi 
cbiusi  (i)  o tali  per  la  loro  figura  cbe  non  permet- 
tano  alle  materie  odorose  e volatili  di  disperdersi, 
se  non  il  meno  possibile. 

Per  preparare  g Vinfusi  si  suole  nel  maggior 
numero  de’casi  versar  1’ acqua  bollente  sulla  droga 
convenientemente  acciaccata  e preparata,  e si  sostie- 
ne  l’infusione  per  breve  trattodi  tempo,  aspettando 
per  fame  la  filtrazione  cbe  la  temperatura  ne  sia 
discesa  a + 3o  o 20.  Term.  C.  o pur  cbe  siasi  livel- 
la La  a quella  delbatmosfera. 

Allorcbe  una  droga  ridotta  in  minuti  pezzi  o 
contusa  viene  sommersa  dall’acqua  bollente,  una 
notabil  quantity  di  calorico  e im  mantinentemen- 

(1)  La  materia  di  cui  qnesti  vnsi  debbono  essere  costratti 
e il  vetro,  o la  porcellana,  la  terra  cotta  vetriata,  lo  stagno, 
e I argento:  o par  se  i vasi  sono  di  rame  debbono  essere  sta- 
gndi  nella  saperficie  interna. 
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te  soltralta  a questo  liquido  si  dalle  pared  fredde 
del  vaso,  che  dalla  materia  stessa  della  droga  con 
cui  Irovasi  in  contatto  : cosicch&  i principj  volatili 
non  ne  sono  in  alcun  modo  dispersi,  ma  bensi  ri- 
mangono  insieme  con  altri  material!  disciolti  dal 
liquido;  di  cui  ognor  piu  va  decrescendo  la  tempe- 
ralura  attesa  la  tendenza  che  il  calorico  ha  per  l’e- 
quilihrio  . 

Altri  liquidi  in  vece  dell’  acqua  sono  talvolta 
adoprati  per  preparar  gl ’infusi,  come  il  vino,l’aceto, 
I’  alcool , e Tetere  ; ma  i preparati  prendono  allora 
altri  nomi  secondo  il  solvente  impiegato  (V.  Tin- 
ture  alcooliche  e eteree , vini  e aceti  medicati). 

Gl'  infusi  si  dicono  semplici  se  per  prepararli 
una  sola  6 la  droga  impiegata  , e composti  o tisane 
se  preparati  con  piu  droghe  ; e qualche  volta  si  di- 
cono anche  tinture  acquose. 

Infusi  semplici. 


Infuso  di  calumba. iSVz  i dram,  di  rad.  di  ca- 
lumbo  ben  soppesta  si  versano  6 one.  d acqua  co- 
mune  bollente  , e dopo  2 ore  d ’ infusione  si  filtra 
per  tela  di  cotone  0 per  stamina. 

Si  preparano  nel  modo  stesso  anche  i seguenti. 

Infuso  di  digitale  . JP'oglie  secche  di  digitale 
dram,  i,  acqua  bollente  one.  6 ec.  (i)* 

(i)  S’  impiega  il  doppio  peso  di  digitale,  qaando  le 
foglie  sono  fresche  ; raa  non  essendone  sempre  egaale 
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Infuso  di  caicariglia  (V.  infuso  di  digitate.) 

Infuso  di  china-china. Corteccia  di  china  peru- 
viana  o calisaria  sop.  dram,  (j  acqua  boll.  lib.  i (i). 

Si  preparano  in  si  rail  modo  g\’infusi= d'erba 
querciola  = d’enula  campana  — d’abrotano  rrrd’as- 
senzio  volgare  e pontico  ec. 

Infuso  di  quassia.  Legno  quassia  raspato  dram. 
i acqua  bollente  lib.  i . 

Infuso  di  rabarbaro.  Rabarbaro  ben  acciaccato 
dram.  2,  acqua  bollente  one.  6. 

Infuso  di  noce  di  galla.  Galla  d’  Istria  ben 
sopp.  one.  i3  acqua  bollente  one'  8- 

Infuso  di  iiquirizia.  Rad.  di  liquirizia  ben 
nette  e sop.  one.  1 acqua  bollente  lib.  1. 

Infuso  di  simaruba  . Scorza  di  rad.  di  sima- 
ruba  dram  acqua  bollente  one.  G. 

Infuso  d’  angustura.  (V.  infuso  di  simaruba): 

Infuso  di  tabacco.  Foglie  secche  di  nicoziana 
dram.  1,  acqua  bollentelib.  1.  Araministrato  in  trop- 
pa  dose  riesce  qualche  volta  emetico. 

Infuso  di  the.  (V  infuso  di  tabacco ). 

Si  preparano  nel  modo  slesso  gl'infusi  — di 
fiori  di  tiglio— di  fiori  di  malva  =r  di  sambuco — 
di  camomilla  volgare  z=di  caraorailla  romana  = 
d’arnica^rdi  petali  di  rosolacci  = di  semi  di  fi- 

la  succulenza,  non  poo  V infuso  essere  di  ana  forza  costante; 
e percio  meglioe  di  prepararlo  con  foglie  secche. 

(1)  Si  riserba  la  china  rimasta  sul  filtro  per  fame  estrat- 
to , od  altro  preparato. 
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nocchio  = d’  anaci  =di  legno  di  sasso  frasso  in- 
cise ec. 

Infuso  di  fiori  di  pesco.  (V.  siroppo  di  fior  di 
pesco  pdg . 253). 

Infuso  di  viole  ma mmole  . (V.  sirop.  di  vio- 
late pag.  25 1 e la  nota  di  pag.  253). 

InJ'usi  compost i. 

Infuso  o tisana  antiscorbutica . Foglie  Jresche 
di  coclearia  e di  crescione  di  ciascuna  one.  i , Rad. 
di  rajano  rusticano  one.  ( incise  si  le  une  che 
le  altre ) e Acqua  -+-  6o.  Term.  C.  lib.  i.  Dopo  il 
raffreddamento  si  filtra  ec. 

Infuso  di  radicchio  ( sangue  di  cicuria  ).  Foglie 
fresche  di  cicoria  one.  2 sal  di  tartaro  alcalino 
dram,  i,  acqua  boll.  lib.  i.  Dopo  3 o 4 ore  di  infu- 
sione  si  filtra  con  espressione  delle  materie  resi- 
due. Si  fa  di  nuovo  bollire  questo  liquido  e si  ripete 
con  esso  Vinfusione  su  d un  egual  quaritita  di  fo- 
glie di  cicoria. 

Infuso  di  sena  . Sena  in  foglie  one.  i.  Anaci 
contusi  dram.  2.  Cannella  regina  sop.  scrop.  1. 
Acqua  boll.  one.  6.  Dopo  8 ore  d’infusione  si  fil- 
tra (1).  Si  usa  come  blando  purgative  da  4 a (>  ouc. 

(1)  Sopprimendo  gli  aromi,  e sostituendo  1 dram,  di  sal 
di  tartaro  alcalino,  si  ottiene  qaell’in/uso  cb’era  chiamato  ti- 
sana lassante  di  Riverio ■ II  doppiodi  saldi  tartaro  alcalino, 
come  si  trova  prescritlo  in  alcuni  ricettarj,  e troppo. 
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Infuso  di  sena  tamarindato  . Sena  in  foglie 
dram.  6*,  Polpa  non  depurata  di  tamarindo  one. 
acqua  boll  one.  6-  Dopo  i ora  dinfusione  si  filtra. 
Se  ne  amministra  l’intiera  dose  in  una  sola  volta. 

Infuso  carminativo  per  clisteri.  Si  fanno  bol- 
lire  2 lib.  il' acqua  e ritirato  il  vaso  del  fuoco , vi 
si  infondono  a dram,  di  ciascuna  delle  5 seguenti 
droghe.  Semi  il’anaci,  di  finocchio  forte , fiori  di 
camomilla  , teste  di  papavero  , efoglie  Jresche  di 
arancio  forte.  Si  filtra  ec. 

Infuso  di  the  europeo  o germanico.  Su  i dram, 
delle  spezie  seguenti  si  versa  i lib.  d’  acqua  bol- 
lente  ec. 

Spezie  per  il  the  europeo.  Foglie  secche  di  bet- 
tonica,  di  salvia  di  ciasc.  one.  i h,  Foglie  parini.  see. 
che  di  veronica,  d’edera  terrestre,  di  lingua  cervina, 
di  farfaro,  di  scabbiosa  di  ciasc.  one.  3.  Si  tagliano 
minutameute  e si  mescolano. 

Infuso  diaforetico.  Su  i one.  delle  spezie  che 
seguono  si  versano  3 lib.  il acqua  bollente  ec. 

Spezie  diaforetiche.  Foglie  secche  di  melissa, 
e fiori  secchi  di  liglio  di  ciasc.  3 one.  e detti  di 
sambuco  i one.  minutam.  incisi  e mescolati. 

Infuso  cefalico.  Su  3 dram,  delle  seguenti 
spezie  si  versa  i lib.  d’ acqua  bollente  ec. 

Spezie  cefaliche • Erba  secca  fiorita  di  origanio, 
di  serpillo,  di  timo,  di  menla  ortense  , di  salvia  , 
di  maggiorana,  di  rosmarino  , di  rula  , di  fiori  di 
lavanda  , e di  petali  di  rose  di  ciasc.  one.  i.  S’inci- 
dono  minutam.  e si  mescolano. 


48o 


Tinturc  acquose. 

Prondono  questo  nome  quegl’  infusi  che  sono 
suscellibili  di  conservarsi  per  un  tempo  piu  o men 
lungo  . 

Tintura  alcalina  o sanguigna  di  china,  (i)  Su 
i oncia  di  china-china  peruviana  grossolanam. 
polv.  e contenuta  in  un’niatraccio  si  versano  8 one. 
d*  acqua  bollente , alcalizzata  con  1 dram,  di  sal 
di  tartaro  alcalino  hen  secco.  Si  tiene  il  mescuglio 
sulle  cenefi  calde  per  24  ore,  si  agita,  e dopo  un 
riposo  di  altrettanto  tempo  si  filtra. 

Si  usa  come  il  decotto  di  china. 

Si  prepara  in  simil  modo  la  tintura  alcalina 
di  rabarbaro  : ma  perche  non  vada  soggetta  ad  aL 
terazione  vi  si  aggiunge  1 one.  e mezza  di  alcoolato 
di  cannella. 

Tintura  di  lacca  alluminosa  (2).  Si  prepara 
come  quella  sanguigna  di  china  servendosi  di  1 
one.  di  gom.  lacca  in  lagrime  polv\  e di  ~ one . 
d'allume  sciolto  in  Gone,  d acqua  stillata  e bol- 
lente. A1  liquido  divenuto  freddo  si  aggiungono  3 
one.  d'  acqua  stillata  di  rose  e altrettante  once  di 
quella  di  salvia,  e si  filtra. 

Si  usa  per  corroborar  le  gengive  ec. 

Tintura  di  colchico  , 0 acqua  medicinale  di 

(1)  E cosi  chiamata  in  grazia  del  colore  in  essa  prodotto 
dall’  alcali. 

(2)  E’  la  tintara  di  Amynsicht  modificata. 


Husson.  Si  espongono  al  calore  di  stufa  in  mcitr ac- 
tio di  vetro  3 one.  di  bulbi  di  colchico,  tdgliati  in 
sottili  fettucce , insieme  con  2 once  di  vino  bianco, 
( previamente  spogliato  di  spirito  per  mezzo  del- 
Vevaporazione ) e dopo  una  digestione  di  6 giorni 
si  coll  oca  su  di  un  filtro  di  tela  fina,  separandone 
dipoi  il  sedirnento  per  mezzo  della  decantazione  , 
se  occorra. 

Si  usa  contro  la  gotta  alia  dose  di  20  fino  a 6’o 
goc.  diluita  semplicemente  con  acqua. 

Tintura  acquosa  di  mirra . E impropriamente 
cosi  chiamata,  essendo  preparata  non  coll’ acqua 
coraune  , ma  colla  cosi  detta  acqua  di  Rabel.  ( V. 
pag.  59). 


Tintura  acquosa  d’assenzio.  In  16  lib.  d’  acqua 
com.  contenuta  in  un  alambicco  di  rame  stagnato 
si  janno  macerare  per  24  ore  2 lib.  d'assenzio  ro- 
mano  fresco  ; dipoi  si  distilla  a moderate  calore 
fino  ad  ottenere  10  lib.  d acqua  aromatica  d’assen- 
zio. Diluita  quest’  acqua  stillata  con  altre  6 lib. 
d' acqua  com : si  ripete  la  macerazione  di  2 lib.  d’as- 
senzio fresco  come  la  prima  volt  a,  e si  procede  ad 
una  seconda  distillazione  (1)  fino  ad  ottenere  10 
lib.  di  liquido,  cui  aggiunte  2 lib.  e di  alcool  -+• 
34  sir.  B.  (2),  vi  si  fanno  digerire  a Jreddo  3 

(1)  II  decotto  d’assenzio  rimasto  nell’ alambicco  dopo 
P ana  o I’altra  distillazione  puo  essere  impiegato  per  far’  e~ 
stratto  d'assenzio. 

(2)  E’  qaesto  preferibile  al  vino  bianco  da  taluni  ado- 

Vol.  III. 


one.  d’assenzio  rom.  secco  e iticiso . Dopo  8 giorni 
si  passa per  tela  con  espressione  e si  ripete  con  que- 
sto  liquido  la  digestione  su  altre  3 one.  d’assenzio 
secco  per  un  eguale  spazio  di  tempo.  Si  passa , per 
tela  , e dopo  il  riposo  si  filtra  per  carta  serven- 
dosi  d ’ imbiilo  munito  di  coperchio  ( V.  pag.  3i  ) 
quindinel  liquido  filtrato  si  sciolgono  io  onc.d’e- 
stratto  d’assenzio  rom.  ej,  one.  di  soljato  di  po- 
tassa  (V.  Ferrarini  Farmacopea-Bologna  1825). 

Questa  tintura  acquosa  di  sapore  amarissirao 
e di  odore  aromatico  ritiene  tutti  i principj  dell’as- 
senzio,  e possiede  per  conseguenza  le  stesse  virlu. 

Si  amministra  in  dose  di  i a 2 scrop.  mesco- 
lata  con  piu  o meno  d’acqua  pura. 

\ 

DECOTTl. 

Col  nome  di  decotto , derivato  dalla  parola 
decoquere , si  vuol  significare  una  soluzione  di  vari 
material!  operata  rnerce  Tebollizione  di  una  o piu 
droglie  nell’acqua  ; ond’  e che  i decotti  non  differi- 
scono  dagl’  infusi  se  non  perche  il  solvente  o vei- 
colo  e stato  mantenuto  per  piu  o meno  tempo  ad 
un  grado  di  calore  il  piu  elevato  possibile  ,sotto  l'or- 
dinaria  pressione  atmosferica;  e sono  i decotti  ezian- 
uio  distinti  in  semplici  e compost i. 

prato,  e nel  quale  la  tintura  col  tempo  s’inacidisce:  Si  vuole 
che  per  meglio  conservnrla  alcuni  (’.icciano  sogglornare  l os- 
sido  rosso  di  mercurio  lavato  nei  vasi  ov’e  conleuuta. 
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I vasi  entro  i quali  si  operano  Ie  diverse  de- 
cozioni  sono  le  bacinelle  o caldaje  di  rarae  stagnato: 
ma  si  dovranno  impiegar  le  cassule  di  porcellana, 
od  altri  vasi  di  terra  vetriata,  ogni  qualvolta  nelle 
droghe  da  decocersi  si  contiene  un’acido  libero. 

Le  sostanze  di  cui  rimane  impregnate  il  li. 
qtiido  dei  decotti,  sono  tutte  quelle  che  abbiamo 
detto  esser  pm  o meno  solubili  in  acqua  bollente, 
come  le  materie  sui  generis  amare,  o acri,  o catar- 
tiche  ec,  la  gomma  o mucillagine,  la  materia  zuc- 
cherina,  la  fecola,  le  sostanze  coloranti,  e le  materie 
estrattivo-resinose. 

Decotti  sernplici. 

Decotto  di  china-china  . Dentro  un  vciso  niu- 
nito  di  coper  chio  si  fa  bollire  per  mezz’ or  a i one. 
di  china-china  {peruviana , o calisaria,  o gialla  ) 
ben  sop.  in  i5  one.  d acqua  comune  (i). 

Questo  decotto  divenendo  assai  torbido  merce 
il  rafFreddamento , deve  esser  passato  per  stamina 
mentre  e ancor  caldo.  Si  amministraa  riprese  nel 
corso  di  24  ore  . 

Decotto  di  papavero.  Si  prepara ^ome  quello 

(0  Benche  di  alcune  droghe  si  possa  come  della  china 
prepararne  indistantamente  il  clr.cotto  e 1’  infaso  , pare  av- 
vene  altre  per  le  qaali  non  e indifFerente  di  operare  la  de- 
cozione  o 1 infusione.  Le  radici  di  liquirizia  per  es.  danno 
un  infuso  di  sapore  zuccherino  non  sgradevole,  inentre  il  dc- 
cotlo  n e acre  arnaro  e disgastoso:  e i decotti  di  sena  e di  ra- 
barbaro  sono  rneno  purgativi  dei  respettivi  infusi. 
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di  china-cliina,  servendosi  di  cassule  di  papaverl 
bianchi  votate  di  semi  e contuse. 

Decotto  d’orzo.  ( A ) Su  2 one.  di  semi  d’orzo 
mondo  si  affbnde  una  discreta  quantilk  d’acqua  bol- 
lente ; e gettatone  il  liquido  dopo  aver  ben  lavato 
i semi  (1)  si  fanno  questi  boll i r in  t\  lib.  d’  acqua 
fino  alia  consumazione  della  metk.  Si  passa  per  sta- 
mina ec. 

Dacche  pero  Y esperienza  ha  dimostrato  che 
gran  parte  dell’ordeina  (V.  pag.  33q)  contenuta 
iielT  orzo,  si  converte  in  fecola  e in  sostanza  gom- 
mosa,  e che  la  fecola  si  trasforma  in  materia  zuc- 
cherina  merce  la  germinazione  delle  semenze,  giu- 
dicai  che  se  ne  potesse  trarre  util  partito  usando 
del  seguente  processo  (2). 

(B)  Si  fanno  germogliare  i semi  del  predetto 
cereale,  e lavati  nelV accjua  freclda  se  ne  fa  deco- 
zione  fino  alia  consumazione  della  meth  , come  si 
e poc’anzi  indicato. 

Decotto  di  lichene . Si  prepara  come  quello 


(1)  Senza  questa  precauzione  il  decotto  ritiene  un  sapore 
subacre  e disgastoso. 

("i)  L’esito  ha  corrisposto  all’idea  ch’io  me  n’era  formato  . 
Servendosi  di  qaesto  processo  si  puo  all’ orzo  mondo  sosti-* 
taire  quello  vestito;  e peravere  a disposizione  in  tutti  i rno- 
menti  l’orzo  germogliato  si  puo  prepararlo  anticipatamente, 
iacendolo  cioe  ben  disseccare  al  calore  di  stufa,  onde  arrestar 
lo  sviluppo  del  germe,  e renderlo  atto  a conservarsi  inalte- 
rato  (V.  pag.  19.  ove  trattasi  del  rnodo  di  preparar  l’  orzo 
per fame  la  birr  a). 
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dvrzo  rigettandu  il  liquido  della prima  bollitura; 

0 pur  se  ne  tempera  il  sapore  amaro  e disgustoso 
aggiungendo  al  decotto , al  momenta  di  ritirarlo 
dal  fuoco  y un  poco  di  rad.  di  liquirizia  sop.  Si 
passu  per  tela  di  lino  ec. 

Cosi  pure  si  prepara  il  decotto  di  gramigna. 

Decotto  di  riso.  Si  prepara  questo  decotto , 
detto  anche  acqua  di  riso  come  il  decotto  d’  orzo 
(proces.  A.)  lavamlo  a piii  riprese  nelV acqua  f red- 
da  le  semenze  del  riso  prima  di  jarne  la  deco - 
zione : si  passa  poi  per  tela  di  lino  con  leggiera 
espressione. 

Decotto  d’altea.  Si  fanno  bollire  3 once  di 
rad.  secche  d’  altea  pelate  ,ben  lavate , e soppeste 
in  4 lib.  d’ acqua  fino  alia  consumazione  della  me- 
td.  Si  passa  per  stamina  ec. 

Si  preparano  nel  modo  stesso  i ciecotti  di  ra- 
dici  di  lappa  bardana  :=  di  tormentilla  = di  scor- 
za  nera  — di  peonia  =,  di  smilace  =:  di  visco 
quercino  =:  di  stipiti  di  dulcamara  = di  scorza  di 
olmo—  di  quercia  di  salcio=  di  foglie  d’ uva 
orsinaz=di  malva  (i)  = di  fiori  o di  foglie  di  far- 
faro  = ec. 

Decotto  di  legno  santo  o guajaco.  Si  fct  bollire 

1 one.  di  legno  guajaco  raspato  in  2 lib.  d' acqua 
Jino  alia  consumazione  della  metd  , e si  jiltra  an - 
cor  bollente. 

Decotto  di  salsa  pariglia.  Si  fanno  macerare 


(l)  S’impicga  una  doppia  dose  di  foglie  se  sono  freschc. 
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per  4 o G ore  in  6 lib.  d’ acqua  4 one.  di  salsa  pa- 
riglia  incisa  e contusa : quindi  sc  ne  fa  decozione 
e ridotto  il  decotto  alia  metd  del  liquido  ini  pie  - 
gato  , si  passaper  tela  dl  lino  con  leggera  espres- 
sione  . 

Decotto  di  cina.  (Y.  decotto  di  salsa  pari  glia). 

Decotto  di  poligala  virginiana  . Si  prepara 
facendo  bollire  per  pochi  minuti  i dram,  di  radi- 
ci  di  poligala  soppesta  con  i lib-  d’  acqua  in  vaso 
coperto.  E del  metodo  medesimo  si  usa  per  i de- 
cotti  =r  di  serpentaria  virginiana  di  contrajerva. 
d’angustura  pr;di  cascarilla  ec. 

Decotto  di  Tamarindi.  Dentro  un  vaso  di  ter- 
ra vetriata  sijanno  bollire  per  un  quarto  d ’ ora 
2 one.  di  polpa  di  tamarindi  con  a lib.  d’ acqua ; e 
si  passa  il  decotto  per  tela  di  lino  senza  espres- 
sione. 

Addolcito  con  siroppo  di  capelvenere  o di  viole 
o con  zucchero  semplice,  si  usa  il  decotto  di  tama- 
rindi come  blando  purganle  ; e per  renderlo  piu 
lassativo  si  unisce  ad  una  soluzione  di  manna. 

Decotto  di  cassia.  Si  estrae  la  polpa  dai  bac- 
celli  di  questo  nomey  e se  ne  prepara  il  decotto  nel 
modo  stesso  die  quello  di  tamarindi. 

Decotto  di  scorza  deila  radice  di  melo-granato. 
Si  f anno  macerare  per  24  ore  dentro  un  vaso  di 
terra  vetriato  10  dram,  di  scorza  secca  di  radice  di 
melo  grano  in  20  one.  d’  acqua  di  joule  ( 1).  Quin- 


(1)  Si  raccoglie  in  pritnavera,  si  spogtia  uffalto  di  parte 


di  sene  fa  decozione  Jacenilo  bollire  il  liquidofino 
alia  riduzione  della  metd,  e coperto  il  vaso  si  la- 
scia  ancor  la  droga  infusa  nel  liquido  per  circa 
12  ore  \ dopo  il  qual  tempo  si  decanta. 

Questo  decotto,  die  in  tal  guisa  preparato  e 
riuscito  si  proficuo  in  espellere  dal  corpo  umano  la 
tenia,  deve  essere  amminislrato  agli  adulti  nella  sua 
intiera  dose  in  3 tempi  distinti  nel  periodo  d’  un 
ora  e a digiuno.  Il  D.  A.  Bojti  riporta  otto  osservazioni 
di  tenia  espulsa  con  questo  decotto  (i).  Non  e raro 
che  il  paziente  ne  vomiti  la  prima  porzione:  e giova 
di  far  prendere  un  leggero  purgativo  nel  giorno 
precedente. 

Decotti  composti  o Apozemi. 

Decotto  amaro.  Rad.  di  gramigna  e di  gen - 
ziana  di  ciasc.  J one;  Corteccia  di  ramo  di  sal - 
cio  e di  frassino  di  ciasc.  2 dram.  Sal  ammoniaco 
gran.  20  e acqua  com.  lib . 3.  Si  bolle  il  tutto  in 
vaso  di  terra  vetriata  fino  alia  rimanenza  di  1 
lib.  ec. 


legnosa , e si  secca  all’ombra  in  luogo  ventilato  e asciatto* 
Si  da  la  preferenzu  ai  rnelagraui  giovani  , che  vegetano  nej 
luoghi  mmituosi,  e non  se  ne  prendono  che  le  radici  grosse 
presso  a poco  quanto  un  dito.  linpiegandole  in  stato  di  fre- 
schezza  se  ne  cresce  la  dose  portandola  alia  ineta  piu  del  peso 
gia  indicato  per  formarne  il  decotto. 

(1)  (V.  nuovo  Giornale  de’  Letter ati  N.°  XXV.  Pisa 
18  ifj). 
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Decotlo  astringente.  Scorza  di  quercia , di  po - 
mo  granato  , e di  rad.  di  tormentilla  di  ciasc.  2 
dram,  e acqua  com,.  2 lib.  Si  bolle  fino  alia  consu- 
maz.  della  metcl  o di  ana  terza  parte  ec. 

Se  debba  servire  per  l’interno  e non  per  iniezio- 
ni  ne  per  altro  uso  esterno,  si  aromatizza  infonden- 
dovi  1 dram,  di  cannella  reg.  prima  di  fillrarlo. 

Decotto  ammolliente.  Foglie  di  malva  1 mani - 
polo , semi  di  lino  e di  fien  greco  di  ciasc.  1 one. 
acqua  com.  6 lib.  Se  nefcl  decozione  per  circa  a oraf 
e ritirato  il  vaso  dalfuoco  vi  si  infondono  2 pu~ 
gilli  dijiori  di  camomilla  j e altrettanti  di  fiori 
di  sanibuco. 

Si  usa  non  solo  per  fomente  ma  anthe  per 
clisteri . 

Decotto  aperienle  0 di  5 radici.  Incise  le  ra- 
dici  fresche  di  sparagio  , di  rusco  0 brusci,  e di 
eringio  (1)  ciascuna  nella  dose  di  5 oncia  si  fan- 
no  bollire  per  un  quarto  d’  ora  in  2 lib.  e mezza 
d’ acqua  coni.  E ritirato  il  vaso  dalfuoco  vi  si  in- 
fondono le  rad.  di  finocchio  e di  petrosellino  (cw- 
scuna  in  dose  di  a one.)  e 2 dram,  di  bacche  di  gi- 
nepro.  Si  cola  il  decotto  quando  e divenuto  tepidoy 
vi  si  scioglie  1 scrop.  di  nitro  raffinato , e si  ad- 
dolcisce  con  sirop.  di  5 radici. 

Decotto  di  ratania.  Si  fa  bollire  1 otic,  di 
ratania  sop.  in  5 lib.  d' acqua  fi no  alia  consumaz. 

(1)  Si  puo  sostitaire  all’ eringio  la  rad.  di  sedano  o ap- 
pio  come  nel  sirop.  di  5 rad.  (V . pag.  272). 
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della  metit : cui  si  aggiungono  2 dram,  d’  aceto 
puro  e q.  b.di  zucchero  fino.  Si  filtra  ec. 

E proficuo  nelle  emorragie;  e se  ne  consuma 
I’iutiera  dose  nel  corso  del le  24  ore. 

Decotto  diaforetico.  In  1 lib.  e mezza  d’ acqua 
corn,  si  fa  bollire  1 one.  delle  spezie  segnenti  fino 
alia  consuniaz.  d ’ una  terza  parte  ; e ritirato  il 
vaso  dal fuoco  vi  sinfondono  1 dram,  di  liquiri- 
zia  e «/a  dram,  di  semi  di  cardamomo  contusi  j si 
cola  ec. 

Spezie  diaforeticlie.  Rad.  di  lappa  bardana  */* 
one.  stipiti  di  dulcamara,  scorza  d’olmo  sottilm.  ta- 
gliate,  e legno  santo  rasp,  di  ciasc.  2 dram.  Si  me- 
seolano  ec. 

Decotto  antivenereo.^=:»S'/y<i  macerare  per  24 
o 3o  ore  lJ%  one.  di  salsa  pariglia  incis • in  1 lib. 
e mezza  d’ acqua  com.  e si  bolle  dipoi  fino  alia  con- 
sumazione  della  terza  parte : Tirata  su  dal  liquido 
la  salsa  pariglia  si  pesta  in  mortajo  di  pietra , e 
si  Jcl  bollire  insieme  con  3 one.  di  came  magra  di 
vitello  , nello  stesso  liquido  firio  alia  riduzione  di 
G one.  Allora  si  aromatizza  infondendovi  4 scrop. 
di  coriandoli  e 18  gr.  di  cannella  reg.  acciaccata 
e dopo  pochi  minuti  si  cola. 

Se  ne  consuma  Y inliera  dose  nel  corso  della 
giornala. 

Decotto  pettorale.  Foglie  secche  di  farfaro  6 
onc\  jichi  secchi , uoe  passe , e giuggiole  secche  di 
ciasc:  2 one.  acqua  com.  lib.  1 2.  Se  ne  fa  decozione 
fino  alia  consumazione  di  una  terza  parte , si  ag~ 
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giungono  al  liquido  2 one.  di  rad.  di  liquirizia 
sop.  e prima  che  si  rajffreddi  si  cola. 

Si  amministra  a riprese  senza  aggiunta  di  si- 
roppo  o di  zucchero. 

Decotto  antivenereo  del  Musitano  , detto  an- 
che  decotto  sudorifico.  Salsapariglia  incis.  1 one. 
visco  quercino  sop.  cor  no  di  ceroio  rasp,  an- 
timonio  crudo  polo,  di  ciasc.  |/2  oncia,  e carbonato 
di  potassa  (1)  1 dram.  Si  fanno  bollire  queste  so- 
stanze  in  3 lib.  d’  acqua  comune  ( tenendo  per'o  il 
solfuro  d ’ antimonio  rinchiuso  in  un  node.Uo  di 
tela  di  cotone  o di  lino , e sospeso  nel  mezzo  del 
liquido ) . Ridotto  il  decotto  alia  metit  del  liquor e 
impiegato,  si  passa  per  tela  ec. 

Si  suole  da  alcuni  aggiungere  1 grano  di  su- 
blimato  corrosivo,  sciolto  in  acqua,  per  ciascuna  lib. 
di  questo  decotto. 

Si  amministra  a riprese  in  dose  di  g lib.  per 
giorno. 

Decotto  antivenereo  del  D.  Passerini  , detto 


(1)  Nei  Ricettarj  si  trova  prescritta  \ one.  di  pietra  pomi- 
ce  in  luogo  del  carb.  alcalino,-  ma  sernbrami  che  questo  sale 
meglio  corrisponda  alle  vedute  del  Medico,  seinpreche  ei  vo- 
glia  che  il  decotto  agisca  in  conformita  del  titolo  di  cui  e 
insignlto.  La  potassa  base  del  carbonato  impiegato  bollendo 
in  coDtatto  del  solfuro  d’  antimonio  , da  luogo  con  maggior 
facilita  alia  formazione  di  qualcbe  poco  di  chertnes  minerale 
edi  zolfo  dorato  d’antimonio,  dei  quali  [’ultimo  resta  sciolto 
net  liquido  anche  a freddo  ( V . idrosolfato-solforato  d ossido 
d’antimonio). 
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nnche  decotto  del  Salvadori.  (i)=.S  alsapariglia  in - 
cis.  2 one.  erba  Jumaria  e fiori  di  ciano  minore  (2) 
di  ciasc.  2 dram ; foglie  di  sena  3 dramrne , radi- 
ce  d’  aristolochia  tonda  sop.  ~ one ; e radice  di 
carciofo  incis.  2 dramme.  (3) . Si  fanno  bollire 
aueste  droghe  in  6 lib.  d'  acqua  piovana  dentro 
una  pignatta  di  terra  ben  vetriata  , insieme  con 
1 dram,  di  mercurio  dolce  ottenuto  per  doppia 
sublimazione  e non  lavato  (4)  e 1 dram . di  allume 
usto.  Ridotto  il  decotto  dopo  una  non  interrotta 
ebollizione  a sole  3 lib.  si  passa  per  tela  di  lino  con 
forte  espressione. 

Grandi  elogi  di  questo  decotto  per  la  cura 

(1)  S’ignora  fin  qui  se  questo  decotto  sia  qaello  stesso 
del  D.  Pollini,  del  cui  notne  e talvolta  insignito,  o pur  se  sia 
cod  quello  di  lui  confuso  , per  quanto  si  dica  che  il  vero 
decotto  o acqua  del  Pollim  sia  preparata  — con  far  mace- 
rare,  poi  bollire  in  14  Hb.  d’  acqua  comune  fino  alia  con. 
sumuiione  della  meta  5 one.  di  mallo  secco  di  noci  e g one. 
di  ciascuna  delle  seguenti  droghe  cioe,  salsapariglia,  cina 
gentile  ambedue  sop.  antimonio  crudo  epietra  poniice  polo, 
e racchtusi  in  un  nodello  di  tela  . ~ Si  decanta  senza  poi 
filtrarlo,  e si  usa  in  dose  di  6 one.  a 1 lib.  nel  corso  della 
giornata. 

(2)  Questa  pianta,  conosciuta  volgarmente  col  nome  di 
battisegola  o di  fior  d'aliso,  e dai  Eotanici  chiamata  centau- 
rea  cyanus  L. 

{ j)  Seguendo  il  consiglio  del  Salvador!  potrebbe  quest'ul- 
tima  droga  esser  ornessa:  ma  e probabile  cbe  nnch’essa,  colla 
propria  cnatena  vegeto-animale  , contribuisca  a modibcare 
il  preparato  inercuriale. 

4 (V.  Part.  II.  pag.  38o.  Proces.  di  preparaz). 
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della  lue  venerea  (i)  si  sono  f'atle  da  molti  Medici 
d’un  merito  dislinto. 

(i)  Accordando  alia  salsa  pariglia,all’aristolochia  ec.  quella 
fiducia  che  come  antivenerei  si  ineritano,  e che  per  verita  e 
ben  poca;e  riflettendo  all’insolubilita  del  mercario  dolce,  mol- 
ti  rigaardano  come  misteriosa  I’  azione  di  quel  decolto  . Lo 
stesso  D.  Salvadori  sorpreso  dai  prodigj  operati  dal  suo  decolto 
cosi  si  esprime.  ,,  Io  non  saprei  dire  come  operasse,  ma  so  che 
,,  giova,  e cio  deve  bastare  „ (V.  Salvadori  sul  morbo  lisico , 
Torino  1789).  lo  per  allro  non  credo  che  i buoni  efl’etti  che  il 
decolto  Salvadoriano  induce  abbiano  una  causa  cosi  reoon- 
dita  come  a molti  e sembrato  . Portando  l’  esame  sulle  fecce 
rimaste  dopo  la  decozione  delle  droghe , onde  scorgere  in 
quale  stato  si  fosse  il  mercurio  dolce  , ho  ravvisato  esserne 
il  colore  scuro  o plumbeo  ; lo  che  mi  ha  fatto  nascere  il  so- 
spetto  che,  in  sequela  di  questa  modificazione  avvenuta  nel 
mercui  iale,  una  porzione  di  esso  fosse  rimasta  combinata  alle 
materie  centenute  nel  decotto.  Ho  allora  evaporato  questo 
liquido  fino  quasi  a secchezza,  vi  ho  fatto  agire  a caldo  I’aci . 
do  nitrico  diluto,  e stabilita  in  questa  soluzione  la  corrente 
voltaica  ho  potuto  ripristinare  il  mercario. 

Io  opino  pertanto  che  durante  la  lunga  ebollizione  del 
mercurio  dolce  insieme  con  le  gia  divisate  droghe,  una  por- 
zione della  loro  materia  vegeto-animale  o zimomatica  siasi 
chimicarnente  unita  con  piu  o meno  dell’  anzidetto  mercu- 
riale,  gia  convertito  in  deuto-cloruro  di  mercurio  (sublimato 
corrosivo)  merce  la  presenza  degl’  idroclorati  naturalmenle 
contenuti  nelle  droghe  . In  virtu  della  qual  combinazione 
sebbene  il  deuto-cloruro  mercuriale  riprenda  lo  stato  di  pro- 
tocloruro , pur  non  ostante  agisce  suit’  economia  aniinale  in 
on  modo  alquanto  diverso  dal  mercurio  dolce  preparato  con 
gli  ordinarj  metodi,  si  per  lo  stato  di  divisione  in  cai  si  trova, 
si  per  le  materie  cui  e interposto. 

Cio  aminesso  non  e da  adottarsi  il  processo  da  colo- 


4o3 

Se  ne  amministra  i lib.  la  mattina  e altret- 
tanto  la  sera  , poco  piu  o poco  meno  secondo  Feta 
e il  temperamento ; avendo  cura  bensi  di  agitarlo, 
onde  riraanga  uniformemente  carico  di  quella  ma- 
teria fioccosa  che  in  abbondanza  depone  merce  il 
riposo . 

ESTRA.TTI. 

Estesissima  e Tapplicazione  della  parola  estrat - 
to  , se  si  accetta  nella  sua  vera  e rigorosa  significa- 
zionej  potendosi  con  tal  nome  chiamare  tutto  cio  che 
essendo  suscettibile  di  esser  separato  da  un  corpo  qua- 
lunque  per  mezzo  di  un'adattato  mestruo  o solvente, 
e poi  concentrato  e ridotto  a piccolo  volume.  Cosic- 
che  fra  gli  estratti  potrebbero  esser  conpresi  i sali  ai- 
caliniche  per  la  lissiviazione  si  estraggono  dalle  ter- 
re  odalle  ceneri,  la  mucillagine e la  gelatina  animale 
che  colla  decozione  si  ricavano,  la  prima  da  varie 
seraenzee  radici,  la  seconda  dalle  membrane  e dai 
muscoli  degli  animali  . Ma  nel  linguaggio  medico 
farmaceutico  limitando  della  voce  estratto  la  si- 
gnificazione,  si  chiama  con  tal  nome  non  un  solo 
materiale  ma  la  riunione  di  molti  e fra  loro  diversi 

ro  che  consigliano  di  non  far  bollire  insiem  colle  droghe 
vegetabili  il  mercario  dolce  e 1’  allume  , ma  di  farli  sempli- 
cernente  digerire  nel  decotto ; ne  tampoco  e da  abbracciarsi 
I’espediente  economico  suggerito  del  D.  Salvador!,  il  quale 
vorrebbe  far  servire  il  sedimento  rnercuriale  indisciolto  per 
la  preparazione  di  ulterior  quantita  di  decoLto. 
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corpi , tratti  per  lo  piu  da  sostanze  vegetabui  . di 
rado  dagli  umori  aniraali. 

Di  qui  e che  tutti  i materiali  e prodotti  im- 
mediati  organici  si  ternarj  che  quadernat  j possono, 
purche  solubili  , far  parte  degli  estratti ; i quali 
sonopresso  alcuni  chiamali  gommosi  o resinosi  o se- 
condo  che  in  essi  predominant)  o la  gomma  o la  re- 
sina  (i). 

Eliminato  dalla  categoria  dei  prodotti  inline- 
diati  vegetabili  il  principio  estrattivo  ( dai  passati 
Chimici  reputato  qual  materiale  sui  generis  ) ad 
ogni  altra  divisione  degli  estratti  io  trovo  preferi- 
bile  quella  che  e appoggiata  sul  respettivo  loro  me- 
todo  di  preparazione,  sia  per  macerazione , sia  per 
infusione , decozione  ec. 

Gli  estratti  godono  di  qualche  superiority  sulle 
droghe  da  cui  sono  ottenuti ; essi  infatti  ne  conten- 


(i)  Alcuni  dividono  gli  estratti  conforraemente  alia  virtu 
medica  che  loro  e attribuita,  distingoendoli  in purgativi,  al. 
teranti,  tonici,  stupejacienti  ec ; raa  tal  divisione  non  e punto 
consentanea  alle  vedute  del  Farmacista , cui  interessa  di  co- 
noscere  non  le  mediche  ma  le  chimiche  e fisiche  proprieta 
di  qualunque  siasi  materia  che  imprende  a trattare. 

La  moltiplicita  dei  materiali,  onde  ciascun ’ estratto  e 
formato,  non  ci  peruiette  tampoco  di  adottare  la  divisione 
degli  estratti  fatta  da  Braconnot,  il  quule  gli  chiarna  = azo- 
tizzati  amari,  azotizzati  non  arnari , idro*azotizzati , ossi- 
gendti  semplicemenle  , e ossigenati  amari.  rr  I pritni  ed  i 
secondi  precipitano  con  I’ infusione  di  noce  di  galla  , i terzi 
si  comportano  egualmente  e bruciano  con  Gamma  , e gli  ul- 
timi  sono  indifferenti  all'azione  della  galla  . 
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gono  tutti  o quasi  tutti  i principj  medicamentosi 
riuniti  sotto  piccol  volume,  e scevri  di  materia  le- 
gnosa  ec ; cosicche  alia  prerogativa  di  poter  esser 
facilmente  amministrati  riuniscono  quella  ancora 
di  non  aggravare  gli  organi  gastrici  con  materie, 
che  essendo  inassimilabili  riescono  inerti  e frustra- 
nee  . Ma  questa  preminenza  sparisce  , e con  essa 
perdono  gli  estratti  ancbe  ogni  loro  virtu,  se  non  si 
hanno  nel  prepararli , e soprattutto  nel  modo  di 
condurre  Y evaporazione,  le  debite  cautele ; impe- 
rocche  un  soverchio  calore  potrebbe  non  solamente 
dissiparne  i corpi  piu  volatili  , ma  modificarne 
e scomporne  anche  le  materie  le  piu  fisse. 

Che  gli  estratti  ancorche  pregni  di  umidita 
possano  esser  dal  fuoco  in  qualche  modo  alterati,  e 
reso  manifesto  dal  vedere  che  di  ogni  liquido  espo- 
sto  alTazione  del  calorico  la  temperatura  s’  inalza 
in  ragione  che  in  esso  cresce  la  densita  . E regola 
pertanto  di  non  evaporare  il  liquido  degli  estratti 
a fuoco  nudo  o a bagnodi  rena,  senon  fino  alia  con- 
sumaziune  della  meta,  o di  due  terzi  al  piu,  qualora 
contenga  poca  materia  estrattiva  . Da  questo  rao- 
mento  in  poi  se  ne  prosegue  T evaporazione  fino  a 
consistenza  cf  estratto  al  calore  del  bagno  maria  o 
del  vapore  neirapparecchio  evaporatorio  (V.  Part. 
1.  pag.  1 38  e Fig.  27.)  o pure  in  altro  appa- 
rato,  ove  essendo  debole  la  pressione  si  possa  anche 
con  leggiero  calore  effettuare  l'evaporazione  del  li> 
quido  (1). 

(1)  Evaporando  nel  vuoto  della  rnacchina  pneurnatica 
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Anclie  I’  ossigeno  atmosferico  contribuisce  as- 
sai  a dirainuire  T efiicacia  medicamenlosa  degli 
estratti , allorche  combinanilosi  direttamente  coi 
materiali  di  essi , ne  rende  alcuni  insolubili,  e ne 
conduce  altri  in  nuove combinazioni.  Dondeemerge 
che  non  dovrebberogli  estratti  essere  trattenuti  per 
un  tempo  troppo  lungo  nelle  Farmacie  , ma  rin- 
nuovati  ciascun’anno. 

Egli  e poi  sommamente  importante  cbe  il  Me- 
dico avverta  nella  prescrizione  degli  estratti  di  non 
mescolarli  con  sali  a base  di  ossido  di  ferro  o di 
stagno,  ne  con  allume,  attesoch&  sono  da  tali  corpi 
facilmente  modificati. 

Estratti  da  prepararsi  per  la  niacerazione . 

Estratto  secco  di  china-china  (detto  anclie  sal 
di  china  o sale  essenziale  di  china  di  Lagaraye). 

In  un  vaso  di  terra  vetriato , o pure  di  rame 
stagnato,  si  pongono  a macerare  in  3o  lib.  d’acqua 
comune  all ’ ordinaria  temperat.  4 Mb.  di  china- 
china  peruviana  ben  soppesta  (i).  Si  agita  di  tanto 

gl’infusi  delle  droghe  aromatiche  o il  sago  del le  piante  virose 
se  ne  ottengono  degli  estratti,  che  sono  ben  diversi  tanto  per 
la  fragranza  quanto  per  le  virtu  medicamentose  da  quelli  che 
si  preparano  coll’  evaporazione  solto  la  pressione  ordinaria 
dell’  atmosfera.  (V.  Part.  /.  pag.  212  per  il  modo  di  eva- 
porare  gli  estratti  alia  maniera  di  Allen) . 

(r)  Anche  altre  specie  di  china  e specialmente  la  calisaia 
e la  gialla  possono  essere  impiegate  per  far  questo  estratto. 
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in  tanto , e dopo  48  ore  di  macerazione  si  decanta 
il  liquidoe  si  filtra  per  carta.  Si  sottopone  a nuova 
macerazione  la  china  residua , versandovi  20  lib. 
d'acqua , e si  filtra  dopo  due  giorni  come  ncl  caso 
precedente  (1).  Riuniti  i due  liquidi  si  evaporano 
a mite  calore  e senza  ebollizione  fino  alia  consu - 
mazione  di  due  terzi , e si  filtra  per  lana  il  liquor 
residua  onde  separarne  la  pellicola  formatasi  ec. 
Continuatane  quindi  V evaporazione , e ridotto  a 
consistenza  di  siroppo , si  distributee  in  larghi 
piatti  di  majolica  ben  vetriatiy  in  modo  che  non 
si  alzi  sulla  loro  superficie  per  piii  di  due  li- 
nee,  ove  si  fd  disseccare  o al  sole  0 al  calore  di 
stufa  . Staccato  poscia  V estratto  secco  con  col - 
telli  di  lama  corta  e ottusa  , si  ottiene  in  sea - 
gliette  lucide  trasparenti  di  color  giallo  rosso 
o giacinto  , e si  conserva  in  vasi  ermeticamente 
chiusi . 

Si  prescrive  unito  a qualche  conserva  sotto 
forma  di  boli,  o pure  sciollo  in  qualche  liquido.  La 
dose  n’e  di  scropolo  fino  a 1 drarama. 

L'  estratto  di  china  cosi  preparato  contiene 
solamente  sostanza  gommoso — estrattiva,  chinalo  di 
calce  , materie  coloranti,  e ben  poco  di  cinconina 


(1)  Le  fecce  rimaste  contengono  ancora  molti  principj 
solabili,  e possono  essere  impiegate  o per  la  preparazione  del 
solfato  di  cinconina,  o dell’estratto  di  china  mediante  la  de- 
cozione. 

Vol.  111. 
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o cli  chinina(i)secondole  specie  di china  iaipiegate; 
ed  e percio  meno  atlivo  di  quello  prepacato  per  de- 
cozione,  ma  puo  esser  preso  1‘acilmente  anclie  dalle 
persone  delicate. 

Estratto  secco  o sal  di  valeriana  . Si  prepara 
come  quello  di  china-china . E com'  esso  pure  si 
potrebbero  prepara  re  gli  estratli  di  molte  altre 
droghe . 

Estratto  di  calumba.  Si  prepara  jacendo  ma- 
cerare  per  24  ore  le  rad - di  calumba  ben  sop.  in 
4 volte  il  proprio  peso  d’ acqua:  si  agita  di  tanto 
in  tanto  , si  filtra  il  liquido  per  tela  di  lino  con 
logger  a espressione  dclle  fecce,  e si  ripete  la  ma- 
cerazione  acquosa  ancora  per  due  0 tre  volte,  fino 
cioe  a spogliar  la  droga  dei  suoi  principj  solubili. 

(1)  Per  far  si  che  I’acqua  si  sopraocarichi  ttbi  principj 
solabili  delle  droghe,  si  sono  inamaginate  delle  scatole  metal- 
liche  compo6te-di  due  peszi;  dei  quali  l'inferiore,  munito  di 
esilissimi  pertugi  nel  fondo,  si  cougegna  coll’altro  che  serre 
di  coperchio  in  mododa  restarne  ermeticamente  chinso.  Dal 
centro  di  questo  coperchio  si  erge  perpendicolarmente  per 
1’altezza  di  4.0  o 5o  piedi  an  sottil  tubo  terminato  in  irabato, 
e munito  di  chiavetta  presso  la  base.  Collocata  la  droga  , o 
soppesta  o in  polvere,  nel  caro  della  scatola,  e ripieno  il  tubo 
di  acqua  , si  npre  la  chiavetta  ; e riaS’ondendo  losto  nel  tubo 
altra  porzione  di  liquido  onde  rimpiazzar  quello  cbe  e di- 
sceso  nella  scatola  , l’intera  colonna  dell'acqua  fino  da  quel 
moraento  gravita  con  tutto  il  suo  peso  sulla  droga. 

Col  mezzo  di  questo  filtro  a pressione  si  possono  ope- 
rare  diverse  soluzioni  acquose,  alcooliclie  ec.  sommaraente 
cariche  di  materiali  organic!.  (V.  prcsse  a filtrer  de  M.  Real, 
Traili  de  Pharmacie  par  Virey  Tom./ • Paris  i5ig  ) 
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Quindi  riuniti  i liquidi  si  filtrano  per  manica  cli 
lana  (i)  si  evapora.no  mediante  l’  ebollizione fino 
alia  riduzione  della  quarta  parte,  e se  ne  termina 
poi  V evaporazione  fino  a giusta  consistenza  di 
estratto  o di  mele  nell'  apparecchio  evaporatorio, 
o al  calor  di  stufa. 

E assolutamente  da  proscriversi  il  metodo  di 
preparare  quesl’e,yira££o  per  mezzo  delia  decozione, 
imperocche  traltando  la  calumba  con  l’ebollizione, 
non  piu  solamente  se  ne  estrae  il  principio  ama- 
ro  ec , ma  anche  la  fecola  e una  sostanza  vegeto* 
animale;  le  quali  materie  incorporate  nel Yestratto 
ne  aumentano  la  mole  a scapito  della  sua  efficacia, 
e lo  rendono  facilmente  soggetto  a muffire  e ad  al- 
terarsi. 

Estratto  di  scilla.  — Si  prepara  con  le  squarti- 
me  della  scilla  disseccate  (V.  estratto  di  calumba). 

Estratto  di  liquirizia  . — Si  prepara  con  le 
rad.  sop.  di  liquirizia  (V.  estrat.  di  calumba.) 

E di  sapor  dolce  non  acre  punto,  e d’  un  bel 
color  di  succino. 

L’  estratto  secco  di  liquirizia  che  ci  e portato 
dalla  Spagna  sotto  forma  di  bastoni  alquanto  com- 
pressi , o di  maddaleoni  involti  in  foglie  di  lauro , 
comunemente  conosciuto  col  norae  di  sugo  di  li- 
quirizia o di  legorizia , e ottenuto  dalle  radiche 

(i;  Se  intanto  che  si  aspetta  di  ottenere  il  Jiqnido  del- 
le  u i time  maceraiioni,  quello  del ie  prime  gii  si  disponesse  a 
qaalche  alterarione,se  ne  intraprende  l’evaporazione  prima 
di  ayerle  tatte  terminate. 
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fresche  per  mezzo  della  decozione:  e da  cid  proviene 
che  il  suo  sapore  dolciaslro  e misto  d’  acre , e fa 
qualche  volta  sentire  il  bruciato  . Si  reputa  essere 
il  migliore  quello  che  e duro,  fragile  , e omogeneo 
lieila  sua  struttura  interna.  Quando  e impastato 
con  sugo  d’acacia,  o sofisticalo  con  altro  estratto,  of- 
fre  ben  altra  rottura,  ha  sapore  aspro  o sgradevole, 
e si  sciogliein  bocca  piu  difficilmente  del  puro  su- 
go di  liquirizia. 

Avuto  pero  riguardo  al  rame  che  in  piccolissi- 
me  particelle  resta  scalfito  dalle  pareti  delle  caldaie, 
oye  si  evapora  il  decotto  o sugo  di  liquirizia,  non 
dovrebbesi  mai  impiegare  quello  del  commercio 
ad  uso  medico  senza  prima  purificarlo  ; e cio  pub 
farsi  sciogliendolo  in  acqua  fredda , fillrandolo, 
e quindi  evaporandolo  convenientemente  fino  a sec- 
chezza . 

Estratto  di  Cassia . Si  evapora  a consistenza 
d'estratto  la  polpa  di  cassia  (V,  pag,  291) 

Estratti  da  prepararsi  con  Vinjusione  acquosa. 

Estratto  d'  assenzio  romano.  Su  di  1 lib.  di 
sommitcl  secche  d’ assenzio  rom.  minutam.  incise  si 
versano  8 lib.  d’ acqua  bollente  e si  cuopre  il  vaso. 
Dopo  24  ore  d’infusione  si  cola  con  ledger  a espres- 
sione , si  filtra  per  stamina  0 meglio  per  carta  em- 
poretica , e si  evapora  fino  a consistenza  d'estratto. 

Si  preparano  in  simil  modo  gli  estratti  di  = 
assenzio  pontico=  artemisia  yolgare  e cerulean 
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abrotano  =r  cardo  santo  = centaurea  minore  ca- 
medrio  o querciola  = camepizio  o ivartetica:=scor- 
dio=marrabio=raille  foglio— camomilla  volgare(  i ) 
= tanaceto  = trifoglio  fibrino  z=:  graziola  = foglie 
di  sena^rfrutti  d’  alchechengi=:cassule  di  papavero 
bianco  private  dei  serai  = fiori  di  narciso  = rad. 
di  genzianaz=di  robbia=agarico  bianco=galanga=r 
zedoaria  mrabarbaro  (2)  enula  campana=lapato  o 
romice—  valeriana  =bacche  di  ginepro  ec.  (3).  E 
tutti  hanno  proprieta  alquanto  diverse  da  quelle 
cbe  posseggono  allorche  sono  preparati  mediante 
la  decozione,  raetodo  che  corauneraente  vien  prefe- 
rito  percbe  piu  sollecito,  e perche  offre  un  maggiore 
ma  non  miglior  prodotto. 

Estratti  da  prepararsi  mediante  V infusione 
alcoolica  o vinosa. 

Estratto  di  noce  vomica.  =In6  lib.  di  spirito 
di  vino  +36.  Ar.  B.  si  fanno  digerire,  dentro  una 
cucurbita  di  vetro , a lib.  di  noce  vomica  macinata  o 

(1)  S'impiega  non  il  solo  fiore  ma  anche  la  sommita 
dello  stelo. 

(»)  La  close  in  cai  si  amministra  1 'estratto  di  rabarbaro 
^ di  1 scropolo  a mez.  dram,  o sia  la  meta  di  qaella  in  cui 
si  suole  impiegare  la  droga  in  natura. 

(3)  L’eslralto  di  qoesta  droga  avri  an  piu  gastoso  sapore 
se,  lasciate  le  baccbe  nel  loro  stato  d’integrita,  se  ne  fa  1'  in- 
fasione  con  acqaa  tepida;  e ne  sara  ancora  piu  delicato  sesi 
fa  qso  della  seraplice  inacerazione  per  mezzo  d’acqaa  fredda. 
(^*  r°b.  di  ginepro  pag.  287.  e 288.  proces.  B.  e C.) 
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raspata;  dopo  i\  ore  di  digestione  si  filtr a il  li- 
quido per  tela  di  cotone  con  forte  espressione  , e 
si  ripetono  le  ajffusioni  alcooliche  ec.  sulle  jecce 
residue  fino  a tanto  che  l’  alcool  non  cessa  di  co 
lorarsi  e di prendere  sapore  amaro-  Uniti  i liquidi 
e filtrati  per  carta  emporetica,  si  distillano  fino  a 
riottenere  circa  i tre  quarti  dello  spirito  di  vino 
impiegato  (i)  ; e si  evapora  il  residuo  fino  a con- 
sistenza  di  estratto. 

Uestratto  di  noce  vomica  k di  colore  scuro  e 
di  sapore  amarissimo. 

Si  prescrive  in  dose  di  ~ fino  a i grano,  o in 
pillole  o sciolto  in  qualche  liquido- 

Estratto  di  zafferano.  Si  prepara  come  quello 
di  noce  vomica  con  alcool  •+-  25  Ar.  B. 

Si  usa  da  2 a 10  o j 2 grani , in  boli  ec. 

Gosi  pure  si  prepara  T estratto  di  cantaridi  ec. 

Estratto  resinoso  di  china.  In  6 lib.  di  alcool 
diluto  +*  25.  Ar.  B.  si  fanno  digerire  per  3 giorni 
in  vaso  chiuso  2 lib.  di  china  calisaria  0 peruviana 
finam.  sop.  Separata  il  liquido  mediante  la  filtra- 
zione  si  distilla  fino  alia  rimanenza  della  quarta 
parte,  e si  evapora  il  residuo  fino  a renderlo  denso 
come  siroppo  (2).  Si  jh  quindi  bollire  la  china  re - 

(1)  Deve  il  Farmaciita  avvertire  di  non  impiegare  il  li' 
qaido  distillato  se  non  per  la  digestione  di  ulteriori  porzioni 
di  noce  vomica,  o per  cornporne  delle  tintare  per  aso  ester- 
no,  come  la  tintora  di  cantaridi,  lo  spirito  di  sapone  ec. 

(2)  Conducendo  I’evaporazione  fino  a secchezza  col  calor 
della  stafa  0 del  sole,  si  ha  il  cosi  detto  estratto  secco  alcoo - 
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siilua  per  lo  spazio  dun’  ora  in  circa  30  lib.  d’a- 
cqua  , e fltrato  il  decotto  prima  per  tela  di  lino 
con  forte  espressione  , e poi  per  lana  , si  evapora 
fino  a consistenza  di  mele  ; unito  poscia  coll’  e- 
stratto  alcoolico  anzidetto , si  termina  V evapo- 
ra zione  del  mescuglio  d'entrambi. 

Quest’ estratto  ritiene  in  un  coll’odore  e sa- 
pore  della  china  anche  le  sue  virtu.  Si  soleva  in 
passato  preparare  col  vino  bianco,  raa  il  residuo 
salino  ec.  che  questo  liquore  abbandona  indebolisce 
la  facolta  medicamentosa  dell  ’estratto. 

Si  amministra  come  tonico,  antifebrile  ec.  alia 
dose  di  lf  scropolo  fiuo  a i dram,  e piu,  o in  boii  ? 

0 sciolto  in  adattato  veicolo. 

Estratto  secco  di  ratania.  Si  ottiene  dalle  rad. 
convenientemente  soppestate  di  ratania  ( Krame- 
ria  triandria  (i))  facendo  uso  come  per  qaello  di 
china  o-del  solo  alcool  diluto  o pure  dell’alcool  e 
poi  dell ’ acqua,  (V.  pag.  precedente). 

Si  amminiatra  sotto  forma  di  polvere  o in  boli, 
come  astringente,  alia  dose  di  f2  scropolo  fino  a 

1 dram. 

lico,  o resinoso  di  china , il  qaale  gode  di  propriety  piu  ener- 
giche  di  qaello  preparato  con  altri  processi , per  cio  che  le 
basi  saliG»abili  della  china  (chinina  e cinconina)  essendo  ben 
solabili  in  alcool,  sono  contenate  quasi  per  1’ intiero  in  que- 
*t ’estratto.  Si  castodisce  in  vasi  ermeticamente  chiasi  ec. 

(i)  Qaesta  pianta  k originaria  del  Peru  ; raa  avvi  altra 
ratania  somigliantissima  e dotata  delle  stesse  proprieta , la 
quale  proTiene  dalle  A.ntille  , ed  appartiene  alia  Kramcria 
ixina. 
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Estratlo  d’  elleboro  nero.  Si  prepara  con  Ic 
radiche  soppeste  d’ elleboro  nero , col  metodo  stesso 
che  abbiamo  indicato  per  V estratto  resinoso  di 
china,  facendo  uso  perb  di  vino  bianco  austero  (i ). 

Estratto  di  colloquintida.  Per  meglio  estrarre 
dalla  colloquintida  il  principio  attivo  o drastico,  si 
separano  i semi  dal  frutto\  e acciaccato,se  nejan- 
no  digerire  6 once  di  polpa  in  i lib.  di  alcool  +•  34* 
Ar.  B.  Dopo  2 giorni  di  digestione  vi  si  aggiun - 
* gono  6 lib.  d’acqua  comune,  si  bolle  per  mezz  ora, 
si  filtra , e si  evapora  il  liquido  a consistenza  di 
estratto. 

Si  .amministra  come  purgativo  da  2 a 6 grani. 

Estratto  di  colloquintida  composlo.  Trattate 

6 dramme  di  colloquintida  nel  modo  ch’  abbiamo 
qui  sopra  indicato , e filtratone  il  liquido  vi  si 
uniscono  i one . e rnezza  d’  aloe  soccotrino  pol - 
verizzato , I one.  di  scamonea  purificata  e sciolta 
nelV  alcool  diluto  , e 3 dram,  di  sapone  in  sottili 
trucioli.  Si  agita  e si  fcl  evaporare  il  mescuglio  ji- 
no  a giusta  consistenza  d’ estratto  , e sul  fine  del - 
V evaporazione  vi  s'  incorpora  i dram,  di  semi  di 
cardamomo  minor e. 

Is  un  fortissimo  drastico,  e non  s’  impiega  che 
in  dose  di  pochi  grani. 

(i)  In  tal  modo  si  preparava  da  Backer,  del  cni  norne 
Yestratto  e insignito.  Si  vuole  perO  che  le  rad.  dell*  elleboro 
nero  non  godano  di  tutta  la  loro  energla  se  non  sono  rac- 
colte  in  autanno  , e se  la  pianta  non  e alpina. 
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Estratti  da  prepararsi  mediante 
la  decozione. 

Estratto  acquoso  di  china . Questo  estratto 
(detto  anche  goramoso  di  china  ) & preparato  con 
far  bollire  per  3 ora  in  24  d’  acqua  2 lib.  di 
china  peruv.  od  ultra  sopp : Si  cola  il  decotto  con 
forte  espresslone  delle  fecce , e se  ne  ripetono  le 
ebollizioni  in  sempre  nuovo  liquido , di  cui  si  di- 
minuisce  la  quantitd  a misura  che  la  droga  ne 
rimane  spossata  (1).  Riuniti  questi  vari  decotti  e 
filtrati  per  manica  di  lana  , o pur  decantati , si 
evaporano  fino  alia  dovuta  consistenza  di  estrat- 
to ec. 

Si  usa  come  tonicoe  stomachico  da  1 scropolo 
a 1 dram,  e piu , ma  non  possiede  come  febrifugo 
che  una  debole  virtu,  perche  scarsa  e la  cinconina  o 
la  chinina  che  contiene  ( Y.  gli  altri  estratti  di 
china  pag.  499,  efoi). 

Si  preparano  in  simil  modo  gli  estratti=.de\\e 
altre  specie  di  china  r=di  scorza  di  salcio=  di  an- 
gustura  i=di  cascarilla  = di  legno  quassio  raspato= 

(1)  A.  fronta  che  sulla  china  si  ripetano  le  decozioni 
acqaose  per  raolte  volte  di  seguito,  e fino  a spogliarla  quasi 
d’ogni  sapora,  pur  tuttavla  essa  ritiene  ancora  notabil  quan- 
tity di  chinina  e di  cinconina  , le  quali  possono  per  altro  es- 
serle  tolte  per  mezzo  delle  decozioni  in  acqua  acidulata  ec. 
(V.  cinconina  e chinina  e loro  soljato). 
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di  campeggio=r  di  legno  guajaco  (i)—  di  salsa  pa- 
riglia  = di  rad.  di  polipodio  ec. 

Estratto  secco  di  ratania  ( V.  pag.  5o3).  Per 
preparare  quest ’ estratto  per  mezzo  della  sola 
acqua  , si  fanno  bollire  in  sufficiente  quantity  di 
questo  liquidoZ  lib.  di  ratania  sop.  aggiungendo 
sempre  nuove  porzioni  d' acqua  a misura  che  eva- 
pora  . 

Si  filtra  con  espressione  si  evapora  a consi- 
stenza  d’  estratto , e poscia  rendesi  secco  esponen- 

dolo  al  calore  della  stufa  o del  sole. 

% 

Estratti  preparati  coi  suglii  delle  piante. 

I Farmacisti  francesi  ed  altri  conservano  sem- 
pre il  nome  di  rob  ai  sughi  di  diverse  bacche  eva- 
porati  fino  a consistenza  di  mele  o d’  estratto ; co- 
sicche  rob  e estratto  di  bacche  di  sambuco  , sono 
la  cosa  stessa,  come  lo  sono  il  rob  e estratto  di  bac- 
che di  ginepro  ec. 

Estratto  di  fumaria  - Espresso  il  sugo  dal- 
Verba  di  questo  nome  (V.  pag.  262)  si  diluisce  con 
discreta  quantith  d’  acqua  , si  chiarifica  trattan- 
dolo  coll’ albumina  e col  calore , e fi.lt rat olo  si  ev<t- 
pora  a consistenza  d’  estratto. 

Si  preparano  con  simil  processo  gli  estratti 

(1)  Si  aggiange  al  liquiilo  in  tempo  dell’ebollizione  t 
dram,  di  goinma  arabica  per  ogni  lib.  di  legno  guajaco.  A.I- 
cuni  si  servono  del  vino  per  avere  un  pia  abbondante  pro- 
dotto . 


di  = buglossa  = borrana  =r  trifoglio  fibrino  = cere- 
foglio=r  ortica  = tarasacco  ~ cicoria  — endivia  = 
lattugacomunerz  saponaria=scabiosa  = veronica  — 
galega=verbena=fogliedicarciofo  =frutti  d’elaterio 
o cocomero  asinino  ec. 

Estratto  di  cicuta  coraune  o maggiore . (A) 
Espresso  il  sugo  dalle  foglie  di  conium  macula- 
turn  (i)  umettate  con  un  poco  d’  acqua  (V.  pag. 
363)  si  cola  per  selaccio  , ed  evaporato  a density 
di  mele  ( non  a fuoco  nudo  neppure  in  principio , 
raa  bensi  per  mezzo  del  bagno  maria  salato,  o siv- 
vero  nell' appareccbio  evaporatorio  , V,  Fig.  27.  e 
Part.  1.  pag.  i38)  si  riduce  alia  consistenza  di  si- 
roppo  , e quindi  di  massa  pillolare,  incorporandovi 
quanto  basta  di  polvere  finissima  di  cicuta  secca  (2); 
con  che  si  restituisce  al Y estratto  r attivit^  che  in 
parte  ba  perduto  per  1’ applicazione  del  calorico, 
durante  il  periododell’  evaporazione. 

(1)  Essendo  assai  deboli  le  propriety  medicamentose 
della  cicata  qaando  la  vegetazione  n’e  molto  avanzata,deve  il 
farmacista  far  bene  attenzione  a qaesta  circostanza.  L’epoca 
adattata  a fame  la  raccolta  0 la  falciatara  e il  mese  di  gia- 
gno.  L’altezza  del  fusto  della  cicuta,  l'esser  questo  contami- 
nate qui  e da  macchie  nere,  le  divisioni  assai  strette  del- 
Ie  sue  foglie  , e il  loro  color  verde  intenso  , non  che  il  fetido 
odore  di  tutta  la  pianta,  servonoa  chi  ben  I’osserva  per  farla 
distingoere  dal  petroselino  o prezzemolo,  con  cui  ba  molti 
tratti  di  somiglianza. 

(a)  Tanto  di  quest’ erba  quanto  di  altro  piante  virose 
dovrebbesi  operarel’essiccazione  all’ombra,  onde  conservarne 
la  virtu  medicamentosa  in  tutta  la  sua  energia. 
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In  queslo  stesso  modo  potra  il  Farmacista  pre- 
parare  gli  estratti  col  sugo  di  altre  piante  virose, 
tenendosi  munito  delle  respettive  erbe  secche. 

(B)  Espresso  il  sugo  dalla  cicuta  nel  raodo  gia 
indicato  ( V '.  pag.  a6 3)  si  espone  al  calore  del  ba- 
gno-maria  o di  quello  a vapore  ( V.  Part • I.  pag . 
1 38  e Fig.  37):  E quando  per  l'azione  del  calorico  si 
e alquanto  condensato,  si  chiarifica  filtrandolo  per 
manica  di  lana,  e cost  si  libera  dalla  materia  albu- 
minosa  o vegeto-animale  (i)  coagulata.  Si  evapora 
in  seguito  il  liquido  filtrato  lino  a che  abbia  acqui- 
stato  la  densita  del  mele;  e ritirato  allora  dal  fuoco 
vi  s’  incorpora  il  coagulo  rimasto  sul  filtro  , e per 
mezzo  del  bagno  maria  si  evapora  il  mescuglio  fino 
a consistenza  di  estratto  o di  massa  pillolare. 

1 1 metodo  che  segue  h da  preferirsi  a quelli 
teste  descritti. 

(C)  Espresso  il  sugo  dalle  foglie  della  cicuta 

(i)  Wei  Ricettarj  e nelle  Farmacopee  qaesta  materia  e 
designata  coll’irnproprio  nome  di  fecola:  e siccome  in  essa  si 
ritiene  una  gran  parte  del  principio  viroso  o attivo,  cosi  e 
assolutamente  da  proscriversi  il  metodo  di  chiarificare  il 
sugo  delle  piante  virose  con  I’albamina  d’ova,  come  si  e pra- 
ticato  per  gli  estratti  di  altri  vegetabili  frescbi  (v.  pag.  5o6) 
onde  avere  un  prodotto  di  pin  bell’ aspetto  ; e molto  meno 
e da  seguirsi  quello  di  far  la  decozione  delle  foglie  e del 
fusto  della  pianta  , e di  tirare  poi  il  decotto  a consistenza  di 
estratto  come  si  pratica  per  rnolte  droghe  secche  ; nel  qaal 
caso  la  materia  vegeto-animale  che  , come  si  e detto  , tiene 
invilappato  in  gran  parte  il  principio  attivo,  non  puo  far 
parte  faWestratto,  poiche  essendo  dal  calore  coagulata  ri- 
mane  sul  filtro  insieme  colle  fecce  ed  altre  materie  insolubili. 


col  metodo  ordinario  ( V.  pag.  a63)  si  filtra  per 
tela  fitta  di  cotone , e si  versa  in  piatti  di  terra 
vetriata  di  larga  superficie,  facendo  s'i  che  non  vi 
si  alzi  per  piu  di  una  linea  ; e al  calor  di  stafa 
o al  sole  si  dissecca  nel  tnodo  stesso  che  abbiamo 
indicato  per  V estratto  secco  o sal  di  china  ( V . 
pag.  497)  e corn’esso  poi  si  distacca  ec. 

Si  debbono  nel  modo  stesso  preparare  gli  e- 
stratti  del  sugo  di  = cicuta  minore  erba  stra- 
monio  — solano  nero  =r  aconito  napello  = atropa 
bella-donna  = lattuga  virosa —giusquiamo  bianco 
e ner o = rhus  toxicodendron  (1 ) ~ rhus  radi- 
cans  ec. 

Tutti  questi  estratti  posseggono  la  stessa  virtu 
medicamentosa  delle  piapte  respettive , (2)  ma  ne 
sono  variabilissimi  gli  effetti  secondo  il  metodo  col 
quale  sono  stati  preparati.  Un  solo  grano  di  estratto 
di  cicuta  o di  giusquiamo,  preparato  coll'ultimo  dei 

(1)  fe  prudenriale  di  caoprirsi  la  faccia  con  una  masche- 
ra  e le  rnani  con  lunghi  gaanti  o maniche  di  tela  incerata  , 
onde  garantirsi  da i perniciosi  effluvj  del  toxicodendron , sia 
nel  pestarne  le  fogiie,  sia  nell’  estrarne  il  sngo. 

(2)  L’uso  estesissimo  che  da  un  certo  tempo  fassi  si  in- 
ternamente  che  esternamente  delle  piante  virose  sotto  forma 
d ’estratto,  e segnatamente  di  quelle  di  giusquiamo  e di  ci- 
cuta ha  dato  origine  a deg! i speculatori  su  questa  sorta  di 
prodotti  della  terra,  e molti  erboristi,  giardinieri  ec,  si  sono 
dati  a coltivare  il  giusquiamo  e la  cicuta.  Cio  merita  di  esser 
avvertito  poiche  l'efficacia  di  tali  piante  e molto  minore  che 
allora  quando  hanno  vegetato  spontaneamente  e senza  veru- 
na  cultura  . 
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metodi  indicati  (C)  o pure  evaporato  nel  vuoto,  equi- 
vale  per  1’ azione  a 3 o zf  e piu  grani  di  estratto 
della  stessa  pianta  fatto  coi  metodi  (A.  e B):  E que- 
sli  stessi  estratti  non  spiegano  che  una  debolis- 
sima  o quasi  nassuna  azione  medicamentosa  qualo- 
ra  siano  slati  ottenuti  per  decozione. 

Non  e dunque  un’  oggetto  indiflerente  per  il 
Medico  il  prender  cognizione  del  modo  col  quale 
gli  estratti  delle  piante  virose  sono  stati  preparati, 
onde  calcolare  sulla  relativa  eflicacia  di  essi.  E sic- 
come  non  si  puo  dalP  esame  auche  il  piu  accu- 
rato  rilevare  quale  sia  stato  il  processo  tenuto  in 
siffalti  preparati,  cosi  il  Farmacista  che  ama  di  es- 
ser  tranquilio  in  coscienza,  e di  non  esporre  a ve- 
run  rischio  la  propria  onestik,  dovr&  meltersi  in  grado 
di  poter  rispondere  al  Medico  o a chicchessia  delle 
qualila  medicamentose  degli  estratti  virosi  della 
propria  officina,  col  preparargli  da  per  se  stesso  e 
con  quel  melodo  che  generalmente  e riputato  il 
migliore . 

Estratti  o sughi  ispessiti  del  commercio, 
e loro  purificazione. 

Estratto  di  catecu  . Si  fa  macerare  per  due 
giorni  i lib.  di  catecu  polveriz.  in  4 lib.  di  acqua 
piovana  dentro  un  vaso  di  terra  vetriata  . Si  se- 
para  il  liquido  dalle  fecce  deposte , e si  ripete  su 
di  esse  la  macerazione  con  altre  a lib.  d’ acqua. 
Quindi  si  riuniscono  e si  evaporano  i liquidi  a 
consistenza  d’ estratto . 
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Nel  modo  stesso  si  depurano  e si  riducono  poi 
ad  estratto  le  diverse  qualita  d’ aloe , il  sugo  di  li- 
quirizia,  ed  alt ri  sughi  ispessiti  e disseccati. 

Estratto  acquoso  di  mirra  (i).  Su  6 once  di 
mirra  polv.  si  versano  3 lib.  d'  acqua  bollente  : si 
agita  il  mescuglio , e si  espone  in  stufa  a leggero 
calore ; decantato  il  liquido  dopo  2 giorni  di  ri- 
poso  si  evapora  a consistenza  d' 'estratto. 

Si  usa  da  1 a 2 scropoli. 

Stemprando  in  1 oncia  d’ acqua  fredda  per 
mezzo  dell'  agitazione  in  mortaio  di  porcellana  o 
di  vetro  2 dram,  di  estratto  di  mirra,  ed  unendovi 
poscia  1 dram,  di  mele  bianco  si  oltiene  il  cosi 
detto  liquame  di  mirra. 

Estratto  secco  d' oppio  (Oppio  purificato).  Si 
fanno  digerire  G once  d oppio  tagliato  in  sottili 
fettucce,  o pur  soppesto,in  2 lib.  d’ alcool 35.  Ar. 
B\  si  agita  il  mescuglio,  e dopo  2 giorni  si  filtra 
per  tela  con  espressione . Quindi  si  distilla  per 
ricuperare  i due  terzi  o la  meth  delV  alcool  im- 
piegato  ec. 

Si  fanno  poscia  digerire  lefecce  in  q.  b.  di 
acqua  piovana , si  filtra  , e se  ne  ripetono  le  dige- 
stioni  fino  a che  il  liquido  si  colora . Riunite  le 
soluzioni  acquose  si  evaporano  fino  alia  consuma- 
zione  della  metb\  ed  aggiuntovi  il  liquido  residuo 


(1)  cosi  chiamato  ond’  essere  distinto  da  quello  che 
preparasi  per  mezzo  dell'  alcool,  e che  e detto  resinoso  (V. 
euratli  per  prccipitazi'une  0 magisleri). 
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della  distillazione  anzidetta , si  evapora  il  mescu - 
gJz'o  fino  a consistenza  d’estratto. 

Quest’  estratto  ritiene  il  sapore  e le  propriety 
dell’  oppio.  Si  preferisce  all’  oppio  in  natura  o del 
commercio,  il  qual'  h sempre  irabrattato  da  raolte 
impurila  (i). 

Si  usa  da  grano  a 2 0 3 grani  nel  corso  di  24 
ore  in  forma  di  pillole,  0 sciolto  in  qualche  bibila. 

Devesi  preferir  quest  ’estratto  per  la  prepara- 
zione  de’  due  farmaci  die  seguono. 

Tintura  d' estratto  d’ oppio  (impropriamente 
detta  tintura  acquosa  d' oppio).  In  1 lib.  d’  alcool 
diluto  4*  22.  Ar . B.  si  scioglie  1 one.  d ’ estratto 
d oppio  in  vaso  chiuso , e a leggero  calore.  Si  de- 
canta  o si Jiltra  se  occorra , e si  conserva. 


(1)  "U  oppio  in  lagrima  0 oppio  bianco  , ottenato  sotto 
forma  di  sago  lattiginoso  per  lasemplice  incisione  delie  cas- 
sule  del  papavero  comune,  giange  rarissimarnente  fino  a noi, 
ma  serve  pei  ricchi  Massalmani.  L’  oppio  che  dal  la  Persia 
dall’A.rabia  e dall’Egitto  e recato  nel  nostro  commercio  e in 
pani  rotondi  , compressi,  di  varia  grossezza,  involti  in  foglie 
di  papavero,  ma  pin  spesso  in  qnelle  di  romice;  ed  e an  ine- 
scaglio  del  sago  o dell’ estratto  di  tutta  la  pianta  del  papa* 
vero  anzidetto  con  piu  o meno  di  vero  oppio  o sugo  fluito 
dalle  cassuleyma  assai  piu  impuro  vpaesi’ oppio  addiviene  per 
le  varie  materie  estranee  aggiuntevi  dai  mercatanti  che  lo  ri- 
cevono  nei  diversi  scali  d’Europa  e d’\sia.  (V.  Part.  1.  pag. 
10  ) . 

L’ oppio  era  denominato  tebaico  qaando  era  stato  otte- 
nato col  solo  sugo  espresso  delle  cassule,  e mecotiio  quando 
al  predetto  sago  era  mescolato  qaello  eziandio  delle  foglie. 


5 1 3 

Si  amministra  da  8 a 24  goc>  *n  qnalche  po- 
zione. 

Vino  oppiato  perfermentazione  ( (lotto  anche 
laudano  0 gocce  dell’ab.  Rousseau).  In  2 lib.  d’acqua 
calda  si  stempra.no  6 once  di  mele  ottimo  e 2 
scropoli  di  lievito  di  birr  a;  e introdotto  il  me- 
scuglio  in  an  matraccio , si  espone  ad  una  tempe- 
rat.  di  circa  + do.  Term ■ C.  Al  momento  che  si 
dichiara  la  Jermentazione  in  questo  liquido  vi 
si  aggiungono  2 one.  d’ estratto  d’oppio  sciolto  in 
6 one.  d’acqua  calda ; si  agita  e si  lascia  fermen- 
tare  per  il  corso  di  3o  in  40  giorni  tenendolo 
sempre  ad  una  temperat.  presso  a poco  eguale  a 
quella  indicata ; quindi  si  cola  per  tela , si  filtra 
per  carta , e si  evapora  fino  alia  rimanenza  di 
sole  6 once.  Si  passa  di  nuovo  per  tela  fitta  , si 
mescola  esattamente  con  2 once  di  alcool  + 34* 
Ar.  B.  e si  conserva  ermeticamente  chiuso. 

Si  amministra  in  dose  di  2 fino  a 8 gocce. 

Estratto  acquoso  d’oppio  (estratto  tebaico).  Su 
6 once  d’oppio  di  commercio  ridotto  in  sottili  tru- 
cioli  si  versano  3 lib.  d’  acqua  piovana  bollente  , 
si  agita  , e si  filtra  per  tela  di  lino  mentre  il  li- 
quido  e ancor  caldo : si  f anno  quindi  macerare 
per  2 giorni  le  fecce  residue  in  altre  3 lib.  di 
acqua  fredda  , si  filtra , e riunito  questo  liquids 
coll’altro,  si  evapora  il  mescuglio  a lento  calore  fi- 
no a consistenza  d’  estratto  (1)  . 

(i,  Evaporando  a piu  riprese  la  solaz.ione  aeqaosa  del- 
l’oppio  fatta  a freddo,  togliendone  la  pellicola  che  col  riposo 

voi.  in.  33 
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Si  usa  come  Toppio  purificato. 

Estratto  d’oppio  preparato  colla  fermentazione 
secondo  il  metodo  di  Deyeux  . Stemprate  2 once 
di  lievito  di  birra  in  3 lib.  d’acqua , si  versa  questo 
liquido  su  6 once  di  oppio  tagliato  sottilniente  in 
Jettucce  o pur  soppesto , e contenuto  in  un  ori- 
nale  o pure  in  ana  cucurbita  di  vetro,  e si  espone 
ad  una  temperatura  + 20  a 25  Term.  C\  ove  si 
iascia  fino  a che  sia  compita  la  Jermentazione  . 
Divenuto  limpido  il  liquore,  si  diluisce  con  altre 
3 libbre  d'  acqua  , si  Iascia  ancora  in  riposo  per 
qualche  giorno  , e filtrato  quindi  per  carta  enipo- 
retica,  sifd  bollire  fino  a che  il  fetido  odore  ch’ha 
contratto  siasi  totalmente  dissipato  . Si  evapora 
dipoi  fino  a consistenza  d’estratto  ec. 

Estratto  vinoso  d’  oppio  ( laudano  oppiato  ) . 
Su  4 one.  d oppio  ridotto  in  fettucce  o soppestato 
si  versano  2 lib.  di  vino  bianco  generoso : dopo 
2 giorni  di  digestione  in  luogo  tepido  si  filtra  il 
liquore  per  tela  con  espressione  delle  fecce\  delle 
quali  si  fei  nuova  digestione  con  la  meth  sola  del 
vino  impiegato  in  principio  . Riuniti  i liquidi , si 
fantio  chiarificare  mediante  il  riposo , e quindi 
evapor are  fino  a consistenza  d estratto  (1). 


si  forma,  e filtrando  il  liquido  dopo  ciascuna  evaporazione 
prirna  di  ridurlo  alia  dovuta  consistenza,  si  ottiene  1 ’estratto 
d’oppio  col  metodo  di  Cartheuser  corretto  da  Crohard. 

(1)  L’ antico  metodo  proposto  da  Diest,  di  far  bollire  il 
decotto  d’oppio  per  sei  rnesi  continuati  prima  di  evaporarlo 
ad  estratto,  e oggi  abbandonato  alia  ridicolezza. 
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Estratto  d’oppio  privato  di  narcotino.  Per  spo- 
gliare  V estratto  cloppio  di  tutto  il  narcotino  (V. 
sostanza  di  questo  nonie  pag.  469)  bisogna  che  le 
digestioni  eteree  siano  state  ripetute  per  pile  volte , 
e jino  a che  mediante  V evaporazione  continuano  a 
somministrare  dei  cristalli  del  predetto  principio. 

Altribuendo  al  narcotino  la  proprieta  stimo- 
lante  dell'  oppio  , V estratto  di  che  ora  si  tralla,  in 
virtu  della  raorfina  che  ritiene,  e riguardato  come 
calmante  e stupefaciente. 

Si  usa  vantage  iosamente  come  sonnifero,  per 
calmare  il  dolore  ec.  da  i a 2 grani. 

Estratti  resinosi  da  ottenersi  per 
precipitazione  ec. 

Non  dee  il  Farmacista  metlere  in  uso  medico 
le  materie  resinose  o gommo-resinose  dotate  di 
virtu  purgativa  se  non  le  ha  preparate  di  propria 
mano,  o pure  se  non  le  ha  liberate  dalle  impurita 
quando  sono  del  commercio. 

Avu.to  riguardo  alia  varieta  dei  caratteri  con  cui 
si  annunziano  le  materie  estrattive  ottenute  per  mez- 
zo dell’alcool,  alcuni  Chimici  e farmacisti  danno  lo- 
ro il  norae  di  resinoidi  per  distinguerle  dalle  resine 
propriamente  deite:  ma  le  proprieta  medichedel  re- 
sinoide  sono  dovute  soprattutto  a un  qualche  ma- 
teriale  sui  generis  o amaro  o catartico  ec.  ch*  esso 
tiene  involto  e nascosto. 

Estratto  resinoso  di  sciarappa  (comunemente 
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resina  o magistero  di  sciarappa).  Si  fanno  digerire 
2 libbre  di  rad.  di  sciarappa  polv.  in  8 lib.  di  al- 
cool  4-  35.  Ar.  B.  Dopo  sei  o otto  giorni  di  di- 
gestione  si  filtra  la  tintura  (i)  e si  distilla  a mite 
calore  per  riottenere  i due  terzi  o i tre  quarti  del  • 
Valcool  impiegato:  si  versa  sul  liquido  residuo  tre 
volte  il  suo  volume  di  acqua  piovana  o stillata  (2) 
si  decanta  il  liquore  dopo  die  pel  riposo  e divenuto 
chiaro  e si  lava  con  acqua  il  precipitato  residuo; 
il  quale  tosto  ch’  e disseccato  deve  essere  sciolto 
in  alcool  a moderato  calore  e evaporato  . Ridotto 
a consistenza  di  mele  si  raccoglie  colla  spatola 
mentre  e ancor  caldo , e collocato  sotto  forma  di 
piccole  focacce  o di  rotelle  su  di  una  carta  ben 
unta , se  ne  compisce  V evaporazione  fino  quasi  a 
secchezza  al  calor  della  stufa  o del  sole. 

Teoria.  L’alcool  scioglie  non  solamente  la  re- 
sina ma  anche  altri  materiali  della  sciarappa:  l'a- 
cqua  unendosi  all'alcool  gli  toglie  la  facolta  di  te- 
nere  in  soluzione  la  resina , la  quale  si  precipita 
mentre  la  materia  colorante  ed  altre  sostanze  ri- 
mangono  tuttavia  sciolte  nel  liquido. 

(1)  Si  debbono  ripetere  le  infasioni  alcoolicbe  se  si 
vuole  che  ladroga  rimnnga  spogliata  affatto  di  materie  solu- 
lubili.  Si  filtra  con  espressione  ec. 

(2)  Non  precipitando  coll’acqaa  il  liqnido  residuo,  ma 
evaporandolo  a consistenza  di  mele  come  alcuni  fanno  per 
avere  nn  prodotto  piu  copioso  e per  maggior  sollecitudine , 
s’ottiene  un ’ estratto  di  sciarappa  il  quale,  oltre  la  resina, 
contiene  altri  materiali;  dal  cheproviene  che  osso  e alquanto 
deliquescentc  e meno  efficace  del  CO61  detto  magistero. 
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Carat.  La  resina  di  sciarap/ja  per  tal  modo 
ottenuta  e fragile  di  colore  giallaslro  scuro,  di  sapor 
amaro,  e ben  solubile  in  alcool  (i). 

Usi.  Si  prescrive  sotto  forma  di  pillole  o pure 
sciolta  in  qualche  pozione  spiritosa.  Si  amministra 
pure  slemprata  nell’olio  di  mandorle  dolci  o d’oliva. 
La  dose  e di  4 a 8 grani  negli  adulti,  e di  2 lino 
a 4 nei  bambini. 

Emulsione  purgativa  di  resina  di  sciarappa . 
Si  triturano  per  lungo  tempo  in  mortaio  di  vetro 
o di  mar  mo  1 o grani  di  resina  di  sciarappa  e 2 
dram,  di  zucchero  bianco  . Vi  si  aggiunge  a 
poco  per  volta  un  mezzo  torlo  d’uovo , e mentre  se 
ne  continua  V agitazione  vi  si  uniscono  a riprese 
4 one.  d’  emulsione  di  mandorle  dolci  ( V.  pag. 
345).  Si  aggrazia  in  ultimo  la  mistura  con  2 dram, 
d'  accjua  di  cedro  , e si  amministra  in  due  0 tre 
volte  nel  periodo  di  poche  ore. 

(1)  La  resina  di  sciarappa  del  commercio  e adulterata 
•on  altre  resine  di  minor  valore  ; con  la  polvere  di  carbone  , 
con  I’aloe  , ma  pin  ordinariamente  colla  resina  di  gnajaco  , 
o guaiacina  ; che  anzi  qualche  volta  si  pone  in  commercio 
quest'  ultima  sotto  il  nome  di  resina  di  sciarappa. 

Brnciando  su  di  an  ferro  rovente  questa  resina  sospetta 
si  rileva  facilmente  daM’odore  quando  sia  adulterata  con  la 
colofonia  ; trattandola  con  acqua  calda  se  ne  scopre  1'  aloe 
dal  sapor  amaro  del  liquido  ; facendone  soluzione  in  alcool 
se  ne  separa  il  carbone ; e le  liste  di  carta  immerse  in  questa 
tintura  , e poi  esposte  ai  vapori  dell’acido  mtrico  , prendono 
un  bel  color  ceruleo  non  permanente  nel  caso  di  resina  di 
gdaiaco,  mentre  non  oftrono  alcana  variazione  di  colore  in 
assenza  della  divisata  resina. 
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Gome  la  rcsina  tli  sciarappa  cosl  si  prepara  la 
resina  o il  magistero  = di  mechocanna  — di  tur- 
bitti  — di  china-china  = di  mirra  ==  di  guajaco 
detto  impropriamente  goraraa  guaiaco  ( V.  gua- 
jacina  pag.  204).  ec. 

Scamonea.  Si  da  questo  nome  alia  gommo- 
resina  del  convolvulus  scammonia , pianta  perenne 
e nativa  della  Siria  . Si  olliene  o con  ispessire  il 
sugo  lattiginoso  che  sti  11a  dalle  incisioni  fatte  nel 
collo  delle  radici  dell’anzidetta  pianta,  o col  far  de- 
cotto  di  tali  radici  ed  evaporarlo  fino  a secchezza  . 

Essa  e distinta  in  commercio  col  nome  di 
scamonea  tV Aleppo)  ma  ve  ne  hannoaltre  qualita, 
che  sono  la  scamonea  di  Smirne  proveniente  dalla 
periploca  scammonia ; e la  scamonea  di  Montpel- 
lier o scamonea  falsa  , che  e il  succo  ispessito  del 
cynanchum  monspeliense * 

La  prima  o d’ Aleppo  contiene  il  terzo  del  pro- 
prio  peso  di  materia  terrosa  e frantumi  vegetabili , 
h friabile,  di  sapor  acre  amaro,  e forma  coll’  acqua 
una  specie  d'emulsione  verdastra  (V  .Part.  I.  pag- 
9 e Branchi  Tratt,  sulle  falsi ficaz.  Tom.  II). 

La  scamonea  di  Smirne  e nera,  piu  pesante, 
e men  fragile  delfaltra,  e contiene  da  55  a 60  per 
100  fra  materie  terrose  ed  altre  sostanze  estranee 
come  polvere  di  carbone,  argilla,  cenere  , ossido 
grigio  di  piombo  ec.  (V.  Part.  /.  pag.  9 e 10). 

E poi  facile  di  riconoscere  la  scamonea  di 
Montpellier  , essendone  i caratteri  ben  diversi  da 
quelli  che  abbiamo  assegnato  alle  ultredue  qualita 
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La  scanionea  d’  Aleppo  e la  piu  stiraata  e la 
sola  di  cui  dovrebbesi  far'uso  in  medicina  ; ma  es- 
sendo,  come  poc’ anzi  si  e detto  , ora  ottenuta  dal 
sugo  , ora  preparata  col  decollo  delle  radici  , e per 
conseguenza  variabile  nella  sua  virtu  drastica,  cosi 
ha  bisogno  d’  esser  purificata. 

A taV oggetto  sifanno  digerire  acaldo  6 one. 
di  Scanionea  d’ Aleppo  in  q:  basta  di  alcool  diluto 
a5.  Ar.  B.  per  ripetute  volte . Riuniti  i liquidi 
si  distillano  fino  alia  rimanenza  della  meta  , e 
evaporato  il  residuo  a consistenza  d’estratto , si  ri- 
dace  inpanetti  e rotelle,  che  sopra  d’wna  carta  unta 
sifanno  disseccare  all’ aria  o al  calor  della  stufa. 

La  scanionea  ridotta  in  fimssima  polvere  e nelle 
Farmacie  conosciuta  col  nome  di  diagridio.  (i) 

II  miglior  modo  per  amministrare  la  scanio- 
nea si  e quello  di  ben  unirla  per  mezzo  dell’agita- 
zione  con  qualche  mandorla  dolce  e con  zucchero, 
o con  qualche  estratto  o conserva  : E si  puo  anche 
amministrarla  coll’acqua,  tenendovela  sospesa  me' 
diante  la  mucillaggine  di  gomma  arabica,  facen- 
done  la  cosi  detta  emulsione  purgante  di  Scamo- 


(i)  Gli  antichi  credevano  di  poter  raoderare  l’acredine 
della  scamonea  e renderne  piu  mite  1’  azione  sul  tubo  ali- 
mentare  con  esporla  ai  vapori  dello  zolfo  , o par  con  farla 
cuocere  in  ca vita  appositarnentescavate  nell’interno  dei  pomi 
cotogni  involti  nella  pasta  comune.  La  scamonea  nell’  uno  o 
nell  altro  modo  trattata,  e quindi  asciagata  e di  nuovo  polve- 
rizzata,  era  distinta  col  nome  di  diagridio  solforato  , o ci- 
doniato. 
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nea,  che  si  prepara  come  quella  di  resina  di  scia- 
rappa  (V.  pag.  517). 

La  dose  della  scamonea  purificata  & di  4 a 8 
grani,  ma  trattandosi  di  quella  di  Smirne  se  ne 
richiede  una  dose  tripla  e quadrupla  per  ottenerne 
lo  stesso  elfetto. 

Gomma gutta.  Questa  gomma-resina,chiamata 
anche  gommaut , ci  perviene  dall'  Indie  orientali 
ov’  e ottenuta  sotto  forma  di  liquido  giallo  assaL 
denso,  per  mezzo  d’incisioni  fatte  nel  tronco  della 
garcinia  cambogia , o della  stalagmitis  combo- 
gioides . 

Questa  gommo-resina  e solida,  di  color  giallo 
scuro  air  esterno,  e di  un  bel  giallo  rossastro  nel- 
l’interno,  affatto  opaca,  friabile,  di  rottura  vetrosa, 
Jnodora  , poco  sapida  su  i primi  momenti  ma  poi 
acre  ed  amara  (1)  . Si  scioglie  bene  nell’  alcool 
formando  una  tintura  gi alia  trasparente  , mentre 
sciolta  nell’acqua  offre  una  soluzione  opaca  ma  di 
bellissimo  color  giallo,  che  volta  al  rosso  per  l'a- 
zione  degli  alcali. 

La  gomma-gutta  e costituita  di  80  parti  di 
materia  resinosa  , e di  20  di  sostanza  gommosa. 

Gode  di  virtu  eminentemente  purgativa,  e si 
amministra  in  fina  polv.  da  3 a 6 e piu  grani  in 
boli , o sospesa  nella  mucillagine  di  gomma  ara- 
bica,  in  qualche  eglemma  ee. 

(1)  Trovasi  qualche  volta  della  gomma  gutta  d’inferior 
qualita,  che  si  distingue  per  il  suo  color  giallo  verde  0 fosco, 
e per  essere  pertugiata  e non  omogenea  nelTinterno. 


52  I 

Aloe.  K il  sugo  dell’  aloe  perfolicita  vera  f 
pianta  perenne  che  vegeta  nelle  due  Indie,  in 
Egitto , e in  altre  contrade.  Se  ne  distinguono  tre 
qualita. 

1. °  L ’aloe  soccotrino  cost  detto  dalflsola  Soc- 
cotra,  ove  si  prepara  col  sugo  che  stilla  dalle  foglie 
recise  dell’anzidetta  pianta.  Esso  e reputato  il  me- 
gliore.  £ in  masse  di  colore  quasi  nero,  e lucide;  e 
semitrasparente  quando  e ridotto  in  scaglie  sottili, 
si  rammollisce  alcun  poco  fra  le  dita  , ridotto  in 
polvere  prende  un  bel  color  giallo  dorato,  ha  sapore 
sommamente  amaro  ma  alquanto  aromatico,  e odo- 
re  spiacevole;  e distillato  con  acqua  cede  a ques£o 
liquido  il  suo  aroma.  Quando  e puro  si  scioglie  egual- 
mente  bene  nell’acqua  calda  che  nell'alcool. 

2. *  L’ aloe  epatico  e cosichiamato  per  il  suo  color 
fegatoso  o bruno  rosso.  Vien  preparato,  per  quanto 
dicesi,  col  sugo  espresso  dalle  foglie  deWaloe  perfo- 
liata , chiarificato  col  riposo,  e poi  evaporato:  e meno 
aromatico,  ma  di  sapor  piu  forte  e piu  ingrato  del 
soccotrino. 

3.3  Aloe  cavallino.  Questo  per  le  molte  impu- 
rita  che  contiene  e soltanto  usato  nella  medicina 
veterinaria.  Vien’  ottenuto  per  T evaporazione  del 
sugo  piu  impuro,  del  sedimento  ottenuto  nella 
preparazione  delle  altre  due  qualila,  e col  decotto 
clelle  foglie  gill  spremute  . 

h’  aloe  soccotrino  e il  solo  di  cui  oggi  si  f& 
uso  nella  medicina  umana.  Si  amministra  polve- 
rizzato  come  purgativo  da  G a 20  grani  impastato  con 
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qualche  estratto  o conserva  sotto  forma  di  pillole, 
e spesso  misto  con  altre  sostanze. 

Elettucirj  e confezioni . 

Gli  elettucirj } cosi  detti  dalla  parola  eligere  , 
e le  confezioni  da  conficere  (i)  altro  non  sono  che 
il  mescuglio  o f amrnasso  di  varie  polveri  medica- 
mentose  , polpe  , estratti,  materie  saline  e terrose; 
il  tulto  impastato  e ridotto  in  una  massa  omogenea 
o per  mezzo  di  qualche  siroppo  o di  mele. 

Per  la  composizione  di  tutti  questi  polifarmaci 
si  richiede  che  le  droghe  secche  siano  ridotte  in 
polvere  tenuissima,  e le  polveri  di  ciascuna  ben  rae- 
scolate  fra  loro  per  mezzo  dell’  agitazione  j che  i 
sughi  gommo-resinosi , le  polpe  ec,  siano  stemprati 
nel  vino  bianco  o nello  spirito  di  vino  diluto;  e che 
il  siroppo  impiegato  per  far  l’impasto  sia  non  sola- 
mente  ben  caldo  (2)  e assai  denso,  o cotto  a perla, 
ma  preparato  con  zucchero  mascavato,  o pur  con  2 
parti  di  zucchero  fine  e 1 parte  di  mele  ottimo  a 
fine  di  evitare  la  formazione  dei  cristalli  di  zuc- 
chero entro  la  massa  deWelettuario]  ede  fmalmente 
necessario  che  le  polveri  siano  adoprate  a riprese, 
e fatte  cadere  per  mezzo  di  un  crino,  onde  piu  fa- 

(1)  Confectio  rerurn  electarum. 

(2)  La  massa  del  le  polveri  impastale  o sia  Velettuario 
acquista  molta  piu  consistenza  e darezza  dopo  di  essersi 
raffreddato. 
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cilmente  pussano  essere  estinte  nel  liquido,  e con 
esso  agitate. 

Gli  elettuarj  sono  il  retaggio  della  polifarma- 
cia,ed  hanno  goduto  altissima  reputazione  nei  tempi 
andati.  Ciascuno  di  essi  era  costituito  di  una  gran 
farragine  di  rimedj  , di  cui  una  buona  parte  essen- 
do  fra  loro  discordi,  o per  lo  meno  inutili,  facevano 
onta  al  buon  senso : e di  qui  e che  non  senza  ra- 
gione  T arte  farmaceutica  ha  fatto  subire  agli  elet- 
tuarj varie  riforme.  Ma  quando  per  volerli  troppo 
semplicizzare  si  e voluto  ridurli  ad  un  mescuglio 
di  poche  droglie , si  e rasentato  un  altro  estremo 
non  meno  vizioso  di  quello  della  polifarmacia  , 
e la  virtu  medicamentosa  di  essi  non  si  mostra 
piu  quella  che  una  volta  mostravasi;  essendo  pur 
troppo  vero  che  una  gran  parte  delle  droghe  hanno 
per  oggetto  di  modificare  e correggere  l’azione  trop- 
po violenta  delT  oppio  o di  quaJche  altro  eroico 
rimedio.  Ne  siano  d’esempio  le  materie  terrose  che 
per  la  composizione  di  alcuni  elettuarj  s’ impiegano: 
esse  non  hanno,  e vero,  alcuna  virtu  medicamen- 
tosa, ma  non  sono  frattanto  inutili  in  quanto  che 
servono  a tener  disgiunte  le  particelle  delToppio;  e 
impedendone  V agglomeramento  colle  altre  ma- 
terie, fan  si  che  uniformemente  e su  di  una  eslesa 
superficie  molto  estesa  quel  rimedio  eserciti  la  sua 
azione. 

leriaca  . ( i)  Le  droghe  che  concorrono  alia 

(i)E’invenzione  d’Andrornaco  archiatro  dell’imperatore 
Nerone,  e percio  detta  tcriaca  d’ Andramaco.  L’  amore  per 
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romposizione  di  quest ’elettuario  sono  radici,  scor- 
ze  , foglie  , tiori  , frutti , sughi  ispessili  ec. 


I.  Squam.  di  scilla 
prep.  one.  3. 

Rad.d  irid.Jioren. — 3. 
• — di  zenzero.  • — • 4- 

— di  genziana  — 4- 

— di  ccilamo  aronia- 

tico.  • — 9. 

■ — dispig.nard. — -9. 

— di  oaleriana. — 2. 
31.  Foglie  di  scor- 

dio.  one.  3. 

— di  dittamo  cre- 

tico.  — 4. 

Cannella  della  regi- 
na.  dram.  6. 

Petali  di  rose  ros- 
se.  one.  4- 

Zafferano.  — 1. 


Pepe  lung.  one.  2 .edr.2. 

Anaci  , — 4* 

Cardamomo. — 4-  s- 
5.  HI.  Mirra  in  la- 
\.  grime.  ~ 4.  f. 

Bitume  giudai- 
co.  one.  1. 

Castoro  dram.  1. 

2 

IV.  Estratto  di 
oppio  (1).  one. 4 • ~. 

Qalbano.  dram.  3.  ~. 

S tor  ace  calami- 
. ta.  dram.  4. 

Solfato  di  ferro 
artific.  e dea- 
cquificat.onc.  1. 

. Mele  ottim.  cir- 
ca. lib.  25. 


tutto  cio  che  e nuovo  e cbe  spacciasi  come  inaraviglioso,  fece 
si  che  a I primo  annanzio  della  teriaca  cadessero  tosto  di  cre- 
dito  il  ftlitridato  ed  il  Filonio  romano , altri  elettuarj  anti- 
chissimi  , 1’  nno  trovato  fra  gli  scritti  contenuti  net  bottino 
del  re  Mitridate  quando  fa  soggiogato  da  Pompeo,  e I’altro 
inventato  da  Filone  di  Tarsi  medico  cbe  visse  ai  tempi  di 
Augusto.  Quest’  ultimo  elettuario  fa  detto  anebe  Filonio  di 
Mesue  perche  da  Mesue  fu  corretto. 

(1)  Oppio  purificato  per  mezzo  dell’alcool  e dell’acqua 
{/.  pag.5n).  Impiegando  1’ oppio  del  commercio  gli  effetti 
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Vino  bianco  di  Spagna.  (i).  <7.  basta. 

Si  fanno  tre  pestature.  Nella  prima  si  polve- 
rizzano  tutte  insieme  le  radici,  e se  ne  passa  la  pol- 
vere  per  setaccio . Nella  secouda  si  polverizzano  le 
foglie,  le  scorze,  i fiori  (2)  e i frutti,  cui  si  uniscono 
i pestugli  delle  radici:  E nella  terza  si  polverizzano 
i riraasugli  della  seconda  insieme  colie  gomme-re- 
sine,  col  castoro,  e col  bitume  giudaico.  Vi  si  unisce 
il  solfato  di  ferro  finam,  polv:  e mescolale  tutte  in- 
sieme le  polveri  si  passano  di  nuovo  per  setaccio 
attenuando  poscia  ancor  di  piu  quelle  che  stentano 
a traversar  per  esso. 

Intanto  che  si  opera  la  polverizzazione  delle 
droglie  si  scioglie  1’  estratto  d’  oppio  nel  vino,  e in 
altro  vaso  a parte  si  fa  altrettanto  del  galbano  e 
dello  storace  (3).  Si  despuma  il  mele  , e tutta- 
via  caldo  si  versa  a porzioni  in  un  catino  di  terra 
vetriata  aggiungendo  per  ogni  parte  di  esso  due 
parti  in  peso  delle  polveri,  e si  continua  la  miscela 

ne  sono  variabili  a seconda  delle  imparita  che  vi  si  conten- 
gono . 

(1) Tal  e sarebbe  la  malaga , masi  pno  in  saa  vece  far’aso 
del  moscado  o <le\froncignano. 

(2)  Si  asciagano  a leggero  calor  di  stufa,  involti  in  ana 
carta,  i petal!  di  rosa,  i pistil li  di  zafferano  ec.  se  l’amidita  di 
cui  sono  imbevuti  gli  rende  difficilmente  friabili. 

(3)  Nel  comporre  qualunque  siasi  elettuario,  confezione, 
o massa  pillolare,  bisogna  avvertire  di  colare  per  crino  fitto 
c con  espressione  tanto  i balsami  che  le  gornrne  resine  quando 
*n  esse  si  contengono  delle  materie  estranee. 
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con  quest’ alternativa  , sempre  agitando  con  uno 
spolelto  di  legno. 

Prima  pero  d’esaurire  le  polveri  si  aggiungono 
alia  massa  l’oppio  e I’altre  droghe  sciolte  nel  vino  , 
e se  ne  termina  l’unione  procurando  che  l’elettuario 
abbia,  quando  e rafFreddato,  una  consistenza  simile 
a quella  del  mele  ec.  (i).  Decorsi  otto  giorni  si 
torna  a rimescolare  la  massa,  e si  ripone  in  vasi  di 
terra  vetriata,  ove  si  custodisce  in  luogo  fresco  ma 
asciutto. 

La  teriaca  cosl  praparata  ha  odore  aroraatico, 
sapore  amarognolo  piccante  e grato,  e colore  tanto 
pin  nero  quanto  piij  e invecchiata  (2):  macchia  di 
color  giallognolo  la  carta  su  cui  e confricataj  ed  e per 
tal  mezzo  che  si  perviene  a ben  distinguere  quando 
le  polveri  siano  convenienteraente  attenuate. 

Si  prescrive  da  1 scropolo  a 1 dramma,  o in 
boli  o sciolta  in  qualche  liquido. 

(1)  Nella  preparazione  della  teriaca  come  di  altri  elet- 
tuarj  e necessario  avvertire  di  riserbare  sempre  una  por- 
zione  del  liquido  destinato  a far  l’impasto,  ond’evitare  il  caso 
di  dover  polverizzare  di  nuovo  tutti  gli  ingredienti  nel  rap- 
porto  medesimo  in  cui  si  sono  impiegati. 

Per  solidificare  a consistenza  d’elettuario  x lib.  di  li- 
quido, sia  mele  o siroppo,  o vino  carico  di  qualche  sugo  gom- 
mo-resinoso,  si  richiedono  da  3 in  4 once  di  polveri  secondo 
il  loro  peso  specifico,  e maggior  dose  se  sono  terrose  saline  ec. 

(2)  Questa  colorazione  in  nero  e dovuta  alia  formazione 
del  gallato  di  ossido  di  ferro , per  l’azione  dell’acido  gallico 
della  scilla  dello  scordio  ec.  sulla  base  del  solfato  di  ferro. 


Requie  magna  (i). 
tuario  sono  i seguenti. 
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I component  cli  quest’elet- 


I.  1 Sandalo  bianco 
sot.  incis.  scrop.  10. 

— rosso  sott.  inci- 

so.  — 10. 

Rad.  di  mandr ago- 
ra. dram.  6. 

II.  Semi  di  giusqu- 

iamo , o bianco  o 
nero.  dram.  6. 

— di  papaver.  bian- 
co. — 6. 

— di  portula- 

ca.  — • G. 

— di  psillio.  — 6. 

— diiattug. — • 6. 

— d’indivia. — 6. 


Zenzero.  dram.  6. 

Gom.  adragan- 

te.  scrop.  10. 

III.  Fiori  di  violet- 
te.  dram.  G. 

Petali  di  rose  ros- 
se.  — 6. 

JYoci  moscad.  — 6. 

Cannella  della  regi- 
na.  one.  1. 

Estratto  d’oppio  ( V ' 
pag.  5 1 1)  dram.  6. 

Avoriocalc.  scrop.  10. 

Mele  spumato.  q.  bast. 

Vin.diSpagna . q.  bast. 


Avuto  riguardo  alia  diversa  tenacita  di  queste 
droghe  e alia  difficolta  che  s’  incontra  in  ridurre  in 
polvere  i semi  oleosi  ec ; si  procedera  alia  pesta- 
tura  del le  sostanze  sopra  enunciate  ineominciando 


(1)  Tanto  di  qaest’elottaario  qnanto  di  quello  conosciuto 
sotto  il  norne  di  trifera  mat^na  t’u  inventore  Niccold  Saler- 
nitano. 

La  Irijrra  perd  e caduta  di  credito  ed  e oggi  dimenticata 
al  pari  AeWorvittano,  altro  elettuario  che  fu  iinmaginato  da 
Girolamo  Ferraute  d'Orvieto. 
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da  quelle  di  N.°I.  cui  in  appresso  si  aggiungeranno 
quelle  di  N.°  II.  e cosl  di  seguito. 

Si  porfirizza  l’avorio  prima  di  unirlo  alle  pol- 
veri  anzidette,  si  scioglie  l’oppio  nel  vino,  e se  ne 
fa  il  mescuglio  e l’impasto  come  abbiamo  detto  per 
la  teriaca  (V.  pag.  52/f.). 

Si  usa  la  requie  magna  da  i scrop.  a i dram. 

Diascordio  di  Fracastoro  (i). 

I.  JFoglie  di  scor-  Pepe  lungo.  dram.  2. 

dio.  one.  2.  Cannel.  della  reg.  one.  §. 

— di  dittamo  ere-  Gom  arabica • — 

tico.  • — IV.  Polp.di  cassia  one • §. 

Bottoni  di  rose.  — Storace  calamita.  — f. 

II.  Radicidibistor-  Galbano.  — 

ta.  one.  §.  Estrat.  d’  oppio  [V. 

— di  genziana.  — ■ ~.  pag.  5ii).  dram.  2. 

— di  tormentill.  — §. 

— • di  zenzero.  dram.  2.  Bolo  arrneno.  one.  2. 

III.  Semi  d’  aceto - Mele  spumato.  q.  basta 

sa.  dram.  1.  f.  Vino  di  Spagna.  q.  basta 

Si  polverizzano  in  tre  pestalure  distinte  le 
droglie  dei  N.ri  I.  II.  III.  avvertendo  di  ben  dissec  • 
care  le  prime  : si  steraprano  quelle  di  N.°  IV.  nel 
vino,  facendo  pero  a parte  la  soluzione  delToppio, 

(i)  Cosi  detto  in  memoria  del  medico  Girola’mo  Fraca- 
storo che  Tinvento. 


si  porfirizza  il  bolo  e si  fa  T impasto  ( V.  teriaca 
pag.  5 a 3). 

Conjezione  alchermes.  Le  droghe  che  la  com- 
pongono  sono  le  seguenti. 

I.  Sarulalo  citrino  one.  3,  legno  aloe  one.  i,  le- 
gno  rodio  dram.  3.  ciasc.  inciso  sottilm. 

II.  Bottom  di  rose  rosse  one.  i , cannella  re- 
gina  one.  6. 

III.  Grana  chermes  one.  2.  cocciniglia  one. 

IV.  Corallo  rosso  e cor  alio  bianco  (1  )di  ciascuno 
one.  2. 

Si  polverizzano  in  tre  pestature  distinte  le 
droghe  dei  N.ri  I.  II.  III.  Si  porfirizzano  quelle  di 
N.°  IV;  e mescolate  tutte  insieme  (2)  a’ impastano 
con  q.  basta  di  siroppo  chermisino  o di  chermes 
(V.  pag.  274). 

(1)  L’ignoranza  e il  prestigio  che  non  fanno!  Qaando 
per  troppo  cieca  credulity  s’accordarono  del  le  raaravigliose 
virta  alle  perle  e alle  pietre  preziose,  la  polifarmacia  divenne 
pin  che  il  lasso  rovinosa  e neinica  alia  finanza  dei  particolari; 
al  tempo  stesso  cbe  mettendo  a cimento  Ponesta  dei  farma- 
copoli  offri  loro  an  mezzo  non  meno  facile  che  pronto  per 
accamalare  ricchezze. 

Dove  la  Medicina  si  giova  ancora  di  qaesto  rancido  po- 
lifarmaco  (confezione  alchermes)  si  sostituiscono  alle  perle 
i coraiii  hianchi.  E la  Chimica  c’insegna  che  in  loro  vece 
si  potrehbero  con  egaal  resaltato  impiegare  i gasci  d’ova  o 
d’ostrica,  perche  identici,  senza  cbe  per  cosiffalta  sostita- 
zione  la  Farmacia  si  avvilisca  o si  sdegni. 

(2)  Alcani  ricettarj  prescrivono  di  aggiungere  a qaeste 
polveri  2 scropoli  di  foglie  d'oro. 

Vol.  III. 
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Si  amministra  da  i scropolo  a i dramma. 

Diatartaro  di  P.  Castelli.  Si  sciolgono  6 one. 
di  manna  scelta  in  q.  basta  di  aequa  bollente,  si 
filtra  e si  unisce  con  2 libbre  di  siroppo  rosato  so- 
lutivo  ben  denso.  Quindi  s’incorporano  nel  mescu- 
glio  4 one.  e mezza  di  cremor  di  tartaro  e altret- 
tante  di  foglie  di  sena,  si  questa  che  quello  finissim. 
polverizzato,  e % one.  di  polvere  delle  seguenti  dro- 
ghe,  cioe  zenzero,  cannella  regina,  anaci,  e galan- 

ga 

Si  prescrive  il  diatartaro  come  purgativo  alia 
dose  di-finoa  1 oncia,  stemprato  in  qualche  aequa 
aromatica  . 

Elettuario  lenitivo  . Contuse  4 once  di  ra- 
dici  di  polipodio,  si  fanno  bollire  in  4 libbre  d’acqua 
comune;  e allorche  il  decotto  e ridotto  a circa  due 
terze  parti  del  liquido  impiegato  , vi  si  aggiungono 
2 once  di  foglie  di  sena,  e si  ritira  dal  fuoco  . Dopo 
il  raffreddamento  si  cola  , e sciolte  nel  liquido  2 
libbre  di  zucchero  bianco  , si  evapora  il  mescuglio 
a consistenza  di  denso  siroppo  ; cui  poscia  si  uni- 
scono  le  seguenti  polpe,  vale  a dire  di  prugne,  di  ta- 
marindi,  e di  cassia  ( V.  pag.  290  e 29*  ),  ciascuna 
in  dose  di  6 once  e si  da  alia  massa  la  dovuta  consi- 
stenza, incorporandovi  2 once  di  foglie  di  sena  fi- 
namente  polv.  (2). 

(1)  Se  la  manna  e sciolta  in  poca  aequa  e le  polveri  sono 
finissime,  richiedesi  altra  piccola  porzione  di  siroppo  oltre 
la  dose  indicata. 

(2)  La  Farmacopea  di  Londra  ha  semplicizzato  ancor 
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E un  blando  purgativo,  e si  usa  come  il  dia- 
tartaro  da  ^ oncia  a i e mezza. 

Elettuario  antelniintico . Si  mescolano  bene 
insieme  in  mortaio  di  porfido  6 dramme  di  fina 
polvere  di  seme  santo,  3 dram,  di  sciarappa  polv.  e 
i scropolo  e mezzo  di  mercurio  dolce  porfirizzato : 
poscia  s’  impastano  con  q.  basta  di  siroppo  di  can- 
nella  ben  denso  per  fame  elettuario  ( Ferrarini ). 

Si  amministra  da  i a 2 dram. 

Elettuario  antifebrile  . Si  mescola  perfetta- 
mente  in  un  mortaio  di  raarmo  i oncia  di  china- 
china  con  20  grani  di  sale  ammouiaco  entrambi 
finam.  polv:  s'  impasta  il  mescuglio  con  q.  basta  di 
mele  bianco  spumato,  e prima  di  terminare  1’  im- 
pasto  vi  si  versano  io  gocce  di  laudano  liquido  di 
Sydhenam  ( Farmacopeci  Ferrarese). 

Se  ne  prende  l'intera  dose  in  ore. 

Confezione  giacintina  (i).  Si  contundono  2 

di  piu  quest’  elettuario  , desiguato  dai  medici  inglesi  col 
nome  di  confezione  di  cassia.  Per  comporlo  si  sciolgono 
a once  di  manna  in  cannelli  in  sufficiente  quantita  d’acqua 
calda  ; la  qual  soluzione  filtrata,  si  unisce  con  8 once  di  si- 
roppo di  rose.  Si  stemprano  dipoi  in  questo  liquido  6 once 
di  fresca  polpa  di  cassia  e i oncia  di  polpa  di  tamarindi,  en- 
trambe  depurate  ; e a bagno  maria  si  evapora  il  mescuglio 
fino  a consistenza  di  elettuario. 

(i)  Quando  ai  coinuni  pregi  delle  gemme  si  accordava 
quello  eziandio  di  possedere  mediche  virtu  , i giacinti  pol- 
verizzati  facevano  la  prima  figura  in  questa  confezione-,  cui 
pero  di  giacintina  solamente  il  nome  e rirnasto,  daccbe,  srna- 
scherata  l’irnpo8tura,  1’analisi  chimicac'ha  insegnatodi  sur- 
rogarecon  egual  successo  una  terra  argillosa  ai  giacinti. 
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dram,  di  sandalo  citrino  e altrettante  di  foglie  di 
dittamo  cretico  , cui  poscia  si  aggiungono  3 once 
di  cannella  regina , * one.  di  mirra  eletta,  e si 
riduce  il  mescuglio  in  finissima  polvere  . Dopo  cio 
si  porfirizzano  8 once  di  bolo  rosso  e altrettante  di 
occhi  di  granchio  , e si  mescola  il  tutto  accurata- 
mente. 

Poste  quindi  in  un  catino  di  maiolica  6 dram, 
di  zafferano  e altrettante  di  sandalo  rosso  entrambi 
finam.  polv.  vi  si  versano  3 lib.  di  siroppo  di  sugo 
di  limoni  (i)  e i lib.  e f di  mele  bianco  spumato,  e 
si  agita  con  spoletto  per  qualche  tempo  il  mescu- 
glio. Esposto  il  vaso  al  calor  della  stufa,  e decorse  3 
o 4 ore,  s'incorpora  a riprese  in  quel  liquido  il  me- 
scuglio delle  polveri  sopr'  indicate,  e sul  fine  \ one. 
d'oleo-saccaro  di  cedro  fatto  con  8 o io  gocce  d’es- 
senza  . 

Elettuario  gengiviale  (chiamatoinpropriamen- 
te  oppiatoper  i denti).  Si  mescolano  mediante  l’agi- 
tazione  in  una  catinella  di  terra  vetriata  § one.  di 
cocciniglia  e % dram,  di  allume,  entrambi  finam. 
polv.  insieme  con  tanta  acqua  che  basti  ad  estin- 
guere  il  mescuglio;  cui  si  aggiungono  a riprese  io 
one.  di  mele  ottimo  spumato:  quindi  vi  s’incorpo- 
rano  4 one.  di  corallo  rosso,  i one.  d’osso  di  seppia 
entrambi  porfiriz.  e i one.  di  cannella  della  regina 

(i)  Il  codice  farmaceutico  francese  prescrive  di  servirsi 
di  siroppo  di  Capel  venere,  onde  il  carbonato  di  calce  che 
degli  oephi  di  grancliio  fa  parte  , non  venga  in  alcan  modo 
alterato,  come  lo  e impiegando  il  siroppo  di  sugo  di  limone. 
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in  finis,  polvere,  il  tutto  precedentemente  ben  me- 
scolato,  e in  ultimo  ^ o (3  goc.  d’  olio  essenziale  di 
garofani. 

Si  usa  come  dentifricio. 

Masse  pillolari  e pillole . 

Non  altrimenti  che  gli  elettuarj  sono  queste 
masse  composte  dalla  riunionedi  variepolveri  im- 
pastate  con  qualche  siroppo,  estratto,  o conserva,  o 
pur  con  mele. 

Queste  masse  prendono  ii  nome  diboli,  pillole, 
o bocconi  quando,  essendo  prima  foggiate  in  cilindri 
o vermi  piu  o meno  lunghi  e del  diametro  di  una 
penna  da  scrivere,  sono  poi  divise  per  mezzo  della  spa- 
tola  in  piccoli  pezzi,  presso  a poco  uguali,  della  gros- 
sezza  quasi  di  un  pisello  (i),  e rese  piu  o meno 
sferiche  con  rotondandarle  su  un  piano  di  mar- 
mo  o di  porfido , leggermente  asperso  di  polvere 
di  liquirizia  o di  legno  guaiaco,  o pur  di  polv. 
di  calamo  aromatico  , di  farina  finis,  di  frumen- 
to  ec.  (2). 

Si  amministrano  involte  in  quadrelli  d' ostia 

(1)  Tal’e  il  volume  ordinario  de\\e  pillole ; ma  se  ne 
fanno  delle  piccole  come  la  testa  di  una  spilla,  e del  peso  di 
un  ottavo  di  grano  fino  a se!  e piu  grani. 

(2)  Qualche  volta  s’indorano  le  pillole,  facendole  roto- 
lare  appena  formate  nel  fondo  di  una  scatola  contenente  dei 
pezzi  di  foglia  d’oro.  Non  si  debbono  pero  conservare  lunga- 
mente  I e pillole  gii  fatte  perche  s’induriscono  di  troppo. 
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bijmca  inumidita , e se  ne  agevola  la  deglutizione 
con  qualche  sorso  d’acqua. 

Massa  pillolare  di  cinoglossa. 

I.  Mirra  eletta  dram.  6.  incenso  in  lagrima 
dram.  5. 

If.  Rad.  di  cinoglossa  (i)  otic.  tJ'2>  semi  di  giu- 
squiamo  bianco  one.  lJ7}  cannella  della  reg. 
one.  ’/2,  garojani  dram.  a. 

III.  Estrat.  d’  oppio  ( V . pag.  5 i i ) one.  Sto- 
race  calamita  dram.  a. 

Si  stemprano  le  droghe  di  JN.°  III.  in  q.  basta 
di  vino  bianco  di  Spagna  n»a  separataraente;  si  pol- 
verizzano  in  due  pestature  distinte  le  droghe  dei 
num.  I.  e II;  e fatto  il  mescuglio  delle  polveri , se 
ne  forma  Timpasto  colle  soluzioni  vinose  auzidette 
e con  q.  b.  di  siroppo  di  viole  (V.  teriaca  pag. 

5 2 3). 

Massa  pillolare  di  storace. 

I.  Incenso  in  lagrime  dram.  G mirra  elet.  dram- 
me.  6. 

(i)  Nella  Farmacopea  del  Ferrarini  si  trova  sostituito 
alle  rad.  di  cinoglossa  un’egaal  peso  di  teste  di  papavero 
prive  di  semi,  poiche  si  vuole  che  le  prime  perdano  col  tempo 
la  proprieta  narcotica  ; perdita  per  altro  di  poco  moraento 
perche  e I’oppio  la  droga,  cai  questa  massa  pillolare  deve  la 
principale  e forse  Tunica  sua  virtu. 
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II.  Zafferano  one.  3. 

III.  Estratto  d’ oppio  {V.  pag.  5 1 1 ) storace  cala - 

mita f e sugo  di  liquirizia  di  ciasc.  dram.  6. 

Si  polverizzano  finam.  le  droghe  de’N.n  I.  e If. 
e si  mescolano  : si  stemprano  quelle  di  num.  III. 
in  q.  basta  di  vino  bianco  di  Spagna  , raa  T oppio 
separatamente  dalle  alt  re  due;  e secondo  le  regole 
dell’ arte  se  ne  la  rniscela  e l’impasto  con  q. 
basta  di  siroppo  diacodio. 

Pillole  del  Pievano , o d’  aloe  composte  (1). 
Si  mescolano  ben’ insieme  4 one.  e niezza  d' aloe 
soccotrino  e 6 dram  di  scamonea  d’  Aleppo  (2) 
entrambi  ridotti  in  fina  polvere,  e s'impastano  con 
q.  basta  di  polpa  recente  di  cassia  (3)  . Quindi  se 
ne  formano  pillole  eguali  col  mezzo  del  pilJoliere 
(V.  Part.  1.  pag.  47  e Fig.  3). 

La  dose  ordinaria  di  queste  pillole  purgative  e 
di  4 a 8 di  numero,  quando  il  peso  di  ciascuna  ^ 
di  circa  3 grani  . 

Pillole  di  succino , ( pillole  di  Cratone).  Me- 
scolate  ben  insieme  le  polveri  di  5 dram,  d’ aloe 
soccotr.  di  2 dram,  di  succino,  di  2 dram,  di  mastice, 
di  j dram.e  mezza  di  trocisci  d’agarico,  e di§  dram, 
di  aristolochia  tonda,  s’impasta  il  mescuglio  con  q. 
basta  di  siroppo  semplice  e se  ne  formano  pillole  . 

(1)  Sono  conosciute  eziandlo  sotto  it  nome  di  pillole  di 
S.  Fo*ca. 

(2)  Ne  basta  mezz’  oncia  quando  6 stata  puriticata,  e 
alcani  1’  ornettono  affatto. 

(3)  Molti  farmacisti  sostituiscono  it  inele  spurnato. 
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Si  usano  dal  1 a mezza  fino  all’intiera  dramma. 

Pillole  mercuriali  di  Belloste.  Si  estinguono 
perfettamente  a one.  di  mercurio  purificato  in  i 
one.  di  trementina  veneta  ben  pura  e colata:  quin- 
di  aggiunta  i oncia  di  ciascuna  delle  seguenti  dro- 
ghe,  cioe  di  rabarbaro,  di  rad.  di  sciarappa,  e di  sca- 
monea  di  Aleppo  ridotte  in  finis,  polvere,  s’impasta 
il  mescuglio  con  q.  basta  di  mele  spumato,  e se  ne 
forma  una  mas.sa  di  giusta  consistenza  che  si  riduce 
in  pillole  (i). 

Si  prescrivono  come  purgative  in  dose  di  i 
scropolo  a -§  dramma. 

Pillole  mercuriali  di  Plenck.  Si  uniscono  a 

■< 

dram,  di  mercurio  purificato  con  altrettante  dram, 
di  estratto  di  cicuta,  cui  si  aggiunge  a riprese  i one. 
e mezza  di  densa  tnucillagine  di  gom.  arabica,  con 
che  si  compie  l’estinzione  del  metallo . S’ incor- 
pora nel  mescuglio  q.  basta  di  polvere  finissima 
di  liquirizia,  e se  ne  fanno  pillole  di  5 in  4 grani. 

Si  amministrano  in  dose  di  i 2 a 20  grani. 

Pillole  purgative  semplici.  Si  mescolano  ben 
insieme  parti  eguali  di  polvere  di  rabarbaro,  d’aloe 
soccolrino,  e di  sciarappa,  e s’impastano  con  q.  ba- 
sta di  siroppo  semplice. 

Si  usano  in  dose  di  lfi  scropolo  fino  a 3o  gr. 
o a '/2  dram. 


(1)  Per  forinar  queste  pillole  ed  altre  che  conlengono 
del  mercurio  e dei  preparati  mercuriali,  non  e da  impiegarai 
il  pilloliere,  se  le  lastre  scanalate  di  esso  non  sono  d’acciajo. 


Pillole  deostruenti.  Ridotto  in  sottili  trucioli 
o pur  raspato  del  sapone  veneto  , se  lie  prendono  3 
once;  si  mescola  con  egual  dose  di  gomma  ammo- 
niaca  finam.  sop.  e si  fa  digenre  il  mescuglio  in 
alcool  diluto  -f-  24.  Ar.  B.  tanto  che  basti  per  som- 
mergerlo.  Rammollita  la  massa  , si  agita,  compri- 
mendola  con  pestello  di  legno  in  uu  mortaio  di  mar- 
mo  onde  renderla  omogenea;  s’  incorporano  in  essa 

3 once  di  finis,  polv.  di  rabarbaro  (i)  e se  ne  fan- 
no  pillole  che  s’  involgono  nella  polvere  di  calamo 
aromatico  (2). 

Si  amministrano  in  dose  di  1 scropolo  fino  a 
2 dram. 

Pillole  idragoghe  di  Bonzio . Si  sciolgono  in 
ottimo  aceto  di  vino  rosso  parti  eguali  di  aloe  soc- 
cotr.  di  gom.  gutta,  e di  gom.  ammoniaca,  ciascuna 
fin  polv;  si  filtra  la  soluzione  per  tela  raddoppiata 
con  espressione,  si  evapora  il  liquido  filtrato  a con- 
sistenza  d'  estratto,  e se  ne  formano  pillole  di  3 in 

4 grani  Tuna. 

Si  amministrano  in  N.°  di  2 fino  a 5 in  24  ore. 

Pillole  di  Rufo,  o di  aloe  e mirra.  S’impastano 
con  q.  basta  di  siroppo  d’ assenzio  2 011c.  di  aloe 


(1)  Qualora  la  pasta  si  mantenga  troppo  inolIe>  si  di* 
stende  su  d*  una  carta  anta,  e si  asciugare  discrelamente 
all’aria. 

1)  Prendono  il  nome  di  pillole  solventi  del  Porati 
qaando  sono  composte  di  4 parti  di  sapone,  di  altrettante 
di  gornrna  ammoniaca,  di  1 parte  di  rabarbaro  e di  1 di  rad. 
di  sciarappa. 
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socculr.  i one.  di  tnirra  eletta,  ya  oncia  di  zafferano, 
il  lutto  finam.  polv.  e se  ne  formano  pillule  di  f\ 
grani  per  cadauna. 

Si  usano  da  i a 2 scropoli. 

Pillole  toniche  di  Backer . Mescolati  ben  in- 
sieme,  e ciascuno  nella  dose  di  1 one.  1’  estratto  di 
mirra  (acquoso)  e quello  di  elleboro  nero  ( fatto  col 
vino)  s’incorporano  nel  mescuglio  3 dram,  di  polv. 
finissima  di  cardo  santo.  Se  ne  formano  pillole  ec. 

Pillole  balsamiche  di  Morton.  Si  riduconoin 
finis,  polv.  2 one.  di  millepiedi  , 1 one.  di  gomma 
ammoniaca,  16  scropoli  d'acido  benzoico  sublimato 
( fiori  di  belzuino)  2 scrop.  e 16  grani  di  balsamo 
secco  del  Peru  e altrettanto  di  zafferano ; e mesco- 
late  queste  polveri  s’impastano  con  q.  basta  di  bal- 
samo di  zolfo  anisato  ( V . pag.  i55)  e se  ne  forma- 
no pillole  di  2 o 3 gr.  Tuna. 

Si  amministrano  in  dose  di  1 a 2 scrop. 

Pillole  stomachiche , o ante  cibum.  Si  mescola 
1 one.  e mezza  di  aloesoccotr.  con  6 dram,  di  estratto 
acquoso  di  china  e 2 dram,  di  cannella  regina  , e 
s’  impasta  il  mescuglio  con  q.  basta  di  siroppo  di 
assenzio.  Se  ne  formano  pillole  di  3 a 4 grani. 

Se  ne  prendono  da  una  a tre  un’ora  avanti  di 
prender  cibo. 


Trocisci. 

I trocisci  sono  costituiti  d’un  ammasso  di  pol- 
veri insiem’  unite  e agglutinate  per  mezzo  di  una 


539 

qualche  mucillagine,  o di  altra  sostanza  semiliquida 
o viscosa  ; e non  differiscono  dalle  pillole  se  non 
per  la  figura,  la  quale  & piraraidale  o cilindrica,  o 
pur  simile  a quella  di  un  pinocchio. 

Per  prepara  re  i trocisci  si  forza  la  massa  pa- 
stosa,  deslinata  a formarli,  a passare  per  il  becco  di 
un  imbuto  (/*".  Part.  /.  pag.  35  e Fig.  2.):  Si  rice- 
vono  su  di  una  carta  unta  o aspersa  di  polvere,  e si 
disseccano  al  calore  della  stufa  o del  sole  (1). 

Trocisci  clagarico  di  Mesue.  Con  q.  basta  di 
densa  mucillagine  di  gomma  adragante  s’impasta- 
no  3 one.  d'agarico  bianco,  e ^ oncia  di  sal  gem- 
ma, entrambi  sot.  polv.  e mescolati,  e se  ne  formano 
trocisci. 

Trocisci  escarotici  o di  minio.  Con  3 one.  di 
mollica  di  pane  ben  secca  e finara.  polv.  si  mesco- 
lano  3 dram,  di  minio  porlirizzato  , e 6 dram,  di 
polvere  finissima  di  sublimato  corrosivo  ; e con 
sufficiente  quantita  d’  acqua  di  rose  se  ne  forma 
pasta  , che  ridotta  in  piccolissimi  trocisci  , si  usa 
esternamente  dai  Chirurghi  in  qualche  raro  caso. 

Cataplasmi. 

I farmaci  di  questo  norae  spessissimo  usitati 
dai  Chirurghi  altro  non  sono  che  masse  pastose  o 
poltiglie  , composte  ora  di  diverse  farine  o di  mol- 

( 1)  Gli  anticbi,e  segnatamente  gli  arabi,  davano  il  Dome 
di  iief  ai  trocisci  usati  per  le  inalattie  degli  occhi. 
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lica  rli  pane  , ora  di  una  qualche  polpa  vegetabile 
estratta  clai  frutti,  o formata  <Ji  foglie  succulente  o 
di  bulbi,  e si  le  une  che  le  altre  bollite  nell’acqua, 
nel  latte  , o in  altro  liquido. 

I catciplasmi  hanno  ordinariamente  per  scopo 
di  rammollire  e di  fomentare  le  parti  affette  da  in- 
fiammazione,  onde  promo verne  la  risoluzione  ovvero 
sollecitarne  e agevolarne  la  suppurazione , qualora 
la  malattia  non  sia  piu  in  stato  di  retrogradare  : e 
di  qui  e che  i cataplasmi  debbono  essere  applicati 
senapre  caldi  o almeno  tepidi. 

Non  senza  qualche  vantaggio  si  mescola  il 
grasso  recente,  il  butirro , o qualche  unguento  con 
i cataplasmi : Nel  qual  caso  essi  non  solo  si  raffred- 
dano  piu  lentamente,  ma  lasciando  spalmata  d'un- 
tuosita  la  parte  infiammata  e dolente,  rendono  an- 
che  meno  molesta  l’impressione  delTaria  neile  me- 
dicature  successive,  Finalmente  debbono  i cata- 
plasmi esser  preparati  di  recente,  e rinnovati  in 
estate  almeno  due  volte  nel  giorno,  a motivo  della 
loro  proclivita  all’acescenza  ec. 

Cataplasma  ammolliente  di  mollica  di  pane. 
Dccorticato  il  pane  di  frumento  se  ne  grattugia 
la  midolla , e si  Jh  bollire  in  quattro  volte  il  pro- 
prio  peso  di  latte  vaccino  Jresco  , (i ) senipre  ri- 
mescolando  con  spatola  o con  mestola  di  legno} 
fino  a che  il  cataplasma  abbia  acquistato  la  ne- 

cessaria  consistenza. 

' » 

(i)  Invece  del  latte  si  usa  talvolta  il  decotto  d’altea. 


Chiamasi  cataplasma  di  pane  latte  e malva 
quello  che  si  compone  facendo  bollire  col  predelto 
mescuglio  piu  o meno  di  malva  secca  ridotta  in  fi- 
nissima  polvere , oppure  di  tenere  foglie  fresche 
di  questa  stessa  pianta. 

A fine  di  rendere  questo  cataplasma  piu  risol- 
vente  prescrivono  qualche  volta  i Gliirurghi  di  asper- 
gerlo  di  zafFerano  finara.  polv.  nella  proporzione  di 
a o 3 scropoli  per  ogni  libbra. 

Cataplasma  ammollienbe  di  farine  e polpe. 
Si  prendono  parti  eguali  di  polvere  delle  piante 
ammollienti  (i)  e delle  farine  parimente  ammol- 
lienti  (2);  e mescolate  ben  insieme  si  stemprano  in 
sufficiente  quantith  di  decotto  di  rad.  d’altea,  in 
cui  si f anno  cuocere  sempre  rimenandole  fmo  ache 
abbiano  acquistato  la  necessaria  consistenza  di 
cataplasma  (3). 

Cataplasma  di  5 farine,  o risolvente.  Si  f anno 

(1)  Sono  composte  di  foglie  secche  di  malva,  verbasco, 
parietaria  , altea  , e senecio  volgare  in  parti  eguali;  ma  per 
l'ordinario  s’  impiegano  solamente  le  prime  tre. 

(2)  Farine  di  semi  di  lino  , di  segale  , e d’ orzo  sepa- 
rate dalla  crusca  respettiva,  e in  parti  eguali.  Per  impedire 
il  loro  agglomeramento  si  fanno  cadere  a poco  a poco  nel  li- 
quido  per  mezzo  di  on  crino. 

(3)  Essendo  i cataplasmi  destinati  a fomentare  le  parti 
affette  da  dolore  e tumefazione  , molte  volte  la  polenta 
calda  , i pomi , la  zucca  ec.  privati  dei  semi  e ben  cotti, 
riernpiono  henissimo  1’  ufficio  di  cataplasma.  Si  usa  con 
vantaggio  la  prirna  negli  ingorghi  lattei  delle  mammelle, 
si  applicano  i secondi  sulle  palpebre,  nelle  oftalmie  ec. 
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bollire  le  5 farine  (i)  in  sufficient e quantity  di 
acqua  comune  fino  alia  dovuta  consistenza. 

AlVacqua  comune  si  sostituisce  qualclie  volta 
V acqua  del  Tettuccio  o V acqua  satura  di  sal  co- 
mune, a fine  di  rendere  piiirisolutivo  il  cataplasma . 

Cataplasma  anodino.  Si  fanno  bollire  2 once 
di  foglie  fresche  di  giusquiamo  nero,  e 1 oncia  di 
teste  di  papavero,  sottilmente  incise , in  3 lib.  di 
acqua  fino  alia  consumazione  di  una  3.a  parte. 
Colato  il  decotto  si  espone  nuovamente  al  fuoco , 
e vi  si  aggiungono  a riprese  4 once  di  farine  am- 
mollienti  ( V . nota  di  num.  1 ) e sempre  agitando 
si  fd  cuocere  il  mescuglio  fino  a consistenza  di 
cataplasma. 

Cataplasma  antisettico.  In  16  once  d’  acqua 
com.  si  fanno  bollire  6 one.  di  farina  d’  orzo  e 1 
one.  di  polo,  sottilis.  di  china-china  (2)  agitando 
sempre  il  mescuglio  fino  alia  necessaria  consi  - 
stenza; e allorch&  il  cataplasma  e ridotto  quasi 
freddo,  vi  si  unisce  per  mezzo  dell ’ agitazione  1 
dram,  di  canfora  finam.  polv. 

Cataplasma  rubefacente.  A 4 one.  di  farina 

(1)  Si  chiaoia  con  tal  norne  il  mescuglio  in  parti  eguali 
delle  farine  di  semi  di  fien  greco,  di  fava  comune,  d’orzo, 
di  lupino  , e di  segale. 

(a)  La  china  rossa  sarebbe  da  preferirsi  ad  ogni  altra; 
ma  nsando  la  china  gialla  od  altra  , se  ne  puo  avvalorare 
la  virtu  antisettica  coll’  aggiunta  di  3 o 4 scropoli  di  fi- 
nissima  polv.  di  noce  di  galla,  o di  scorza  di  quercia-leccio 
(quzrcus  ilex ) 
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d’orzo  leggermente  torrefatto,  si  aggiunge  i one.  di 
aceto  forte,  e Valbume  di  3 ova  gib  sbattuto  in  pic- 
cola  dose  d’acqua.  Si  mescolano  e si  agitano  queste 
sostanze  in  mortaio  di  pietra  , e fattane  una 
massa,  si  distende  su  della  stoppafina  savrapposta 
alia  tela ; quindi  sulla  superjicie  di  questo  cata - 
plasma  si  spargono  one.  di  pepe  nero  finam. 
polv.  e altrettanta  polvere  di  semi  di finocchio. 

Si  riscalda  e si  applica  al  lato  dolente  del 
petto  nella  pleuritide  ec.  £ un  revellente  come  il 
senapismo  (V.  pag . iSy). 


SEZIONE  QUARTA 


X materiali  compresi  in  questa  Sezione  sono  quasi 
tutti  azotati,  e per  la  massima  parte  di  provenienza 
animale. 

ARTICOLO  I. 

MATERIE  COLORANT!. 

Le  materie  coloranti,  senza  avere  una  sede  de- 
terminata  nei  vegetabili,  si  trovano  disseminate  in- 
dislintamente  in  ogni  parte  di  essi:  e vari  a tenore 
della  natura  di  queste  stesse  materie  sono  i pro- 
cessi  chimici,  per  cui  si  perviene  a isolarle  dai  di- 
versi  principj  co’quali  si  trovano  combinate. 

La  luce  specialmente  diretta  imprime  nelle 
materie  coloranti  alterazioni  tali  che  il  calorico 
stesso  non  e capace  di  produrre  se  non  al  grado  di 
■+-  i5o  a 200.  Term.  G;  imperocch&  non  solo  ne  mo- 
difica  il  colore,  ma  talvolta  perfino  lo  distrugge  (V. 
Part . I.  pag.  249)* 

Essendo  le  materie  coloranti  fra  loro  somma- 
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mente  diverse  per  una  gran  moltiplicila  dicaraltcri 
non  tutte  sono  solubili  in  acqua,  e non  poclie  anzi 
ve  ne  ha  che  si  sciolgono  nell’  alcuol  negli  olj  ec. 

II  cloro  distrugge  ll  colore  di  ognuna  togliendo 
ioro  l’idrogeno  per  convertirsi  in  acido  idroclorico; 
e su  questa  stessa  propriety  disidr'ogenante  e scolo^ 
rante  del  cloro  e fondataTarte  delFimbianchimento 
delle  stoffe,  e dei  fili  di  cotone,  di  lino  ec. 

Anche  la  materia  carbonosa  di  provenienza  si 
animale  die  vegetabile  si  unisce  alle  sostanze  colo- 
ranti  qualunque  ne  sia  la  natura;  e fanno  altrettanlo 
molti  ossidi  metallici  ed  alcuni  dei  loro  sotto-sali , 
i quali  unendovisi  le  fanno  seco  stessi  precipitare  . 
Dalla  qual  proprieta  si  trae  partito  per  scolorare  e 
purificare  diversi  sughi  vegetabili , per  raflinar  lo 
zucchero  {V.  pag.  234)  Per  fabbricar  le  lacche  ec. 

Finalmente  gli  alcali  e gli  acidi  esercitano 
pur  essi  una  chimica  azione  su  molte  delle  materie 
coloranti  inducendovi  notabili  cambiamenti,  senza 
perb  distruggere  nel  respettivo  colore  di  esse  la 
facolta  di  ripristinarsi  tuttavoltache  1’ azione  del- 
Facido  o deir  alcali  venga  paralizzata  con  la  neu- 
tralizzazione. 

Materie  coloranti  separate  dai  diversi  mat eriali , 
cui  si  trovano  naturalmente  associate 
nelle  sostanze  organiche . 

L ’ indacOy  la  prima  fra  le  materie  coloranti 
che  sia  stata  isolata,  ci  vien  recato  da  varie  contra- 
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tie  d’  Asia  e d’  America,  ove  si  ricaya  dalle  diverse 
specie  del  genere  indigofera,  benche  altre  piante 
dei  generi  isatis  e nerium  ne  possano  pur  esse 
somministrare  . E in  pezzi  piu  o raeno  voluminosi 
di  un  bel  color  bleu  , e se  ne  distinguono  nel 
commercio  tre  qualita;  Vinclaco  guatimala  o fiorey 
cui  si  attacca  un  maggior  prezzo  che  agli  altri  es- 
sendo  il  piu  puro ; Yindaco  cupreo  o bronzato , cosi 
detto  perche  raschiato  colie  unghie  o con  altro  cor- 
po  duro  presenta  delle  strie  di  color  di  bronzo  ; e 
Y indaco  della  Carolina  che  e mono  stimato  deg li 
altri.  Quest’ ultimo  e ottenuto  da  11’ indigofera  tin - 
ctoria,  e gli  altri  due  lo  sono  dalle  indigofera  anil , 
disperma  , e argentea. 

II  processo  col  quale  si  ottien  1’  indaco  consi- 
ste  prima  di  tutto  nell’  esporre  alia  fermentazione 
in  sufficiente  quantita  d’acqua  le  foglie  dell'una  o 
dell'  altra  specie  indigofera  ; allorche  il  liquido 
e divenuto  di  color  verde,  e piu  o meno  acido,  vien 
separato  dalle  fecce  e fatto  passare  in  altro  reci- 
piente  , ove  si  agita  , affinche  per  i moltiplicati 
punti  di  contatto  coU’ossigeno  atmosferico,  la  ma- 
teria verde  che  tiene  sciolta  passi  al  color  ceruleo, 
e si  deponga  al  fondo:  e se  ne  fa  poi  precipitare  il 
restante  versando  piu  o meno  d’acqua  di  calce  sul 
liquido  (i)  . Si  decanta  e si  lava  Yindaco  cosi  otte- 
nuto , si  fa  sgocciolare,  e si  secca  alfombra. 


(l)  Qaesto  secondo  precipitato  ofire  un  indaco  di  qua- 
lita seuipre  inferiore  al  priino. 
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Quandosottoil  cessato  regime  eranoprecluse  le 
vie  di  mare  dalle  colonie  ai  porti  d’ Italia,  si  ten- 
to  per  ordine  del  Governo  di  supplire  ai  bisogni 
dell' arte  tintoria  con  estrarre  1’ indaco  dalle  fo- 
glie  del  guado,  isatis  tinctoria , pianta  die  vegeta  as- 
sai  bene  presso  di  noi  ; e in  questa  intrapresa  piu 
che  ogni  altro  riusci  il  chiarissimo  professor  Gio- 
bert  di  Torino.  II  metodo  & in  gran  parte  simile 
a quello  giii  esposto  per  le  indigofere  ; ( V.  la  nota 
riportata  dal  prof.  Cantu  alia  pag.  43  a della  sua 
traduzione  della  Chimica  in  26  lezioni\  e l eccel 
lente  trattato  del  prof.  Qiobert  = sur  le  pastel  et 
T extraction  de  son  indigo—)  (1). 

Caratteri.  L ’indaco  da  qualunque  delle  indi. 
cate  piante  provenga  non  si  scioglie  ne  in  acqua 
ne  in  etere,  ma  h.  leggermente  solubile  nelb  alcooi 
bollente  : esposto  al  fuoco  purche  graduato  si  vola- 
tilizza  in  parte  sotto  forma  di  vapori  violet ti  , e 
in  parte  si  scompone  somministrando  i prodotti 
delle  sostanze  azotate  • Si  scioglie  bene  a mite  ca- 
lore  in  9 0 10  volte  il  proprio  peso  di  acido  solfo- 
rico  concentrato,  ed  e decomposto  dall’acido  nitrico. 

(1)  Dae  fabbriche  d ’indaco  ottenato  per  mezzo  del 
gaado  erano  state  erette  in  Piemonte  sotto  il  regime  fran- 
cese;  1’  ana  alia  Generala  vicino  a Torino,  l’altra  a Castel 
nuovo  presso  la  Scrivia.  Talvolta  senza  estrarre  dalle  foglie 
del  gaado  Vindaco  o materia  colorante,  lesi  fiinno  macinare 
e se  ne  forma  ana  pasta;  la  qaale,  fatta  poi  convenientemente 
fermentare,  e messa  in  commercio  sotto  il  nome  di  pastello 
per  gli  asi  dell’arte  tintoria.  Anche  in  Firenze  si  fabbrico 
dell’indaco  per  mezzo  del  gaado  dal  sig.  D.  G.  Cioni. 
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E scolorato  da  varj  corpi  si  disossigenanti  che  disi- 
drogenanti:  fra  questi  ultimi  si  distingue  il  cioro 
che  lo  scolora  sull’istante,  e fra  i prirni  la  limatura 
di  ferro,  lo  zinco  granulato  , V acido  idrosolforico, 

i agenti  per- 

che  Feffetto  si  spieghi  , e necessario  che  impedito 
sia  ogni  contatto  coll’aria  atmosferica. 

Uindaco,  che  a torlo  e stato  da  molti  Ghimici 
considerato  come  unafecola  colorata,  e costituito 
di  una  materia  resinosa  rossa  , di  sostanza  estrat- 
tiva  e gommosa,  d’ammoniaca,  e d’ indaco  puro  o 
indigotina,  (i)  la  quale  ecli  un  bel  color  bleu  se  e 
perfettamente  ossigenata,  o in  caso  diverso  e verde. 

Usi.  L’  indaco  e stato  da  alcuni  Medici  pro- 
posto  ed  usato  nelT  itterizia . Grandissimo  poi  e 
l’uso  che  se  ne  fa  per  Tarte  tintoria. 

C lorqfilla.  Cosi  si  chiama  la  materia  verde  dei 
vegetabili,  o la  materia  di  cui  e formata  la  polpa 
si  delle  erbe  in  stato  di  freschezza  che  delle  foglie 
verdi  degli  alberi.  Si  pestano,  siano  le  une  o siano 
le  altre,  quando  sono  in  piena  vegetazione , se  n’e- 
sprime  il  succo , si  lavano  a piu  acque  le  fecce  re- 
sidue , e di  nuovo  si  esprimono:  si  fanno  quindi 
macerare  alia  temperat.  ordinaria  nelFalcool  retti- 
ficato  e se  ne  filtra  per  carta  la  soluzioney  la  quale 
fatta,  dolcemente  evaporare,  somminislra  una  so- 
stanza di  color  verde  cupo,  e resinosa  d’aspetlo.  Al- 

(i)  Se  l’indaco  e ottenuto  dal  guado  o pastello,  isatis 
tinctoria , la  sua  materia  cerulea  e chiama ta  isutlna- 


idrosoltato  di  ammomaca  ec.  dei  qual 
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lora  si  dissecca  al  calore  di  slufa  , e polverizzata 
si  tratta  con  acqua  bollente  onde  liberarla  dalla 
materia  estratliva:  dipoi  si  asciuga  ec. 

La  clorofilla  non  si  altera  all’  aria,  e insolu- 
ble in  acqua  } ma  si  snioglie  bene  nelL  alcool  nel- 
l’etere,  negli  oli,  e nei  grassi,  non  meno  che  negli 
alcali  liquitli  : e sebbene  non  contragga  veruna  af- 
finita  colle  basi  di  molti  sali  ueutri  , pure  con  esse 
si  unisce  quando  per  I’azione  di  un'  alcali  vengono 
precipitate. 

Le  altre  materie  coloranti,  cbe  i Chimici  hail 
potuto  fin  qui  isolare,  sono  Yematina,  sostanza  cri- 
stallizzabile  di  color  bianco  roseo  cbe  esiste  nel  le- 
gno  di  campeggio  (hoematoxylum  campechianum), 
la  cartamina  {V.  ac  cartamico)  contenuta  nel  car- 
tamo  o zafFrone  (carthamus  tinctorius );  la  cur- 
cumina  nella  curcuma  o lunga  o rotonda  ; la  san- 
dalina  nel  sandalo  rosso;  (i)  la  narcisina  nei  fiori 

(i)  iNou  di  rado  s’impiegano  le  materie  coloranti  in  Far- 
maci  i per  dar  colore  a varj  composti  per  uso  esterno  come 
olj,  cerati,  pomateec.  Com  per  es.  il  sandalo  rosso  ridotto  in 
finis,  pol v.  era  ono  degl'ingredienti  del  tunto  vantato  balsamo 
di  Locatelli.  Per  preparar  questo  balsamo  si/anno  fondere 
a mite  calore  4 one.  di  cera  gialla  in  6 once  d'olio  d’oliva 
misto  a 5 one.  di  vino  bianco  di  Spagna.  Evaporato  tutto  il 
liquor  vinoso  si  aggiungono  allc  sostanze  residue  6 one.  di 
Irtmenhna  ventta  filtrata,  2 dram,  cli  balsamo  peruviana , 
e ^ one.  di  finis,  polv.  di  sandalo  rosso ; quindi  si  agita  il 
mescuglio  a leggero  calore  fitio  a che  siasi  concentrato. 

Questo  balsamo  e stato  adoprato  nella  tabe  purulen- 
ta,ec.  da  2 scrop.  e 2 dram,  e per  l’esterno  come  risolvente. 
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del  narciso  dei  prati;  la  materia  colorante  del  croco 
o zafferano  (crocus  sativus)  che  per  la  variety  dei 
colori  che  presenta,  quand’e  messa  in  contatto  con 
diversi  reattivi,  e chiamata  policroite  ; la  carmina 
o coccinillina  (i)  che  ottiensi  dalla  cocciniglia  in 
forma  di  piccoli  grani  di  color  rosso -porpora,  splen- 
denti  e solubilissimi  nell’acqua. 

Moltissime  altre  poi  sono  le  materie  coloranti, 
che  senza  esser  disgiunte  dai  materiali  con  cui 
sono  naturalmente  unite  , ma  tali  quali  esse  si 
trovano  nelle  piante  veugono  adoprate  per  V arte 
tintoria  : E i corpi  su  i quali  si  applicano  sono  [ 
fili  o i diversi  tessuti  di  lino  , o di  canape  , di  co- 
tone, di  lana,  e di  seta.  Ma  perche  le  dette  materie 
possano  essere  uniformemente  e stabilmente  ap- 
plicate su  i divisati  corpi,  si  rendono  necessarie 
alcune  operazioni  preliminari,  che  sono  le  seguenti. 

Sincomincia  da  trattare  i tessuti  o i fili  con 
lozioni  di  acqua  alcalizzata,  o con  una  soluzione  di 
sapone  secondo  la  loro  natura  (2).  Se  ne  opera  in 

Sonovi  altri  preparati  farmaceutici  colorati  in  rosso  per 
mezzo  della  rad.  d’ancnsa  o alcanna  spuria  (V.  ponxata  per 
le  labbra  pag.  1 15)  ed  altri  in  verde  mediante  la  clorofilla 
(V.  unguento  malvino  pag.  1 18). 

(1)  Deve  questa  esser  distinta  dalla  coccina,  col  qual 
nome  alcnni  moderni  Chimici  chiamano  la  znateria  anirnale 
si  della  cocciniglia  che  del  grana-chermes. 

'2)  L’rggftto  di  questa  operazione  si  e quello  di  spo- 
gliare  il  tessuto,  ma  piu  comunemente  il  filo,  di  qoella  patina 
o materia  che  ne  ricuopre  la  superftce,  e che  e sempre  d'im- 
pedimento  all’ adesione  e tissazione  della  materia  colorante. 
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appresso  l’imbianchimento  per  mezzo  di  vapori  di 
zolfo  se  si  tratta  di  seta  o di  lana;  o pure  colle  rei- 
terate lissitde  alcaline,  e quindi  col  favore  della  luce 
solare  , e delle  rugiade,  o delle  irrorazioni  artiliciali 
se  si  tratta  di  cotone,  di  lino,  o di  canape  (i). 

Nella  seta  cruda  appena  si  contengono  72  o 73  parti  di 
vera  seta  ; essendone  ogni  restante  materia  gommosa  con 
piccola  porzione  di  sostanza  analoga  alia  cera,edi  principio 
colorante,  se  la  seta  e ginlla  anziche  bianca. 

S’impiega  in  Farmacia  la  seta  cruda  o il  bozzolo  dopo 
che  n’  e uscita  la  crisalide  per  fame  il  cos!  detto  spirito  di 
seta.  (V.  sotto  carbonato  d ammoniaca). 

La  lana  quanto  e piu  fina  tanto  piu  contiene  di  quella 
materia  grassa  saponacea  ( suint ) donde^ripete  il  suo  disgu- 
stoso  odore.-  Quella  piu  fina  dei  merinos  ne  contiene  fino  ai 
due  terzi  del  proprio  peso. 

(1)  Aquesto  metodo  d’imbianchimento,  tuttavia  impie- 
gato  da  molti,  e di  gran  lunga  preferibile  quello  del  cloro, 
che  oggi  con  tanto  successo  si  pratica  dietro  gl’insegnamenti 
di  Berthollet.  Si  lasciano  per  qualche  tempo  dentro  1’  a- 
tqua  i tessuti  o i fili,  e si  procede  quindi  alia  loro  immer- 
sione  ora  in  una  lissivia  alcalina  , ora  in  un  bagno  di  cloro 
liquido  , procurando  nella  lunga  alternativa  di  queste  im- 
mersioni  di  far  succedere  a ciascuna  di  esse  una  lozione  a- 
cquosa:  si  trattano  per  ultimo  con  acqua  leggermente  aci- 
du lata  con  acido  solforico,  si  lavano  in  gran  quantita  di 
acqua,  e si  asciugano. 

Ma  affincbe  la  solidita  del  tessuto  o del  filo  non  venga 
in  alcun  modo  compromessa  dai  materiali  impiegati  per 
quest’ irnbianchimento , e percbe  al  tempo  medesimo  l’ope- 
razione  non  manchi  d’eCfetto,  rendesi  necessario  di  determi- 
nare  la  forza  o il  grado  di  questi  stessi  materiali. 

Per  rni-urare  il  potere  scoloraute  del  cloro  si  scioglie  1 
parte  d’indaco  guatimala  in  7 parti  d’acido  solforico  eoncen- 


AH’imbianchiniento  si  fa  succedere  i'appiica- 
zione  del  mordente  o del  corpo,  che  fissare  deve  il 

trato  e caldo,  e se  ne  diluisce  la  soluz.  con  992  p.  d’acqua;  il 
qual  mescuglio,  in  riguardo  degli  usi  cui  si  destina,  vien  chia- 
rnato  anche  clurometro  E si  giudica  die  il  cloro  liquido  sia 
al  grado  che  si  richiedo,  qaando  e capace  di  scolorare  una 
quantita  dell’ anzidetra  soluzione  d’ indaco  an  poco  ineno 
che  doppia  del  proprio  suo  volume. 

L’acido  solforico  destinato  per  le  lozioni  deve  esser  di- 
luito  con  70  volte  il  proprio  peso  d’acqua;  e la  lissivia  alca- 
lina  prepnrata  con  1 parte  di  calce  caustica  e 2 p.  di  potassa 
o di  soda  del  commercio  dovra  essere  non  troppo  concen- 
trata  ne  troppo  diluta,  ma  adattata  alia  natura  del  tessuto 
o del  filo. 

Ecco  qual  e il  modo  di  agire  dei  diversi  liquidi  impie- 
gati  neH’imbiacchimento.  I corpi  estranei  che  deturpano  la 
bianchezza  a I le  fibre  del  lino,  del  cotone  ec.  (come,  sono  la  so- 
stanza  colorante  scura  che  vi  e naturalmente  combinata,  la 
bozzitna,  ed  altre  materie  di  ammannimento)  compenetrati 
prima  dall’acqua,  sono  in  seguito  rammolliti  dalla  lissivia 
alcalina  ; il  cloro  ne  cangia  !a  natura  disidrogenandoli , e 
per  quanto  non  gli  distacchi  ne  disciolga,  pur  tuttavia  gli 
rende  suscettibdi  di  sciogliersi  nell’  alcali . E di  qui  e che  la 
immersione  dei  tessuti  o dei  fili  nel  cloro  liquido  benehe  ri- 
petuta  o protratta,  si  renderebbe  infruttuosa  se  non  e alter- 
nata  dalle  lozioni  alcaline  ; le  quail  rendono  ben’ accessibile 
al  cloro  delle  consecutive  bagnature  la  materia  piu  prolon- 
damente  nascosta  fra  le  fibre  del  filo. 

L’acqua  acidulata  d’acido  solforico  e deslinata  a seio- 
gliere  un  poco  d’  ossido  di  ferro  proveniente  dalle  materie 
impiegate,  il  quale  essendosi  fissato  su  i fili  o su  i tessuti,  co- 
inunica  loro  una  leggera  tinta  di  giallo  specialmente  se  son° 
di  cotone;  e dopo  le  immersioni  in  acqua  acidulata  si  fanno 
le  lozioni  in  acqua  corrente  0 di  fonte  ben  pura,  onde  tra- 
scinare  il  sale  di  ferro  formatosi,  e l’acido  superfluo. 
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colore  sul  tessuto  o sul  filo  j lo  che  si  fa  nel  mag- 
gior  numero  dei  casi  per  mezzo  dell’allume , onde 
1 operazione  e detta  anclie  cilluniinazione. 

Si  scioglie  nell’acqua  la  6o.a  parte  circa  di  al~ 
lume  se  debba  service  per  Y alluminazione  della 
seta;  o pur  la  3o.a  parte  per  la  lana,  ed  una  quan- 
tity ancor  molto  maggiore  per  il  cotone  o per  il  li- 

A fine  di  prernanirsi  dall’azione  deleteria  del  cloro  che 
si  disperde  per  Taria,  allorche  di  questo  gas  s’impregna  l’a- 
cqaa,  si  suol  prima  sciogliere  in  qaesto  liquido  ana  discreta 
dose  di  potassa,  onde  ritenervi  pin  facilmente  il  cloro  gasoso, 
e si  conosce  cornunemente  col  nonie  &’ acqua  di  javelle;  ma 
meglio  si  e di  soprasatararne  I’  idrato  di  calce  (Y.  cloruro 
d’idrato  di  calce)  da  cui  si  svolge  poi  il  cloro  a piacimento 
per  mezzo  degli  acidi. 

L’uso  del  cloro  come  mezzo  atto  ad  imbiancare  e oggi 
con  molto  vantaggio  adottato  per  far  divenir  candido  il  pe- 
sto  della  carta  nelle  cartiere,  e per  restitaire  la  primiera 
bianehezza  ai  fog  1 i scritti,  a 1 le  stampe  e a qaei  disegni  , 
il  cui  fondo  e stato  sporcato  dagli  insetti  o divenuto  giallo 
per  la  langa  azione  della  lace  , del  famo3  e di  altri  esterni 
agenti. 

Sarebbe  invero  desiderabile  che  1’  uso  del  cloro  si 
estendesse  presso  di  noi  anche  all’  imbianchimento  dei  panni 
sporchi,  in  che  , oltre  alia  maggior  candidezza  , si  avrebbe 
una  doppia  econoraia,  se  si  ha  riguardo  non  tanto  alia  minore 
spesa  cbe  seco  porta  il  naovo  processo  di  confronto  all’an- 
tico  metodo  dei  hucati,  per  i quali  si  richiede  un  notabil  con 
samo  di  combustibile  , quanto  anche  alia  piu  lunga  du- 
rata  dei  tessuti,  quando  trattati  col  cloro  non  dovessero  piu 
subire  i mali  trattamenti  cui  gli  espone  1’  antico  metodo  di 
imbiancbimeoto. 
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no,  e si  f&  P immersione  delle  materie  in  queste 
soluzioni  servendosi  del  calore  fuori  che  per  la  sela, 
per  la  quale  egualmente  che  per  il  cotone  bisogna 
sempre  impiegare  allume  il  piu  puro  possibile,  com’6 
quello  che  in  commercio  si  cbiaraa  allume  di  Ro- 
ma (V.  solfato  d'  allumina  e potassa).  In  qualche 
caso,  come  per  es.  nella  tintura  delle  tele  stampate, 
s’impiega  per  mordente  Pacetato  d’allumina  , per  il 
colore  scarlatto  P idroclorato  di  deutossido  di  sta- 
gno , e per  il  rosso  di  Adrianopoli  la  soluzione  di 
noce  di  galla. 

Per  colorare  il  bagno  che  servir  deve  alia  tin- 
tura , si  opera  la  soluzione  delle  materie  coloranti 
neir  acqua  per  mezzo  del  calore  , o pur  si  ricorre 
ad  un  corpo  intermedio  qualora  siano  nella  seal- 
plice  acqua  insolubili . Vi  s’  immergono  i tessuti  o 
i fili  gia  iavati,  e spremuti  dopo  P alluminazione , 
avvertendo  che  la  temperatura  non  ne  giunga  al 
grado  delPebollizione  se  non  per  la  tintura  della  la- 
na.  La  materia  colorante  esercitando  la  sua  alFmita 
per  l’allumina  del  mordente,  ond’  e impregnato  il 
filo  o il  tessuto,  vi  si  unisce  e vi  si  fissa  piu  o meno 
stabilmente. 

Su  questa  stessa  affinita  della  materia  colo- 
rante per  I’allumina  o per  altre  sostanze  e fondata 
la  preparazione  del  carrninio,  e delle  cosi  detle 
lacche  • 

Carrninio.  Si  fa  una  decozione  acquosa  di  coc- 
ciniglia  , si  decanta,  e si  filtra  per  carta  , quindi 
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vi  si  versa  una  soluzione  d’ allume,  o di  biossalato 
di  potassa,  o d'idroclorato  di  deutossido  di  stagno  (i) 
e in  tufcti  i easi  si  precipita  una  materia  che  e co- 
stituita  della  sostanza  colorante  della  cocciniglia 
(carniina.)  di  una  materia  animale,  e di  una  por- 
zione  d’acido  del  sale  impiegato.  Frattanto  il  pre- 
cipitato,o  sia  il  carminio,  e molto  piu  copioso  quan- 
do  per  far  la  soluzione  della  cocciniglia  s’  impiega 
acqua  alcalizzata. 

Lacca  carminiata.  Filtrata  la  soluzione  acquo- 
sa  della  cocciniglia,  fatta  merce  la  decozione,  vi  si 
aggiunge  una  soluzione  ben  satura  d'allume:  quindi 
vi  si  versa  del  sotto  carbonato  di  soda  o di  potassa, 
o pur  l’ammoniaca  caustica  lino  alia  cessazione  del 
precipitato  ; il  quale  , separato  dal  liquido  , non 
deve  essere  che  lavato  e fatto  seccare  alTombra  (2) 
Le  materie  principalmente  impiegate  per  tin- 
gere  in  colori  primitivi  sono,  per  il  color  rosso  le 
radici  di  robbia  o alizzari,  rubia  tinctorum , il 
legno  del  Brasile  detto  verzino  di  Fernambucco^ 
coesalpina  crista , la  cocciniglia  insetto  emiptero, 
piccolo,  di  color  rosso  scuro,  detto  coccus  cacti  (3) 

( 1)  Anche  gli  acid i precipitano  la  soluzione  acquosa  di 
cocciniglia  come  i sali  aciduli. 

(2)  M.  Thenard  ed  altri  con  lai  consigliano  per  prepa- 
rare  la  lacca  carmimala  di  combinare  1’  idrato  d’allumiua 
col  la  materia  colorante  della  cocciniglia;  lo  che  si  fa  agitando 
il  decotto  di  essa  con  1’  allumina  gelatinosa  (allumina  preci- 
pitata  dall’allame  e lavata). 

(3)  Quest  insetto,  che  vive  sopra  una  specie  d’opunzia, 
vien  disstccato  quando  e in  stato  di  crisalide,  e sotto  il  nome 
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il -lake  che  si  prepara  colla  rcsina  lacca  (V.  The- 
narcl  rIraite  tie  Chi/nie  5. me  edition)  ed  altre;  per 
il  color  giallo  la  guatlarella  reseda  luteola,  la  gi- 
nestra,  spartiuni  scoparium  , il  legno  giallo  morus 
tinctoria , la  curcuma,  il  lien  greco,  lo  spincervi- 
110  ec.  (i)  razzurrodiBerlino,  Tindacofaj  il  pastello, 
il  campeggio  ec. 

cl i cocciniglia  ci  vien  portato  dall’America  rneridionale.  Si 
da  sempre  la  preferenza  alia  cocciniglia  che  e piu  pesante. 

La  cocciniglia  era  ana  volta  reputata  diuretica  e cor- 
diale;  oggi  non  e piu  usata  inMedicina  ma  solamente  in  Far- 
macias  per  colorire  diverse  tintare  (V.  alcherraes). 

(i)  Tirando  partito  dalle  proprieta  chimiche  di  diverse 
sostanze  minerali  si  tinge  oggi  in  giallo  la  seta,  il  cotone,  il 
lino,  e la  lana  anche  coll’orpimento  sciolto  nell’ammoniaca, 
facendo  immergere  quei  stessi  corpi , previamente  imbevuti 
di  sotto-acetato  o di  nitrato  d’ ossido  di  piombo  , in  una  so  - 
luzione  di  cromato  di  potassa,  rnerce  cui  formasi  un’acetato 
o nitrato  di  quest’alcali,  ed  an  cromato  di  piombo  di  un  bel 
color  giallo  che  si  fissa  sul  filo  o sal  drappo.  Fino  dal  1 8 1 6 
io  esibii  ai  sigg.  cav.  Cosimo  Ridolfi  e prof.  Antonio  Tar- 
gioni-Tozzetti  delle  matasse  di  lana  tinte  in  bel  colore  aran- 
cione  per  l’immersione,  prima  nell’acido  nitrico  diluto  ispes- 
sito  colla  polpa  di  ramolaccio,  e quindi  in  una  solazione  di 
sapone;  metodo  che  di  recente  e stato  proposto  da  Houton- 
Labillardiere  , il  quale  si  e servito  del  predetto  acido  ispes- 
sito  con  amido  per  irnprimere  dei  disegni  di  color  giallo 
suite  stoffe  di  seta  tinte  in  bleu  o in  rosso. 

(a)  Per  applicar  I’indaco  in  tintura,  fa  d’uopo  di  scioglier- 
lo  a mite  calore  in  io  volte  il  proprio  peso  d’ac.  solforico  con- 
centrato,  e se  ne  diluisce  poi  la  solazione  con  circa  i5o  parti 
d’acqaa  forrnandone  quel  liquido  che  in  arte  si  chiama  bleu 
di  Sassonia  ; o pur  si  discioglie  P indaco,  disossidandolo  e 
scolorandolo  col  mezzo  del  vetriolo  verde  o d’un’  alcali  reso 
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Alcune  delle  prefate  materie  coloranti  gialle  e 
cerulee  sono,  come  mezzi  reattivi,  frequentissima- 
mente  impiegate  dal  Gkimico  e dal  Farmacista  per 
discoprire  la  presenza  degli  acid i o degli  alcali. 

Tintura  di  curcuma.  In  2 lib.  d’alconl  + 34* 
Ar.  B.  si  Janno  digerire  per  48  ore  2 one , di  rad. 
di  curcuma  0 lunga  0 rotonda  , leggermente  sop - 
peste  ; si  agita  di  tanto  in  tanto  , e dopo  un  ri- 
poso  di  qualche  ora  si  filtra  per  carta. 

Questa  tintura  ha  un  bel  colore  giallo  dorato: 
cogli  alcali  e coi  sotto  carbonati  alcalini  cambia  il 
suo  colore  in  rosso  saneuigno. 

Carta  reattiva  di  curcuma.  Si  prepara  inimer- 
gendo  la  carta  senza  colla  nella  suddetta  tinturai 
die  per  renderla  pile  carica  di  materia  colorante 
si  fa  evaporare  spontaneamente  in  piatti  di  por- 

caustico  da  1 la  calce  , nel  qual  caso  e distinto  col  nome  di 
bleu  di  tino.  I Eli  e i tessnti  che  si  estraggono  dal  bagno  re- 
stano  tinti  prima  di  verde, e quindi  di  un  bel  color  bleu  assai 
intenso,  a misura  cbe  stando  esposti  aU’aria  l’ossigeno  atino- 
sferico  si  Essa  sull'indaco  di  cui  sono  imbevuti. 

Si  tinge  parimente  in  be  11  issi mo  color  bleUi  (Bleu  Ray- 
mond) la  seta,  dllorcbe  impregnata  di  una  solnzione  di  solfato 
di  perossido  di  ferro  o di  altro  sale  della  stessa  base  , e quindi 
Javata  con  sapone,  e poi  fatta  passare  in  un  bagno  di  idro- 
ferro-cianato  di  patassa  (V.  sale  di  questo  nome).  In  virtu 
del. a doppia  scomposizione  dei  due  sali  formasi  un  solfato 
di  potassa  che  rimane  in  soluzione  nel  bagno,  e del  cianuro 
di  ferro  o azzurro  di  Berlino,  cbe^essendo  insolubile  si  depo- 
sita  e si  fissa  sulla  seta. 
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cellana  fi.no  alia  consumazione  della  meta.  Tin- 
ta  la  carta  si  asciuga  su  delle  corde , e se  ne  ri- 
pete  V immersione  quando  e asciutta , qualora  si 
voglia  che  il  colore  ne  sia  piii  intense.  Si  taglia  in 
strisce  o bande  della  larghezza  di  3 o 4 linee  e 
lunghe  da  3 in  4 pollici , e si  conserva  per  gli 
usi. 

Questa  carta  , voltata  al  rosso  per  mezzo  deg  I i 
alcali,  riassume  il  suo  primitivo  color  giallo  se  e 
immersa  negli  acid i (i);  per  i quali  pub  allora  es- 
sere  impiegata  come  reattivo  al  pari  della  carta 
tinta  con  la  lacca-muffa. 

Tintura  acquosa  di  curcuma  . Si  prepara  e- 
stemporaneamente  versando  2 one.  d’  acqua  bol~ 
lente  sopra  1 dram,  di  curcuma  soppesta , e fil- 
trandone  la  soluzione  dopo  il  raffreddamento.  Si 
destina  agli  stessi  usi  della  tintura  alcoolica  di  cur- 
cuma . (V.  pag.  preced.) 

La  radice  di  rabarbaro  si  comporta  con  gli 
alcali  nel  modo  stesso  della  curcuma.  (V<  pag.  Zq. 
tintura  di  rabarbaro ).  Si  pub  anche  con  essa  pre- 
parar  la  carta  reatt'wa  nel  modo  gia  indicato  per 
la  carta  di  curcuma.  (V.  pag.  preced.) 

(i)E  d’aopo  avvertire  che  la  carta  di  curcnma  non  puo 
restare  stabilmente  tinta  in  rosso  se  non  dalla  potassa  o dalla 
soda,  ma  non  dall'ammoniaca,  la  quale  si  volatilizza;  ne  tam- 
poco  dalla  calce  o da  altro  alcali  cne,  apnropriandosi  l’acido 
carhonico  dell’atmosfera,  passa  piu  o men  presto  alio  stato  di 
sale  neutro. 
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Tintura  acquosa  di  rabarbaro.  Si  prepara  e si 
usa  come  quella  di  curcuma  (V.  infuso  di  rabar- 
baro ). 

Anche  la  tintura  acquosa  del  verzino  di  Fer- 
nambucco  resa  violetta  per  mezzo  degli  alcali,  o pur 
la  carta  colorata  con  quests  tintura,  ponno  essere 
impiegate  come  reagenti  per  gli  acidi. 

Tintura  di  lacca-muffa  . (A)  Si  polverizza  la 
laccamuffa  in  pani , si  fcl  digerire  per  alquanti 
giorni  nell’alcool  diluto  + 20.  Ar.  B;  e di  tanto 
in  tanto  si  a git  a.  Si  filtra  per  carta  ec.  (1). 

(i>)  Si  prepara  eziandio  merce  la  macerazione 

(1)  La  lacca-muffa  in  panetti  ( tournesol  dei  francesi ) 
vien  preparata  in  Olanda  col  lichen  rocella  del le  Canarie  , 
il  qaal  licbene  ridotto  in  polvere  e rnescolato  colie  ceneri 
e impastato  con  orina  amaua  putrefatta.  Allorcbe  il  tnescu- 
glio  lasciato  in  preda  alia  putrefazione  e divenuto  rosso  , vi 
si  aggiange  della  potassa  e nuova  quantita  di  orina  , e cosi 
prende  un  color  violetto. 

La  lacca  inuffa,  cbe  i francesi  chiamano  tournesol  en 
drapeaux , si  prepara  nel  mezzo  giorno  della  Francia  col 
croton  tinctorium,  imbevendo  del  succo  di  questa  pianta  i 
cenci  stracci , e voltandone  dipoi  al  ceruleo  il  colore  (cbe 
in  origine  e rosso)  mediante  i vapori  ammoniacali  dell’ orina 
pQtrefatta. 

Col  metodo  stesso  della  putrefazione  promossa  dall’ori- 
na  si  ottiene  Voriccllo  dal  lichen  rocctlla  L:  metodo  cbe  ri- 
trovato  fa  da  un  mercante  Borentino  , sono  gia  piu  di  5oo 
anni , e cbe  tanta  ricchezza  porto  alia  farniglia  Rucellai , i 1 
cai  norne  appunto  da  oricello,  secondo  quello  cbe  molti  ne 
pensano,  ba  avuto  origine.  (V.  Bergman  opusc.  di  Fisic.  e 
Chim. ) 
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con  acqua;  ma  la  lintura  che  sene  ottiene,  benche 
piu  cerulea,  e assaijpiu  soggetla  a scolorarsi  e corrom- 
persi.  (V.  su  questo  so g get  to  le  rnoltiplici  espe- 
rienze  istituite  dal  sig.  prof.  G.  Branchi , e pub- 
blicate  per  i torchj  di  R.  Prosperi  col  titoloz=  so  i 
cangiamenti  di  colore  della  tintura  di  tournesole  ec. 
Pisa  1816=). 

Carta  reattiva  di  lacca-muffa.  Si  prepara  co- 
me quella  di  curcuma  {V.  pag.  3 57).  E quest  a 
stessa  carta , arrossata  per  mezzo  dell’aceto  o del- 
l'  acido  idroclorico  diluto  , pub  essere  adoprata 
come  reagente  per  gli  alcali , co’quali  in  contat- 
\ to  riprende  tosto  il  suo  primitivo  color  ceruleo. 
{V.  per  il  modo  di  fame  uso  nelle  ricerche  anali- 
tiche  il  Trattato  di  Accum  sur  les  reactifs  chi- 
miques ). 

Tintura  di  cavolo  rosso.  Incise  le  foglie  della 
brassica  rubra,  e disseccate  ad  un  calore  di  +5 o 
Term.  C.  si  fanno  digerire  a leggero  calore  in 
acqua  distillata  e acidulata  con  qualche  goccia 
d’ac.  solforico.  Appena  Vinjuso  ha  acquistato  un 
bel  color  rosso  si  decanta  il  liquore , e si  neutra- 
lizza  V acido  confina  polvere  di  marmoin  leggero 
eccesso , con  che  la  tintura  prende  un  bel  color  vio~ 
letto.  Si  agita  , si  decanta  dopo  il  riposo  , si  fd- 
tra,  e mescolata  con  la  q.ma  0 8.ma  parte  del  suo 
volume  d’alcool,  si  conserva  in  bottiglie  chiuse. 

Questa  tintura  sente  gli  acidi  e gli  alcali,  pren- 
dendo  il  color  rosso  per  Tazione  dei  primi  , e vol- 
tando  al  verde  per  la  presenzu  dei  secondi. 
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Tintura  il'alcea'porporina.  Si  prendouoi  fiori 
secchi  di  alceu  purpurea  o rosea  (mulvone  )/ra  i 
quali  si  scelgono  i piu  coloriti  o pendenti  al  ce- 
ruleo ; e staccatine  i petali  riel  peso  di  2 dram  vi 
si  versano  4 one.  di  alcool  4-  24  Ar.  B.  dentro  uu 
matraccio  di  vetro  : dopo  due  giorni  di  digestione 
in  luogo  tepido  si  filtra  la  tintura  per  carta. 

Per  fame  uso  se  ne  versano  alcune  gocce  nel- 
I’acqua  stillata  o piovana  fino  a comunicarli  an  co- 
lore  languido  e appena  sensibile  : e tosto  il  liquido 
si  colora  in  rosso  per  T affusione  degli  acidi  e in 
verde  per  quella  degli  alcali. 

L’  inf  uso  0 la  tintura  acquosa  di  viole  (V. 
pag.  253  not.)  puo  essere  adoprata  come  reattivo 
al  pari  di  quella  delTalcea  rosea;  raa  la  facilita  con 
cui  spontaneamente  si  scolora  e muffisce  (1)  ci  fa 
preferire  il  siroppo  di  viole  (V.  pag.  i5\  e aSa)  il 
quale  puo  esser  conservato  raolto  piu  lungamente, 
tanto  piu  se  sia  tenuto  in  vasi  di  stagno,  o pur  se 
in  contatto  di  esso  si  pongano  alcune  lamine  del 
predetto  metallo  o di  altro  leggermente  disossige- 
Dante  (2). 

(t)  ( V.  Branclii  op.  cit.  Cap.  111.  su  i cangiamenti  di 
colore  che  accadono  nelta  tintura  di  viole). 

(2)  Sono  alcnni  di  sentimento  che  Don  alia  sola  facolta 
disossigenante  del lo  stagno  ( V.  pag.  25i  not.  4)  attribair 
si  debba  la  ripristinazione  del  colore  alqaanto  mutato  del 
siroppo  o dell'infaso  di  viole,  ma  ben  anche  alia  propriety 
saliGcante  dell’ ossido  di  stagno  verso  gli  acidi  che  sponta- 
neamente si  formano  nei  snddivisati  composti,  (V.  Bran- 
chi  op.  cit.  Cap.  111.  pag.  y3). 

Vol.  in. 
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Tintura  alcoolica  d’uva  nera.  Spremute  colie 
mani  le  bacche  cVuva  nera  (i)  si  finiscono  di  am - 
mostare  comprimendole  dentro  una  tela  di  lino , 
e si  lavano  con  acqua  distillata  le  bucce  o pelli- 
cole  residue  : si  asciuttano  quindi  sollecitamente 
fra  degli  strati  di  tela  di  cotone  o di  lino , e in 
trodotte  in  un  matraccio  si  fanno  digerire  in  1 1 
o 1 5 volte  il  proprio  peso  di  alcool  +-34-  -dr.  2?, 
alia  ternperatura  ordinaria . Si  agita  il  mescu- 
glio  di  tanto  in  tanto , e dopo  8 o io  giorni  di 
digestione  si  filtra  il  liquido  per  carta , e si  cu- 
stodisce  in  bottiglie  di  vetro  ben  chiuse. 

Questa  tintura  poco  sensibile  agli  acidi  vege- 
tabili  si  arrossa  sensibilmente  cogli  acidi  minerali, 
ma  oltreche  s’inverdisce  cogli  alcali,  serve  di  r eat- 
Hvo  per  diversi  coraposti  salini  . Scopre  manife- 
stamente  i sali  calcarei  contenuti  nell’acqua:  Poche 
goc.  di  questa  tintura  versate  nelP  acqua  distillata 
o piovana  le  coraunicano  un  leggiero  color  rosso 
vinato,  mentre  d' altronde  tingono  di  color  verde 
sporco  Pacqua  di  fonte,  se  vi  si  contengono  dei  sali 
a base  di  calce,  senza  che  alia  produzione  di  questo 
effetto  faccia  ostacolo  la  presenza  delPacido  carbo- 
nico  libero  ( V.  Giornale  di  Fis.  e China.  Dec.  II. 
Tom.  q-  Pavia  1824.  Taddei  ricerche  sulla  ma- 
teria colorante  delV  uva  nera  , ed  usi  di  essa  in 
qualith  di  reattivo.) 

(1)  Abrostine  dolce  ( vitis  labrusca  ec.)  e canajolo  nero 
( vilis  vim  far  a parvo  butro  acinis  subrotundis , nigris  , dul- 
cibus ; Micheli). 
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Sensibilissima  & pure,  e soprattutto  agli  acidi, 
la  tintura  acquosa  o infuso  dei  fiori  d'iride  azzurra, 
la  quale,  per  quanto  Ormstaed  ne  riferisce  , si  ar- 
rossa  quand’  altro  non  si  faccia  che  spingervi  o 
farvi  gorgogliare  un  poco  d’aria  espirata. 

Fra  le  sostanze  atte  a fornire  delle  tinture 
reattive,  si  per  gli  acidi  che  per  gli  alcali,  si  contano 
in  fine  le  pellicole  dei  frutti  dell’  antidesma  ale- 
xiteria , le  radici  del  raphanus  sativus  radice 
rubra  . (V.  Giornali  cit.  di  Pavia  Dec . II.  Tom. 
5.  e 7.  e Dec.  I.  Tom.  10). 

Finalraente  i petali  di  malva,  d’alcea  porpo- 
rina,  e quelli  di  viole  maramole(i)  sono  anch’essi, 
nel  loro  stato  d’integrita,  di  sovente  impiegati  come 
valevoli  reattivi  per  scoprire  nei  liquidi  la  presenza 
degli  acidi  0 degli  alcali  , coi  quali  si  comportano 
come  le  respettive  loro  tinture ; se  non  ch  e lascian- 
dosi  difficilmente  compenetrare  dall’acqua,  rendesi 
necessario  di  tenerli  immersi  per  qualche  istante 
nel  liquido  da  saggiarsi , onde  possano  risentirne 
l’azione  0 acida  0 alcalina. 


(1)  Essendo  il  colore  di  tali  fiori  sommamente  fugace, 
e non  potendo  essi  conservarsi  inalterati  , malgrado  che 
vengano  custoditi  in  vasi  imperineabili  alia  luce,  fu  pro- 
posto  di  garantirne  i petali  col  cloruro  di  sodio  spogliato  di 
sa  1 i deliquescenti  e affatto  puro,  o con  una  soluzione  satura 
di  qaesto  stesso  sale . 
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ARTICOLO  II. 

GELATIN*. 

Questo  prodotto  immediato  degli  animali  ha 
la  sua  sede  si  nelle  parti  dure  che  molli  di  questi 
esseri , come  nelle  membrane  , nelle  carlilagini, 
nei  muscoli  e nelle  ossa , ma  non  mai  nei  loro  li- 
quidi  o umori. 

Processo diestrazione. (A)Riuniti  i ritagli  delle 
pelli  di  giumenti,  cavalli , montoni  ec  , si  nettano 
dai  peli,  e insieme  colie  cartilagini,  membrane  ec. 
di  essi  e di  altri  quadrupedi  si  fanno  bollire  per 
lungo  tempo  in  gran  quantity  di  acqua,  togliendo 
le  schiume  ( i ) di  mano  in  mano  cbe  si  formano. 
Si  filtra  il  liquido  per  tela  rada,  si  lascia  per  qual- 
che  ora  in  riposo,  si  decanta  , si  fa  bollire  e di 
nuovo  si  schiuma;  e quando  6 ben  concentrato  si 
versa  in  forme  adattate,  ove  si  rappiglia.  Dopo  un 
riposo  di  circa  24  ore  si  estrae  la  gelatina  cosi  rap- 
presa  , la  quale  si  mostra  sotto  T aspetto  di  una 
massa  tremula  ; si  taglia  in  fette  con  un  sottil  fi- 
lo  metalllico , e si  espone  su  delle  reti  di  corda  in 
luogo  ventilato  ed  asciutto  onde  prontamente  si 
dissecchi. 

(i)  Si  agevola  la  formazione  e la  separazione  di  qae. 
ste  schiume,  aggiungendo  al  liquido  in  tempo  delfebolli- 
zione  un  poco  di  allume  polverizzato. 
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La  gelatina  in  tal  guisa  ottenuta  e disseccata 
e messa  in  commercio  col  name  di  colla  forte. 

(B)  La  gelatina  che  si  estrae  dagli  storioni 
delta  coraunemente  colla  di  pcsce  o ittiocolla,  altro 
uon  e che  la  vescica  natatoria  dei  medesimi  e di  altre 
specie  di  pesci . Sulla  costa  seltentrionale  dei  mar 
Gaspiosi  preparano  queste  vesciche  nettandole  prinia 
dal  sangue  colle  lozioni  acquose,  e tagliandole  dipoi 
longitudinalmente  : Separate  quindi  dalla  pellicola 
esterna  brunastra,  si  prosciugano  clistendendole  su 
del le  grandi  foglie  d'albero,  poscia  si  accartocciano, 
e se  ne  termina  T essiccazione  (i). 

(C)  Per  estrarre  la  gelatina  dalle  ossa  dei  qua- 
drupedi  (le  quali  ne  contengono  circa  un  terzo  del 
proprio  peso)  si  fendono  e si  riducono  in  schegge 
le  ossa  di  montone,  di  bove,  di  cavallo,  di  giumento^ 
di  cane  ec  , si  fanno  bollire  in  acqua  per  privarle 
delTolio  animale  il  quale  galleggia  sul  liquido,  e si 
fanno  digerire  per  lo  spazio  di  8 giorni  nelT  acido 
idroclorico  diluto  rinnovandolo  a tenor  del  bisogno. 
Spogliate  per  tal  modo  le  ossa  della  materia  terrosa, 
e rese  molli , flessibili,  e seraitrasparenti  presso  a 
poco  come  cartilagini,  si  lavano  con  acqua  fredda, 
si  trattano  dipoi  con  acqua  bollente,  ove  si  sciol- 

(i)  Si  prepara  anche  ana  certa  cjaalita  di  colla  di 
pesce  che  poco  differisce  dalla  colla  forte,  col  far  iunga 
decozione  della  testa,  del  le  mascelle,  del  le  pinne,  e della 
coda  delle  balene  , e di  quasi  tutti  i pesci  senza  scaglia  . 
Si  spuma  , si  cola  e si  concentra  il  decotto,  e versato  in 
tazze  poco  profonde,  si  taglia  in  larnine,  e si  dissecca. 
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gono  complete  mente  . Per  il  rimanente  si  conduce 
l’operazione  come  nel  processo  (A). 

Teorla.  (/IB)  L’  acqua  estrae  dalle  carni  non 
la  sola  gelatina , ma  anche  l’osmazoma,  l’albumina, 
e diversi  sali  ec.  L’albumina  con  la  parte  librinosa 
di  qualche  poco  di  sangue  si  coagula  mediante 
l’ebollizione  e riducesi  inschiuma,  mentre  l’osma- 
zoma, che  con  le  altre  sostanze  rimane  nella  gelati- 
na, la  cdlora  piu  o meno,  e la  rende  sapida. 

(C)  L’acido  idroclorico  decompone  il  carbo- 
nato  calcareo  delle  ossa,  svolgendone  l’acido  carbo- 
nico  e appropriandosene  la  calce,  ne  scioglie  quindi 
il  fosfato  calcareo  e lascia  quasi  a nudo  la  sostanza 
gelatinosa,  la  quale  essendo  poi  disciolta  per  mezzo 
dell’acqua  bollente  merita  per  la  sua  purita  di  es- 
sere  preferiU  a quella  ottenuta  con  gli  altri  pro- 
cess! . 

Caratteri.  La  gelatina  quando  e pura  e insi  - 
pida,  inodora,  piu  pesante  dell’acqua,  putrescibile  se 
e abbandonata  a se  stessa,  e decomponibile  per 
mezzo  del  fuoco  come  l’albumina;  da  cui  perb  si 
distingue  in  quantoche  si  scioglie  debolmente  nel- 
l’acqua  fredda  ma  abbondantemente  nella  bollente; 
yiene  in  parte  precipitata  dalla  sua  soluzione  acquosa 
per  mezzo  deH’alcool  (i)  in  forza  dell’unione  che 
questo  liquido  contrae  coll’ acqua  , si  combina  col 
concino  forma ndo  un  precipitato  di  color  bianco 

(i)  La  colla  di  pesce  per  altro  si  scioglie  logger- 
menle  anche  in  questo  liquido. 
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grigio  , s’  intorbida  per  mezzo  del  cloro  , ma  noil 
e coagulata  ue  precipitata  dagli  alcali. 

LJsi.  La  colla  forte  e usata  in  pittura  , ado- 
pratadai  falegnami,  dagli  ebanisti, dai  doralori,  dai 
fabbricatori  di  strumenti  da  cord a,  dai  cartai  ec. 

Si  e fatto  uso  della  colla  forte  anche  in  me- 
dicina  come  rimedio  contro  le  febbri  intermittenti: 
e per  verita  riesce  proficua  e tronca  il  periodo  febrile 
sempreche  quelle  affezioni  riconoscano  per  causa 
lo  stento  o 1' uso  di  cibi  malsani  e poco  nutritivi. 
Si  amministra  in  dose  di  3 a 6 once  seiolta  nel- 
1’  acqua,  si  aromatizza  ec. 

La  colla  d’ ossa  in  riguardo  della  sua  purezza 
e insipidita  puoessere  impiegata  per  gli  usi  ertono- 
mici.  In  Francia  n’ e stato  introdotto  1’ uso  negli 
spedalr,  e siffatta  pratica  potrebbe  esser  con  van- 
taggio  imitata  nei  depositi  di  mendicita  nelle  car- 
ceri,  nei  bngni  dei  forzati  ec.  La  carne  di  bove  die 
si  vende  dai  macellaj  contiene  25  per  ioodi  sostanza 
ossea;  e per  ogni  dose  di  io  one.  somministra  f2  lib. 
di  lessoeiGin  i8onc.  di  buon  brodo. Ma  dall’espe- 
rienza  frattanto  resulta  che  puo  aversi  un  brodo  di 
pari  bonta  ed  egualmente  nutritivo  da  sole  3 one. 
di  carne,  qualora  vi  si  aggiunga  i dram,  di  gelatina 
secca  estratta  dalle  ossa  ( proces . C ).  Si  avrebbe  per 
conseguenza  un  avanzo  di  7 one.  di  carne  per  far 
fronte  alia  spesa  di  i sola  dram,  di  gelatina,  e que- 
sta  carne  d’  avanzo  offrirebbe  una  vivanda  non 
meno  nutrititiva  che  gustosa  allorche  fosse  arrostita. 

La  colla  di  pesce  e impiegata  in  raedicina 
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come  nutritiva  sotto  forma  di  decotto,  e in  Farmacia 
per  prepararne  il  ceralo  che  segue. 

Taffeltas  ingiese  o drappo  incollato.  Tagliata 
la  colla  di  pesce  in  minuti  trucioli  s’  introduce  in 
un  matraccio  di  collo  largo,  su  cui  si  versano  8 
one.  di  aequo,  bollente  ed  ivi  si  lascia  digerire  e 
rammollire  per  lo  spazio  di  12  ore.  Callocato  po- 
scia  il  vaso  in  bagno  di  rena  si  opera  col  calore  la 
soluzione  della  gelatina,  e si  filtra  per  tela  di  lino. 
Al  liquido filtrato  si  aggiungono  16  one.  di  spi~ 
rito  di  vino  diluto  4-  22.  Ar.  B.  con  cui  si  me * 
scolaj  efatto  evaporare  il  mescuglio  fino  alia  con. 
sumazione  di  due  terzi  , si  filtra  di  nuovo.  Con 
questa  soluzione  mantenuta  tepida  si  spalma , col 
mezzo  di  un  pennello,  la  super ficie  superiore  di 
un  pezzo  di  drappo  di  seta  di  color  carnicino  o 
nero  tenuto  steso  sit,  di  un  telaio  da  ricamatrici ; e 
disseccato  il  primo  strato  al  calore  del  sole,  0 per 
mezzo  di  un  leggero juoco  sottoposto,  se  ne  applica 
un  secondo,  un  terzo,  ed  altri  strati  ancora.  Quin 
di  per  rendere  il  taffetas  piit  cicatrizzante  vi  si 
applicano  uno  0 due  strati  di  tintura  di  balsamo 
del  Peru  ( V.  pag.  33  ) che  quando  e secca  si  ri  - 
copre  con  altro  strato  di  soluzione  di  colla.  Si 
taglia  poscia  il  taffettas  in  pezze  o quadrelli  del 
diametro  di  circa  tre  po  llici. 

Si  usa  per  tenere  in  contatto  e per  riunire  d1 
prima  intenzione  i labbri  del le  piccole  ferite : Per 
fame  P applicazione  bisogna  bagnare  con  un  poca 
di  saliva  ia  faccia  incollata. 


Gelatine  medicinali . 


Gelatina  di  corno  di  cervio.  Si  prende  i lib. 
di  corno  di  cervio  raspato  , si  lava  nell’acqua  te- 
pida , e in  vaso  di  latta  o di  rame  ben  stagnato  e 
coperto  si  fh  bollire  in  4 lib.  d’acqua  comune  fino 
alia  consumazione  della  metci.  Si  cola  quindi  per 
tela  con  forte  espressione , e si  f cl  di  tiuovo  bollire 
la  raspatura  residua  in  una  quantitd  di  ucqua 
eguale  alia  prima,fno  alia  consumazione  di  due 
terzi.  Si  cola  con  espressione , e riuniti  i due  li- 
quidi , vi  si  sciolgono  6 one.  di  zucchero  bianco:  si 
chiarifica  il  mescuglio  a cliscreto  calore  con  V al- 
bume  di  due  ova  , si  schiunia , si  filtra  , e si  con- 
centra  mediante  V evaporazione  fmo  a che  possa 
pel  raff  redd ament o rappigliarsi  in  gelatina  (i). 
Pervenuto  a questo  punto , si  versa  in  cassule 
adattate,  e prima  che  si  rappigli  vi  si  injondono 
dei  pezzetti  di  cinnamomo  o di  scorza  esterna 
di  ceclro,  o pur  Vuna  e Valtro  insieme,  oncle  comu- 
nicare  odore  alia  gelatina  e renderne  piu  ciggra- 
devole  il  sapore. 

Col  metodo  medesimo  della  decozione  si  pre- 
para  la  gelatina  di  zampa  di  bove,  delle  parti  mu- 
scolari  dei  quadrupedi  , dei  volalili  ec. 


(i)  Si  pervir-ne  a conoscere  quundo  sia  a qaesto  punto 
con  versarne  alcune  gocce  su  una  la'-tra  di  cristallo  o sa 
un  Lacino  di  porcellana. 
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Si  prescrive  dai  medici  ai  convalescent!  di 
lunga  nialattia,  agli  emaciati  ec. 

Decotto  di  corno  di  cervio.  In  4 lib.  d’  acqita 
comune  si  j anno  bollire  2 one.  di  corno  di  cervio 
rasp,  fino  alia  consumazicne  della  metd  ; si  cola 
con  espressione , e vi  si  injonde  un  poco  di  scorza 
di  cedro  o di  cinnamomo. 

Decotto  albo  di  Sydhenam.  In  3 lib.  d’ acqua 
comune  si  fanno  bollire,  fino  alia  consumazione  di 
una  terza  parte , 1 one.  di  corno  di  cervio  raspa- 
£0(1)  1 one.  e mez.  di  gomma  arabica  sot.  polv. 

(1)  Nel  riformare  il  processo  di  preparazione  di  que- 
sto  decotto  si  sono  fatte  del le  sostituzioni  tali  che  questo 
farmaco  non  e piu  quelio  che  Sydhenam  volea  che  fosse. 
Quel  dotto  pratico  componeva  il  suo  decotto  nel  niodo  che 
segue,  rz  Per  mezzo  di  lunga  triturazione  facea  esattarnente 
mescolare  in  mortajo  di  marmo  2 dram,  di  corno  di  cervio 
gia  calcinato  a bianchezza  e porfirizzato,  3 dram.di  mollica 
di  pane  di  frumento  raspata  , secca,  e passata  per  setaccio,  e 
1 oncia  di  zucchero  bianco  raffinato.  Fatto  quitidi  bollire  il 
mescuglio  polverulento  in  3 lib.  d’  acqua  comune  per  un 
quarto  d’ora,  e filtrato  poscia  per  stamina  rada  o per  tela  di 
lino  con  leggera  espressione  , lo  aromatizzava  con  g oncia 
d’acqua  nanfa  o con  2 dram,  d’acqua  di  cannella.  — 

In  amministrar  questo  decotto  bisogna  agitarlo  onde 
venga  inalba  to  dalle  materie  che  sonovi  depositate  nel  fondo- 
Ed  e poi  necessario  che  il  Medico  avverta  esser  diverse  le  pro* 
prieta  di  questo  composto  secondo  il  meiodo  col  quale  e 
stato  ottenuto.  Nel  decotto  preparato  a forma  del  processo 
indicato  da  Sydhenam  si  contiene  del  fosfato  calcareo  in  so' 
spensione  senza  g elatina , dovecche  in  quelio  preparato  con 
corno  di  cervio  raspato  e non  calcinato,  si  contiene  della 
gelatina  in  soluzione  senza  fosfato  calcareo. 
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4.  one.  di  rnollica  ben  secca  di  pane  di  frumentoy 
e 2 dram,  di  zucchero.  >Si  cola  il  decotto  ancor 
caldo  per  stamina  con  espressione , e si  aromatizza 
con  | one.  di  acqua  di  fior’aranci. 

Brodo  di  vipera.  Aff'erratala  viper  a con  una 
tanaglia  a tranche  dritte,  gli  si  recidono  la  testa 
e la  coda,  e toltine  la  pelle  le  interiora  e il  sangue, 
si  ta°lia  in  piccoli  pezzi ; i quali  , lavati  in  acqua 
fredda  e introdotti  in  un  matraccio  di  collo  largo 
con  1 lib.  d’  acqua  di  pioggia  e qualche  foglia  di 
lattuga,  si  fanno  bollire  a moderatofuoco,  aggiun - 
gendo  nuovo  liquido  a misura  che  evapora.  Dopo  2 
ore  di  cozione  sifiltra  il  brodo,  s’  aromatizza  e si  usa> 
Nello  stesso  modo  si  preparano  i brodi  = di 
carne  di  testuggine  :=  di  muscolo  e polmone  di  vi- 
telloz^di  muscolo  di  bove  e Colombo  =di  cappo- 
ne— di  granebj  fluvialili  r=:  di  chiocciole  private 
del  guscio,  lavate,  e pestate  ec.  E per  rendere  questi 
brodi  piu  aggradevoli,  si  fa  bollire  insieme  con  le 
carni  dei  divisati  animali  qualche  poco  di  sedanoo 
di  carota,  lattuga  , cipolla  ec.  , si  schiumano,  si  la- 
sciano  freddare  affinche  il  grasso  si  concreti,  quindi 
si  filtrano  per  setaccio , e di  nuovo  riscaldati  si 
amministrano  in  tazze,  di  cui  prima  si  confiicano 
gli  orli  colla  scorza  di  limone  o di  cedro. 

L’acqua  estrae  dalle  parti  muscolari  (1)  non  la 

(ij  Braconnot  trattando  con  acido  solforico  concentrato 
ia  carne  muscolare  estremnrnente  divisa  e lavutu,  ne  ha  otte- 
»Qto  un  liquido  dpnso  senza  svil  uppo  d’acido  solforoho;  qae  - 
sto  liquido  diiuito  »on  acqua  e scaldato,  e quindi  spogliato 
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sola  gelatina  raa  anche  una  materia  estrattiva  ( P o- 
smazoma)  cui  e dovuto  Podore  e il  gustoso  sapore 
del  brodo. 

Per  ottenere  P osmazoma  si  dividono  2 lib.  di 
muscolo  di  bove  in  piccoli  brani,  cbe  si  trattano  con 
circa  G lib.  d'  acqua  stillata,  agitandoli  e compri- 
mendoli  fra  le  maui:  si  rinn  uova  quest' operazione 
per  tre  o quattro  volte  riducendo  in  pezzi  ancor 
piu  minuti  la  carne,  e riunitii  liquidi  delle  diverse 
lozioni  si  evaporano  in  cassula  di  porcellana.  Si 
separa  l’albumina  e il  sangue  di  mano  in  mano  che 
si  coagulano  sotto  forma  di  spuma,  e quando  piu 
non  se  ne  forma  si  Ultra  il  liquore  : che  esposto  di 
nuovo  a discreto  calore  si  agita  allorche  addivenen- 
do  piu  denso  si  colora  , e se  ne  termina  1'  eva- 
porazione  lino  a consistenza  d’  estratto  per  mezzo 
del  bagno  maria  sal  ato.  Divenuto  freddo  quest’estrat- 
-to  si  tratta  con  alcool  rettificato,  e filtratane  la  solu- 
zione  , si  evapora  di  nuovo  lino  a consistenza  di 
estratto;  con  che  si  ottiene  V osmazoma  privo  di  tutte 
le  materie  saline  ec.  che  il  muscolo  avea  cedute  ak 
Pacqua  durante  le  lozioni. 

L'  osmazoma  si  presenta  con  l'aspetto  di  una 

dalla  materia  grassa  formatasi  e dell’  acido  solforico  libero 
per  mezzo  del  carhonato  calcareo,  ridacesi  coll’evaporazione 
in  una  materia  estrattiva  che  ha  tutto  il  sapor  del  brodo. 
Trattando  con  alcool  bollente  qoesta  materia,  ed  evaporun- 
done  poi  la  soluzione  (iltrata,  si  depone  per  raffreddamento 
una  sostanza  di  color  bianco  , che  dal  prefato  Chirnico  vien 
riguardata  come  particolare  e designata  col  nome  di  leucina. 
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materia  bruna  giallastra  incapace  di  rappigliarsi  in 
massa  tremula;  e suol  esse  re  nel  rapporto  di  i a 
7 nei  brodi  ben  preparati , i quali  sono  tanto  piu 
sapidi  e gustosi  quanto  piu  del  predetto  osmazo- 
ma  ( i)  contengono. 

ARTICOLO  III. 

ALBUMINA. 

Come  la  gelatina  fa  parte  dei  solidi  e dei  tes- 
suti  animali  , cosi  Y albumina  concorre  alia  forma- 
zione  di  tutti  gli  umori.  Si  trova  infatti  albumina 
non  solamente  nel  sangue,  nel  chilo , e nella  linfa 
dei  vari  animali,  ma  eziandio  negli  umori  delle  se- 
crezioni,  come  nelTumore  del  pericardio  , dei  ven- 
tricoli  cerebrali,  nelle  acque  degli  ascitici  e auasar- 
catici,  nella  bile,  nell’orina,  nelle  ampolle  prodotte 
dai  vessicatorj  e dall’ustione , nelle  idatidi  ec. 

Ricche  d’  albumina  sono  le  ova  , dalle  quali 
pe’  vari  bisogni  delle  arti  si  estrae,  separando  accu- 
ratamente  il  chiaro  o bianco  detto  anche  albume , 
dal  torlo  o rosso,  il  quale  e pur  esso  costituito  di 
albumina  , mescolata  pero  con  piu  o meno  di  olio 
fisso,  di  una  materia  gialla,  e di  zolfo  ec. 

Carat.  L’ albumina  o albume  liquido  e piu  pe- 
sante  dell'acqua,  viscoso,  e capace  di  spumeggiare  se 

(i)  Le  gelatine  e brodi  preparati  con  le  parti  bianehe 
degli  anirnali  (membrane  , aponevrosi , cartilagini  ec.)  non 
contengono  osmazoma. 
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viene  agitato  o sbattuto  con  piu  o meno  d’acqua  : e 
inodoro  , e deve  alia  presenza  di  una  piccolissima 
quantita  di  carbonato  di  soda  non  tanto  il  suo  sapore 
leggermente  alcalino  quant’anche  kt  propriety  d’in- 
verdire  il  siroppo  di  viole , e la  tintura  d’uva  nera. 
Si  scioglie  bene  nell’acqua  , e si  coagula  per  mezzo 
dell’alcool  in  virtu  dell’avidita  con  cui  questo  li- 
quido  gli  sottrae  l’acqua  che  gli  e propria  o che  lo 
tiene  in  soluzione. 

\J  albumina  e coagulata  ancbe  dagli  aci- 
di  (i)  tranne  l'acetico  e il  fosforico,  i quali  vi  si 
uniscono  senza  intorbidarla  sensibilmente;  raa  gli 
alcali  anziche  coagularla  ne  favoriscono  la  soluzione. 
Si  coagula  sull’istante  sottomessa  all’azione  del  cir- 
cuito  voltaico  (2)  intorbida  per  mezzo  del  cloro  e 
dell’iodio,  precipita  colle  soluzioni  di  tannino  0 di 
noce  di  galla,  e con  i sali  aventi  per  base  un  qualche 


(1)  La  coagulazione  dell’  albumina  diluita  con  acqaa 
non  e tutte  le  volte  dovata  all’azione  sola  detl’acido,  ma  a 
quella  eziand'10  del  calorico  che  si  svolge  nel  momento  del 
veciproco  contatto  dei  due  liquidi.  Cosl  per  es.  se  si  versa 
dell’acido  idroclorico  su\V  albumina  mescolata  con  potassa 
caastica  formasi  il  coagulo,  dovecclie  non  ha  luogo  precipi- 
tato  ne  coagalo  di  sorta  se  con  lo  stesso  acido  si  tratta  Yal- 
bumina  previa rnente  mescolata  con  carbonato  di  potassa  e 
di  soda.  Nel  primo  caso  si  svolge  gran  qaantita  di  calorico,  e 
nel  secondo  la  teraperatara  del  liquido  appena  si  eleva  di 
qualche  grado. 

(2)  Si  consiglia  di  ricorrere  a siffatto  espediente  per  con*, 
statare  la  presenza  delld  piu  piccole  porzioni  d’  albumina 
sciolta  nell’acqua. 


ossido  dei  metalli  della  3.a  e 4-a  classe  , (V.  Part. 
II.  pag.  91  e98);edin  siffatta  prerogativa  deira/- 
bumina  Orfila  rinvenne  un  antidoto  pel  sublimato 
corrosivo  (1). 

Un  altra  propriety  veramente  rimarchevole 
delT  albumina  si  e quella  di  coagularsi  per  mezzo 
del  calore , e molto  prima  che  la  temperatura  per- 
venga  al  grado  dell’ebollizione  delTacqua  (2).  Per 
questo  solo  carattere  e facile  di  distinguere  Y albu- 
mina dalla  gelatina  (Y.  pag.  566)  e da  altri  ma- 
teriali  o prodotti  animali. 

Usi.  L’  albumina  si  delTova  che  del  siero  di 
sangue  e adoprata  come  involvente  per  chiarificare 

(1)  I precipitati  fioccosi  che  si  ottengono  fa\Y  albumina 
per  mezzo  delle  soluzioni  saline  a base  metallica  sono  costi- 
tuiti  del  respetti^o  ossido  rnetallico  , di  albumina  coagula- 
ta , e di  ana  porzione  d’acido  : ma  se  i sail  sono  idroclorati  o 
idriodati  abasedi  an  deatossido,  i precipitati  albuminosi  che 
tie  resaltano  contengono  o dei  protoclorari  o dei  protoioduri. 

(2)  In  passato  si  attribui  quest’ effetto  alia  fissazione 
dell'ossigeno  atmosferico  su\V  albumina;  ma  a siffatta  ipotesi 
si  e dovato  rinanziare  dacche  si  e osservato  che  del  pari 
si  coagala  ia  contatto  dei  gas  non  contenenti  ossigeno  e nel 
vuoto.  La  coagalazione  indotta  dal  calorico  neh’ albumina 
non  differisce  da  qaella  che  in  essa  e prodotta  per  mezzo 
dell’  alcool  ; cosicch^  pare  possa  dirsi  che  come  questo  li- 
qaido  ravvicina  ed  unisce  le  molecole  dell’  albumina  im- 
padronendosi  dell’acqua,  cosl  il  calorico  accamalandosi  di- 
minaisce  I’affinitA  fra  qael  materiale  e l’acqaa  interposta  , e 
sollecitando  i contatti  fra  le  molecole  albuminose  n’effettua 
la  coesione  • 
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10  zucchero,  il  mele,  i suglii  vegetabili  ec;  serve  per 
la  composizione  di  alcuni  luti  (V.  Part.  I.  pag. 
i3o)  per  la  chiarificazione  dei  vini,  da  cui  precipita 

11  tannino  con  It;  materie  sospese:  E'si  adopra  il  rosso 
o torlo  dell ’ ova  per  amrainistrare  in  una  maniera 
assai  comoda  e facile  diversi  medicamenti  di  cat 
tivo  sapore. 

Queste  tali  misture  o preparati  magistral  , 
in  cui  il  torlo  dell' ova  fa  Pufficio  di  raucillagine 
tenendu  in  sospensione  o polveri  finissime  o liquidi 
densi  come  oli  ec.  sono  chiamati  looch. 

Looch  d’ova.  Separata  il  torlo  d’un  ovo  dal- 
I’albumina  in  cui  e immerso,  si  sbatte  ccn  circa  f 
oncia  di  accjua  di  cedro  , cui  si  aggiungono  a 
riprese  e alternativamente  i one.  e mezzadi  olio 
di  mandorle  dolci  (i)  estratto  di  recente , e i one. 
di  siroppo  di  altea,  agitando  continuamente  il 
mescuglio  in  un  mortajo  di  porcellana  a di  vetro. 
Operata  perfettamente  la  miscela  delle  materie 
divisate , vi  si  aggiungono  a riprese  i one.  d’acqua 
di  cedro,  e i one.  e mezza  di  quella  di  fior  d’aran - 
cio  mentre  sempre  si  agita. 

Si  fa  uso  del  torlo  d'  ovo  per  tenere  sospesi  e 
mescolati  nei  liquidi  il  balsamo  del  Peru,  il  copai- 
ba, cui  si  aggiunge  del  siroppo  semplice,  o di  viole, 
e dell’  acqua  di  fior  d’  aranci  a riprese  , e sempre 

(i)  Si  rende  pin  purgativo  qaesto  looch  impiegaudo 
un’  egaal  dose  d’olio  di  ricino. 
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agitando  per  forraarne  una  specie  di  jfalsa  emul- 
sione,  nel  modo  che  abbiamo  di  sopra  indicato  per 
sospendere  l’olio  di  mandorle  (i). 

Mistura  balsamica  di  Fuller.  Si  mescolano , 
mediante  V agitazione , in  mortaio  di  vetro  o di 
marmo,  3 dram,  di  balsamo  copaiaba  con  un  torlo 
d’ovo,  e a qiiesto  mescuglio  si  aggiungono  e si  uni  - 
scono  a riprese  per  via  d’  agitazione  , i one.  e J 
di  siroppo  di  balsamo  del  Peru , e 6 once  di  vino 
bianco  generoso  o pur  d’acqua  di  cannella. 

Nel  modo  stesso  si  prepara  la  mistura  dige- 
rente  di  Heister,  estinguendo  s oncia  di  trementina 
veneta  pura  e colata  in  due  torli  d' ovo , e unendo 
al  mescuglio  i oncia  di  butirro  vaccino  recente. 

Si  prepara  estemporaneamente  perche  soggetta 
a irrancidire,  e si  usa  per  Festerno  come  unguento 
o pomata. 

ARTICOLO  IV. 

GLUT1NE  E MATERIA  VEGETO-ANIMALE. 

II  glutine  scoperto  da  Beccari  nella  farina  di 
frumento  ( triticum  hybernum  ) trovasi  non  sola- 
mente  in  questo  cereale  , ma  dal  piu  al  raeno  in 
tutte  le  semenze  delle  graminacee,  dei  legurai  ec. 

(i)  Serve  il  torlo  d’ovo  ben  mescolato  coniqualche  olio 
fisso,  e dilaito  con  poca  acqua,  a sospendere  anche  la  polvere 
finissima  di  assa  fetida , di  gornma-gutta  o di  altra  gorntna 
resina  ec.  da  amministrarsi  per  clistere. 

Vol.  III. 
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E per  altro  vero  che  il  glutine  contenuto  nel  fru  - 
mento  presenta  dei  caratteri  alquanto  diversi  da 
quelli  ond’  e insignito  il  glutine  della  segale,  del- 
l’orzo,  dell’avena,  o sia  perche  e natural mente  dis- 
simile,  o sia  perche  in  queste  ullime  semenze  vien 
modificato  dalle  malerie  cui  Irovasi  associato. 

Per  eslrarre  il  glutine  dal  la  farina  di  frumento 
s’impasta  questa  farina  con  acqua,  e si  raanipola  ac- 
curataraente  la  pasta:  la  quale  portata  sotlo  un  filo  di 
acqua  si  comprime,  e luttavia  si  raanipola  fin  tanto 
che  il  liquido  che  la  bagna  n’esce  lattiginoso  . Fiesta 
in  ultimo  fra  le  mani  una  sostanza  molle,  di  co- 
lor bianco  grigio,  viscosa , elastica  a segno  da  esser 
susceltibile  di  distendersi  in  sottil  raembrana,  di 
odore  spermalico,  e affatto  insipida. 

L’acqua  servita  alle  lozioni  della  pasta  di  fru- 
mento si  carica  non  solaraente  della  fecola  araila- 
cea,  per  cui  si  rende  lattiginosa,  ma  eziandio  della 
sostanze  gommosa  o mucoso-estrattiva  , e zucche- 
rina,  le  quali  ritiene  in  soluzione, 

Il  glutine  disteso  in  sottili  strati  o membrane 
su  una  rete  di  filo  d’otlone  o di  ferro,  ed  esposto  al 
sole  o al  calore  della  stufa  si  spoglia  delTacqua  di- 
minuendo notabilmente  di  volume  , e s’indurisce 
divenendo  fragile  e imputrescibile.  Tratlato  col 
fuoco  somminislra  gli  stessi  prodolti  delle  sostanze 
animali  o eminentemente  azotate,ed  un  carbone 
assai  spungioso  e lucido. 

Abbandonato  il  glutine  a se  stesso  in  luogo 
umido,  o messo  in  circostanze  tali  per  cui  non  possa 
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disseccarsi,  perde  la  sua  elasticity  e si  putrefa  come 
le  sostanze  animali : e a simil  decomposizione  va 
soggetto  allorche  immerso  nell’acqua  trovasi  ad  una 
temperatura  di  4-  12  a 20  Term.  C;  nel  qual  caso 
svolge  prima  gas  acido  carbonico  e gas  idrogeno  in 
gran  copia,  e poi  genera  ammoniaca  e acido  acetico. 

Gli  alcali  e la  soluzione  acquosa  di  sapone,  non 
che  gli  acidi  idroclorico,  solforico,  acetico  ec.  sciol- 
gono  piu  o meno  il  glutine  recente  ; il  quale  per 
altro  e insolubile  nell’acqua,  negli  olj,  e neli’etere: 
Trattato  con  acqua  bollente  diviene  spungioso  e 
flessibile , alquanto  elastico  , ma  non  e piu  capace 
di  distensione , ne  e piu  come  prima  si  pronta- 
mente  soggetto  a decomporsi. 

Manipolato  e compresso  sotto  1’  alcool  per  piu 
volte  di  seguito  cede  a questo  liquido  non  sola- 
mente  la  propria  acqua,  ma  anche  una  materia 
viscosa  di  color  giallo  pallido  ( la  gloiodma ) che 
liberata  dalTalcool  per  mezzo  dell’evaporazione  si 
mostra  insolubile  iu  acqua  e in  etere;  ed  essendo  me- 
no azotata  del  glutine  e anche  meno  soggetta  a de- 
comporsi. 

La  sostanza  rimasta  dopo  questo  trattamento, 
distinta  col  norae  di  zi/noma , o sia  il  glutine  spo- 
gliato  di  gloiodina , si  presenta  sotto  V aspetto  di 
una  massa  filamentosa,  tenace  , alquanto  elastica  , 
di  colore  piu  grigio  del  glutine  , insolubile  nel- 
Tacqua  , ma  sommamente  putrescibile. 

Cio  che  chiaraasi  materia  vegeto  aniniale,'al- 
bumina  vegetabile , fermento , lievito  ec  , e una 
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sostanza  che  trovasi  abbondantemente  sparsa  nei 
frutti , nei  fiori  , nelle  foglie , nelle  radici , e in 
molte  altre  parti  delle  piante,  ove  per  altro  si  pre- 
senta  sotto  differenti  aspetti;  ed  a questo  materiale 
debbono  le  sostanze  vegetabili  la  propriety  di  de- 
comporsi  o di  andar  soggette  a quel  movimento 
intestino  e spontaneo,  comunemente  conosciuto  col 
nome  generico  di  fermentazione : la  quale,  dando 
luogo  a prodotti  diversi  secondo  i principj  o i corpi 
cuila  materia  vegeto-animale  trovasi  associata,  vien 
distinta  in  alcoolica  o vinosa  (v.  pag.  4-)  in  ace- 
tica  o acida  (V.  pag.  y e 389)  e in  putrida  (V.  Part. 
II.  pag.  3 08 ). 

II  fermento  piu  comunemente  impiegato  si  e 
il  cosi  detto  lievito  di  birr  a.  Esso  e in  forma  di 
poltiglia  semiliquida,  assorbe  con  avidita  l’ossigeno 
delF  atmosfera  restituendole  delF  acido  carbonico  , 
e finisce  col  subire  la  fermentazione  putrida.  Nei 
luoghi  ove  esislono  fabbriche  di  birra  s’  impiega  il 
lievito  di  essa,  in  vece  del  fermento  o lievito  di  pa- 
sta agra,  per  far  muovere  la  fermentazione  nei  pane* 

Usi.  fe  merce  il  glutine  che  la  farina  di  fru- 
mento  forma  coll’acqua  una  pasta  viscosa,  la  quale 
si  rammollisce  e lievita  subendo  una  incipiente 
fermentazione  acida,  e forma  per  mezzo  della  cot- 
tura  un  pane  soffice  e spungioso. 

Il  glutine  e un  efficace  antidoto  si  pel  su- 
blimato  corrosivo  che  per  i sali  tutti  che  hanno  per 
base  il  deutossido  di  mercurio  ; i quali , venendo 
tosto  precipitati  in  fiocchi  come  lo  sono  dall’  al- 
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buraina  , sono  ridotti  il  d eutocloruro  in  protoclo- 
ruro,  e la  base  dei  sali  da  deutossido  in  protossido; 
e cosi  passano  dallo  stato  di  coraposti  corrosivi  a 
quello  di  sostanze  semplicemente  purgative.  In 
sifFatta  prerogativa  pero  il  glutine  supera  1’albu- 
mina,  poiche  il  precipitato  glutinoso  di  sublimato 
corrosivo  non  piu  si  ridiscioglie  ancorche  il  preci- 

pitante  venga  impiegato  in  eccesso  (i)  Ma  per 

servirsi  del  glutine  in  qualita  d’ antidoto  bisogna 
prepararlo  convenientemente  e nel  modo  che  segue. 

Polvere  emulsiva  di  glutine.  In  20  one.  d’a- 
ccjua  distillata  o di  pioggia  si  manipolano  e si 
stropicciano  2 one.  di  sapone  medicinale  0 disapon 
sodo  d'  Alicante  (2)  insieme  con  circa  10  one.  di 
glutine , fi.no  a che  non  se  ne  sia  operato  il  dis- 
facimento  0 la  soluzionc.  E perche  meglio  si  possa 
in  cio  riuscire  si  procura  di  agire  con  piccola  por- 
zione  di  liquido  per  volta , e di  separare  di  mano 
in  mano  il  glutine  disciolto  da  quello  che  non  lo  d. 
O peratane  completamente  la  soluzione,  si  ottiene 
un  liquido  opaco , omogeneo , simile  ad  un  emul- 
sione:  si  evaporafino  a secchezza  ad  un  calore  che 
non  oltrepassi  4-  5o.  Term.  C.  dentro  piatti  ver- 

(i,  (V.  Ricercht  chimico-mecliche  sopra  un  nuovo  anti- 
doto  pel  sublimato  corrosivo  del  D.  C Taddei , Sez.  VII, 
Fireme  1820.) 

(2  Impieganrlo  il  sapone  tenero  o di  potassa  si  opera 
p ii  facilmenteil  disfacimento  del  glutine,  il  qnale  rnolto  piu 
prontamente  si  scioglie  allorche  , essendo  stato  ahbandonato 
per  alqaanteorea  se  stesso,  ha  perduta  in  parte  la  sua  tenacity. 
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inciati;  si  polverizza  quando e ben  disseccato,  e si 
conserva  in  vasi  di  velro  perfettamente  chiusi. 

Si  amministra  in  dose  di  2 a 4 e pin  once  se- 
condo  il  bisogno  , e slemprata  in  discreta  quantity 
di  brodo,  di  qualclie  acqua  aromatica  0 d’acqua  co- 
raune.  La  quanlita  di  20  scropoli  di  polvere  emul- 
siva  di  glutine  e piuche  sufficiente  per  decomporre 
20  grani  di  sublimato  corrosivo  (1). 

ARTICOLO  V. 

\ 

UMORI  AN1MALI  OTTENUTI  PER  SECREZIONE. 

Latte. 

E il  prodotto  della  secrezione  operatasi  nelle 
maramelle  delle  femmine  dei  mammiferi ; V umore 
cioe  con  cui  esse  provvedono  al  primo  nutrimento 
della  loro  prole. 

Si  riguarda  il  latte  come  costiluilo  di  tre  prin- 
cipali  soslanze,  le  quali  sono  la  materia  butirrosa 
0 butirro , la  sostanza  caseosa  o cacio  , e il  siero  , 
(liquido  acquoso  cbe  tiene  in  soluzione  diversi  sa- 
li  (2)  e piu  o meno  dei  cosi  detlo  zucchero  di  latte). 
Le  materie  caseosa  e butirrosa  sono  entrambe  te- 

(1)  (V.  op.  cit.  sill  glutine  come  antidoto  del  sublimato 
corrosivo  Sez.  f/.) 

(2)  Essi  sono  secondo  Berzelios  l’idroclorato,  il  fosfato, 
e l’acetato  di  potassa  , e Pacido  lattico  , con  qualche  traccia 
di  lattato  di  ferro  e di  fosfati  terrosi. 
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nute  in  sospensioue  nel  siero  , per  cui  il  latte  ren- 
desi  opaco  bianco, e alquanto  piupesanle  delFacqua- 

II  latte  si  unisce  coll'  acqua  in  quulsivoglia 
propotzione  , ed  esposto  al  calore  si  ricopre  d’  una 
pel  1 icola  che  ne  rende  difficile  la  vaporizzazione. 
Abbandouato  a se  slesso  alia  temperatura  ordi- 
naria,  in  vasi  si  aperli  che  chiusi,  si  separa  in  Ire 
parti  distinte,  la  superiore  uelle  quali  affatto  opa- 
ca,  untuosa,  e sapida,  formata  di  molta  materia  bu- 
tirrosa  e di  poco  cacio,  o della  cosi  detta  crema’,  la 
media  assai  bianca,  ma  insipida  e non  untuosa,  co- 
stituita  quasi  intieramente  di  cacio  ; e F inferiore 
liquida,  trasparenle , di  color  giallo  verdaslro , for- 
mala  di  siero. 

II  latte  si  coagula  per  mezzo  delFalcool  purche 
in  eccesso , e lo  stesso  fenomeno  presenta  cogli 
acidi,  ancorche  modica  ne  sia  la  dose;  ma  diverse 
e il  modo  d’agire  dei  divisati  liquidi,  poiche  mentre 
gli  acidi  rivolgono  la  loro  azione  sulia  materia  ca- 
seosa  formandone  un  composto  insolubile,  F alcool 
aD’opposto  non  fa  che  unirsi  alF  acqua  del  siero  , e 
in  tal  modo  determina  indirettamente  il  coagulo 
del le  meLerie  che  nel  liquido  sieroso  sono  stemprate 
e sospese. 

Sonovi  pure  molte  altre  sostanze  non  acide 
che  capaci  sono  di  coagulare  il  latte,  e fra  queste  le 
rnaierie  assai  avide  d’acqua  , le  preparazioni  satur- 
nine o i sali  a base  d’ossido  di  piombo,  ed  allri:  Le 
prime  agiscono  alia  maniera  delFalcool,  e le  seconde 
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producono  precipitato  in  virtu  dell’affinita  delle 
respettive  basi  per  la  sostanza  caseosa. 

Gli  alcali,  e specialmente  1’  ammoniaca  , non 
solo  si  oppongono  alia  coagulazione  del  latte , ma 
disciolgono  anche  il  coagulo  formato  dagli  acidi. 

II  latte  coraunemente  impiegato  per  gli  usi 
medici,  economici  ec.  e quello  di  vacca,  di  pecora, 
di  capra,  d’  asina,  e di  cavalla  ; e provenga  esso  o 
dalTuna  o dall’altra  specie  di  animali  non  difFerisce 
che  per  la  diversa  proporzione  dei  materiali  costi- 
tuenti  (i).  Gosi  per  es.  al  latte  di  vacca  moltissimo 
si  assomiglia  quello  di  capra  , a malgrado  che  que. 
st’ultimo  abbia  un  particolare  odore  e una  maggior 
consistenza.  Mostrasi  il  latte  di  pecora  piu  ricco  di 
crema  di  quello  di  vacca  , ma  il  suo  burro  ha  po- 
chissima  consistenza,  e somministra  d’ altronde  un 
cacio  untuoso  e viscoso.  Assai  analogo  al  latte  di 
donna  e quello  di  somara,  avendo  entrambi  lo  stesso 
odore  e sapore  e presso  a poco  la  stessa  consistenza; 
se  non  che  quello  di  somara  liesce  forse  piu  nutri- 
tivo,  contenendo  alquanto  piu  di  materia  caciosa  e 
meno  burro. 

Usi.  Il  latte  degli  animali  domestici  e adoprato 
come  cibo  e come  medicamento  . Si  prescrive  agli 
emaciati  per  soverchie  perdite,  per  marasmo  ec.  loro 

(i)  II  latte  spesso  ritiene  in  un  col  sapore  e l’odore  an- 
che le  virtu  medieamentose  dei  cibi  somministrati  agli  ani- 
mali ; e sulle  prave  qualita  di  quest’  uinore  non  poco  influi- 
scono  Ie  affezioni  dello  spirito. 
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rmministrandolo  in  dose  di  i lib.  per  giorno,  ma 
in  due  o piu  volte.  Per  tafuopo  si  da  la  preferenza 
a quello  d’asina,  e in  mancanza  di  esso  si  usa  quel 
di  capra,  in  cui  talvolta  si  fa  bollire  il  riso,  P orzo 
di  Germania  o perlato. 

Finalmente  serve  il  latte  per  fare  il  burro 
(Y . pag  ioi)  per  separarne  il  formaggio,  il  siero  f 
e il  cosi  detto  zucchero  di  latte  , e per  chiarificare 
1'  aceto  di  vino  , 1'  acqua-vite  colorata  ec.  (V.  pag. 

391 2 3)’ 

Cacio.  La  fabbricazione  del  cacio  o formag- 
gio e fondata  sulla  propriety  che  banno  gli  acidi  di 
coagulare  il  latte,  separando  la  materia  caseosa  dal 
siero  ec.  Per  operare  questa  separazione  si  mesce  nel 
latte  munto  di  recente  (i)  il  presame  (2)  o il  ca- 
glio (3)  sciolto  inuna  piccola  quantity  dello  stesso  lat- 
te. Raccolto  dopo  24  ore  il  coagulo  ottenuto,si  fa  sgoc- 
ciolare,  e si  comprime  dentro  una  forma  cilindrica 
di  legno,  onde  spogliarlo  di  tutto  il  siero  ; quindi 
si  sala  , e si  espone  all’aria  ove  si  prosciuga  ec. 

Allorche  il  formaggio  coll’invecchiare  e dive- 

(1)  Quanto  meno  il  latte  e depauperato  di  materia  bu- 
tirracea  , tanto  piu  gustoso  e il  Jormaggio  che  la  sostanza 
cascosa  coagulata  somministra. 

(2)  Cosi  si  chiamanoi  petali  e gli  stami  del  carciofo  sal- 
vatico , cinara  cardunculus. 

(3)  £ il  latte  inacidito  e in  parte  accagliato  che  trovasi 
nel  ventriglio  degli  agnelli  lattanti:  ma  il  sapore  ircoso  che 
ritiene  fi  si  che  venga  posposto  al  presame. 
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nuto  grasso  , le  materia  caseosa  si  e talmeate  mo- 
dilicata  e cambiata  che  allro  non  e se  non  ossido 
caseoso  (i)  caseato  , acetato  , e carbonulo  d’am- 
moniaca  (2). 

Siero  depurato.  Si  espongono  a leggero  calore 
in  vaso  di  terra  vetriata  20  one.  di  liquido  sie - 
roso  del  latte  , rimasto  dopo  la  separazione  del 
cacio , e vi  si  versa  V albume  d’un  ovo  sbattuto  in 
circa  2 one.  dello  stesso  siero  ; si  aggiungono  al 
mescuglio  pochi  grani  di  cremor  di  tartaro  polo,  o 
meglio  alcune  gocce  di  sago  di  limone  (3)  oiule 
render e il  sapore  del  siero  piiz  aggradevole,  e si  Jd 
bollire  per  pochi  istanti.  Ritirato  dalfuoco  vi  si 

(1)  Proust  chiama  con  tal  nome  una  particolar  sostanza, 
in  cui  si  trasformano  tanto  la  materia  caseosa  del  latte 
quanto  il  glutine  di  frumento,  rnerce  una  lunga  fermenta- 
zione  (F".  per  il  modo  di  ottener  puro  I’  ossido  caseoso,  The- 
nard  Traite  de  Chimie  Tom.  4.  Paris  1827). 

(2)  Al  caseato  di  quest’alcali  piu  che  ad  altro  prodotto 
deve  il  buon  for/naggio  la  sua  squisitezza, 

(3)  Gli  acidi  o i sali  aciduli  agevolando  la  coagulazione 
dell’ alburnina  fanno  si  che  essa  piu  facilraente  inviluppi  i 
fiocchi  di  materia  caciosa  rimasta  nel  siero  dopo  la  sepa- 
razione del  cacio  . Bisogna  pero  astenersi  dall’  impiegare 
l’allume  per  siffatta  operazione  , eccettuato  il  caso  in  cui 
venga  dal  Medico  espressamente  ingiunto.  Aggiungendo  1 
dram,  di  allume  s.  polv.  a 1 lib.  di  latte,  allorche  esposto  al 
calore  incomiticia  a bollire  , se  ne  coagula  la  sostanza  ca- 
seosa; la  quale  separata  per  mezzo  del  filtro,  il  liquido  che 
se  n’ottiene  e il  cosi  detto  siero  alluminoso  , che  si  usa  come 
il  siero  depurato. 
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inimerge  qualche  pezzo  di  pellicola  di  cedro  0 di 
limone,  e si  fdtra  prima  per  tela  di  lino  e poi  per 
carta  sugante. 

Si  amministra  come  lassalivo  0 diluente  alia 
dose  di  0 fino  a 12  e pi lj  once. 

Zucchero  di  lalte.  In  vaso  di  porcellana  o di 
terra  vetriata  si  evapora  a moderate  calore  il 
siero  deparato , fino  a renderlo  denso  come  siroppo. 
Si  colloca  allora  in  luogo  fresco  perche  si  for - 
mino  i cristalli  di  zucchero  di  latte ; e questi  stac- 
cati  dal  vaso  dopo  averne  decantato  il  liquido  (1)  si 
Janno  sgocciolare  sopra  d'  un  crino , o pur  si  pa- 
rificano  mediante  nuova  soluzione  e cristalliz- 
zazione. 

Lo  zucchero  di  latte  trovasi  in  copia  nel  com- 
mercio  essendoci  recato  dalla  Svizzera  , ove  si  pre- 
para in  gran  quantita  dal  lalte  che  ha  servito  alia 
fabbricazione  del  cosi  delto  formaggio  di  Gruyere. 
Il  sapore  dulce  che  possiede  gli  ha  merilato  il  liome 
di  zucchero  benche  dal  vero  zucchero  differisca , 
non  essendo  com’esso  suscettibile  di  provare  la  fer- 
mentazione  spiritosa  . E inalterabile  all’ aria,  ben 
solubile  in  acqua  specialmente  a caldo,  mentre  non 
si  scioglie  che  pochissimo  nell’alcool. 

Usi.  Lo  zucchero  di  latte  e di  rado  usato  in 
medicina.  Nelle  flogosi  degTintestini  e nelle  malat- 
tie  di  petlo  e qualche  volta  prescritto  sciolto  nel- 

(1)  Per  mezzo  di  nuova  evaporazione  e cristallizzazione 
si  oltengono  altri  cristalli  di  zucchero  di  latte , ma  assai  piu 
impuro. 
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l’acqua  onde  formarne  il  siero  artificiale  j e si  nra- 
tica  eziandio  di  scioglierlo  nel  siero  comune  onde 
avvalorarne  l’azione. 

Bile.  E un’  umore  la  cui  secrezione  si  opera 
nel  fegato  coi  materiali  del  sangue  refluo  di  tutto 
il  sistema  della  vena  porta;  e trovasi  raccolto  in  una 
borsa  chiamata  la  cistifella,  ove  vien  deposilato  di 
mano  in  mano  che  si  forma.  La  bile,  e riguardata 
come  un  composto  delle  seguenti  sostanze ; picro- 
mele,  colesterina,  (V.  pag.  104)  una  materia  colo- 
rante  e con  essa  una  specie  di  muco  misto  di  grasso 
e tinto  in  giallo , un  poco  di  soda  libera  , fosfato 
di  soda  e di  calce , e fors’anche  di  magnesia,  sol- 
fato  di  soda,  idroclorato  di  soda  e di  potassa  , e qual- 
che  traccia  d’ossido  di  ferro  (i);  e tutti  questi  mate- 
riali parte  sciolti  parte  sospesi  in  una  certa  quantita 
di  liquido  acquoso. 

Estratto  di  bile  bovina.  Si  cliiarifica  conVal - 
bumina  d’ovo,  sbattuta  in  poca  acqua , una  indeter- 
minata  quantity  di  bile  di  bove  a moderato  calore , 
si  Jiltra  per  stamina  o per  tela  fitta  di  cotone , e si 
evapora  a consistenza  d ’ estratto  ; osservando  in 
ultimo  dell’  evaporazione  le  precauzioni  gict  indi- 
cate per  gli  estratti  (V.  pag. 

Si  usa  1‘  estratto  di  bile  nella  medicina  in- 
terna per  coadiuvare  la  digestione,  nelle  dispepsie  ec. 

(i)  Nella  bile  umana  trovasi  piu  o meno  di  albumina, 
mentre  vi  e scarsissitno  o pur  ruanca  affatto  il  picro/nae ; il 
quale  si  ottiene  dalla  bile  di  bove  per  mezzo  del  sotto-acetato 
di  piorubo  (V.  Thenard  jv\  dc  Chimie.  J'.  4d 
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e si  amministra  sola  in  forma  di  boli , o stem- 
prata  in  qualcho  liquido,  e qualche  volta  unita  con 
altri  rimedj  purgativi  o fondenti. 

Calcoli  biliari  e intestinali.  Tanto  nella  cisti- 
fellea  che  nel  coledoco,  lieirinterna  sostanza  del  fe- 
gato,  e perfino  nel  tubo  alimentare  di  diversi  qua- 
drupedi  non  che  delPuomo,  trovansi  delle  morbose 
concrezioni  formate  di  colesterina  e di  altri  mate- 
riali  della  bile  ec. 

I bezoar,  una  volta  tanto  encomiati  in’medicina 
come  anticontagiosi  e alessifarmaci , altro  non  sono 
che  calcoli  formatisi  nelle  vie  digestive  di  varie 
specie  di  capra.  Chiamansi  bezoar  orientali  quelli 
trovati  nello  stomaco  della  capra  bezoardica,  indi- 
gena  della  Persia  e delP Indie  orientali  ; e bezoar 
occidentali.  quelli  formatisi  nello  stomaco  della 
capra  rupicapra  (i)  cui  pero  si  accordava  minor 
virtu  che  ai  primi.  La  cosi  detta  pietra  di  Malacca 
o di  Goa  o di  porco  spino , al  cui  uso  con  gran  fi- 
ducia  il  volgo  prima  ricorreva  nelle  febbri  atassiche 
e gastriche  altro  non  e che  un  calcolo  biliare  (2) 

(1)  L’  egagropila  che  trovasi  nel  primo  e secondo  sto- 
maco si  delle  capre  che  delle  vacche  altro  non  e che  an’  ara- 
masso  di  peli  insieme  agglutinati  , che  qaesti  stessi  animali 
a poco  a poco  introdacono  nel  proprio  tubo  alimentare,  al- 
lorche  colla  lingua  si  lambiscono  le  parti  laterali  del  dorso  , 
le  zampe  ec.  Si  attribuivano  all’ egagropila  virtu  antiepelit- 
tiche  e cefaliche,  e la  facolta  di  facilitare  il  parto. 

(a)  Questi  calcoli  erano  una  volta  in  tal  pregio  e vene- 
razione  che  si  conservavano  nelle  Farmacie  legati  in  oro  o 
in  argento. 


formatosi  nella  cistifellea  del Yerinaceus  malaccen - 
sis  ( T'r.  Targioni  Tozzetti  Lez.  di  mat.  med.  Fi- 
renze 1821  pag.  120  e i2i;esulle  pielre  alettorie 
e chelidonie  contenute  nel  ventre  degli  uccelli 
pag.  127). 

Sugo  gastrico.  A questo  umore,  che  sempre 
tapezza  le  pareti  interne  del  ventricolo  degli  ani- 
mali, e affidata  per  la  massima  parte  la  digestione 
stomacale. 

Tre  sono  i mezzi  pei  quali  si  estrae  il  sugo  ga- 
strico dallo  stomaco.  i*°  Con  raccoglierlo  diretta- 
mente  scannandogli  animali,  dopo  averli  per  qual- 
che  tempo  fatti  digiunare . 2.0  Con  provocare  il 
vomito  allorche  si  suppone  che  lo  slomaco  abbia 
ben  compito  il  lavoro  della  digestione.  3.°  Con  fare 
inghioltire  agli  animali  dei  Lubelti  d'argento  pertu- 
giali,  ripieni  di  spugna  asciutta  e appesi  ad  un  filo, 
merce  cui  si  ritirano  dallo  stomaco  dopo  che  vi 
hanno  soggiornato  per  qualche  ora.  Di  quest’ultimo 
mezzo  si  valeva  Spallanzani  per  estrarre  il  sugo 
gastrico  dallo  stomaco  nelle  cornacchie,  e sovente 
il  secondo  sperimentava  sopra  se  stesso  procuran- 
dosi  il  vomito. 

Il  sig.  Montegre  riguarda  il  sugo  gastrico  co- 
me saliva  puramente  modificata;  ma  recenti  osser- 
vazioni  fatte  su  diversi  animali  scannati  in  tempo 
di  digestione,  non  permeltono  piu  d’impugnare  al- 
l’interna  superficie  dello  stomaco  la  secrezione  di 
un  particolar  umore.  Il  sugo  gastrico  e dunque  un 
mescuglio  di  saliva  e di  un’  umore  stomacale  , che 
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si  separa  specialraente  per  la  presenza  o per  lo  sli- 
molo  degli  alimenti  : esso  e costituito  d’  acido  lat- 
tico  d’idroclorato  d' ammoniaca  e di  soda,  di  una 
maleria  animate  , di  muco,  e di  fosfato  di  calce 
con  gran  quantita  d’acqua. 

II  sugo  gastrico  e stato  proposto  e con  van- 
taggio  impiegato  dal  sig.  D.  F.  Cliiarenti  per  scio- 
gliere  l’oppio  di  commercio,  o T eslratto  d’esso,  ed 
allri  medicamenti  per  uso  esterno,  e cosi  renderne 
piu  agevole  1’  inalazione.  E il  prof.  Carminati  , en- 
comiando  il  sugo  gastrico  qual  potenle  antisettico, 
dice  di  aver  con  l’uso  di  esso  accelerato  la  guarigione 
delle  ulcere  sordide  , delle  piaghe  gangrenose  ec. 

Orina.  Quest’umore  la  cui  secrezione  si  opera 
nella  pelvi  de’  reni  a spese  del  sangue  arterioso  , 
discende  a goccia  a goccia  per  gli  ureterj  in  vescica, 
dal  qual  riceltacolo  non  e espulso  se  non  dopo  che 
vi  si  e accumulato  in  una  cerla  quantita. 

L’  orina  presenta  alcune  varieta  secondo  i di- 
versi  animali  da  cui  e prodotta.  Puo  quest' umore 
esser  riguardalo  come  una  soluzione  acquosa  di 
vari  sali  ( idroclorati  , fosfati  , e lattati  ) a base  di 
ammoniaca,  di  soda,  e di  calce  ec.  (i)  di  diversi 
acidi , di  una  materia  animale  particolare  , d' al- 
bumina,  di  muco  proveniente  dalle  pareti  interne 
della  vescica  ec;  ma  cio  che  imprime  un  carattere 
distintivo  nell;  orina  e T urea  , di  cui  la  propor- 
zione  come  degli  altri  material!  e variabilissima  se- 

(i)  Erano  dagli  antichi  chiamati  salifusibili  o micro  - 
cosmici. 
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condo  che  il  predetto  uroore  e stato  evacuato  poco 
dopo  di  aver  preso  cibo,  o dopo  il  sonno , secondo  la 
maggiore  o minor  traspirazione  sofferta  ec.  (i) 

Urea.  Fu  scoperta  da  Rouelle  il  rainore.  Per 
ottenerla  si  evapora  a mite  calore  P orina  umana  o 
quella  dei  quadrupedi  fino  a consistenza  di  siroppo; 
su  cui  poi  si  versa  a piccole  riprese  un  egual  vo- 
lume d’  acido  nitrico  — 24-  Ar.  B.  mentre  si  ha 
cura  di  agitare  continuamente  il  mescuglio.  Si  col- 
loca  quindi  in  un  bagno  di  ghiaccio  salato  onde 
determinare  la  formazione  e la  deposizione  dei  cri- 
stalli  di  nitrato  acido  d'  urea  , i quali  raccolti  e la- 
vati  con  acqua  freddissima  si  fanno  sgocciolare , e 
si  comprimono  fra  carta  emporetica.  Dopo  cio  si 
sciolgono  nuovamente  nell’acqua  a mite  calore,  e a 
questa  soluzione  si  aggiunge  del  carbuiiato  di  potassa 
puro  e in  leggero  eccesso,  onde  neutralizzare  l’acido 

(i)  Altre  varieta  l'orina  umana  presenta  in  diverse  affe- 
zioni.  Contiene  nell’itterizia  una  materia  particolare  di  color 
giallo  , e non  bile  come  fu  supposto  ; molta  albumina  nel- 
1’anasarca  ; copiosa  quantita  di  fosfato  calcareo  nella  rachi- 
tide;  pochissima  ur&a  nelle  affezioni  isteriche  ; raolto  acido 
rosacico  sul  fine  del le  malattie  infiammatorie,  e nelle  febbri 
nervose ; piu  o meno  di  vero  zucchero  nel  diabete  mellito 
(V.  pag.  23q)  ed  e ricca  di  materia  animale  nella  dispepsia: 
Si  e inoltre  rinvenuto  nell’orina  varie  materie  coloranti,  per 
cui  essa  si  mostra  o turchiniccia  o nera  ; e perfino  del  mer- 
curio  quando  di  questo  metallosi  e fatto  uso  per  frizione. 
(V.  Part,  ll.pag.  io5  not.  i;  le  mem.  della  R.  Accademia 
delle  Scienze  di  Torino  Torn.  XXIX , e Specimen  cheniico- 
rnedicurn  de  mercurii  praesentia  in  urinis  syphyliliconun 
mercurialem  curationem  patientium  D.  1.  L.  Cantu). 
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nitrico:  si  evapora  dipoi  blandaraente  il  Itquore 
fino  quasi  a siccita,  e si  Iratta  il  residuo  cun  ulcoul 
rettificato  ; il  quale  sciogliendo  la  sola  urea,  iascia 
indietro  il  nitrato  di  potassa  formatosi  e le  altre 
materie.  Si  concentra  la  soluzione  alcoulica , e cosi 
si  ottiene  1 ’urea  pura  in  lamine  cristalline  mica- 
cee  , incolore  e trasparenti. 

L’uria  6 solubilissima  in  alcool  e in  acqua;  trat- 
tenuta  per  qualche  tempo  in  quest’  ultimo  liquido 
si  putrefa  e genera  ammoniaca,  influisce  sulla  for- 
ma cristalliua  di  vari  sali,  facendo  loro  prendere 
una  figura  diversa  dalT  ordinaria  ; e trattata  col 
fuoco  somministra  gli  stessi  prodotti  delle  niaterie 
ridondanti  d’azoto. 

Il  sig.  Segalas  assicura  dietro  le  proprie  espe- 
rienze  che  [’  urea  e un  valevolissimo  ed  innocuo 
diureticoy  ed  oggi  se  ne  propone  l'uso  per  il  tratta- 
mento  di  vari  morbi. 

Muschio.  E T umor  concreto  e secco  che  il 
moschus  moschiferus , quadrupede  abitatore  di  va- 
rie  contrade  delforiente,  separa  e contiene  in  una 
borsa  situata  presso  1’  ombelico.  Il  muschio  ci  vien 
portato  in  sacchetti  di  pelle  sottile  e pelosa,  che  so- 
no  la  ciste  stessa  in  cui  si  contiene.  Il  piu  stimato 
e quello  cbe  ci  viene  in  horse  ricoperte  di  peli  rosso- 
bruni:  Si  presenta  sotto  l’aspetto  di  una  sostanzagru- 
mosa,  grassa  e friabile,di  color  nerastro-  ha  un  odore 
fragrantissimo  e durevole,  e sapore  un  poco  acre  : 
messo  su  di  una  lamina  metallica  arroventata  , si 
volatilizza  lasciando  piccolissimo  residuo  cinereo  , 
Voh  Til.  33 


o pur  si  dissipa  in  totality  e non  esala  alcun’  odore 
empireumatico  se  e ben  puro. 

Le  borse  ov'e  contenuto  sono  rotonde  alquanto 
compresse,  un  poco  piu  piccole  d7un  ovo  di  gallina, 
e del  peso  di  circa  mezz’oncia.  Di  rado  il  muschio 
e puro  , ma  sovente  adulterato  col  sangue  dell’ani- 
male  che  lo  produce,  con  $abbia,  ed  altre  materie. 
Contiene  oleina,  stearina,  colesterina,  un’olio  acido, 
ed  un  altro  volatile  per  cui  si  rende  combustibilissi- 
mo;  si  scioglie  in  parte  nell’acqua  ein  parte  nell’al- 
cool,  e con  piu  facility  in  questo  che  in  quella. 

Si  conoscono  quattro  quality  di  muschio  : il 
Chinese  che  e il  piu  stimato;  il  tunchino  o tounquin\ 
il  kabardin  che  viene  dal  Thibet ; e quello  di  Si- 
beria o di  Russia , che  essendo  in  minor  pregio  di 
ogni  altro,  si  distingue  per  esser  contenuto  in  bor- 
sette  di  pelo  bianco,  e per  aver  minor  fragranza. 

Usi.  Il  muschio  gode  di  virtu  antispasmodica. 
Si  usa  sotto  forma  di  bolida  § grano  fmo  a 5 o 6 gra- 
ni  nel  giorno;  serve  per  diversi  preparati  (V.  tintura 
di  muschio  pag.  35 ) ed  era  una  volta  usato  per 
profumare  le  vesti,  i mobili  ec. 

Castoreo.  Cosi  si  denomina  Tumore  che  il  ca- 
storo  , tanto  maschio  che  femmina,  ( castor  Jiber  ) 
separa  e ritiene  in  due  follicoli  situati  negl’inguini 
in  vicinanza  delle  parti  sessuali.  Questi  follicoli 
disseccati  e messi  in  commercio  sono  piriformi  ma 
disuguali,  della  lunghezza  di  circa  tre  pollici,  di  co- 
lor bruno;  e la  materia  che  vi  si  contiene  e fragile, 
d’  aspetto  resinoso  , di  color  rosso  scuro  , di  odore 
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forte  e nauseoso  , e di  sapor  ’ acre  e amaro:  oll’re 
alLanalisi  una  materia  grassa,  delTolio  volatile,  una 
sostanza  resinosa,  e la  castorina  materia  particolare 
cristallizzazabile  scoperta  dal  sig.  Bizio. 

Castorina.  Per  ottenerla  si  fa  bollire  il  caslo- 
reo  polv.  in  6 volte  il  proprio  peso  di  alcool  + 34* 
Ar.  B.  Si  Ultra  la  soluzione  ancor  bollente  per  car- 
bone  animale,  per  dove  si  fa  poi  traversare  un  poco 
d’alcooi  bollente,  e si  abbandona  il  liquido  filtrato 
all'  evaporazione  spontanea  . Dopo  un  certo  tem- 
po trovasi  la  castorina  depositata  nel  fondo  e sulle 
pareti  del  vaso.  Si  lava  con  alcool  a freddo  per 
ispogliarla  della  materia  resinosa  , si  scioglie  di 
nuovo  nell’  alcool  bollente,  e cosi  per  mezzo  del 
raffreddamento  e deirevaporazione  spontanea  si  ma- 
nifesta  sotto  forma  di  cristalli  diafani  prismatici  e 
disposti  in  fascetti. 

La  castorina  ha  odore  analogoa  quello  delcasto- 
reo  ed  un  sapore  un  poco  abbruciante,  non  si  scioglie 
nell’acqua  ne  tampoco  neiralcool,se  non  quando  en- 
trambi  questi  liquidi  sono  bollenti;  e d’altronde  e be- 
nissimo  solubile  nell’etere  solforico  anclie  a freddo, 

Non  e alcalina  ne  acida,  brucia  con  fiamma 
senza  esalare  odore  ne  fumo,  e trattata  colPacido 
acetico  caldo^  forma  dopo  qualche  tempo  un  compo- 
sto  cristallino  raggiato  sotto  forma  di  stelle. 

E probabile  che  la  castorina  spieghi  sull’eco- 
nomia  animale  Tazione  medesima  del  castoreo  e con 
molta  piu  energia. 

1 castorei  che  ci  vengono  portati  dalla  Russia 


e della  Persia  sono  ricoperti  di  membrane  sottili, 
e pin  stimati  di  quel  1 i che  provengono  da  Danzica  e 
dal  Canada:  Talvolta  pero  sono  adulterati  col  sau- 
gue  secco  di  diversi  animali,  e con  materie  resinose. 

II  castoreo  e reputato  nervino  ma  in  minor 
grado  del  muschio  , a somiglianza  del  quale  si  usa 
in  dose  di  6 grani  fino  a xf*  dram.  S' impiega  per 
diversi  preparati  farmaceutici  ec. 

Zibetto.  E il  prodotto  d’una  secrezione  come 
lo  sono  gli  umori  designali  coi  nomi  di  muschio  e 
di  castoreo.  Quest’umore  e contenuto  in  un’otricolo 
situato  fra  i genitali  e Tano  della  viverra  zibetha , 
animale  abitatore  delle  due  Indie:  ha  la  consistenza 
del  mele,  colore  giallo  pallido,  odore  aromatico  for- 
tissimo e sapore  alquanto  acre.  E molto  analogo  al 
muschio. 

Lo  zibetto  e stimato  antispasrnodico , ed  e 
moltissimo  in  uso  presso  i profumieri:  ma  oggi  pero 
e reso  rarissimo. 

Ambra  grigia.  N’e  stata  incerta  Torigine  per 
molto  tempo:  alcuni  flianno  creduta  una  concrezio- 
nemorbosa  intestinale  delle  balene,ed  altri  uu  escre- 
mento  fecale  di  quei  stessi  cetacei.  Virey  pero  ri- 
guarda  1 ’ ambra  grigia  come  prodotta  dalla  lenta 
decomposizione  dei  cadaveri  di  polpi  odorosi  e di 
altri  molluschi,  a poco  a poco  trasformati  in  materia 
grassa  di  parlicolar  natura  (i):  Essa  ebianca  quando 

(i)  Qaesta  opiuione  e ben  convalidata  clallosservazione, 
poicbe  sono  stati  talvolta  ritrovati  dei  pezti  d 'ambra  grigia 
in  cui  si  contenevano  dei  frammenti  di  rostro  di  seppia. 
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£ fresca,.e  diventa  col  tempo  bigia  e poi  scura  . 
Trovasi  galleggiante  in  masse  o pezzi  di  vario  vo- 
lume sulle  acque  del  mare,  presso  le  coste  del  Ma- 
dagascar e di  Sumatra  ec.  ed  e per  la  massima 
parte  costituita  di  una  materia  grassa  particolare  (i). 
E tinta  talvolta  di  macchie  o strie  nerastre  e gialle, 
si  lascia  ben  penetrare  da  un  ago  riscaldato,  e pos- 
sede  odore  piacevole  die  fassi  piu  che  mai  grato 
col  tempo.  Posta  su  una  lamina  rovente  si  volati- 
lizza  in  totalita  quando  e pura,  ma  spessissimo  e 
sofisticata  con  altre  materie. 

L’  arnbra  grigia  e stata  preconizzata  come  an- 
tisterica  e cefalica.  Si  amministra  come  il  castoreo 
e il  muschio. 


ARTICOLO  VI. 

ISIMALI  INTERI  , LORO  PARTI  , K RICETTAC0L1. 

Animali  impiegati  in  Farmacia  e in  Medicina 
in  stato  d’  integrity. 

Cantaridi.  Questi  insetti  coleopteri , denomi- 
nati  anche  canterelle  ( meloe  vessicatoriu s seu  litta 

(i)  Pelletier  e Caventou  hanno  ravvisato  nella  materia 
grassa  dell’  ambra  grigia  inoltissima  analogla  colla  culeste- 
rina;  ma  essendone  diversa  per  dei  caratteri  chimici  l’hanno 
chiarnata  ambreina.  Per  procararsela  si  tratta  a caldo  con 
alcool  38.  Ar.  B.  V ambra  grigia  polv ; e filtrata  la  so- 
lazione  si  lascia  evaporare  spontaneamente.  Si  mostra  sotto 
forma  di  finissimi  fiocchi  bianchi. 
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vessicatoria)  eleggono  per  loro  soggiorno  il  frassino, 
il  sambuco  ec.  (i).  Hanno  Telitre  (stucci  delle  ali)  di 
un  bel  color  verde  lucido  dorato ; esalano  un  odor 
particolare  irritante  che  si  assomiglia  a quello  della 
pece  , ed  hanno  un  sapore  sommamente  acre. 

Somministrano  all’  analisi  un’olio  verde,  due 
sostanze  di  particolar  natura  , Tuna  gialla  e l’allra 
verde  ma  ambedue  innocue,  ed  un’ altra  materia 
sui  generis  detta  cantaridina , sommamente  acre 
e caustica  , oltre  gli  acidi  urico  e acetico , il  fosfato 
di  magnesia  di  calce  ec. 

Cantaridina.  Per  procurarsi  questa  sostanza, 
Robiquet  suggerisce  di  far  bollire  per  piu  volte  nel- 
T acqua  distillata  le  canterelle  soppeste  , di  evapo- 
rare  fino  a consistenza  di  estratto  i liquidi  riuniti 
delle  diverse  decozioni,  e di  trattare  quest’estratto 
con  alcool  rettificato.  Si  evapora  questa  soluzione 
alcoolica  e leggero  calore,  e si  fa  digerire  nelT  etere 
solforico  la  materia  residua  agitatandovela  per  ripc- 
tute  volte:  si  decanta  il  liquido  etereo  allorche  me- 
diante  il  riposo  si  presenta  tinto  di  un  bel  color 
giallo;  e fatto  spontaneamente  evaporare  in  una 
cassula  di  porcellana,  si  depositano  delle  piccole  la- 
mine  di  cantaridina , le  quali  debbono  essere  per 
mezzo  d'alcool  freddo  purificate  dalla  materia  gialla 
onde  sono  imbrattate. 


(i)  (V.  per  il  modo  di  conservarle  Part.  I.  pag.  21).  Si 
voole  che  immergendo  le  canterelle  in  ana  solazione  satura 
d’allume  prima  di  disseccarle,  cio  sia  un'  ottimo  mezzo  per 
px'eservarie  dalle  tarme. 


La  cantariclina  e insolubile  in  acqua  ruentre 
si  scioglie  bene  negli  oli  fissi  e neH’alcool  bollente, 
da  cui  per  raffreddamento  precipita  sotto  forma  cri- 
stallina  : fra  le  molteplici  materie  onde  le  cante- 
relle  sono  costituite  la  cantariclina  e la  sola  capace 
di  produr  vessica  sulla  pelle  degli  animali:  Ne  basta 
mezzo,  grano  sciolta  in  poche  gocce  di  olio  di  man- 
dorle  dolci,  per  portare  gli  effetti  di  rubefacente  e di 
vescicatorio  sulla  pelle. 

Usi.  Fino  dai  tempi  d*  Ippocrate  si  sono  usate 
internamente  le  canterelle  nelle  idropi  ; e sono 
state  poi  anche  raccomandate  nelT  epilessia  ed  in 
altre  nevrosi ; si  richiede  per  altro  molta  prudenza 
in  amministrarle.  Si  danno  in  polvere  alia  dose  di 
i fino  a 3 grani  insieme  con  zucchero  ec.  e a ri- 
prese . Agendo  energicamente  sulle  vie  orinarie 
e sulle  parti  genitali  risvegliano  1’appetito  venereo; 
ma  facendone  uso  soverchio  cagionano  ardore  di 
vescica  , infiammazione  di  reni,  mitto  cruento,  e 
stranguria. 

Servono  in  Farmacia  per  preparare  i vessica- 
tori,  il  cerotto  epispastico,  la  tintura  ec. 

Vessica  tor  j o vessicanti.  Si  preparano  estem- 
poraneamente  impastando  in  un  mortajo  di  ferro , 
a colpi  di  pestello , i one.  di  polvere  recente  di 
canterelle  con  q.  basta  di  lievito  di  frumento  (i) 
e d’aceto  scillilico  per  Jormarne  una  massa  molle\ 

(i)  In  mancanza  di  esso  si  fa  uso  di  farina  d’orzoo  di 
segale. 
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die  si  divide  indue  porzioni  eguali  da  servire  per 
due  vescicatorj. 

Per  comporre  le  cosi  dette  palle  da  cauterj 
si  raescolano  2 scropoli  e mezzo  di  polv.  di  cante- 
relle  cen  10  grani  di  senapa  , e 6 gr.  di  euforbio 
entrambi  polv  ; ed  impastato  questo  mescuglio  con 
2 dram,  di  lievito  di  frumento  e q.  basta  d’ossimele 
scillitico  , si  forma  una  massa  che  , unita  perfetta- 
mente  con  1 dram,  e mezza  di  cera  gialla  fusa,  si 
riduce  in  globi  di  circa  12  grani  per  cadauno. 

Si  applicano  alia  cute  come  i senapismi  (1). 

Sanguisughe  0 mignatte.  Dai  moderni  natura- 
listi  sono  annoverate  fra  gli  anellidi  col  nome  speci- 
ficodi  hirudo  officinalis  (2):  hanno  il  corpo  cilindri- 
co  acuminato  da  ambedue  le  estremita  e variegato, 
con  sei  linee  gialle  longitudinali  sul  dorsojsi  servono 
del  capo  come  di  tentone  per  attaccarsi,  e portano 
in  bocca  tre  denti  disposti  in  tal  modo  , che  per 
succiare  il  sangue  producono  una  ferita  triangolare. 

Si  applicano  le  sanguisughe  in  vario  numero 
su  qualunque  parte  o regione  del  corpo  (3)  ogni 

(1)  Nell’applicazione  ripetuta  dei  vescicatorj  vien’assor- 
bita  tal  quantita  di  cantaridina  che,  qaalche  volta,ne  restano 
attaccate  le  vie  orinarie,  nel  modo  stesso  che  quando  fassi  uso 
internamente  di  canterelle. 

{1)  La  hirudo  sanguisuga  ( mignatta  nera  o brana)  e pin 
avida  di  sangue,  e produce  del  le  ferite  che  sono  accompa- 
gnate  da  leggera  infiammazione. 

(3)  Perche  1*  odore  della  traspirazione  non  disgusti  le 
mignatte  e ne  renda  malagevole  l’applicazione,  si  lavano  le 
membra  con  un  poco  di  latte. 
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qualvolta  voglionsi  fare  delle  sottrazioni  locali  di 
sangue.  Dietroalcuni  sperimenti  fatti  il  sangue  suc- 
ciato  da  una  mignatta  di  mediocre  grossezza  e cal- 
colato  circa  i dramma  ; e raro  e che  la  dose  sor- 
passi  la  mezza  oncia  compreso  quelLo  che  lasciasi 
fluire  dal  la  ferita. 

II  sale,  il  tabacco,  e gli  acidi  uccidono  le  mi- 
gnatte  ohbligandole  a diverse  contrazioai  e a ren- 
dere  il  sangue  succiato  (i). 

Ordinariamente  si  aspetta  che  si  distacchino 
spontaneamente:  e qualora  faccia  d’uopo  di  arrestare 
il  sangue  che  fluisce  dalle  ferite,  vi  si  applicano  dei 
piccoli  pezzi  di  esca  (2)  aspersi  di  polvere  di  san- 
gue di  drago  0 di  agarico  bianco  (3)  , d’  allume 
o di  vetriolo  verde  0 pure  imbevuti  di  ammoniaca 
diluta:  e dove  si  manchi  di  cio  si  fa  uso  con  pari 
effetto  delle  tele  di  ragni  asperse  di  farina  finissima, 
delle  piccole  compresse  di  tela  , e di  altri  simili 
mezzi. 

(1)  Quando  per  accidente  fosse  inghiottita  qaalche  mi- 
gnatta, il  migliore  espediente  si  e quello  di  soprabbevere  una 
solazione  ben  satura  di  sal  coraune  e copiosa. 

(2)  E’  la  sostanza  midollare  tagliata  in  fette  del  boletus 
ignarius , fungo  che  vegeta  sul  tronco  dei  faggi,  de’cerri,  e 
di  altri  alberi.  Immerse  queste  fette  in  una  soluz.  di  nitro  e poi 
seccate  e battute,  si  accendono  colle  scintille  d.e\Vacciarino. 

(3)  E’  il  fungo  denominato  boletus  lands  che  trovasi 
sul  tronco  dei  larici  ec.  Si  prescriveva  una  volta  anche  per 
uso  interno  come  purgativo  da  1 scrop.  a 1 dram;  ma  essen- 
done  incerta  la  virtu  e oggi  pochissimo  in  uso.  E difficile  di 
polverizzarlo  se  prirna  non  si  raspa,  e se  ne  fa  una  pasta  con 
macillagine,  come  per  la  colloquintida  ec.  [Part.  I.  pag.  34). 
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Si  conserva  Je  mignatte  dentro  lacqua  in  va- 
sche  di  materiale  (i)  o in  vasi  di  terra  cotta  o di  le- 
ft110* avendo  cura  di  mularne  il  liquido  assai  spesso, 
onde  liberarle  dalle  mucositk  che  sotto  forma  di 
stracci  si  separano  dal  loro  corpo,  e che  pulrefacen- 
dosi  addiventano  la  causa  piu  ovvia  della  loro  mor- 
tality (2).  Ed  e poi  non  tneno  necessario  di  osservare 
che  le  sanguisughe  non  siano  in  troppo  numero 
ammassate,  onde  non  si  danneggino  reciprocamente, 
e che  in  inverno  non  si  trovino  esposte  a soverchio 
freddo. 

Cloporti.  (3)  Questi  insetti  vivipari , chiamati 
anche  aselli  e porcellini  ( oniscus  asellus  ) e da 
Latreille  classificati  fra  i crostacei , abitano  comu- 


(1)  Per  ravvicinar  le  condizioni  delle  mignatte  a quelle 
in  cui  sono  state  dalla  natura  collocate,  si  pratica  di  spargere 
nel  fondo  dei  recipienti  o bacini  destinati  a contenerle  uno 
strato  di  arena  selciosa,  sulla  quale  strisciando  possano  piu 
facilmente  spogliarsi  dei  fili  e stracci  muccosi.  E dove  sia 
possibile  , si  circondano  i predetti  bacini  di  piote  erbose. 
Altri , per  tener  lontana  1’  infezione  cui  l’acqua  va  soggetta 
per  la  prutrefazione  del  rnuco  ec.  quando  non  possa  essere  che 
di  rado  cambiata,  propongono  di  spargervi  di  tanto  in  tanto 
del  carbone  animate  puro  o lavato. 

(2)  Anche  le  gioruate  temporalesche  sono  assai  criticbe 
per  le  sanguisughe. 

(3)  Nelle  Farrnacie  sono  comuneinente  conosciuti  col 
norae  di  millepiedi  preparati . I cosi  detti  cento-gambe , 
insetti  apteri,  e dai  naturalisti  designati  col  nome  di  /ulus 
tcrrestris  erano  essi  pure  una  volta  sotto  forma  di  polvere 
adoprati  in  medicina,  e soprattutto  nell’itterizia. 
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nemente  nelle  fessure  dei  niuri  vecchi , umidi , c 
poco  dominati  dalla  luce  , sotto  i vasi  dei  fiori,  fra 
il  terriccio  e i sassi  ec. 

Lavati  i cloporti  nel  vino  bianco,  e disseccati 
convenientemente  al  calor  di  stufa  , sono  conser- 
vati  nelle  Farmacie:  si  da  la  preferenza  ai  piu  grossi. 
Contengono  assai  muriato  di  calce  e di  potassa. 

Erano  adoprati  in  medicina  Cno  dai  tempi  di 
Dioscoride,  e sono  tuttavia  da  qualche  Medico  usati 
in  forma  di  polvere  nelle  idropi,  nelTiscuria  ec.  in 
dose  di  i scrop.  fiuo  a i dram. 

Vari  altri  animali  in  stato  d'  integrita  erano 
una  volta  adoprati  in  Farmacla,  come  per  esempio 
gli  scorpioni , le  formiche , i lombrichi  terrestri  ec. 
per  prepararne  gli  oli  dello  stesso  nome  (V.  pag. 
1 10  e 1 1 1 not.) 

Parti  solide  degli  animali  per  uso 
Jarmaceutico. 

Alcune  fra  queste  sono  dure  o ossee , ed  allre 
molli.  Si  annoverano  fra  le  prime  le  ossa  dei  grossi 
animali,  l’avorio , le  corna  del  cervio , lo  scudo  os- 
seo  della  seppia,  i gusci  d'ostrica  e di  altri  testacei, 
le  concrezioui  calcaree  che]  si  generano  nello  sto- 
maco  dei  granchj,  dette  impropriamenle  occhi  di 
granchiOj  ed  altre  ; e sono  tutte  costituite  per  la 
massima  parte  di  carbonato  calcareo  7 ( V.  sale  di 
questo  nome).  Le  sostanze  molli  animali  adoprate 
in  Farmacia  pe’bisogni  della  medicina  sono  le  parti 


muscolari  dei  quadrupedi  , dei  volatili  , dei  retli- 
li  (i)  ec.  (V.  gelatine  e brodi  medicinali  pag.  5Gq, 
e 57l). 

Ricettacoli  e sedi  di  animali. 

Sono  da  riguardarsi  come  tali  tutti  gli  zoofiti. 

(1)  Qaando  i medici  del  secolo  XVI.  attribuendo  alia 
vipera  virtu  alessifar:nache,riguardavano  questo  rettile  come 
nn  ingrediente  della  piu  alta  irnportanza  per  la  composizione 
della  terinca,  e in  reputazione  di  otlimo  dolcificante  lo  tene- 
vano  per  le  malattie  della  pelle,  e della  lue  venerea,  non  vi 
era  Farmacia  che  non  si  tenesse  assortita  di  vipere  e vive  e 
morte. 

Per  conservarle  si  disseccavano,  esponendole  a mite  ca- 
lore,  dopo  averle  private  della  testa  dei  visceri,  e decorticate 
[V.  pag.  571  )e  appendendole  in  aria  per  qualche  tempo  in 
luoghi  ventilati  ed  asciutti. 

Le  accurate  esperienze  prima  del  Redi,  e poi  dell’ab. 
Fontana,  banno  disingannato  i troppo  creduli  sulle  pretese 
virtu  medicarnentose  della  vipera-,  e per  nostra  buona  sorte 
animali  cosl  pericolosi  sono  quasi  in  disaso  nell’odierna  me- 
dicina.  II  venefico  amore  che  la  vipera  insinua  nelle  membra 
morsicate,  distragge,secondoFontana,l’irritabilitci  muscolare 
e coagula  il  sangue.  (V-  Font  ana  trait  at  0 su  i veleni)  L’azion  e 
frattanto  del  veleno  della  vipera  e sempre  in  ragione  inversa 
della  massa  del  sangue  contenuto  nell’animale  morsicato:  e di 
qui  e che  per  il  morso  di  una  vipera  mojono  ordinariamente 
il  cagnolino  e il  bambino  lattante  , mentre  on’  uomo  adulto 
non  muore  ; e molto  meno  e compromessa  la  vita  di  un  bo- 
ve  se  non  e ferito  da  piu  vipere  insieme.  Contro  il  morso  di 
questo  rettile  si  reputano  efficaci  i medicamenti  sudoriferi 
come  la  serpentaria  virginiana  , la  poligala  Senegal  , la  con' 
trajerva  , ma  soprattutto  I’acqua  di  Luce,  l’ammoniaca  cau* 
stica  il  vin  generoso  ec. 
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Spugna  ( spongia  officinalis).  Essa,  come  gli 
altri  zoofiti,  serve  di  nido  colle  sue  cellule  ad  un’am- 
masso  di  poiipi;  contiene  materia  animate,  del  clo- 
ruro  di  sodio,  del  solfato  di  calce  , ed  altri  sa  li.  Si 
trovauu  le  spugne  attaccate  agli  scogli  nell’isole  del- 
1 Arcipelago  ed  iu  altre  del  Mediterraneo  , e tunto 
piu  suiio  slimate  quantu  piu  ne  sono  piccoli  i per- 
tugi  e lino  il  tessuto  ; condizioni  perb  che  la  spu- 
gna  non  riunisce  se  non  e giovane. 

Le  spugne  imbevule  di  qualche  decotto  o in- 
fuso  ben  caldo  sono  adoprate  per  far  fomente  sul 
basso  ventre,  e sulle  parti  alfeLte  da  reuma,  da  in- 
fiamraazione,  er.  Servono  inoltre  per  far  lozioni , e 
per  molli  altri  usi. 

Si  usa  pure  la  spugna  anche  sotto  altre  for- 
me per  la  medicina  e per  la  chirurgia,  se  ne  fo 
cioe  la  cosi  detla  spugna  preparata , e se  ne  pre- 
para quel  carbone  comunemente  conosciuto  col 
no  me  di  spugna  usta  o bruciata. 

Spugna  preparata.  Scelte  le  piu  fini  fra  le 
spugne , si  baltono  in  un  mortajo  di  bronzo  onde 
frangere  e staccare  le  materie  calcaree  che  vi  sono 
adese,  si  lavano  ripetutamente  nell'  acqua,  e ben 
asciutte  s’  immergono  nella  cera  gialla  fusa:  poste 
quindi  sotto  il  torchio  fra  due  lastre  di  ferro  ben 
calde,  si  comprimono  fortemente , e si  riducono  in 
una  specie  di  Jocaccia  della  spessezza  di  3 o 4 
linee  (i). 

(i)  In  vece  di  cera  si  puo  far’  uso  anche  di  muciilagine 
di  gnmma  arabica  o di  albutne  d’ova.  Se  poi  si  comprimono 
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Tagliata  questa  spugna  cosi  compressa  in  pezzi 
longitudinal!, & daiGhirurghi  adoprata,si  perdilatare 
i sini  fistolosi,  che  per  impedire  I’immediato  con- 
tatto  e la  coalizione  fra  le  loro  pareti. 

Spugna  usta.  In  un  crogiolo  di  piombaggine, 
munito  di  coperchio,  si  carbonizza  perfettamente 
la  spugna  ridotta  in  minuti  pezzi\  si  polverizza  , 
e si  passa  per  setaccio. 

E stata  con  vantaggio  amministrata  nelle  af- 
fezioni  scrofolose,  da  i a 3 dram,  in  piu  riprese:  e 
probabilmeate  il  carbone  in  cui  e ridotta  deve  la 
sua  azione  medicamentosa  agl’ idroiodati  che  con- 
tiene  piu  che  ai  carbonati  alcalini  ec;  e se  cosi  e 
devesi  procurare  che  la  spugna  usta  sia  preparata 
di  recente  e custodita  in  vasi  ben  chiusi. 

Corallina.  Aquesto  zoofito,  che  come  la  spugna 
trovasi  attaccato  agli  scogli  marini  , i naturalisti 
danno  il  norae  di  corallina  officinalis.  Essa  e ra- 
mosa  e ricoperta  all’  esterno  di  sostanza  calcarea 
bianca,  alle  volte  rossigna  o verdastra,  ha  odore  di 
pesce  salato,  sapor  salso,  e stride  sotto  il  dente:  con- 
tiene  gelatina  e albumina,  cloruro  di  sodio  , e diversi 
sali  calcarei  e magnesiaci:  E conoscinta  sotto  il  norae 
di  corallina  di  Malta , benche  da  taluni  sia  anche 
denominata  corallina  di  Corsica  , e per  imperizia 

con  ana  corda  fortemente  le  spugne,  neltate  come  si  e detto 
e ancor  amide  , avvolgendovela  sopra  in  rnodo  da  formarne 
dei  cilindri , e in  tale  stato  si  lasciano  disseccare  prima  di- 
svincolarle  , se  ne  ottiene  la  spugna  preparata  senza  cera 
o a secco,  la  qual'e  irnpiegata  per  gli  usi  stessi  che  l’altra. 


confusa  con  una  pianta  criptogama,  cioe  con  quel 
musco  o fuco  che  dicesiy«c«.y  helminthocorton  (i). 

La  corallina  gode  credito  di  antelmintico;  ma 
non  ha  che  deholissiraa  efficacia  se  non  e recente  e 
raolto  odorosa.  Si  amministra  in  polvere  da  ^ scro- 
polo  a 1 drarnma. 

Coralli.  Si  distinguono  in  bianchi  o madrepore 
che  sono  rarissimamente  usati  in  Farmacia  , e in 
coralli  rossi  ( isis  nobilis)  di  cui  si  suol  far  uso  per 
comporre  le  polveri  dentifricie  ec:  E si  gli  uni  che 
gli  altri  sono  per  la  raassima  parte  costituiti  di  car- 
bonato  calcareo  (V.  carbonato  di  calce). 

(1)  Esspndo  pur  esso  reputato  vermifugo  e nsato  come 
succedaneo  della  corallina. 
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.ldi  Simone  di  Manciano. 


Amoretti ripetitore  di  Farmacia  [Piemonte). 

Antonelli farmacista  di  Giaveno  in  Pie- 

monte. 


Anziani  cav.  Matteo  rettore  dell’  I.  e R.  Spedale 
degl’infermi  di  Pontremoli. 

Arcangioli  Francesco  di  Pistoja. 

Bandini  Ferriolo  farmacista  della  Castellina. 

Bartolini  Ferdinando  Rettore  dell’  1.  e R.  Spedale 
degl’infcrmi  di  Borgo  S.  Sepolcro. 

Bernini  Lorenzo  di  S.  Donato  in  Poggio. 

Bianchi  Angiolo  farmacista  di  Ravenna. 

Blengini mtmbro  del  Collegio  farmaceutico 

di  Turino. 
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i Calligaris farrnacista  di  Busca  in  Piemonte. 

1 C'ippelli  D.  Giuseppe  Medico  d ’ Orbetello. 

1 Caprilli  Torello  di  Montevavchi. 

1 Carnesecchi  Antonio  di  Seravezza. 

1 Carresi farrnacista  di  Pontremoli. 

I Castellani  Gaetano  farrnacista  d ' Empoli. 

x Cauda  Guglielmo  ripetitore  di  Farmacla  (Piemonte). 

1 Cavalcani-Vasari  Pietro  Rettore  dell’I.  e R.  Spedale 
degl’  inferred  e trovalelli  di  Fivizzano. 

1 Chetici  Valentino  Rettore  dell’  I.  e R Spedale  de- 
gl’infermi  di  Poppi. 

1 Chiarenti  D Francesco  di  Montajone. 

1 Chiarugi  Lorenzo  Chirurgo  d 'Empoli. 

1 Chiesa prof,  di  Medicina  e capo  del  Ma- 

gistrate del  Protomedicato  di  Turino. 

1 Chiti  Giuseppe  farrnacista  di  S.  Casciano. 

i Ciabatti  Emilio  di  Ponsacco. 

1 Cimoli  Giulio  di  Siena. 

i Commissione  amministrativa  dell’  I-  e R.  Spedale 
degl’infermi  d’  Asinalunga. 

1 Commissione  amministrativa  dell’  I.  e R.  Spedale 
degl’infermi  di  Campiglia . 

1 Commissione  amministrativa  dell  I.  e R.  Spedale 
degl’infermi  di  Lucignano. 

1 Commissione  amministrativa  delP  I.  e R.  Spedale 
di  Mass  a marittima. 

1 Commissione  amministrativa  dell’  I.  e R.  Spedale 
degl’infermi  d’  Orbetello- 

1 Contucci  cav.  Giov.  Batista  Rettore  dell’I.  e R.  Spe- 
dale d’infermi  e trovatelli  di  Montepulciano. 
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i Ferreri  Giov.  Batista  di  Piolese  in  Picmon/e. 
i Ferroni  .....  Dot.  in  Medicina  di  Panicale. 
i Franceschi  Benedetto  Rettore  dell’  I.  e R.  Spedaie 
degPinfermi  di  Bibbiena. 

i Franchi  Giov.  Baiista  Chirurgo  di  Chianciano. 
l Four  (Du)  Dot.  Francesco  Medico  di  Livorno. 

i Galeolti  cav rettore  dell’I.  e R.  Spedaie 

degl’Inferrai  di  Pescia. 
i Gatti  Antonio  di  Bonta. 

i Ghiselli  D.  Pietro  prof,  di  Fisica  e Cliimica  uel 
Liceo  di  Ravenna. 

i Giordani  Serafino  farmacista  &'  Anghiari. 
i Golfarelli  Napoleone  farmacista  di  Civitella  in  Ro- 
magna. 

i Gozzi  Gaetano  farmacista  di  Castel  fiorentino. 
i Guarnacci  cav.  Raifaello  Rettore  dell  1.  e R.  Spe- 
daie degl’infermi  e trovatelli  di  Volterra. 
i Landi  Giuseppe  Chirurgo  di  Poppi. 
i Laparelli  cav.  Pietro  Rettore  dell’ I.  e R.  Spedaie 
degl’inferrai  e trovatelli  di  Cortona. 

i Laugier  cav capitano  nel  reggimenio  dei 

granatieri  di  S.  A.  I-  e R.  il  Granduca  di  ’loscana. 
i Lecci  Vincenzio  di  Pisa, 
x Liverani  \ incenzio  di  Modigliana. 
i Magherini  Vincenzio  di  Firenze. 

i Marchisio di  Turino. 

5 Masi  Spiridione  tipografo  di  Bologna. 
i Mattioli  D.  Francesco  medico  d ' Orbctello. 
i Mazzoni  D.  Girolamo  di  Ravenna. 

i Meucci  Alessandro  farmacista  di  Firenze. 
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i Modi  Francesco  farmacista  di  Bagno-cavallo. 
i Nespoli  D.  Angiolo  prof,  di  Gliaica  medica  nel- 
l’l.  e R.  Arcispedale  di  S.  Maria  nuova  di  Firenze. 
i Noferini  Paolo  di  5.  Agata  in  Mugello. 
i Orsini  D.  Valentino  prof  di  Medicina  di  Perugia. 
l Ottani  D.  Luigi  Medico  di  Ravenna. 
i Passeri  Benedetto  Rettore  dell’I.  e R.  Spedale  de- 
gl’infermi  di  Montalcino. 

i Pecoilo farraacista  di  Turino. 

i Peni  . . , . . farmacista  di  Bosco-nero  in  Piemonte. 
i Peni  Gio.  Domenico  di  Turino. 
i Pientini  Luigi  di  Prato-vecchio. 
i Poggi  Demetrio  farmacista  di  S.  Casciano. 
x Poli  Lorenzo  farmacista  d’Empoli. 
i Ragazzini  Luigi  di  Reggello. 
i Rassino  Saverio  ripetitore  di  farmacia  di  Turino. 

\ Sabbatini  Giuseppe  rettore  dell’I.  e R.  Spedale  de- 
gl’infermi  di  Monte  S.  Savino. 
i Salvemini  D.  Vincenzio  Rettore  dell’I.  e R.  Spedale 
d’infermi  e trovatelli  di  Castiglion  fiorentino. 
i Sartoni  Mariano  farmacista  di  Firenze. 

i Sassetti  cav Rettore  dell’ I.  e R.  Spedale 

degPinfermi  di  Pisa. 
i Savini  Luigi  farmacista  di  Ravenna. 

i Scolari  (De) di  Verona. 

i Spedale  I.  e R.  degl’infermi  e trovatelli  d’ Arezzo. 

i Spedale  I.  e R.  degl’infermi  di  Castel  del  Piano- 

i Spedale  I.  e R.  degl’infermi  di  Grosseto. 

i Spedale  I.  e R.  degl’infermi  di  Pitigliano. 

i Susini  Gaspero  dot.  in  Medicina  d’Empoli. 
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i Torre  (Della) di  Peccioli. 

i Viccardi  Carlo  D.  in  Medicina  di  Turino. 
i Viarani  Antonio  di  Castrocaro. 
i Zauli  Dot.  Matteo  rettore  delPI-  e R.  Spedale  de 
gl’infertni  di  Modigliana. 
i Zuti  Antonio  di  Firenze. 
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